YHUBEP3UTET Y BEOI'PAZY BERE HAYYHUX OBJIACTH
INOJbONMPUBPEIHU ®AKYJITET BUOTEXHUYKHUX HAYKA

Bpoj 3axteBa: 356/5-4.9.
Hatym: 27.02.2013. ronune

3AXTEB

3a 1aBamb€ CarJacHOCTH Ha MPeIJIoT TeMe TOKTOPCKe THCepTaIuje

Monumo na, cxonHo uinany 46. craB 5. Tauka 3. Cratyta YHuBep3urera y beorpamy
(“T'macauk YHuBepsurera” 6poj 131/06), nare carimacHOCT Ha MPEAJOr TeME JTOKTOPCKe
mucepranyje: «[IPUMEHA U BUJABUJIHOCT AYTOXTOHUX CIIPEJ-CYHIEHUX
HOTEHIUJAJIHUX IPOBUOTCKUX BAKTEPUJA MJIEYHE KHUCEJIMHE Y
XPAHU U TACTPOUHTECTHUHAJIHUM YCJIIOBUMA».

Hayuna o6nact: [Ipexpambena TexHonoruja

MOJALIM O KAHJIUJATY:

1. Ume, ume poautesba u npezume: MUJIMLA (Mupociaas) HETPYIIWR, Aunul. HHK.

2. Ha3uB u ceauuite (akyJiTeTa Ha KOME je CTeYeHO BUCOKO 00pa30Bame:
[HoswonpuBpenuu ¢akynrer - Yausepiurer y beorpany

3. N'oguua qunomupama: 2009.

4. Ha3uB marucrapcke Te3e Kanauaara: /

5. Ha3uB (akynTera Ha KoMe je Te3a ofg0OpameHa: /

6. 'oguHa onbpane mMarucrapcke Tese: /

ObasemraBamMo Bac Aa je HacraBHo-Hay4dHO Behe dakynrera, Ha CEIHUIM OAPIKAHOJ
27.02.2013. ronuHe, pa3MOTPUIIO MPEATIOKEHY TEMY U 3aKJbYUUJIIO Ja je TeMa oo0Ha 3a
U3paay JOKTOPCKE AUCEpTaIHje.

JEKAH ®AKYJITETA
[Ipod. mp Mumutia [etposuh



VYHusep3urer y beorpany
[TOJbOITPUBPEIHU ®AKVYIJIITET
Bbpoj: 356/5-4.9.

Hatym: 27.02.2013. ronuHe
BEOI'PA/I-3EMVH

Ha ocHoBy 3akoHa 0 BUCOKOM oOpa3oBamy, uigana 34. craB 2. [IpaBuinHuKa o
MpaBUJIMMa aKaJeMCKUX CTyAuja Apyror u Tpeher creneHa u wiana 44. ctaB 15. CraryTa
[TossonpuBpenHor ¢akyntera, HacraBHo-HayuHO Behe ¢akynTeTa Ha CeIHULU OJIP>KAHO]
27.02.2013. rogune, JOHETO je

ONJIYKY

INPUXBATA CE wu3Bemraj O TO3UTHBHO] OIICHH TMpHjaBe JOKTOPCKE
muceptanuje kojy je moanena MUJIMIA NETPYHIWR, numi. mHXK. ¥ omo0paBa
u3pajza aucepTandje, mo ao0ujamy CarlaCHOCTH OJf YHHUBEpP3UTETa, MOJA HAcJIOBOM:
«IPUMEHA W BHUJABWJIHOCT AYTOXTOHUX CHPEJ-CYIHIEHHUX
NOTEHHUJAJTHUX NPOBUOTCKUX BAKTEPUJA MJIEYHE KUCEJIMHE ¥
XPAHU U TACTPOUHTECTUHAJIHUM YCJIIOBUMA».

3a MeHTOpa ce uMenyje ap 3opuina Pagynosuh, Banpeanu npodecop.

NPEJICEAHHUK
HACTABHO-HAYYHOT BERA
JTEKAH

(IIpog. op Munuuya Ilempoeuh)

JlocTaBuTH: KaHAWAATY, MEHTOpY, MHCTUTYTY 3a mpexpaMOeHy TEXHOJIOTHjy U
ouoxemujy, CTyJ€HTCKO] CIIyOU U apXUBH.



YHUBEP3UTET Y BEOI'PALY
HACTABHO-HAYYHOM BERY
IHO/bOIIPUBPETHOI' ®AKYJTETA

IIpeamer: U3Bemraj Komucuje o onenn npujaBe 10KTOPCKe qUcepTALNje
kanauaara Muimue IHerpymmh, gumi. nHx.

Opmnykom HacraBHo-Hayunor Beha dakynrera ox 26.12.2012. 6p. 356/3-4.3.
nmeHoBana je Kommucuja y cacraBy: ap 3opuna Panynosuh, Banpennu npodecop, ap
Bukrop Henosuh, pemoBu mpodecop um ap bojana boroBud Matmjammh, Bumm
Hay4YHH capamHuk buoTtexHmukor dakynrera YHuBep3utera y JbyOsbaHu, 3a OleHY
npujaBe JOKTOPCKE nucepranuje mnoj HacinoBoM: ,JIlpuMeHa W BHjaOMIHOCT
NMOTEeHIUjaTHUX TNPOOHOTCKHUX OaKkTepHja MJeYHe KHCEJWMHE Yy XpaHu W
racTPOMHTECTHHAJIHUM YyciaoBuMma“, kanauaara Muumune Ierpymmuh. [lomro je
KOMMCH]ja IpoyydniIa MOAHETY NpujaBy, HoAHOCH cienehu

U3IBEIITAJ

1. HacnoB 1oxTopcke aucepranmje:

Komucuja cmatpa na npeanokeHu HacloB koju riacu ,JIpuMeHa m BHjaduiIHOCT
NMOTEeHIUjATHUX TNPOOHOTCKHUX OaKkTepHja MJeYHe KHCEJMHE Yy XpaHu |
TaCTPOMHTECTHHATHUM YCJOBHMA“ Tpeba NpoMeHUTH M Tpebano OM Aa riacu
»lIpEUMeHa W BHjaOMJIHOCT AaYTOXTOHHX CIpej-CYIIeHHX NOTEHIUjaJTHUX
NpoONOTCKUX 0aKkTepuja MJleYHe KUCEJMHE Y XPAHU M IaCTPOMHTECTMHAJTHHUM
ycjaoBuma“

2. IIpeaMeT U mporpaM HCTPAKUBAHA

Bbakrepuje mieune kucenune (BMK) mpencraBibajy rpyiy MUKpoOpranu3aMa Koja je
HIMPOKO 3aCTyIJbeHa y TpexpamOenoj naayctpuju. C 003upoMm J1a je ’BHUX0Ba OCHOBHA
Meta0onnuka (yHKIHMja 1oa TpUCyTHe mmehepe mpeBoge y MIICYHY KHCEIUHY,
Hajuemhe ce KOpHCTE Kao CTapTep KyiaType Yy TPOMU3BOIABH  PA3IUUUTHX
(epMeHTHCAaHMX  MIJIEYHHMX  TpPOU3BOAA, (epMeHTHcaHOr  moBpha, MeCHHX
npepaljeBuna, uta. Ocum oBe ocHOBHE Metabonuuke (pyHkimje, BMK umajy u npyre
(YHKIIMOHAJIHOCTH, A C€ YEeCTO KOPUCTE Kao JIOMyHCKE KYIAType 3a MOOOJbIIame
apome, yOp3ame 3pema CHpeBa, a y HOBHje BPEME W Y CBOjCTBY NMPOOMOTCKHX H
NPOTEKTUBHUX KyATypa. Ha oBaj HaumH ce ocTBapyjy HOBH MpaBLyu n3ydaBamba bBMK
KOJjH MOTY JIa IOTIPHHECY 00JbeM pa3yMeBamy pa3IMIUTUX OMOCHHTETCKHX IPOIeca,
aJlM 1 J1a ce CTBOPE YCJIOBH 32 MNPy NPUMEHY Ca3Hamba U3 OBE 00JIACTH.

[IpoOuotcka cocoOHOCT GakTepuja MJEUHE KHCEIWHE j€ jeHa O] KapaKTePUCTHKA
KOja je BeoMa akTyenHa nocieamux roguHa (Ezendam & Lovren, 2006).



Opranmmszanmja FAO/WHO (Food and Agriculture Organization of the United
Nations/World Health Organization) je mpoOuorcke Oakrepuje nepuHHCanTa Kao
,»KABE MHKpPOOpPTaHW3ME KOjH, IOAATH y OAroBapajyhuM KoJIW4YHMHaMa, MOBOJHHO
yTudy Ha 31apaBibe gomahmna“. Ilo3Hato je ma mpoOMOTCKEe OakTepuje MOTy
OCTBapUTH Pa3IMUUTE TEpareyTcke ePeKTe, Mpe CBera yCIoCTaBJbakbeM HOPMalHEe
npeBHe MUKpo(dIIOpe, 3aTHM aHTUKAHIICPOTCHHM JICJIOBAEECM, ACHMUIIAIN]OM
XoJiecTeposa, CTMMYIaIjoM MpoayKiuje y-untedepona, uta. (Tannock, 2002).
HctpaxuBama y 001aCTH CeleKlyje U MpuMeHe OaKTepuja MIeYHEe KHUCETIHHE Ce CBE
BUILIE yCMEpaBajy Ka W30JalUjH U M3yYaBamy KapaKTEPUCTUKA ayTOXTOHHMX M30JaTa
BMK wu31BOjeHMX W3 NPUPOTHHX CTAHUINTA, KAo IITO Cy TPaAMLIUOHAIHU
npexpaMOeH! TPOU3BOAM. 3axBabyjyhu crenu@UYHUM EKOJIOIMIKMM HHIIaMa W3
KOjUX TOTHUYY, HOBH HM30JaTH IMOKa3yjy OpojHe (PEHOTHUIICKE KapaKTEPHCTUKE KOje
0TBapajy MOTyhHOCT pa3nuyuTe MpHUMEHe, Kao CTapTep WM JOomyHCcke (,,adjunct®)
KyJIType y IPOU3BO/IN XPaHE.

[Mocnenmux romuHa Kao jeAaH OJf OCHOBHHX KpUTEpHjyMa 3a CeNIeKIUjy Hu30Jara
BMK w©3 TpagMIMOHAIHUX TPOHM3BOJA, TOPE] HCIHUTUBAKbA TEXHOJOMIKHX U
OMOXEMH]CKUX KapaKTEpUCTHKA, Y IIIJbY CENIEKIHje cojeBa 3a cTapTep KyJAType, jecTe
UCIIUTHBakEe MOTCHIMjaTHUX NpoOuoTckux kapaktepuctuka (Ortu et. al., 2007).
[IpoOuoTuiin Hajuemthe mnpumagajy Oakrepujama u3 pozaa Lactobacillus wu
Bifidobacterium. Bynyhu na ce cBa moBoJjbHa CBOjCTBA HE MOI'Y HPHUIIMCATH CBAKOj
BpPCTH TpoOHMOTHKA, Beh Ja OHa Mopajy OWUTH crenuduYHa HA HUBOY COja, MmocebaH
3Ha4yaj Ce Jaje pa3IMYUTHUM AacleKTHMa MOBOJFHOT YTHIIdja cojeBa MPOOMOTCKUX
OakTepwja Ha 37paBJbe, Ca AKIEHTOM Ha 3Ha4yaj CEJEKIMjeé HOBHX ayTOXTOHHX
MOTEHINjATHUX MTPOOUOTCKUX COjeBa.

[To3Haro je ga ce MPOOMOTCKH MUKPOOPTAaHU3MHU MOTY KOPUCTUTH Y XyMaHO] UCXPaHU
YKOIMKO Y TIOTIYHOCTH 33J0BOJbaBajy OpOjHE KpUTEPHjyMe U TO: OIIITE
KapakTepucTuke  (MOpeKso, IeUHHCAHOCT, PE3UCTEHTHOCT Ha  JeJIOBambe
KeIyTauHuX COKOBA, KHCEIHMHA, )KYYHUX COJIM, €H3UuMa); (PYHKIMOHAIHH acIeKT
(cmocobHOCT — anxe3uje, AHTUMHMKpOOHA  AKTHUBHOCT); TEXHOJOIIKM  aclekT
(mpexuBIbaBambe TOKOM IpOIieca MPOU3BOIbE U YyBamba pous3soaa). Mimajyhu oso y
BUJly, OCHOBHU KPUTEPHjYMH 3a CEEKIHjy TMOTEHIMjaTHUX MPOOMOTCKUX OakTepuja
32 NPUMEHY y MPOHM3BOAKBM XpaHE Cy CIIOCOOHOCT NPEKUBIbABAA PA3THYMTUX
TexHOJOmKUX napamerapa (pH, Temneparype, % conu, uap.), kako Ou ce ucmmrana
CIIOCOOHOCT TIPEKHMBIbABAKA PA3THYUTUX TEXHOJIOIIKUX MOCTyNaKa IMPOU3BOIE
xpa”e. Jlasbe, Kama ce paadm O KPUTEPHjyMHUMa 3a CENEeKIH]y MOTSHIINjAITHUX
npoOnOTCKUX OaKTepHja, HEOMXOIHO je UCTIUTUBAKE CIIOCOOHOCTHU MPEKUBIHABAKHA Y
racTPOUTECTUHATHUM YyCIOBHMA, (IITO TMOJpa3yMeBa OTIIOPHOCT Ha MPUCYCTBO
merncuHa W ToBehaHy KHCENIOCT, OTIOPHOCT Ha NPUCYCTBO KYYHHX COJMH U
NMaHKpeaThHa), CHOCOOHOCT aaxe3Wje Ha henuje LPEeBHOr eMUTeNa, 3aTHM
AQHTAaroHW3aM Yy OJHOCY Ha TMaToreHe OakTepuje, CHOCOOHOCT TPOAYKIIHjE
aHTUMHUKPOOHHNX MeTabonuTa, utl. (Kailasapathy & Chin, 2000). CunTtesa jequmema
Majie MOJIEKYJICKe Mace MPOTEHHCKE MPHUpPOe, OaKTepHoIMHa, MOXE OWTH jelaH O
HAYMHA aHUMHUKPOOHOT JIeJI0Baka MPOOHOTCKUX OakTepHja.

Pa3Boj HOBUX TexXHOJIOTH]ja y MPOM3BOMAKBU XpaHe oMoryhaBa U3MeEHY cacTaBa XpaHe
Ha TakaB HA4MH, J1a CE HOME OCTBApYjy NOJATHU MO3WUTHBHU YTHUIAjU HA 37paBJbe
spynu. TakBa ,,(pyHKIMOHATHA XpaHa™ omoryhaBa moTpomadnMa moOoJbIIake pajaa
MJbAaHUX (QHU3HONIOMKUX (YHKIMja y OpraHu3sMy. Y TOM CBETIy, NPOOHOTHIIN
MPEACTaBJbajy jeAHY O KOMIIOHEHaTa (yHKIHMOHATHE XpaHe Koja ce Hajopxe
pasBuja.



Nmajyhu y BUAy 4yuHMOIE Ol 3HAaYaja MPUIMKOM MPUMEHE MPOOHOTHKA Y XPaHH,
HauMHE HUXOBOT MHKOPIIOPHpAma y pa3iuiuTe HAMUPHUIE, Kao U (QaKTope Koju
yTHYy Ha CIMOCOOHOCT MPOOMOTHKA J1a TPEKUBE Yy XpaHH: (U3HOJOUIKO CTambe
npoOMOTHKA, TeMIeparypa, aKTUBHOCT BOJE, KHCEOHWK, pH, KommaTHOWIHOCT
npoOMOTHKA ca OCTaJTMM KOMIIOHEHTaMa XpaHe, Tpebda ucrahu 1a je MHKOPIIOpUpamke
npoOMOTHKA y XpaHy Be3aHO, Mpe CBera, 3a 030MJbHY IMPENpeKy Koja MPOUCTHYE U3
caMe BHUXoBe AedUHHIMjEe a A0 MPOoOABHOT TPaKTa, MecTa AeJOoBama, NIPOOHOTCKE
OakTepuje Mopajy JOCIeTH — XHBE Yy J0BOJbHOM Opojy. a Om ce momehaio
NpeXHBJbAaBAEe MNPOOMOTCKUX Oakrepuja y mpousBoamu xpane (Sheu, 2000),
HOCIIE/IIUX TOIMHA CE CBE BHIIE KOPUCTE PA3IMYMTE METOJC MUKPOMHKAIICYJIAIH]je
MPOOHOTCKUX OakTepHja.

MuKponHKarncyianmja ce qeuHAIIE Kao MpoIec ,,TaKOBamka“ OCETIHUBOT MaTepHjaa
y CIIeljaliHe TIONYIPOITyCTJbUBE TOJIMMEpHE MeMOpaHe, pu deMy ce (opMHpajy
KarcyJje WM 4eCTHUIle, KOjeé MOTY Ja OTIYCTEe CBOj Caapaj MpU KOHTPOJIUCAHUM WU
cneruduuauM ycnoBuMma. CylITHHA MUKpPOMHKAICYylanyje je Aa o0e30enn 3aiTuTy
npoOMOTCKUM OakTeprjamMa Off HEMOBOJFHHUX YCJIOBA CPEIMHE, KaKO O y TIOBOJFHOM
Opojy Jocrieny y TaCTpOMHTECTUHATIHU TPAKT, I/l Tpeda J1a UCIoJbe CBOj MO3UTHBAH
edexkar.

MHUKpOUHKAICYTallMOHE METO/E Kao IITO Cy TEXHUKE EKCTpYy3Hje, eMYJI3HOHEe
TEXHHKE, TEXHUKE Cyllema (Cyleme y QIIyHIAU30BAHOM CIIOjy, CIpE] CYIIEHkeE,
modunuzanyja u ap.) npeacTaBibajy MOTEHIMjall TEXHUKA, KOoje Mory Hahu mpuMeHy
y 3alITUTH MPOOMOTCKUX OakTepHja y HENOBOJHHHM YCIIOBHMA CIOJHAIIHE CPEIUHE
(Ozer et al., 2009). [Ipumena cripej cymema Kao jeHe 01 MHKAICYIaUOHUX METOa,
MoKaszajla ce€ Kao BeoMa IOTOoJHAa 3a 3HAaTHO moBehame MpoIeHTa MpeXHBJhbaBamba
nmpoOroTckux OakTepuja y xpanu (Gibbs et al., 1999).

C 003upoM Ja cy UCTpaKhBama 0 MOTYNHOCTH MPUMEHE ayTOXTOHUX ITOTEHIIN]aTHIX
MpoOMOTHKA Y MPOU3BOIKU XpaHe peratnBHO HOB mporec (Radulovic et al., 2011),
NPEANOCTaB/ba Ce Ja C€ CHpej CYNICHEM ayTOXTOHUX MOTEHIIHjaTHUX MPOOHMOTCKIX
OakTepuja U BUXOBOM MPUMEHOM Y TPOU3BOBLH XpaHe, MOXKE IMOOO0JbIIATH HUXOBa
CIIOCOOHOCT TPEKHMBJbaBakha O HEONMXOJHOT HHUBOA. [lomTo je cam mpouec crmpej
CyllIema CTpecaH MOCTYNaK YCJIe[ NMPUMEHE BUCOKUX TeMIlepaTypa, HEONXOAHO je
o/1labpaTu cojeBe KOjU HMajy BHCOKY TEMIIEPATypHY PE3UCTEHTHOCT, ITO CE
notBphyje onpehuBamem Opoja naTakTHUX henuja mocne crpej cymema (Radulovic et
al., 2012). Takohe W MPOOMOTCKH KPUTEPUjyMH KOje€ j€ COj MOKa3UBao Mpe CIpej
Cymema MOry OWTH TpPOMEHEHH, THa jeé IOHOBHO onapehuBame MPOOHMOTCKUX
KpUTEpHjyMa M HAKOH CIpej CyIIermha BeOMa Ba)kKaH CETMEHT y CENIeKIUjH COojeBa 3a
naspy npumeny (Zuidam & Nedovi¢, 2011). BbbuxoBo uHKOpHOpUpame y XpaHy, Kao U
caMO TPEKWBJbABAKE TOBE3aHO je ca OpOjHMM MpenpeKama, Kako OHHM TOKOM
NPOM3BO/IEE XPaHEe, TAKO M Ca CAMUM JMTECTUBHUM IPOIIECOM, YHj€ MPEBA3UIAKCHE
CBAKaKo MPEe/CTaBJba CBOjEBPCTAaH U3a30B.

IIporpam ucrpa:xxusama he odyxsatutu ciaenehe gase:

e Kapakrepusanujy ayTOXTOHUX OaKTepHja MIIEYHE KUCEITNHE

o Ceneknujy cojeBa OakTepuja MIIEYHE KHCEIMHE ca MOTCHIIUjaTHUM
NpOOHOTCKUM KapaKTEepUCTUKAMa

e lcnutuBame yTHIQja TEXHUKE MHKPOWHKAICYJIAllMje CIpej Cylema Ha
BUjaOMITHOCT M MPOOMOTCKE KapakTepcTuke cojeBa BMK



e [lpumeHa ayTOXTOHMX CHpej CYLIEHMX MNOTEHUMJATHUX HPOOHMOTCKUX
OakTepyja y IpOU3BOAKBU XpaHe U YTBPhHBamke BUjaOMITHOCTH MOTEHIIN]aTHUX
MPOOHOTCKUX OaKTEpH]ja

e lcnutuBame BHjaOMIIHOCTH TOTEHIMjATHUX TPOOMOTCKUX OakTepuja y
TaCTPOMHTECTUHAIHUM YCIIOBUMA

3. HayyHu uu/bp HCTPAKNBAKHA

N3onanuja n kapakTepusainja ayTOXTOHUX MOTEHIUjaTHUX MPOOMOTCKUX OakTepuja
U30JI0BaHUX W3 TPAJULMOHAHHUX CHpEBa, Ka0 M YTHUIAj CIpPEj CYyIIeHma OBUX
OakTepuja je HEIBOJPHO HUCNUTaHA. [IpMMEHOM ayTOXTOHMX CIIPEj CYLICHUX
MOTEHIMjATHUX TPOOMOTCKUX OakTepuja y NPOHM3BOIKU XpaHEe U YyTBphHHUBamEM
BUXOBE CIIOCOOHOCTH IPEXKMBJbaBalkha HAKOH IPOU3BOJKE XpaHe U Yy
TaCTPOMHTECTUHAIHUM YCJIOBHMA, OCTBAapHO OW Ce 3HauyajaH JOTPUHOC y Pa3BUjy
HOBHX TEXHOJIOTHja y MIPOU3BOAU XpaHe ca (yHKIMOHATHUM CBOjCTBUMA.

300r TOTa Cy MOCTAaBJHEHU clie/lehn IINIbEBU UCTPAKUBAHA:

e IM3onanwmja, kapakTepusaldja U JeTepMHUHAIIMja ayTOXTOHUX cojeBa BMK u3
TPaaUIMOHATHUX CUPEBA
e Cenekuyja cojeea BMK ca noreHuujanHumM npoOMOTCKUM KapaKTepUCTHKaMa
ayToXToHHX cojeBa BMK in vitro
- [IpexuBibaBame y CUMYJIMPAHUM FaCTOMHTECTUHAIHUX yCIIOBa
- AHTUMUKPOOHA aKTUBHOCT
- AHTHOMOTCKA pe3uCTeHITH]a
e MukpouHKancyiamnmja Chpej cylmemeM ayToxToHux cojeBa BMK ca
MOTEHIINjaTHAM TIPOOHUOTCKUM KapaKTepCTHKaMa
e lcnutuBame BUjaOUITHOCTH W MPOOMOTCKUX KapaKTEPHCTHUKA ayTOXTOHUX
MOTEHIUjATHUX TIPOOUOTCKUX OaKTepHja HAKOH CIIPej CyIIeHha
e [lpumeHa ayTOXTOHMX CHpej CYLIEHMX MNOTEHUMJaTHUX HPOOHMOTCKUX
OakTepuja y MpOU3BOIBH XpaHe
e lcnutuBame BUjaOMIIHOCTH AayTOXTOHHX CIpEj CYHIEHHWX MOTEHIIN]jAIHUX
MPOOHOTCKUX OaKTepHja y XpaHW U TaCTPOUHTECTHHATTHUM YCIIOBa

4. OcHOBHe XHIIOTe3€ 0/1 KOjUX ce MoJIa3u

Ha ocHoBy mperiena nureparype MoXKe ce BHICTH JAa je u3ydaBame cojeBa BMK ca
MPOOMOTCKUM KapaTepucTHKama y nopacty nocieamux roausa (Turpin et al., 2010).
Mebhytum, pocajgamima HCTpaKkuBamka Cy YIVIaBHOM BpIIEHAa Ha JeLeHHjaMa
KopuIIheHHM COjeBMMa XyMaHOI MOpPEKJIa, JOK IOCTOJM BPJO Majlo MoJaTaka o
ayToxToHUM cojeBuMa BMK n30m0BaHMM U3 TpaAULIMOHAIHUX HPOU3BOJA.

CupeBu mMpouW3BEAECHU Ha TPAaJUIMOHAJIAH HAuuH, Oe3 JoJaBama CTapTep KyITypa,
MpeNCTaBJbajy Oorat MPUPOTHHU MOTEHIWjal Pa3InduTHX BpcTa U cojeBa BMK koje
MOT'Y TIOCE/IOBaTH NPOONOTCKE KapaKTEPUCTHKE.

[IpumeHOM MeTOZe MUKpOWHKAICYJalHje CIpej Cylema, MPOMEHE KapaKTepHCTUKa
AyTOXTOHUX TOTCHIMjaJTHUX TPOOMOTCKUX OakTtepuja OM Tpebasio jna Oyay
Oe3nauajue. C 003UpOM Ja CIIpej CyIIeHhe MPeACcTaB/ba METOJI 3alITUTE MPOOUOTCKHUX
OakTepyja, MPUMEHOM AayTOXTOHHUX CHpE] CYyNIEHUX MOTCHUHjaTHUX TPOOHOTCKUX



OakTeprja y TPOU3BOJIHLM XpaHE, CIOCOOHOCT NPEKUBIbABAha OBUX COjeBa OW
Tpebano na ce nmoseha. Ouekyje ce BUCOKa BHjaOMIIHOCT MOTEHIMjaTHUX MPOONOTHKA
y XpaHH ¥ TaCTPOMHTECTHHAIHUM YCJIOBHMa, Kako OW ce [OoCTUIia HheHa
NOTEHIHjaTHa TPOoOHNOTCKa e(peKTUBHOCT. Takole, 0 MPUMEHHM ayTOXTOHUX CIPE]
CYIIEHUX MOTEHIMjAIHUX MTPOOHOTCKUX OaKTepuja y XpaHU HEMa JIOBOJHHO MOJaTaKa
y JUTEepaTypH.

5. Marepujai u metoe Koje he ce KOpUCTHTH y HCTPAKUBAKBUMA

HctpaxuBama koja he ce cnpoBEeCTH TOKOM EKCIIEPUMEHTATHOI Jeja OBOT paja
u3prmmhe ce Ha IPUPOJHUM H30JIaTUMa OaKkTepHja MIICYHE KHCEIWHE, a METOJE Koje
he ce KOpPHCTUTH cCy YIJIABHOM KJIACHYHE METOJIE MHKPOOHMOJIOTHje U METOJE
TeHETHYKOT WHKEHEPCTBA.

Mertoze koje he ce KOPHCTUTH TOKOM €KCIIEPUMEHTATHOT JieJia OBOT pajia 00yxBarajy:

e IM3onamuja ayTOXTOHMX HW30Jara OakTepWja MIIEYHE KUCEIIMHE W3
TPaaUIMOHATHUX cHpeBa Ouhe W3BpIIEHa HA CEJIEKTUBHUM IO/AJIOraMa,
MPUMEHOM ONITUMAIHUX TeMIIepaTypa HHKyOaluje

e buoxemujcka M TEXHOJIOIIKA KapakTepuzalnuja u3onara Owuhe yTBpheHa
npuMmeHoM onropapajyhux AIIM tectoBa, a Takohe ncnuTtahe ce anuaoreHa
aKTUBHOCT, pacT Ha oapeheHuM KOHLEHTpalMjaMa COJIM, pacT Ha oJpeheHum
TemIeparypama, ClocOOHOCT MPOAYKLHj€ ApOMOTCHUX JeIUbEHA, UT/.

e Ha ocHOBy no0ujeHux pesyarata usppmuhe ce ceneknmja BMK, a 3atum
BUXoBa wuAeHTHU(UKanmja npuMmeHoM oarosapajyhux PCR renermukmx
TEXHUKa

e 3a cenekIHMOHHMCaHE cojeBe HcmuTahe ce MpPOOMOTCKE KapaKTEPHUCTHKE Mpe
crpej cylema:

- IPEKUBIHABAHGE CUMYJIMPAHUX TACTPOMHTECTHHAIHUX yCIIOBa
(Doleyres et al., 2004).
- aHTEMUKpOOHA akTUBHOCT (Bernet et al., 1993).
- pe3uCTeHIMja Ha aHTHONOTHUKE - TU(Y3HU TECT ca TUCKOBHMA
antuOnoTuka u E-tect (Korhonen, 2010)

e JlerepMuHanyja ONTUMAIHUX IapaMeTapa CHpej CymIema IOTSHIINjaITHUX
npobuorckux 6akrepuja y 20% peKOHCTUTYHCAHOM OOpaHOM MIIEKOM Yy Mpaxy
(Petrovi¢, 2011).

e HcnutuBame Opoja WHTAaKTHUX henmuja ayTOXTOHHUX  MOTEHIIHMjaTHUX
MPOOMOTCKUX OakTepHja HAKOH CIpej Cyllema MPUMEHOM IOCTYIKa 0ojerma
JHK henunja nmponunujym monoaszugom (IIMA) u real time PCR meromom
(Kamer et al., 2009).

e lcnutuBame NPOOMOTCKMX KAapaKTEPUCTUKA AayTOXTOHHUX TOTCHIIM]jAITHUX
MpoOHOTCKUX OaKkTepHja Mmociie Cupej Cyliema, Mo Beh HaBeJeHNM MeTo1aMa

e JlerepMuHanyja TEXHOJIOIIKMX MapamMeTrapa W KOHIICHTpaldja ayTOXTOHUX
CIpe] CYIICHUX TOTEHIUjaIHUX NPOOMOTCKUX OakTepuja ONTUMAIHUX 32
BUXOBY IPUMEHY Y TIPOU3BOIGN XpaHe

e lcnuruBame BHjaOMIHOCTH ayTOXTOHMX CIpE] CYLIEHUX IOTEHLMjaTHUX
npoOuoTCKUX OakTepuja MPUMEHEHUX Y XPaHU Uy TaCTPOMHTECTUHAIHUM
ycioBuMa, MeTojoM paspehema 3a ofpehuBame yKymHOr Opoja W
onroBapajyhum PCR metomom.



6. Cnnucak JIuTepaTypHHX MOJaTaKa

Crmcak nmTeparype Koja je KopuirheHa 3a TpUIpeMy mpujaBe, a Koja he Ourtun
KopuirheHa ¥ TOKOM U3paje aucepranyje, Hamasu ce y Ipuiory 1.

7. Ciucak caonmTeHUuX U 00jaB/beHUX HAYYHUX U CTPYYHHUX PaJ0Ba

Cnmcak 00jaBJbeHUX HAYyYHUX M CTPYYHHUX PaJIoBa KaHIUAATa
nat je y Ilpuaory 2.

8. buorpaduja kanguaaTa

Munuma M. Ilerpymuh je pohena 21.07.1985. rogune y beorpany, PemyOnmka
Cp6uja. IlosmonpuBpennu ¢akynrer YHuBepaurera y beorpamy, Opcek 3a
npexpaMOeHy TEXHOJIOTH]y U Onoxemujy je ynucana mkojicke 2004/2005. rogune, a
nquruiomupana 2009. ronuHe ca mpocedyHoM oreHoM 8,26 u omenom 10 (mecer) Ha
JUIJIOMCKOM pajy.

Jlokropcke akagemcke cryauje Ha Opceky 3a mpexpamOeHy TEXHOJIOTH]y,
[Moswonpuspennor Qakynrera, YHuBep3uteta y beorpamy ynucana je IIKOJICKE
2009/2010. ronune. 3a capagHHKa y HAacTaBU 3a YKy Hay4yHy obOmact TexHomomka
MuKpoobuonoruja je mzabpana 01.02.2010. rogmue, a 3a acucteHta je mu3aOpanHa
29.12.2011. roguse.

VY oKkBHpY HacTaBHE JENATHOCTH aHTA)KOBaHA j€ Ha M3BONemY NMpaKTUYHE HACTAaBE Ha
Karenpu 3a TeXHOJOMIKY MUKPOOHMOJIOTH]y Ha mpeaMeTuMa: MuKpoOuosiorhja 3a
cryaente 3oorexHuke, CaHUTanWja MOTOHA 3a CTyAEHTe cBUX moxayma Opnceka 3a
npexpaMOeHy TEXHOJOTHjy U Onoxemujy, MukpoOHOJIOrHja aHUMaTHUX MPOU3BOAA
3a CcTyAeHTe TexXHOJIoTHje aHMMalHUX Npou3Boga W MUKPOOHOIIONIKE METoe
aHalM3e XpaHe 3a cTyJeHTe TexHoloruje aHmMmMalHuX npousBojga U TexHomoruje
KOH3EepBHUCamba U Bpema.

Y OKBHUpY Hay4dHE JETaTHOCTH, OWJia je y4eCHUK Ha OunatepamHoM mpojekty CpbOuje
u Cnoenuje nox Ha3uBoM ,,Efficacy of encapsulation of lactic acid bacteria on their
survival and performance in food and gastrointestinal conditions* BI-SL/10-11-035
(2010-2011), a TpeHyTHO je YYECHHMK Ha JBa HAllMOHAIHA MpOjeKTa: ,,PazBoj HOBUX
MHKAICYJAMOHNX W EH3UMCKHX TEXHOJIOTHja 3a MPOW3BOAKY OHMOKaTaam3aropa u
OMOJIOIIKY aKTHBHUX KOMIIOHEHATa XpaHe, y by NoBehama meHe KOHKYPEHTHOCTH,
KBajuTeTa W Oe30emHocTH MHTErpanHa W WHTEPAUCHUILUTMHAPHA HMCTPAKHBaHba
046010 (2011-2014) u ,Yuampeheme W pPa3BOj XUTHJEHCKHMX W TEXHOJOMIKUX
MOCTYIaKa y TMPOW3BOAKM HAMHUPHUIIA JKUBOTHE-CKOT TOpPEKIa y Wby T00Hjama
KBAJIUTETHUX M 0Oe30elHUX NpOM3BOJAa KOHKYPEHTHHUX Ha CBETCKOM TpPXKHUILUTY
WuTerpanna W WHTEpAMCUMIUIMHApDHA ucTpaxuBama 046009 (2011-2014). Ha
CKyIIOBMMa M y 4YacomnmuchMa MelyHapoJaHOT ¥ HAIMOHAIHOT 3Hayaja J0 cajaa je
o0jaBuna 19 Hay4HHX pajioBa.



9. 3ak/pyuyak U npeaJior

Ha ocHOBy ummeHMIIa M3HETUX y TpujaBu Kanauaata Mumuie [lerpymmh, a xoje ce
OJJHOCE Ha HAy4YHU M CTPYYHM 3HAuaj u3abpaHe HpoOJieMaTHKe, aKTYEIHOCT TeMe,
NOJIa3HUX XMIIOTE3a, NMPEUIOKEHNX MaTepujaia U Meroae paga, Komucuja cmarpa na
Cy IpeIJIo’KeHa UCTpakKMBamba BEOMa 3HayajHa 3a HayKy, a MOTEHLUJAIHO U HPAKCY.
Xunores3e 01 KOjUX KaHIUAAT MoJa3y, Kao U IKJb pasia, IPAaBUIIHO Cy MTOCTABJBEHH, a
MpeIIokKEeHe METoJIe Cy oAroBapajyhe, Tako a oMoryhyjy peamsanujy noCTaBJbeHUX
3agaraka. [Ipeanoxenn mporpaM npeacTaBba KOMIUIETHY M 3a0KPY)KEHY LEIUHY.

C o03upoM ma cy jgocajamima HCTPAKHBama W3 00JAaCTH MPUMEHE NMPOOHOTHKA Y
XpaHH YTIaBHOM BpII€HA Ha WHIYCTPH]CKUM COjeBHMa, MTOCe0aH JOMPHHOC OBOT pajia
je TO ITO Cce UCTpaKMBama BpIE HA TPUPOJHUM H30JIaTUMa OakTepHja MIICYHE
KHCEIIMHE, W30JIOBAaHUX W3 HANIMX TPAJAWIUOHAIHUX Npou3Bonma. l3ydaBame
AyTOXTOHMX CoOjeBa OaKTepwja MJICYHE KHCEIHMHE, FHUXOBHX MPOOMOTCKHX
KapaKTepUCTUKA y LMY CEJEKIMje HOBHX HOTEHUMjATHUX NPOOMOTHKA, 3aTUM
e(EeKTUBHOCTH CIIpej Cylllelha Kao TEXHMKE MHUKpOMHKAICYJaluje 3a MoOoJblIame
HUXO0BE BUjaOMITHOCTH, Ka0 M MOTYhHOCTH MpUMEHEe Y MPOU3BOIU XPaHe, a KaCHHU]e
Y BUja0MITHOCTH Y XpaHU ¥ TACTPOMHTECTHHAIHUM YCIOBUMA je 0J1 (DyHIaMEHTAITHOT
3Hauaja 3a pa3Boj] W jAeduHHcame HOBHX  cojeBa BMK, umja mpumena Ou
pe3yaTHpaa pa3BojeM HOBHX TEXHOJIOTHja y MPOU3BOAKY (PYHKIMOHAIHE XPaHE.

Ha ocnoBy cBera naBenenor, Komucuja NO3HTHBHO OlEHYje MOMHETY TPHjaBy H
npeanaxxke HacraBHo-HayunoMm Behy IlospompuBpenHor dakynrera YHHBEp3uTeTa Y
beorpagy nma mpuxBatM W 0q00pu H3paay IOKTOPCKE JAHCEpTalMje KaHAuaara
Mwmine Ilerpymmh non nHacnoBom , JIpumMeHa u BUjaOMIHOCT ayTOXTOHHX cHpej-
CyLIEHUX MOTEHIUjaJTHUX MPOOMOTCKUX 0aKTepHja MJIe4YHe KUCeJINHe Y XPaHU U
raCTPOMHTECTHHAJHUM yCJI0BHMA.

Komucuja 3a MeHTOpa AOKTOpCKE AMceprainuje npeanaxe ap 3opuuy Panynosuh,
BaHpeaHor npodecopa IlosonpuspenHor gaxynrera YHuBepsutera y beorpany.

Unanosu Komucuje

[Tpod. [dp 3opuna Pagynosuh, Banpennu npodecop
VYuuep3utet a y beorpany - [lossonpuBpennu paxkyarer

IIpod. dp Bukrop Henosuh, penosuu npodecop
Yuusep3utet a 'y beorpany - [lossonpuspenuu dakynrer

Jp bojana borosny Matwujammh, BUIi HayYHH CapaJ HUK
Yuusepsuter y Jbybibanu - buorexunuku ¢dakynrer, Ciosenuja
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NOJALIA O MEHTOPY

Nwme u npe3ume MmeHTopa: 3opuua Pagynosuh

3Bame: BaHpeIHU npodecop
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3aokpyxutu oarosapajyhy onuujy (A, b, B uau I'):

A) VYV ciydajy MEHTOPCTBa AUCEPTAlMje HAa JOKTOPCKUM CTyAUjaMa y TPYaluji TEXHUIKO-
TEXHOJIONIKHX, TPUPOTHO-MATEMATHYKNX U MEAUIIMHCKUX HayKa MEHTOp Tpeba J1a mMa
HajMamwe Tpu paga ca SCI, SSCI, AHCI unu SCle nucre, kao u Math-Net.Ru nucre.

B) ¥V ciyuajy MeHTOpCTBa AucepTaldje Ha JOKTOPCKUM CTyAWjama y Ipynanyjyu APYLITBEHO-
XYMaHHMCTHUYKUX HayKa MEHTOp Tpeba Ja uMa HajMame TPU pajia ca pelieBaHTHE JINCTE
Hay4yHuX yaconuca (PeneBanTHa nucra HayyHux yaconuca odyxsarta SCI, SSCI, AHCI u
SCle nmucte, kao u ERIH nucty, nucty yaconuca koje je MUHUCTapCTBO 332 HAYKY
Ki1acudukoBano kao M24 u gonaTHy JIMCTY Jaconuca Kojy he, Ha mpeasyior yHUBEp3HUTeTa,
noHetry HanmoHanmHu caBet 3a BUCOko oOpa3oBame. [loceOHO ce BpenHyjy U MOHOTpaduje
Koje MuHuCTapcTBO Hayke Kinacudukyje kao M11, M12, M13, M14, M41 u M51).

B) V ciyuajy u3pane JOKTOpCKe AUCEpTalyje MpeMa paHHjuM IIPONUCHMa 3a KaHAUAATE KOjH
Cy CTEKITH aKaJIeMCKH HAa3HB MarucTpa Hayka MeHTop Tpeba Jja uMa IeT panoBa (pedepeHiin)
Koje ra, o oueHu Beha Hayunux obmnactu, kBanndukyjy 3a MEHTOpa OAHOCHE JTUCEpaIHje.

I') V cnyuajy na y y»xoj HayuyHO] 001acTH HemMa KBATM()MKOBAHMX HACTABHUKA, TPHIOKUTH
ommyky Beha mokropckux cTymuja o IMEHOBamkY PELOBHOT ITpodecopa 3a MEHTOPA.

Hatym: 08.02.2013. JEKAH ®AKYJITETA

12



