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ИЗБОРНОМ ВЕЋУ ПОЉОПРИВРЕДНОГ ФАКУЛТЕТА 
УНИВЕРЗИТЕТА У БЕОГРАДУ 

                                                                    
                                                          Београд-Земун 
 
 
Одлуком Изборног већа Пољопривредног факултета Универзитета у Београду 
од 27.06.2013 године (решење бр.360/9 ) образована је Комисија за припрему 
Извештаја за избор једног наставника у звање и на радно место  РЕДОВНОГ 
ПРОФЕСОРА за ужу научну област НАУКА О ВРЕЊУ у саставу: 
 

1. Др Слободан Јовић, редовни професор Пољопривредног факултета 
Универзитета  у Београду 

2. Др Ида Лескошек-Чокаловић, редовни професор Пољопривредног 
факултета Универзитета у Београду и 

3. др Слободан Милосављевић, редовни професор Хемијског факултета 
Универзитета у Београду - емеритус, члан САНУ 

 
 
На основу одлуке Декана Пољопривредног факултета Универзитета у Београду 
расписан је конкурс који је објављен у листу «Послови» бр 523 од 26.06 2013 
године. После прегледа конкурсне документације, Комисија подноси следећи 
 
 

И З В Е Ш Т  А Ј 
 

 На расписан конкурс за избор у звање и на радно место редовног 
професора за ужу научну област Наука о врењу, пријавио се само један 
кандидат и то др Нинослав Никићевић, ванредни професор у истој научној 
области Пољопривредног факултета Универзитета у Београду. Кандидат је 
доставио потпуну документацију у складу са условима конкурса. 
 
 

 
Др Нинослав Никићевић је рођен 01.12.1952 године у Београду, Општина 

Звездара, СР Србија. Основну и средњу Хемијску школу завршио је у Београду. 
Основне студије Пољопривредног факултета Универзитета у Београду, Одсек за 
прехрамбену технологију и биохемију, група алкохолних и безалкохолних пића-
уписао је 1974 године, и дипломирао на истом факултету јануара 1980 године, 
са просечном оценом 8,73 и оценом 10 на дипломском раду. У периоду 1981-
1983 године био је у радном односу у ДП „Прокупац Београд“ из Београда, на 
пословима дипломираног технолога аналитичара. 
 

Последипломске студије-магистеријум на Пољопривредном факултету, 
група Технологија алкохолних пића, уписао је 1983 године. Магистарску тезу 
„Могућности смањивања садржаја метанола у шљивовици“ одбранио је 
15.01.1993 године.  

Докторску дисертацију под насловом „Прилог изучавању важнијих 
ароматичних састојака шљиве пожегаче и ракије шљивовице“ из области 
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прехрамбене технологије, одбранио је 15.06.2000 године на Пољопривредном 
факултету у Земуну, и тиме стекао академски назив ДОКТОРА 
БИОТЕХНИЧКИХ НАУКА-ОБЛАСТ ПРЕХРАМБЕНО- ТЕХНОЛОШКИХ 
НАУКА. Ово је била прва и за сада једина одбрана дисертације из ове области у 
нашој земљи, уопште. Она му је омогућила да постане први и за сада једини 
доктор наука за јака алкохолна пића у Србији.  

 
За асистента приправника за предмет Технологија јаких алкохолних пића 

на Пољопривредном факултету изабран је 1983 године а реизабран 1986 године. 
За асистента за исти предмет изабран је 1993 године, а реизабран у истом звању 
1999 године. У звање доцента за предмет Технологија јаких алкохолних пића, на 
Пољопривредном факултету у Земуну изабран је 2001 године. У исто звање 
реизабран је 2005 године. У звање ванредног професора за предмет Технологија 
јаких алкохолних пића изабран је марта 2009 године и на тој позицији се налази 
и данас. 

 
 

 
Магистарска теза  
 
Нинослав Никићевић 1993 "МОГУЋНОСТИ СМАЊИВАЊА САДРЖАЈА 
МЕТАНОЛА У ШЉИВОВИЦИ" Магистарска теза, Пољопривредни 
факултет, Универзитет у Београду, одбрањена 15.01.1993 године. 
 
Докторска дисертација  
 
Нинослав Никићевић 2000 "ПРИЛОГ ИЗУЧАВАЊУ ВАЖНИЈИХ 
АРОМАТИЧНИХ САСТОЈАКА ШЉИВЕ ПОЖЕГАЧЕ И РАКИЈЕ 
ШЉИВОВИЦЕ" Докторска дисертација, Пољопривредни факултет, 
Универзитет у Београду, одбрањена 15.06.2000 године. 
 
 

 

До акредитације Факултета 
 Наставна активност кандидата се огледала у савесном и веома успешном 
раду са студентима. Кандидат проф др Нинослав Никићевић је најпре од 1983 до 
1993. год. радио као асистент приправник, а од 1993 до 2000 год, као асистент  
на предмету Технологија јаких алкохолних пића и изводио лабораторијске 
вежбе за студенте Прехрамбене технологије биљних производа (у 7. и 8 
семестру са фондом часова 3+2 недељно). За то време је извео 37 дипломских 
радова са студентима одсека за Прехрамбену технологију биљних производа. 

 
После акредитације Факултета 

Професор др Нинослав Никићевић је учествовао у изради наставног 
програма за предмете Технологија јаких алкохолних пића 1 и Технологија 
јаких алкохолних пића 2, који су усвојени у оквиру акредитације наставе на 
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основним студијама на Одсеку за прехрамбену технологију, Пољопривредног 
факултета, Универзитета у Београду.  

Као ванредни професор ангажован је на извођењу предавања и вежби у 
оквиру основних, дипломских (мастер), специјалистичких и докторских 
академских студија на Одсеку за прехрамбену технологију Пољопривредног 
факултета, и то на следећим предметима: 

 
Основне академске студије:  

1. Технологија јаких алкохолних пића 1, (3+2), обавезни предмет,   
Студијски програм: Прехрамбена технологија, модул: Технологија 
конзервисања и врења, 

2. Технологија јаких алкохолних пића 2, (3+2), обавезни предмет,   
Студијски програм: Прехрамбена технологија, модул: Технологија 
конзервисања и врења 

3. Технологија производње алкохолних пића, (2+2), обавезни предмет, 
Студијски програм: Прехрамбена технологија, модул: Управљање 
безбедношћу и квалитетом у производњи хране  
 

Дипломске академске студије, (Мастер):  
      1. Виши курс технологије јаких алкохолних пића (3+2+2), изборни 
 предмет, модул: Прехрамбена технологија   
 
Специјалистичке академске студије:  
     1. Сензорна анализа јаких алкохолних пића (3+1+2), изборни предмет,   
 Прехрамбена технологија, модул: Технологија биљних производа 
     2. Технологија јаких алкохолних пића (3+1+2), изборни предмет,  
 Прехрамбена технологија, модул: Технологија биљних производа 
     3.  Технологија врења (3+1+2), изборни предмет, Прехрамбена технологија, 
 модул: Хемија хране 
 
Докторске академске студије:  
     1. Одабрана поглавља из технологије јаких алкохолних пића, (7+5), 
 изборни предмет, модул Прехрамбена технологија, Доктор биотехничких 
 наука 

 
Кандидат је у периоду 1985-1991 године на Пољопривредном факултету 

Универзитета у Сарајеву, студентима четврте године држао курс 
лабораторијских вежби из предмета Технологија јаких алкохолних пића. 
Школске 2003-2004 године изводио је наставу на Пољопривредном факултету у 
Чачку, у оквиру предмета Винарство, пиварство и алкохолна пића.  
 
 У оквиру наставних активности пружао је помоћ студентима при изради 
дипломских и магистарских радова, као и докторских дисертација. Поред 
редовних обавеза у настави, извођењу вежби, колоквијума, испита и 
дипломских радова, активно је учествовао и у последипломској настави. Године 
2004 био је члан комисије за одбрану докторске дисертације првог македонског 
доктора за јака алкохолна пића мр Горана Миланова:"Утицај сорте и 
технолошког поступка производње на квалитет грожђаних ракија", Универзитет 
„Свети Ћирило и Методије“ – Земљоделски факултет – Скопље, 2004.  
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Такође, године 2010 био је члан комисије за одбрану докторске дисертације мр. 
Саше Матијашевић "Ампелографске карактеристике мускатних стоних сорти 
грожђа (Vitis vinifera L)", Универзитет у Београду, Пољопривредни факултет-
Београд, 2010.. Године 2007 био је ментор одбрањеног магистарског рада 
дипл.инж. Бранка Поповића "Технолошка својства шљива и карактеристике 
шљивовица од сорте чачанска родна и њених родитеља", Пољопривредни 
факултет – Београд    . Године 2009 био је члан комисије одбрањене магистарске 
тезе дипл.инж. Мирјане Бонић "Симултано одређивање маркера старења у 
српској ракији шљивовици", Хемијски факултет-Београд, 2009.. Године 2011 
био је ментор одбрањеног специјалистичког рада дипл.инж. Анике Перишић 
"Утицај технолошког поступка у производњи на хемијски састав и сензорне 
карактеристике ракије дуњеваче", Универзитет у Београду, Пољопривредни 
факултет-Београд. Тренутно је ментор 3 докторске дисертације у узради, од 
којих је једна пред одбраном, као и коментор 2 докторске дисертације у изради. 
Кандидат др Нинослав Никићевић је био ментор 39, а члан 22 одбрањених 
дипломских радова, У свим овим приликама кандидат је остваривао изузетно 
добру сарадњу и пружао велику помоћ кандидатима у осмишљавању, 
организацији и извођењу експерименталног дела, као и писању радова.  

 
Кандидат проф др Нинослав Никићевић је аутор 6 књига, и то: два 

универзитетска уџбеника: Никићевић,Н. (2009): "Јака алкохолна пића – 
аналитика и пракса“ Пољокњига-Београд, ISBN 978-86-7834-057-4 (PF) и 
Никићевић,Н., Пауновић,Р (2013): "Технологија јаких алкохолних пића", 
Пољопривредни факултет - Београд,  ISBN 978-86-7834-169-4, једне истакнуте 
монографије националног значаја: Никићевић,Н.(2011): „Ароматични састојци 
шљиве пожегаче и шљивове препеченице произведене од истоимене сорте“, 
Пољопривредни факултет – Београд, ISBN 978-86-7834-100-7, две монографије 
националног значаја: Никићевић,Н., Тешевић,В. (2010): "Производња воћних 
ракија врхунског квалитета", Пољопривредни факултет, Ник Прес – Београд, 
ISBN 978-86-7834-099-4 и ISBN 978-86-85471-02-5 и Никићевић.Н. (2013): 
"Српска шљивовица", Пољопривредни факултет-Београд, ISBN 978-86-7834-
177-9 (у штампи) као и једне монографске библиографске публикације:  
Никићевић,Н.(2008): "Воћне ракије", Пољокњига, Београд ISBN 978-86-82789-
15-4  

 

 
а) Научно-истраживачки радови 
Током  досадашњег рада кандидат је остварио запажене резултате у научном и 
стручном раду. Самостално и у сарадњи са другим ауторима проф др Нинослав 
Никићевић је у домаћим и међународним часописима објавио и саопштио на 
скуповима укупно 112 радова, укључујући магистарску тезу и докторску 
дисертацију (Прилог 1). Кандидат је објавио и 80 стручних радова у 
реномираним домаћим публикацијама (Прилог 4).  До сада има индекс 
цитираности у међународним часописима 29. На основу укупног броја 
објављених радова до сада, кандидат је према методологији Министарства за 
науку и технолошки развој Републике Србије остварио импозантан коефицијент 
научне компетентности М = 247,4 од чега после избора у звање ванредног 
професора М = 88,0 што је детаљно приказано у табели: 
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Научни резултат Бодови 

 
М 

 
Категорија 

Број 

До избора 
у  

ванредног 
професора 

После 
избора у 
ванредног 
професора 

 
Укупно 

М22=5,0 Рад у истакнутом 
међународном часопису 

2 - 2 10,0 

М23=3,0 Рад у  међународном 
часопису 

6 2 4 18,0 

М31=3,0 Предавања по позиву са 
међународног скупа 
штампано у целини 

1 1 - 3,0 

М33=1,0 Саопштење са 
међународног скупа 
штампано у целини 

18 12 6 18,0 

М34=0,5 Саопштење са 
међународног скупа 
штампано у изводу 

18 11 7 9,0 

М41=7,0 Истакнута монографија 
националног значаја 

1 - 1 7,0 

М42=5,0 Монографија 
националног значаја 

2 - 2 10,0 

М43=3,0 Монографска 
библиографска 
публикација 

1 1 - 3,0 

М44=2,0 Поглавље у књизи М41 4 4 - 8,0 
М51=2,0 Рад у водећем часопису 

националног значаја 
15 12 3 30,0 

М52=1,5 Рад у часопису 
националног значаја 

7 7 - 10,5 

М53=1,0 Рад у научном часопису 3 3 - 3,0 
М61=1,5 Предавање по позиву са  

скупа националног  
значаја штампан у 
целини 

2 2 - 3,0 

М63=0,5 Саопштење са  скупа 
националног  значаја 
штампано у целини 

13 12 1 6,5 

М64=0,2 Саопштење са  скупа 
националног  значаја 
штампано у изводу 

17 12 5 3,4 

М71=6,0 Докторска дисертација 1 1 - 6,0 
М72=3,0 Магистарска теза 1 1 - 3,0 
М81=8,0 Техничко решење - нов 

производ 
12 8 4 96 

Укупан број научних резултата 124 89 35 247,4 
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Списак објављених радова кандидата, као и других видова ангажовања у 
научноистраживачком раду дат је у Прилозима (1, 2, 3 и 4). До сада има индекс 
цитираности  у међународним часописима 29, (база података Web of Science). 
Списак цитата дат је у прилогу 3.  

  
 Научно-истраживачки рад др Нинослава Никићевића у периоду пре и  
после избора у звање ванредног професора је био врло разноврсан, и може се 
систематизовати у неколико главних области и група:  
 
а) У самом почетку кандидат се бавио проблемима везаним за услове извођења 
алкохолне ферментације воћног кљука као важном сегменту финалног 
квалитета воћних ракија. Из ове области објавио је више радова (35,39,61,71). 
 
б) Значајан број радова односи се на чувену српску ракију шљивовицу, чији је 
највећи познавац у нашој земљи и велики заговорник њене међународне 
заштите. Снижавање садржаја штетних састојака као што су метил-алкохол, 
бензалдехид, цијановодонична киселина и етил-карбамат у шљивовици али и 
осталим воћним ракијама, представља значајно поље истраживања из којег је 
кандидат Нинослав Никићевић поред магистарске тезе (81) објавио и низ радова 
у часописима међународног и националног значаја, као и саопштења на 
конгресима и симпозијумима (3,33,34,37,52,57,58).  
 
в) Истраживање ароматског потенцијала и садржаја воћних и грожђаних ракија 
такође су биле предмет његовог дугогодишњег научно-истраживачког рада и 
интересовања. Поред докторске дисертације (80) која му је омогућила да 
постане први и за сада једини доктор наука за јака алкохолна пића у нашој 
земљи, др Нинослав Никићевић је објавио и велики број радова из ове области 
(1,6,8,20,21,22,24,36,74,3,5,7).  
 
г) Интересантни и вредни резултати у истраживањима кандидата односе се на 
могућност производње специјалних јаких алкохолних пића уз додатак 
лековитих гљива, као што је Ganoderma Lucidum. У многим радовима посебан 
акценат је дат и на испитивању антиоксидативног потенцијала тако добијених 
пића (11,14,19,25,46,64,66,9,17,31).  
 
д) Утицај полазне сировине, тј сорти у оквиру појединих воћних врста на 
хемијски састав и сензорне карактеристике воћних и грожђаних ракија, такође 
су биле важан сегмент интересовања кандидата у дугогодишњем научно-
истраживачком раду, што се огледа у значајном броју научних радова 
(4,16,23,28,30,32,43,51,56,59,63,70).  
 
ђ) На основу резултата истраживања у оквиру више пројеката Технолошког 
развоја које је финансирало Министарство за науку и технолошки развој 
Републике Србије (Прилог 2), проистекло је  низ техничких решења чији је први 
аутор др Нинослав Никићевић (83,84,85,32) или коаутор (33,34,35). Међу њима 
се истичу нови производи на бази екстраката лековитог и ароматичног биља и 
воћа, као што су: горки биљни ликери, ароматизована вина, медовине, воћни 
ликери и др. Развијени технолошки поступак екстракције и прераде биљака и 
воћа омогућава добијање горких биљних екстраката веома добрих сензорних 
својстава, али и нутритивно вредних састојака у финалном производу. Тиме је 
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учињен суштински искорак у области производње пића на бази природних 
екстраката лековитог, ароматичног биља и воћа. Наиме, већина пића на 
тржишту се заснива на производњи уз додавање углавном увозних сировина 
које садрже разне адитиве и природно-идентичне ароматичне супстанце са 
малим, или потпуно без учешћа природних биљних екстраката и воћа.   
 
и) Одређен број радова (38,45,55,73,7,21,23) посвећен је сензорици воћних 
ракија, тачније изналажењу најпогоднијег речника, тј вокабулара за описивање 
сензорних импресија приликом оцењивања воћних ракија чулима. Може се 
слободно рећи да је ово пионирски подухват, пошто се нешто слично до сада 
није појављивало у научној и стручној пракси код нас.  
   
ј) Поред ракије шљивовице, која је доминантна у научно-истраживачком опусу 
кандидата, и ракије од осталих воћних врста нашле су значајно место у његовим 
истраживањима. Кандидат је кроз целокупни свој рад, увек истицао да су воћне 
ракије Србије по квалитету једина права конкуренција чувеним јаким 
алкохолним пићима света, француском коњаку и шкотском малт вискију. Зато и 
нечуди што се значајан број његових научних радова управо односи на воћне 
ракије (5,10,21,61,71,3,4). 

 
У периоду 1984-2013 године др Нинослав Никићевић је перманентно  

учествовао у раду Комисија за оцењивање квалитета јаких алкохолних пића на 
свим званичним и незваничним сајамским и другим манифестацијама у 
Југославији, Србији и Црној Гори и Србији, као секретар, стални члан или 
председник комисије (од 2001 године) („Свет вина“ у оквиру Сајма прехране у 
Београду, пролећни међународни Пољопривредни сајам у Новом Саду, јесењи 
Пољопривредни сајам у Новом Саду, Пољопривредни Сајам у Лесковцу, 
манифестација „Дани шљиве“ у Коштунићима и тд).  

 
Од 2006 године стални је члан међународне комисије за оцењивање 

сензорног квалитета јаких алкохолних пића на Међународном сајму вина у 
Љубљани на Господарском раставишћу, под покровитељством ОИВ-а. 
 

У периоду 1995-2013 учествовао је у раду комисија за оцењивање 
квалитета вина на многим сајамским и другим званичним и незваничним 
манифестацијама. Од 1991 године стални је члан свих комисија за заштиту 
географског порекла јаких алкохолних пића у Југославији, Србији и Црној Гори 
и Србији. Члан је асоцијације Југословенског акредитационог тела (ЈУАТ). 
 
 Био је члан радне групе за доношење Правилника за јака алкохолна пића 
испред Министарства за пољопривреду, шумарство и водопривреду Републике 
Југославије, Србије и Црне Горе и Србије у бројним сазивима од 1993 године. У 
периоду 2003-2010 био је руководилац радне групе за доношење Нацрта закона 
о ракији и других алкохолних пића испред Министарства за пољопривреду, 
шумарство и водопривреду Србије. Представник је Србије у асоцијацији 
Балканска сарадња. Решењем Министра пољопривреде, шумарства и 
водопривреде од 05.07.2005 године, а на основу члана 24. став 3. Закона о вину 
и ракији („Службени гласник РС“ бр.70/94 и 13/02) и члана 71. став 3. Закона о 

5.  Остале релевантне активности     
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државној управи („Службени гласник“, бр.20/92 и 48/93) именован је за 
председника комисије за оцену сензорног квалитета јаких алкохолних пића на 
државном нивоу. 
 Решењем Министра пољопривреде, шумарства и водопривреде од 
05.07.2005 године, а на основу члана 71, став.3. Закона о државној управи 
(„Службени лист РС“, бр.20/92 и 48/93) др Нинослав Никићевић је именован за 
руководиоца радне групе за израду Нацрта Правилника за сензорну оцену  
ракија и других алкохолних пића. Говори, чита и пише енглески језик, а  служи 
се и италијанским језиком. Фебруара 2007 године положио је стручни испит из 
области технологије (за пројектовање). 
 
 Године 2008, у периоду март-јун, на Пољопривредном факултету је по 
први пут организовао и веома успешно одржао јединствени курс обуке за  
произвођаче јаких алкохолних пића у нашој земњи. Курс је наишао на велики 
одзив, посебно код произвођача воћних ракија у Србији и ван ње, постао је 
традиционалан, и одржава се сваке године у термину март-јун.  У анкети 
студентског вредновања педагошког рада наставника, проф др Нинослав 
Никићевић је оцењен високом оценом  -  4,49 (просек за 6 година анкетирања). 
 
 Његове две књиге, монографије "Производња воћних ракија врхунског 
квалитета" и "Ароматични састојци шљиве пожегаче и ракије произведене од 
истоимене сорте" налазе се у Америчкој конгресној библиотеци у Вашингтону 
(допис Америчке конгресне библиотеке, г-дин Предраг Пајић, South Slavic 
Specialist, од 03.01.2012 године).  
 
 Др Нинослав Никићевић је тестирани оцењивач сензорног квалитета 
јаких алкохолних пића (једини који је три пута положио тест), према стандарду 
ISO 8586-1:1993, Пољопривредни сајам у Новом Саду (допис из 2011 године). 
Важи за једног од најбољих оцењивача сензорног квалитета јаких алкохолних 
пића у земљи. Добитник је повеље Новосадског сајма за 30 година успешног 
рада у комисији за оцењивање квалитета јаких алкохолних пића. 
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На основу свега што је изложено и анализе досадашњег рада, може се 
закључити да је кандидат проф др Нинослав Никићевић остварио запажене 
резултате у  научно истраживачком, педагошком и стручном раду.  

У свом досадашњем раду на Факултету, проф др Нинослав Никићевић је 
показао дугогодишњи веома коректан однос, како према студентима, тако и са 
колегама, чиме испољава неопходне педагошке квалитете наставника на 
Универзитету. У бројним активностима остварио је изузетно добар однос са 
колегама из научне и стручне јавности ван Факултета, што указује на његове 
веома добре комуникативне способности. Од избора у звање асистента 
приправника па до данас, сам или у сарадњи са другим ауторима, објавио је 112 
научних радова, укључујући магистарску тезу и докторску дисертацију, од чега 
35 после избора у звање ванредног професора. Написао је 2 уджбеника и 4 
монографије. Укупни коефицијент његове научне компетентности износи 247,4 
од чега 88,0 после избора у звање ванредног професора. До сада има индекс 
цитираности  у међународним часописима 29, у бази података Web of Science. 
Кандидат проф др Нинослав Никићевић је учествовао у реализацији 21 научног 
пројекта. Др Нинослава Никићевића одликује коректан однос према колегама и 
наклоност за тимским радом. Поседује веома добре организаторске 
способности, као и изражену креативност у раду. 

Ценећи досадашњи наставни, научни и стручни рад кандидата, Комисија 
сматра да проф др Нинослав Никићевић у целости испуњава све услове 
предвиђене Законом о Универзитету и Статутом Факултета, те предлаже 
Изборном већу Пољопривредног факултета да се др Нинослав Никићевић 
изабере у звање и на радно место редовног професора за ужу научну област 
Наука о врењу.  

Београд-Земун, 05.09.2013 год.                                    

                              ЧЛАНОВИ КОМИСИЈЕ 

     Др Слободан Јовић, редовни професор 
    Универзитет у Београду, Пољопривредни факултет   
        Ужа научна област: Наука о врењу 
 
    Др Ида Лескошек-Чукаловић, редовни професор
    Универзитет у Београду, Пољопривредни факултет   
         Ужа научна област: Наука о врењу 
 
    Др Слободан Милосављевић, редовни професор 
      емеритус, члан САНУ  
     Универзитет у Београду, Хемијски факултет 
         Ужа научна област: Органска хемија 
 
 

6.   Закључак и предлог 
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                                                  ПРИЛОГ 1 
 

 СПИСАК РАДОВА  
 

А) До избора у звање ванредног професора 
 

 
M23=3,0 Рад у међународном часопису 
  
1.  Tešević,V., Nikićević,N., Jovanović,A., Đoković,D., Vujisić,Lj., 
 Vučković,I., Bonić,M (2005).: "Volatile Components from Old Plum 
 Brandies". Food Technology and Biotechnology, Vol 43, No 4, стр: 367-372             
2.  Đekić,S., Milosavljević,S., Vajs,V., Jović,S., Petrović,A.,  Nikićević,N., 
 Manojlović,V., Nedović,V., Tešević,V.(2008): “Trans  and cis-resveratrol 
 concentration in wines produced in Serbia”. Journal of the  Serbian Chemical 
 Society 73 (11) 1027-1037  JSCS-3784  
                                               
M31=3,0 Предавање по позиву са међународног скупа штампано у целини     
   
3.  Paunović,R., Nikićević,N.(1990):  Origine de l’acide cyanhydrique (HCN) 
 de l’aldehyde benzoique et du carbamate d’ethyle dans les eaux-de-vie de 
 fruits, Compte Rendy de la VI eme Conference Scientifique et technique 
 d’oenologie avec participation internationale, Technologies et Techniques 
 Nouvelles pour le Traitement des raisins de cuve, Varna, Boulgarie,  стр:188-
 209.   
 
M33=1,0 Саопштење са међународног скупа штампано у целини     
                                                          
4.  Пауновић,Р., Никићевић,Н., Тешевић,В.(1992): "Утицај сортних 
 карактеристика грожђа на састав и квалитет лозоваче", VI 
 Виноградарско-винарски конгрес Југославије са међународним учешћем, 
 Посебна публикација, Врњачка Бања, стр:577-590.  
5.  Nikšić,M., Nikićević,N., Jović,S., Tešević,V.,  Stojanović,M.(1997): 
 “The influence of different yeast strains on chemical  composition and 
 sensory characteristic of apple brandy”. 18 International  Specialized 
 Symposium on yeasts. Bled, Slovenia. стр:7-14.                                                                               
6.  Nikićević,N.(2000): "Major Aromatic Ingredients of požegača plum and t he 
 slivovic (šljivovica) plum brandy", 1st International scientific symposium – 
 Production, processing and marketing of plums and plum products, Тематски 
 зборник радова, Коштунићи, стр: 293–310.                                                                                   
7.  Nikićević,N.(2001): “Plum brandy – Serbian fairy tale or Serbian Myth?”, 
 1st Jugoslav conference with international participation – Production, 
 processing and marketing of plum and plum products, Зборник радова, 
 Коштунићи, стр:141-145. 
8.  Никићевић,Н.(2002): "Важнији ароматични састојци шљиве пожегаче и 
 ракије шљивовице". VI Саветовање индустрије алкохолних и 
 безалкохолних пића и сирћета са међународним учешћем, Зборник 
 радова, Врњачка Бања, стр:153-161.           
9.  Тешевић,В., Никићевић,Н., Живковић,В и Вујисић,Љ.(2002): "Упоредно 
 испитивање пентанског и SPE екстракта ароматичних компоненти 



11 
 

 различитих вочних ракија". VI Саветовање индустрије алкохолних и 
 безалкохолних пића и сирћета са међународним учешћем,Зборник 
 радова,ВрњачкаБања, стр:167-173                                                                      
10.  Никићевић,Н., Тешевић,В., Петровић.А.(2002): “Утицај начина 
 производње на квалитет ракије вилијамовке”. VI Саветовање индустрије 
 алкохолних и безалкохолних пића и сирћета са међународним учешћем, 
 Зборник радова, Врњачка Бања, стр: 173-183.    
11. Nikšić,M., Nikićević,N., Tešević,V., Debeljak,J.,Klaus,A.(2002): 
 “Production of alcoholic beverages based on Ganoderma lucidum mushroom”, 
 VI Саветовање индустрије алкохолних и безалкохолних пића и сирћета 
 са међународним учешћем, Зборник радова, Врњачка Бања, стр: 191-196                                 
12.  Nikićević,N., Tešević,V.(2003): “Influence of grape varieties and method  of 
 alcoholic fermentation on chemical content and organoleptic properties of 
 grape brandy”. I Балкански i III Македонски симпозиум по лозарство и 
 винарство, Скопје, стр: 219-224                                              
13.  Cvejić,J., Bonić,M., Tešević,V., Nikićević,N., Mikov,M (2005): “Study  of 
 the antioxidant power of serbian plum brandies and correlation with their 
 content in total fenolic compounds”. Drug Metabolism Reviews, 
 Biotrasformation and Disposition of Xenobiotics, 2005 Europian ISSX 
 Meeting at the pharmscifair, Nice, France, vol.37, suplement 1,стр: 32-35.          
14.  Despotović,S, Leskošek-Čokalović,I. Klaus.A, Nedović.V,  Nikićević.N, 
 Nikšić.M (2007): “Effects of Ganoderma Lucidum extracts  on beer flavour”, 
 5th International Congress on Food Technology, “Consumer Protection 
 Through Food Process Improvement&Innovation in the Real World” 
 Proceedings Volume I, Thessaloniki, стр: 370-375.                    
15.  Младеновић,М, Никићевић,Н., Златковић,Б (2008): “Значај меда као 
 сировине на сензорне и хемијске особине ракије медоваче”. Зборник  
 пленарних и научних радова. XVI научно саветовање са међународним 
 учешћем из области пчеларства: „Квалитетом и селекцијом у пчеларству 
 ка Европи“, Београд, стр: 143-149.               
 
M34=0,5  Саопштење са међународног скупа штампано у изводу   
 
16.  Пауновић,Р., Никићевић,Н. и Тешевић,В.(1990): "Утицај сортних 
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 Nikićević N., Tešević V. (2007): "Major volatile components and sensory 
 characteristics of plum brandies produced from plum cultivars developed in 
 Čačak". Book of abstracts, First Balkan Symposium on Fruit Growing, 
 Plovdiv, Bulgaria, стр: 144. 

 25.  Despotović,S., Leskošek-Čukalović,I., Klaus,A., Nedović,V., 
 Nikićević,N.,  Nikšić,M.(2007): "Effects of Ganoderma lucidum and 
 Other Herbal  Extracts on Beer Sensorial Evaluation". International Journal of 
 Medical  Mushroom, Vol.9, No3-4, стр:224-225                                        
26.  Поповић,Б., Никићевић.Н., Гавриловић-Дамњановић, Митровић,О., 
 Срећковић, Огашановић,Д.(2008): “Утицај момента дестилације 
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