YHUBEP3UTET Y BEOI'PAZY BERE HAYYHUX OBJIACTH
INOJbONMPUBPEIHU ®AKYJITET BUOTEXHUYKHUX HAYKA

Bbpoj 3axtea: 277/1-5.3.
Hatym: 30.10.2013. ronune

3AXTEB

34 JaBabE CarjJaCHOCTH HA NMPEAJO0r TEME JOKTOPCKE zmcepTaImje

Monumo na, cxoaHo unany 46. craB 5. tauka 3. Craryta YHuBepsutera y beorpany
(“I'macauk YauBep3uteta” 6poj 131/06), nate cariiacHOCT Ha MPEIOT TeME JOKTOPCKE
I[I/ICGpTaI_[I/Ije: «@®U3NUYKA, XEMHUJCKA, CEH30PHA U ®YHKIHWOHAJIHA CBOJCTBA
OEPMEHTUCAHUX KOBACHUIA CA JIOJATKOM BUJbHUX YJbA».

Hayuna o6mact: [Ipexpambena TexHooruja

MOJALIA O KAHJIUIATY:

1. Ume, ume poautesba u npezume: Caasuma (boxkuaap) Crajuh, 1uni. nHk.

2. Ha3uB u cequmre ¢gakynrera Ha KOME je CTEUYEHO BUCOKO 00pa30Bame:
[TommonpuBpenuu dakynrer YHuBep3urera y beorpany

3. 'oguua qumomupama: 2004.

4. Ha3uB marucrapcke Te3e Kanauaara: /

5. Ha3uB (akynrera Ha KOMe je Te3a o0pameHa: /

6. l'oguna onOpane Marucrapcke Tese: /

O6asemTaBamo Bac 11a je HactaBHO - HayuHO Behe akynrera Ha CETHUIIN OPKAHO]
30.10.2013. roguHe pa3sMOTPUIIO MPEATIOKEHY TEMY U 3aKJbYUMJIO /12 j€ TeMa MoA00Ha
3a U3paay JOKTOPCKE JUCEpTaIHje.

JEKAH ®AKYJITETA

[pod. np Mununa [etporuh



VYHusep3urer y beorpany
ITOJbOITPUBPE/THU ®AKVIITET
bpoj: 277/1-5.3.

Hatym: 30.10.2013. ronune
BEOI'PA/I-3EMVH

Ha ocHoBy 3akoHa 0 BUCOKOM oOpa3oBamy, uigana 34. craB 2. [IpaBuinHuKa o
MpaBUJIMMa aKaJeMCKUX CTyAuja Apyror u Tpeher creneHa u wiana 44. ctaB 15. CraryTa
[TossonpuBpenHor ¢akyntera, HacraBHo-HayuHO Behe ¢akynTeTa Ha CeIHULU OJIP>KAHO]
30.10.2013. ronune, JOHETO je

ONJIYKY

INPUXBATA CE wu3Bemraj O TO3UTHBHO] OIICHH TMpHjaBe JOKTOPCKE
muceprtanuje kojy je mogaeo CJIABUIHA CTAJUR, auni. uHxK. 1 ogqoOpaBa u3paaa
aucepranyje, Mo J00Mjamky CarflaCHOCTH O]l YHHBEp3UTETa, 0]l HACJIOBOM:
«®PU3NYKA, XEMUICKA, CEH30PHA U ®YHKIHMOHAJIHA CBOJCTBA
OEPMEHTUCAHUX KOBACHUIA CA JOJATKOM BUJbHUX YJbA».

3a meHTOpa ce umenyje ap Jyman Kuskosuh, Banpeanu npodecop.

NPEICEAHUK
HACTABHO-HAYYHOT BERA
IEKAH

(Ilpogh. op Munuya Ilempoeuh)

JlocTaBUTH: KaHAMIATY, MEHTOpY, VHCTUTYTy 3a mpexpamOeHy TEXHOJIOTH]Y U
onoxemujy, CTyJI€HTCKO] CITY>KOU U apXUBH.



HACTABHO-HAYYHOM BERY
HNOJbONPUBPEJHOI' ®PAKYJITETA
YHUBEP3UTETA Y BEOI'PAJLY
beorpan, 3emyn

IIpeamer: U3Bemraj Komucuje 3a oneny npujase J0KTOPCKe QMcepTauje
Caasume Crajuha, 1umni. nHxK.

Onnykom HacraBHo-Hayunor Beha [ossonpuBpennor ¢akynrera YauBep3utera y beorpany,
Ha ceHUUM oapkaHoj 26.06.2013. ronvHe, IMEHOBaHU CMO Y KOMHUCH]jY 3a OLIEHY NpHjaBe
JIOKTOPCKE JUCepTaldje Ioj HacjaoBoMm: "®U3HUYKE, XEMWJCKE W CEH3OPHE
KAPAKTEPUCTUKE, ®YHKIHIMUOHAJIHA BPEJHOCT U CTABUJIHOCT ®EPMEHTUCAHUX
KOBACHIIA CA JOJATKOM BU/bHUX YJbA" kojy je mogHeo CJIABHIIIA CTAJHUR,
AUTUL.MHK.

I[Tomro cMo MpoyuymiIu MOAHETY NpHjaBy, HOAHOCUMO cienehu

U3IBELIITAIJ
1. HacsioB qucepTaumje

Ha ocHoBy ananm3e mpujaBe JOKTOpPCKE AMcCepTaldje KOMHCHja cMarpa Jia je MOTpeOHO
W3BPLINTH IPOMEHY HACJIOBA, M MPEIaXe HACIIOB!

,®M3NUYKA, XEMUJCKA, CEH30PHA U ®YHKIIMOHAJIHA CBOJCTBA ®EPMEHTHCAHUX
KOBACHIIA CA JJOJATKOM BUJbHUX YJbA«

2. IIpegMeT M MpOrpaM MCTPAKNBAKHA

VY o0pasnoxkemwy npeaMera UCTpaXUBamba, KaHAUIAT M0J1a31 OJ YHEHHIIA Ja JaHac,
(dyHKIIMja XpaHe HHje caMO 3aJ0BOJbeHE riaau M 00e30eherme OCHOBHUX HYTpHjeHATa
(mpoTenHa, MacTH, YIJbeHUX XHJpaTa U MUHEpasia) Beh ce XxpaHa mocmarpa u Kao CpeficTBO
KOje MOXe Jia CIIpeud IojaBy U pa3Boj OOJeCTH BE3aHUX 3a UCXpaHy, Kao M Ja MmoboJbina
(hM3HYKO U MEHTAIHO cTamke moTpoiraya (Sird u cap. 2008). OcamaeceTnx roguHa MPOLILIOT
Beka y Jamany (a KaCHHje W IIMPOM CBETa) pa3BHja ce ujaeja o (yHKIMOHAIHO] XpaHu (Sird u
cap. 2008).

[Topen ocHOBHHX HyTpHjeHaTa, PYHKIMOHAIHA XpaHa Tpeba a caapKH U CacTOjKe ca
CEJIEKTUBHUM YTHIAjeM Ha jeJJHy WM BUIIe (DYyHKIHMja OpraHW3Ma YHju MO3UTHUBHU ederar
MOXe€ J1a ce 03Ha4YM Kao QyHKUIuoHanaH ((pusmonomkn), ma yak ¥ kao 3apas (Zhang u cap.
2010). Tpu cy ocHoBHa ycioBa na Ou ce xpaHa cMmarpaia (yHknuoHamHOM (Jiménez-
Colmenero u cap. 2001):

e Mopa nma Oyne xpaHa (He Tabriere, Kamcysie WM Tpax) W Mopa na Oyne
noOujeHa oJ] cactojaka w3 IPUPOIHE CPEIUHE,
e MOXe  TpeDa Jla YMHU JIe0 CBAaKOTHEBHE HCXPAHE,



e Kaga ce yHece, MOpa Ja yTHYe Ha chenuduyHe mporece: na modosbiia
npupoaHe oJ0paMOeHe MexaHHW3Me, CIpeud W yTude Ha onpeheHe Oomectw,
KOHTpOJIHIIE (PU3NIKO U MEHTAITHO CTAaE M yCIIOpaBa MPOLEC CTapemba.

Meco u npousBoaM O] Meca 3HauyajaH Cy W3BOp NMPOTEHHA, MAcTH, €CEHLUjaJHUX
aMUHOKHCEITMHA, MUHepaia, BUTaMWHA U Ipyrux HyTpujeHaTa (Bykosuh u cap. 2009; Zhang
u cap. 2010). C npyre cTpaHe, Meco (HApOYUTO CBHUICKO) U MIPOU3BOU O] Meca MOMHBY ce
y HETaTHBHOM KOHTEKCTY KaJia cé TOBOPU O 37paBiby JbYAW, U TO Mpe CBera 300r BUCOKOT
cajzipaja XojecTeposa U HEMOBOJHHOT OJTHOCA MACHUX KHCENMHa, Kao U Moryher rnosehanor
yHOCa HaTpWjyMa M HUTPUTA KpO3 MPOU3Boje o1 Meca. Mcxpana Oorara MacTuma y Kojuma
JOMUHHpajy 3acuheHe MacHe KHCEIWHE TOBOAM Ce y Be3y C MoBehaHWM PH3MKOM O] HEKHUX
o0nrKa paka (Hapo4uTo Ae0ernor mpesa, J0jKe U IMpocTaTe) u KOPOHApHUM OoJiecTHMa cpIia
(Chizzolini u cap. 1999; Rubio u cap. 2008). C apyre ctpane, ucxpana 6orara ®-3 MacHUM
KHCEeIIMHAMa MOXKE Jla PEeIyKyje HUBO TPUIJIHMIEPHUIA Y KPBHO] IUIa3MH, CMambU arperamujy
TpoMOomuTa, Aeiyje aHTHAPUTMHUjCKA W MO3UTHBHO yThue Ha auchyHkiujy enporena (E.
Muguerza u cap. 2004).

VY cmuciny (yHKIMOHAIHMX NPOU3BOAA, 3aXTEBU 3a MECO M IPOU3BOJAE O]l Meca
OJTHOCE CE€ Ha CMameme cajapikaja MacTd, XOJIeCTepoja, KyXHICKE COJM W HUTPUTA,
no0oJbIlame nmpodriia MACHUX KUCEIMHA U MHKOPIIOpAINjy OMOaKTUBHUX jenbema (Zhang
u cap. 2010). depmenTrCcaHe KobacuIile Cy IPOU3BOAM OJI Meca MO3HATH CTOTHHAMA TOMHA
yHa3aa. [omuHamMa Ccy OBHM TIPOM3BOAM OWIM ICHCHH 300T BHCOKHX OWOJIOIIKHX WU
KaJIOpUjCKUX BpenHocTH. JlaHac, ¢ 003upoM Ha MPOMEHE y HauWHY HCXpaHe, Ka0 M PasBoj
HOBHX W yCaBpIlIaBame Moctojehnx Merona KoH3epBHcama, pepMeHTHCaHe KOOACHUIIE BUCOKO
Cy LEHEHE Mpe cBera 300T CEH30pHUX KapaKTepPHCTHUKA.

IToGommrame (GyHKIMOHATHHX CBOjcTaBa ()epMEHTHUCAHUX KoOacWia, y CMHCITY
IpOMEHE cacTaBa MAaCHHUX KucelnHa, Moryhe je moctuhum NpoMEHOM OAHOCA
nonnHe3acuhennx u Hezacuhenux macHux kucennHa (PUFA/SFA) um omHoca -6 m -3
MacHUX KucennHa (®m-6/®-3), MyTeM KOjuX ce TPEHYTHO NedUHUIIEe HYTPUTHBHA BPEIHOCT
ounuaa y xpanu. IIpomena oBuUX ogHOCa MOKE ce MOCTHhM 3aMEHOM Jiela MacHOT TKUBa
yJbUMa OoraTuM He3acMheHMM MacHUM KHCeIMHama, Kao IITO Cy MAacilHHOBO, JIAHEHO,
pubsbe, penmuYnHO yibe, yJbe o1 Komrtua rpokha u npyra (Bloukas u cap. 1997; Beriain u
cap. 2011; Ercoskun & Demirci-Ercoskun, 2010; Josquin u cap. 2012; Muguerza u cap.
2003; Muguerza u cap. 2002; Valencia u cap. 2006). MehyTtum, 300T BHCOKOT cajapikaja
He3acMheHNX MacHUX KHCEJIMHA OBa yJba MOAJNOXKHA cy okcupanuju. Crora, na Ou ce 70610
cTa0WiIaH MPOM3BOJ, MOTPEOHO j& TMPETXOTHO MPHUIPEMHTH YJbe, ITO C€ MOXKE MOCTHhH
eMyJITOBamkEeM yJba U MHKamcyanujoM (Josquin u cap. 2012).

C o03upoM Ha TO Ja MAacHO TKMBO yTH4e Ha 00jy, TEKCTypy, YKyC U MHUpPHC
(dbepMeHTHCaHNX KoOacwia (a2 caMUM TUM W Ha KBAJIUTET M MPUXBATIHHBOCT), JOJATAK YJba
MMa CMHUCJIA JeJIMHO aKO C€ CEH30PHHU KBAJIUTET IMPOMU3BO/A HE IPOMEHU WM aKO Cy IPOMEHE
HE3HATHE, jep Y CYNPOTHOM TakaB NMPOU3Bo/l Hehie OMTH MPHUXBATI/FUB MOTPOIIAYMMA W TIOPE]T
HETOBHX IMOO0JBIIAHNX HYTPUTHBHUX CBOjCTaBa.

Ha ocHOBy wu3HeTHMX mojaraka, MporpaM HCTPaKHBama TOKTOPCKE IHCEpTaIlyje
o0yxBaTa HMCIUTHBAE yTHIAja OMJPHUX yJjha HAa XEMHjCKe, OMOXEeMHjCKEe, OHMOJIOIIKE H
CCH30pHE KapaKTEPHUCTHKE, Ka0 U OJPKUBOCT (PepMEHTHCAHUX KOOACHIIa O]l Meca U MacHOT
TKHBA CBHIba KOjuMa hie Ieo MacHOT TKHBa OUTH 3aMEHeH OUJbHUM YJbEM.

UcrpakuBame he Outu nmomesreHo y 1Ba Jena:

IIpBu 1eo ucTpakuBamba MMa 32 b J1a € YTBP/IC HAUMHH MPHUIIPEME yJba U HHXOB
yTHLAj, IPE CBEra, Ha CEH30pHE KapaKTepUCTUKE MPOU3BOJA. Y Ty CBPXY J€0 MAacHOI TKUBa



CBUIa Ouhe 3aMemeH yJbeM NMPUIPEMILEHUM Ha pa3IiuuTe HAauuHe, U Onhe HanpaBJbEHO MeT
BapHjaHTH (PePMEHTHCAHUX KOOACHIIA.

VY 0Boj da3u ucTpaxkuBama Kao MOJell OUJBHOT yJba M3abpaHo je yJbe O] KOIITHIIA
rposkia 360T BUCOKOT cajipKaja MoJnHe3acuNeHX MaCHUX KHUCEIHNHA.

VY oBoj da3u ucrpaxupama obasuhe ce cnenehe ananmze: ryourak mMace (Kajao) TOKOM
npoleca Npou3BOAe; oxapeauhe ce caapkaj Bojae, nHporewHa, mactd, pH BpemHocrT,
MHCTPYMEHTAIHO 00ja M TEKCTypa Ha TMOYETKY M Kpajy Tpoleca MPOU3BOAKE W TOCIE
TPUIECETOJHEBHOT YyBama y BaKyyM IaKOBamy; CEH30pHA aHanm3a obaBuhe ce Ha Kpajy
npoIrieca MPOU3BOAE U MOCTIE TPUIECETOJHEBHOT YyBamkha Y BAKYyM MaKOBAbY.

Jpyror 1eo ncTpaskuBama MMa 3a IiJb J]a C€ YTBPIU YTHIIA] KOJUYNHE TOATOT yiba
Ha KBAJUTET NPOM3BOJA, Aa C€ HCHOUTA]y (PYHKIMOHAIHA BPEAHOCT U INPHUXBATIBUBOCT
J00MjeHUX MPOU3BOJIA, KA0 U HBbMXOBa CTAOMIIHOCT TOKOM YIOTPEOHOT Ieproja.

Ha ocHOBy mopmaraka W3 TpBOr Jeia HCTpakWBama ojpeanhe ce JBa HavyHWHA
npunpeMe yJjba Koja cy HajMame yTHIIajda Ha CEH30pHE KapaKTepUCTUKE MPOu3Boaa U nonahe
Ce yJbe TaKo J1a y KOHAYHOM IPpou3Boy Oyay koiauumae 5%, 7% u 9% (y ogHOCY Ha TIOYETHY
dbopmynanujy cacraBa mnpousBonaa). Oxapeamhe ce ¢GyHKIMOHANHA BpPEJHOCT JOOHjEHHX
Npou3BoJia M Mpatuhe ce HUXOBa CTAOMIIHOCT TOKOM IepHoja dyBama. buhe HampaBibeHO
cellaM BapujaHTH (DepMEHTHCAHUX KOoOacHIla.

VY oBoM jeny ucTpaxkuBama obaBuhie ce crnencha ucnuruBama: ryouTak mace (kKauo)
TOKOM TIpoIieca MpOHM3BOE; oApenuhe ce campikaj Boae, MpoTenHa, Mactu, pH BpeaHoCT,
MHCTPYMEHTAIHO UCTIUTUBAkE 00je U TEKCTYpe Ha MOYETKY U Kpajy Mpoleca MPOU3BOAKE U
MOCJIe TPUIECETOAHEBHOT UyBamka y BaKyyM IAaKOBamy; CEH30pHA aHaim3a oOaBuhe ce Ha
Kpajy mpolieca Ipou3BO/IibE U MOCHIE AEBEAECETOTHEBHOT UyBamka Y BaKyyM IaKkoBamwy; Ouhe
onpehen cacraB MacHHMX KHCEJIMHA Ha OCHOBY Kojer he ce mocmarpaté (yHKIMOHAIIHA
BpeAHOCT mpous3Boja. Ha ocHOBy cacraBa MacHUX KucenuHa Ouhe onpeheHy mokasaresbu
¢dbyHkumonanHoctd  ¢epMeHTucaHnx kobOacuna, onxHocu PUFA/SFA u ©-3/w-6, u
ouheonpehenn areporenn (Al) m TtpombGorenu (T1) unHmekcu; crabumHOCT TPOU3BOAA
nocmatpahe ce npahemeM JUNOIUTHYKUX U IPOTEOIMTHUKUX ITPOMEHA.

CBu pesynratu Ouhe cratucTuuku oOpaheHH y cKJaay ca €KCIEpUMEHTOM H
HPUPOIOM IO/IaTaKa.

3. Hayq}m Wb UCTPAKHUBABA

[lwb ucTtpakuBama je Aa ce yTBpAM YTHUIIAQ] 3aMEHE Jejla YBPCTOI MacHOI TKHBA
CBUHa OMJBHUM YyJbUMa Ha:

-pU3NYKO-XEMH]jCKa CBOjcTBA (heMEHTHUCAaHUX KoOacua;
-CeH30pHAa CBOjcTBa (DEMEHTHCAHUX KOOACHUIIa;
-OMOJIOUIKY BPETHOCT IPOU3BOAA;

-OAP>KUBOCT MIPOM3BOJIa TOKOM UyBamba.

HcrpaxnBama nMajy 3a WJb U Ja ce YTBpAM HajBeha konwunHa 107aTor yjba Koja He
yMamYyje MPUXBaT/BUBOCT MPOU3BOIA.



4. OcHOBHe XHIIOTe3€ 0/ KOjUX ce M0JIa3u

VY okBHpY IUTaHA MCTPaKUBamba OBE JOKTOPCKE Te3€ KaHIWAAT TOJa3H O] HEKOJIUKO
Hay4YHO 0a3upaHUX MOCTABKH.

3a mpousBoamy (epmeHTHCaHMX KoOacuua y EBpomm kopucrte ce Meco W MacHO
TKHBO CBHIbA. Ca/ipikaj MacTd y TOTOBOM MPOU3BOAY PeNaTUBHO je BUCOK — 1 10 40-50%. C
003upOM Ha TO Ja jeé MacHO TKHBO CBHH-a BeoMa OoraTto 3aCMheHMM MAacHHM KHCEJIHMHaMa
(30-35%), a cupomamHO mnonuHe3acuheHMM (Mpe cBera -3 MacHUM KHUCEJIMHaMa),
(GYHKIIMOHATHA BpEeIHOCT Npou3Boja je Mana. [loGospmiame (yHKIMOHATHE BPEAHOCTH
(depMmeHnTHCaHUX KoOacuma Moryhe je ponaBameM OWJBHUX yJba Koja cy Oorata OBHUM
KUCEJTHHAMA.

MebhyTM, MacHO TKHMBO 3HA4YajHO JONPUHOCH CEH30PHUM KapaKTEepUCTHKaMa
MPOU3BOJIa: 00jU, TEKCTYPH, YKYCY H MHPHUCY. 300T TOra MpOMEHE y CEH30pPHUM CBOjCTBUMA,
710 KOjHX MOKE Ja JOBEE YKIbYUHBame OMJbHUX yJba Y IPOU3BOIHH MIPOIIEC, MOPajy na Oymy
He3HaTHE Wiu Oap NpPUXBATJEMBE TOTpomaunMma jep he y CympoTHOM HNpHXBATJEUBOCT
npou3BoJa OUTa MaJia M ope.l Mo00JbIIaHNX (PYHKIIMOHATHUX CBOjCTaBa.

360r BHCOKOT cajaprkaja HezacuheHux (ImonmHe3acnNeHNX) MacHUX KUCEInHa, OMJbHA
yJba (JJAaHEHO, MAcCIMHOBO, KOHOIUBMHO, YJb€ OJ KOWITHIA Tpokha M Ip.) MOUIOKHHjA Cy
OKCHJIATHBHUM NpPOMEHaMa OJl MacTH >KHBOTHI-CKOI NOpekia. 300r Tora je OWJbHA yJba
NOTpEeOHO MPUIPEMHTH Npe JoAaBama. 10 ce MOXE YPaauTH eMyJrOBameM |
MHKAICYJIAMjOM yJba, C TUM Ja je TOTPEOHO BOAUTH PauyHa O M3BOAJEUBOCTH MPHIIPEME y
yCJIOBUMA MPOU3BObe (y MoroHy). Takohe, 360r ayror poka Tpajama Mpou3Boaa MOTPeOHO
j€ OZpeIUTH 1 HUBO POMEHA TOKOM Mepro/a Koju 00yxBara IpOIMCaHN POK YIoTpeoe.

5. MeToae u MaTepujaJi Koju he ce KOPUCTUTH Y HCTPAKUBAKBLUMA

3a moTpebe oba jaena WcTpakuBama HarpaBuhe ce pepMeHTHCcaHa Kobaculla y THITY
yajHe KoOaculle mouyetHe dopmynamnuje 75% cBumcko Meco Oyta u 25% nehue ciianune, y3
JoJaTak oaropapajyhux aantuea, 3a4MHCKE CMEIIE U CTapTep KyiTypa.

Y npBoM aeny ucTpaxuBama Ouhe HanpaBJbEHO TMET BapujaHTH (EepMEHTHCAHUX
KoOacHIa: KOHTPOJIHA BapujaHTa U YeTUPU BapHjaHTE C 10JaTHM yJbeM, cBaka Mace 1o 4 kg.
Kontpona he Outu HanpaBsbeHa 0J] cCBUICKOT Meca OyTa (75%) u nehue cnanune (25%). Y
octasiuM Bapujantama 20% unehne cnanune Ouhe 3amMemeHO OMJBHUM YJbeM (Tako aa y
HazieBy OyJe oko 5% yiba), IPUIPEMIbEHOT Ha Pa3INUnTe HAunHE.

Meco 1 MacHO TKHBO yCTUTH-aBahe ce y KyTepy J0 BelnduHe KoMaanha ox oko 5 mm
U y CBe BapHjaHTe nonahe ce WcTa 3a4MHCKA W aJWTHBHA cMmema: 2,5% wutpurtHa co, 0,2%
nexcrposa, 0,15% caxapo3sa, 0,04% narpujym-epurop6ar, 0,2% Oenu nyk y npaxy u 0,3%
Oenm 6ubep y mpaxy) u crapTep Kyiarype. Haxes he ce 3aTuM myHUTH y KOJIareHe OMOTade U
MOJBPTHYTH TpoIlecuMa TUMJbEHa, (hepMeHTanuje u cymema y KiuMa koMopu. Ha kpajy
npoiieca MpOU3BOAE JIe0 MPou3Boaa he ce MCIUTHUBATH, a JIE0 TAKOBAaTH BaKyyMHUPAHEM U
yyBaTH 30 naHa y Qpprxuaepy 3a HCIUTHBaKka IPOMEHA TOKOM UyBamba.

VY oBOM ey MCTpakMBamba Kao MOJEN OUJBHOI yJba M3a0paHo je yJbe O/ KOIITHIIA
rposkha 300r BUCOKOT cajip>kaja moinHe3acMheHux KHcelanHa (JMHOJIHA KucennHa, 58—78%,
KOja y4ecTBYyje y mpolecy OMOCHHTE3€e apaXxUJOHCKe KUCeTnHe). Yibe he Outu mpurpemsbeHo
Ha ciaenche HaunHe:

1. Teuno ye oxmalheHno Ha Temneparypy pprmxuaepa (4-8 °C).



2. Yibe mpunpembeHO Kao aruHaTHU reit: 15 nenosa xnaane Boje (4—8 °C) memia ce ca
1 nemoM KoMeplMjaHE alNTMHATHE MeEIIaBUHE JOK C€ HE IIOCTUTHE KpemacTta
KOH3HMCTEHIIH]ja; TOTOM ce Y3 Memame nonaje 10 nemosa oxmalhenor yipa (4-8 °C) mox
ce He nobuje xomoreHu rei. ['en ce motom xnaau 24h y dpmwkuaepy npe ynorpeoe.

3. VYibe mpunpemMibeHO Kao eMyJi3Hja ca M30JIaTOM IPOTEHHA coje: 5 JenoBa BoJe ce
Merra ca 1 JenoM u3ojara MpoTeWHa coje 2 MUHYTa, NOTOM Ce€ y3 Mellame Joaa S5
nenoBa oxanhernor yipa (4-8 °C) m Mema HapegHHX 3—5 MUHYTa (IOK eMyi3Hja He
MOCTaHe KOMITAKTHA U cTabmiHa). EMymsuja ce motoM xnaau 24h y Gpuxuaepy npe
ynotpeoe.

4. WukancynupaHo yJbe: XOMoreHuszanuja 2% pacTBopa HaTpUjyM-alrHHAaTa U yjba
(40% wmace ypa Ha YKYIHY Macy CMece airdHar-yJb€) W HHKaIICyJaluja TaKo
JoOWjeHe CMeIlle METOIOM EJIEKTPOCTATHYKE EKCTPY3Hje.

Y oBOM jieny HcTpakuBama obasuhe ce ciieneha ucnurupama:

I'y6urak mace (kajao) TOKOM Tporieca MPOU3BOJmke npaTrhe ce MepemeM Maca IIecT
KoOacuIa TOKOM IpoLieca IPOU3BOIHE.

Tpu xobacurie 6uhe y3ere 3a oapehuBame caapkaja Boje, MPOTEUHA, MACTH, MEPEHha
pH BpemHOCTH, MHCTPYMEHTATHO Mepeme 00je W TEeKCType Ha MOYETKYy M Kpajy mporeca
MPOHU3BO/IHE U TIOCIIE TPUICCETOHEBHOT YyBamka Y BaKyyM ITaKOBambY.

Canpxaj Boae oapeaunhe ce meromom MCO 1442:1997; canpixkaj mpoTerHa METOIOM
onpehuBama ykynHor azota (MCO 937:1978) u MHOXEHmEeM (dakTopoM 6,25; campkaj MacTH
metonom MCO 1443:1973.

[Ipomene pH BpenHocT Mepuhe ce TOKOM Ipoleca HPOM3BOAMBE U IOCHE
TPUIECETOTHEBHOT UyBatha y BaAKyyM IIaKOBamby.

WNHcTtpyMeHTaiHO Mepeme 0oje M TeKcType oOaBuhe ce Ha Kpajy mpoieca
NPOM3BOJLE U TOCIE TPUAECCETOJHEBHOI YyBama y BaKyyM INakoBamwy. boja he ce mepuru
anmaparom Chromameter CR-400 (Minolta Co. Ltd, Tokio, Japan), po CIE L*a*b* cucremy
(L* — cetnoha, a* — yneo 1npBene 6oje, b* — yneo xyte 60je). boja moBpmmHe kobacuiie
Mepuhe ce Ha ropmO0j, Cpeboj U A0Wk0j TpehrHn Kobacwuiie, a 00ja peceka Ha TPH CBEXa
npeceka (1o Tpu Mepema y o0a ciiydaja) Ha COOHOj Temriepatypu. MHCTpyMeHTallHa aHaIn3a
npoduna Ttekcrype (TPA) Omhe ypahena ymorpeboM yHUBEp3aqHOT WHCTPYMEHTa 3a
onpehuBame Texcrype TA HP (Stable Micro System, Godalming, England). 3a amanusy
TEKCType TpurpeMuhe ce y30plu IMHIMHIPUYHOT OOJHMKA W3 CPEIMIIber Jeia Kobacule,
BHCHHE 2 cm W mpeyHuka 2,54 cm (1 unHY), koju he ce HAKOH OJCTpAmBUBAKA CHOJHALIHET
cll0ja Kobacule TeMIepupaTH Ha COOHY TeMIIepaTypy, a 3aTUM MOABPIHYTH TECTY ABOCTPYKE
xommpecuje 10 50% nouetHe BucuHe. 13 nobujene kpuse negopmanyje y3opka oapehusahe
ce cineneha cBojcTBa TeKCType: TBpAOha, aIXe3MBHOCT, €JAaCTUYHOCT, KOXE3UBHOCT MU
KBaKJbUBOCT.

Cenzopna ananu3a ob0aBuhe ce Ha Kpajy IMpoleca IpOU3BOAIKE U TOCIe
TPUIECETOJHEBHOT UYyBama Yy BaKyyM NakoBamy. [lmaHumpa ce maHen ol OIemHBava C
NPETXOIHUM HCKYCTBOM Yy OLCHHBamy (pepMEeHTHCaHMX CyBHX KoOacuma. I[Ipe cBakor
olemUBamka, onpkahe ce TmpUIpeMHM cacTaHIM Ha KojuMa he OWTH JeTajbHO
MPOJIMCKYTOBaHEe W JAchUHUCAHE KapaKTepUCTHKEe Kobacwuma Kkoje he ce onemHuBaTH.
[TpumeHoMm neBeToOamHOT 007 cucTeMa orewrBahe ce CIoJballllbU M3TIIE], U3TIIe/ peceka,
60ja, MHpHUC, TeKcTypa U yKyc koOacuua (I — M3y3eTHO HENpHXBAT/bUBO, 9 — HM3Yy3€THO
MPUXBATILUBO).



Ha ocHoBy no6ujenunx pesynrara ogabOpahe ce aBa HauWHA TpUIIpEME yjba Koja Cy
HajMame yTUIlalla Ha XEMHUjCKH U CCH30PHH KBAIMTET MPOU3BO/IA, 3a APYyry (a3y oriena.

Jlpyru eo orJyeaa ce M3BOJAU C IIMJBEM JIa C€ OJIPENU YTHI] PA3IMIUTHX KOJIMYMHA
yJba Ha KBAJHUTET MPOU3BOJA U Ja C€ UCIHTA]y (HYHKIIMOHATHA BPEIHOCT U MPUXBATIHHBOCT
JOOMjeHUX MPOM3BOJIA, KA0 M BbMXOBA CTAOMIIHOCT TOKOM YIIOTPEOHOT TIepro/Ia.

Cenam Bapujanara pepMeHTHCAaHUX KoOacuila (KOHTPOJIHA U MIECT C AOJAATUM YJbEM),
cBaka Mace mo 25 kg, Owhe HampaB/beHO Ha HWJICHTHYAaH HAYWH Kao y TpBoj dazm. Y
BapUjaHTe C J10JaTHM yJbeM Ouhe 10aTo JaHEHO yJbe, MPUIPEMJbEHO Ha JiBa ojabpaHa
HauuHa, Y KOJIMYMHU TaKko Jja y HaJeBy KoOacuue (pauyHaTto Ha (opMmyjanujy KOHTPOJIHE
Bapujante) Oyae oxo 5%, 7% wu 9% ysma. Ilocne 3aBprieHor mporeca HpPOHU3BOIE,
npou3BoaM he ce makoBaTH y BakyyM IIakOBama M YyBaTH Ha Temreparypu ¢(prkuaepa
Tokom 90 mana. Toxom mepuoma vyBama Ha cBakux 30 mana y3umahe ce y3opmu 3a
npeaBul)eHa UCTIUTUBAKA.

VY 0B0j (pazu ucrpaxkuBama obaBuhe ce cinenehe ananmse.

I'yOburak Mace (kKajo) TOKOM Tmpolieca NMPOHM3BOIE MpaThhe ce MepemeM JeBET
K00acHIla TOKOM IpoIeca MPOU3BOILE.

Tpu xobamuce Ouhe y3ere 3a onpehuBame campkaja BOIE, NMPOTEWMHA, MACTH W
Mepema pH BpeHOCTH UCTUM MeToJjaMa Kao y MpBoj a3y UCTPaKHUBabA.

ITo met kobacuna Ouhe y3eTe 3a HHCTPYMEHTAIHO Mepeme 00je M TEKCType UCTHM
METOJIaMa Kao y MpBoj Ga3u UCTPaKHUBAbA.

ITo Tpu kobOacune 6uhe y3ete 3a oapehuBame cacTaBa MaCHUX KHCEITHMHA Ha OCHOBY
Kojer he ce mocmarpaté (YHKUMOHAIHA BPETHOCT MPOW3BOAA. YKYIHHU JUIHIU, 3a
onpehuBame MacHHX KHCEIHMHA, eKcTpaxoBahe ce wMeromoMm yOp3aHe eKCTpakimje
pactBapaunma (ASE 200, Dionex). MeruiecTpn MacHUX KucenuHa Ouhe mpumpemibeHu
npema Merogu CPIIC EN ISO 5509:2007. Metunectpu ce najse onpelyjy KamujgapHOM
racHOM XpomaTorpadujom ¢ rnaamMeHo-joHn3yjyhuM IEeTeKTOpOM U UACHTU(DUKY]y HA OCHOBY
pENaTHBHUX PETEHIIMOHMX BpeMeHa, TopehemeM C pelaTHBHUM PETEHIMOHUM BpPEMEHHUMA
NojeIMHaYHAX MeTWIecTapa y craHaapay. Ha ocHOBy cacraBa MacHHMX KucenuHa Ouhe
onpeheHn mokaszarespbu (PYHKIIMOHATHOCTH hepMeHTHCAaHUX Kobacutia, ogHocu PUFA/SFA u
»-3/w-6, nox he ce areporenu (Al) u Tpomborenu (T1) uHAEKC OPETUTH HA HAYUH KOjU CY
ormmcanu Del Nobile u cap. (2009).

CrabunHoct  mpous3Boja  mnocMatpahe ce  mpahemeM  JUNONUTUYKUX U
IPOTEOTUTHYKUX IPOMEHA.

[Ipomene Ha nunuanmMa npatuhe ce cienehuM aHanuzama:

e (CremeH XUIPOIU3E MAacTH O/ipejuBamkbeM KUCEIMHCKOT Opoja (eKCTpaKIfja TUIuaa U3
y30pKa u gabe oapehuBame o meroau CPIIC EN ISO 660/2011).

e C(CremneH okcuaaluje MacTu oApehuBameM MEPOKCUAHOT Opoja (EKCTpakiuja JIUMUIa
u3 y3opka u jpaske onpehuBame mo merogu CPIIC EN  ISO 3960/2011) wm
onpehuBamem TBK Opoja (Tarladgis u cap. 1964, Holland u cap. 1971).

[Tpomene Ha nporennuma npatuhe ce cneachum ananuzama:

e OpnpehuBamem HenmpoTenHckor azora (Hughes u cap. 2002)

e Harpujym-nonenun-cyiadar-monuakpmwiamMusi ren  enekrpodopesom (SDS-PAGE):
npunpeMa y3opka W MeToJa W3BOlema aHalmM3e Ha HA4YMH KOjHU Cy OIHCAIU
JKuskoswuh u cap. (2010).

CCHSOpHa aHajJiu3a O6yXBaTI/Ihe JIBa HAYWHA OLICHhUBakbha:



I.  OOpaszoBahe ce maHen of oIcHHBAYa C MPETXOJHUM HCKYCTBOM Y OICHHBAbY
(depmenTucanux kobacuna. [lanen he omemuBaTH NMpoW3BOJE HA Kpajy mporieca
npon3Boamke M Ha cBakux 30 maHa gyBama mpou3Boja. [Ipe cBakor onemuBama,
IUTAaHUPAHO j€ J1a Ce OJpKe NPHUIPEMHH CACTaHIM Ha KojuMa he OWTH aeTasbHO
MPOJIMCKYTOBaHe U NeduHMCaHe KapaKTEPUCTHKE Kobacwia kKoje he ce olemuBary.
OuemnBame 00yxBara ciezche KapakTEpUCTHKE: CIHOJbAIIEBLU H3IIEN, 0oja (Ccrospa),
U3rJIe/l Ha TpeceKy, 0oja Ha mpeceky, TBpAoha, YKyc, ykKerao yKyc, MUPHUC, yKerao
MHPHC U YJbAaBOCT. 3a OlCHhHBamke KoprcTuhe ce ckana o1 7 0010Ba ¢ OIy0010BUMA.

II.  [a 6m ce ompenuna MpUXBAaT/HHBOCT MPOM3BO/IA 32 MOTpOIIAYe, TUNIAHUPAHO je Ja ce
opraHusyje onemuBame Mehy crymeHtuMa Ojceka 3a mpexpaMOeHY TEXHOJIOTH]Y.
[Tocmatpahe ce cienehe kapakTepucTHke MPoU3BoOAa: 00ja Ha MPEceKy, MUPHUC, YKYC
u tekcrypa. OuemnBame he ce 00aBUTH MpuUMeHOM jaeBetodanHor 6oxa cuctema (1 —
U3y3€THO HENPUXBATIBUBO, 9 — N3y3€THO NIPUXBATIBUBO).

CBu pesynratu Ouhe cratuctmdyku oOpaljeHM y CKiagy ca eKCIIEpHMEHTOM H
NPUPOIOM IO/IaTaKa.

6. Ciucak jquteparype koja he ce kopuctutu
Crnucak nureparype koja he ce kopuctutu aat je y Ilpuaory 1.

7. Cnucak caonmTeHUX U 00jaB/beHHX HAYYHUX U CTPYYHHUX paoBa
Criucak caommTeHux U 00jaBJbeHUX pajioBa Kanauaara nat je y lpuaory 2.

8. buorpajduja kanaugara

Cnasumia Ctajuh je pohen y Bpamwy 12.02.1978. rae je 3aBpHIvo OCHOBHY IIKOJY H
rumHasnjy. Ha IMomonpuspennom dakynrery YHuBepsuteta y beorpany, mkosncke 1997/98.
roquHe ynucao je Oncek 3a mpexpamOeHy TEXHOJIOTH]y, Tpymna TexHoJoruja aHuMaTHUX
npousBoja. Jumiomupao je 2004. romuHe ¢ mpocedHoMm oreHoM 8,81 u orneHom 10 Ha
JMIUIOMCKOM pajy ,,3Hauaj Listeriae monocytogenes koa TpoBama XpaHoMm'™.

[Tocne oncmykeHOr BOjHOT poka, ox asrycra 2005. roamHe, TOYeo je 1a pagd y
unayctpuju meca ,,I[IKb UMEC* y beorpany kao TexHoJor y mpou3BoAmHU, 10 (hebdpyapa
2009. romuae Kada mouume na panu Ha IlossompuBpenHom (akyntety, Ha Karenpu 3a
TEXHOJIOTH]y aHHUMAaJHMUX MPOU3BOJA I€ je n3abpaH 3a capaJHUKa y HACTaBH, yXa HayyHa
obnact ,,Hayka o mecy. Y oktoOpy 2010. roguHe uzabpan je 3a acuctenta. [llkoncke
2008/09. rogune ynucao je JoKTopcke cryauje, cmep [Ipexpambena TexHomoruja.

Jlo cana je y capaamu ¢ ApyruM ayTopuma o0jaBuo 14 pamoBa, oJ 4era 4eTUpPH ca
SCI i SCIE nucre (2+2).

TpeHyTHO je aHra)koBaH Ha JBa MpoOjeKTa Koja (hmHacupa MHUHUCTAPCTBO 32 HAYKY H
TEXHOJIONIKU pa3Boj Permyonuke Cpouje:

e ,YHanpehewe M pa3Boj XHUIMJEHCKMX M TEXHOJIOIIKUX IIOCTyNaka Yy IPOU3BOABYU
HaMHUPHMLIA JXUBOTHECKOI TOpEKia Yy LWJby JoOMjamba KBAJIUTETHUX M 0e30eIHHX
IpOM3BOJa KOHKYPEHTHUX Ha CBETCKOM TP KHUIUTY . IHTerpaiHa u MHTEpAUCIUIUIMHAPHA
ucTpaxuBama op. 46009.

e _Pa3Boj HOBHMX WHKANCYJAallMOHUX M EH3UMCKHX TEXHOJIOTHja 33 TPOH3BOIBY
OunoKaTamM3aTopa W OMOJIOIIKK aKTUBHHX KOMITOHEHATa XpaHe y by noBehama meHe
KOHKYPEHTHOCTH, KBajuTeTa M Oe30eaHocTn™. VHTErpamHa W WHTEPIUCIMIUTMHAPHA
ucTpaxuBama op. 46010.



3AK/bYYAK U INPEJJIOT

Ha ocnoBy Hanpen HaBeneHor, Komucuja cmatpa Ja mpujaBa TOKTOPCKE AUCEpTalje
CnaBume Crajuha AWMIULMHX., CAJAPKU CBE €IEMEHTE Ha OCHOBY KOJUX MOXeE Ja ce Ja
MHIUBEHE O HaBeleHO] mpoOieMaruiu. Hamme, mpemiokeHa WCTpakuBamba Cy BeoMa
aKTyeJlHa, a pPellaBambe MOCTaB/bCHUX IHTakha 3HaYajHO, KaKO 32 HAyKy TaKo U 3a IPaKcy.

Kangupaar je kpo3 npeasioskeHu mporpaM pajia, ik U XUIOoTe3y MoKa3ao Ja je 1o00po
yo4yro 3HayajHa THTama #u3 oBe obmactu. IlpaBmiHO je omabpao MeETOHOJIOTH]Y
UCTpaKuBamba, y3uMajyhu y 003up aa cy mpeuioskeHe METOoIe CaBpeMEHE U J1a /1ajy Moy3JaHe
pesynrare.

[Ipennoxxena ucnuTHBamba Ou Tpebano na omoryhe na ce yTBpIE TEXHOJIOLIKH
nmapamMeTpH 3a 3aMEHy Jiella YBPCTOI MAacHOT TKMBa CBHIba OMJbHUM yJbuMa. [Ipe cBera,
JIOKTOpaH/ OM Kao pe3yiTaT orjiefa M pe3yiraTa MPOUCTEKIMX U3 Hera Tpedano na nooduje
uHpopMaIje 0 ONTUMAIHMM HaYMHMMA 32 alUIMKalWjy OWBHHX yiba Y (pepMeHTHCaHUM
KobacuIaMa, Kao ¥ 0 MaKCMMaJIHUM KOJIMYMHaMa KOje Ce MOTY JI03MpaTH.

Pesynratn wucnutvBama Om Tpebanmo w na aeduHUITY W KBAaHTU(DUKY]y YTHIE]
JollaBamba OWJbHUX yJha Ha (PU3MYKO-XEMHjCKa W CEH30pHA CBOjCTBa (DepMEHTHCAHUX
kobacwIia, ¢ 063MpOM Ha TO J]a MACHO TKHBO H YJb€ Y BEITUKO] MEpU YTUIY Ha 00jy, TEKCTYpY,
ykyc u mupuc. IloceOHo je BaxHO na he ce yTBpAWTH yTWIaj AOAaBama OWBHHUX yJba Ha
mo0oJbIIake OWOJIONIKE BPEIHOCTH (PepMEHTHCAaHMX KoOacuila, MTO je OWTaH IWJb OBE
JOKTOPCKE IUCepTanuje, YuMe ce oMoryhaBa Ja oBako Mpou3BeneHE KOOacHile MOCTaHy
¢yHkuronanHa xpana. [lopem cBera HaBeleHOT, UCTpaKMBamKMMa Tpeba 1na ce yTBpAH
CTa0MJIHOCT TPOW3BOJIa TOKOM uyBama. Jlakie, Moxe ce ouekuBaTH Ja he noOujeHH
pe3yJITaTh MpeyIOKESHUX UCTPKUBakha ONTH 3HaYajHU, KaKO 3a HAyKy, TaKO U 3a MPAKCY.

Ha ocnoBy cBera nzneror, Komucuja npeanaxe HacraBuo-nayunom Behy I[lossonpuspennor
tdakynrera YuuBep3utera y beorpamy, Ja ycBOju MO3WUTHBHY OIICHY MpHjaBe IOKTOPCKE

muceptanje kangumata CrnaBume Crajuha  AWIULUHXK., TOJ HW3MEHEHUM  Ha3HMBOM:
»OU3NYKA, XEMUJCKA, CEH30PHA U ®YHKIINOHAJIHA CBOJCTBA ®EPMEHTUCAHUX
KOBACHIIA CA TOJATKOM BUJbHHUX YJbA“, M 0100pH F-EHY H3DaLy.

Komucuja 3a MeHTOpa MOKTOpCKEe mucepranuje mpemraxe ap [ymana JKuskosuha,
BaHpeaHor npodecopa IlosponpuBpentor gakynrera YHuBepsurtera y beorpany.

¥ beorpany, 25.09.2013. YUananosu Komucuje:

ap Ayman ’KuskoBuh, Banpeaau npodecop
[Momonpuspenuu gaxynter, YHuBep3utera y beorpany

np Baagumup Tomosuh, 1oueHT
Texnonomku ¢akynrer, Yausep3urera y Hosom Camy

1ap Caobonan JInnuh, HayuHu capagHuk
HHcTUTyT 32 XUTHjeHY U TeXHOJOTHjy Meca y beorpany
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HoJAIIM O MEHTOPY

HNme u npe3ume mentopa: Jyman M. ’KuskoBuh
3Bame: BaHpeaIHHM podecop
Cnucak paioBa Koju KBaAIU(UKYjy MeHTOpA 3a Boljee JOKTOpPCKe AucepTanuje:

1. Slavida Staji¢, Marija Perunovi¢, Nikola Stani§i¢, Miroslav Zujovi¢, Duan Zivkovié
(2012). Sucuk (Turkish style dry-fermented sausage) quality as an influence of recipes
formulation and inoculation of starter cultures. Journal of Food Processing and Preservation
(In press doi:10.1111/5.1745-4549.2012.00709.x).

2. Krsti¢, B., Joki¢, Z., Pavlovi¢, Z., Zivkovié, D. (2012). Options for the Production of
Selenized Chicken Meat. Biological Trace Element Research, 146, 68—72.

3. Milovanovic, M., Zivkovic, D., Vucelic-Radovic, B. (2010). Antioxidant effects of
Glechoma hederacea as a food additive. Natural product communications, 5, 61-63.

4. N. Stanigi¢, M. Petri¢evi¢, D. Zivkovi¢, M. M. Petrovié, D. Ostoji¢-Andri¢, S. Aleksic, S.
Staji¢ (2012). Changes Of Physical-Chemical Properties Of Beef During 14 Days Of
Chilling. Biotechnology in Animal Husbandry 28(1), pp 77-85.

5. D. Zivkovié, S. Sobaji¢, M. Perunovié¢ and S. Staji¢, (2012). Seasonal variations in the
chemical composition and fatty acids composition of selected fish species from the Danube
river. Acta Alimentaria, Vol. 42 (4), pp. 473—480.

3aokpyxutu oaropapajyhy onuujy (A, b, B uaun I'):

A) VYV cuy4ajy MEHTOpCTBa OUCEpTalldje Ha JOKTOPCKUM CTyndjaMa y TpyHaluju TEXHUYKO-
TEXHOJIOMIKHUX, IPUPOJHO-MATEMATHYKHX U MEIUIIMHCKUX HayKa MEHTOp Tpeba Jla uMa HajMame TPH
pana ca SCI, SSCI, AHCI unu SCle nucte, kao u Math-Net.Ru nucre.

B) V cnyuajy MeHTOpCcTBa IHcepTaljeé Ha JOKTOPCKHM CTyAWjaMa y TpyNalWjd JPYyIITBEHO-
XYMaHHCTHYKUX HayKa MEHTOp Tpeba Ja MMa HajMame TPU paja ca pelieBaHTHE JINCTE HAYYHHX
yacomnuca (PeneBanTtna nmucra Hayunux ugacormca odyxsara SCI, SSCI, AHCI u SCle nucre, xao u
ERIH nucty, nucty yaconmca Koje je MUHHCTapCcTBO 3a HayKy KiacH(puKoBaio kao M24 u nonaTHy
JHUCTYy dacomuca Kojy he, Ha mpemIor yHHBep3WTeTa, NOHETH HammoHamHM caBeT 3a BHCOKO
obpazoBame. [loceOHO ce BpemHyjy W MoHOrpaduje Koje MUHHCTApCTBO Hayke Kiacu(pukyje Kao
Ml11, M12, M13, M14, M41 u M51).

B) V cuyuajy m3pase DOKTOpCKe AWCEpTaldje MpeMa paHWjHuM IMPOIMCHMa 3a KaHIumaTre KOjH cy
CTEKITM aKaJeMCKH Ha3WB MarucTpa Hayka MEHTOp Tpeba aa nma met pajgosa (pedepeHin) Koje ra, mo
onienn Beha Hayunux o0iact, KBatu(HKyjy 32 MEHTOpa OJJHOCHE JMCepaluje.

I') V ciydajy na y yoj Hay4HO] 00JIaCTH HeMa KBAJM(UKOBAHNX HACTABHUKA, MPUJIOKUTH OJUTYKY
Beha mokropckux cTynuja 0 IMEHOBaWkY PEIOBHOT Mpodecopa 3a MEHTOPA.

JEKAH ®AKYJITEA
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