IZBORNOM VECU BIOLOSKOG FAKULTETA
UNIVERZITETA U BEOGRADU

Na osnovu ¢l. 121 Zakona o visokom obrazovanju i odlukom Izbornog ve¢a Univerziteta
u Beogradu - Bioloskog fakulteta donetom na Il redovnoj sednici, odrzanoj 8. novembra 2013.
godine, odredeni smo u Komisiju za pripremu izvestaja 0 prijavljenim kandidatima na konkurs
Bioloskog fakulteta, koji je objavljen u listu Danas, podlistak Poslovi 20. novembra 2013.
godine, za izbor redovnog profesora za uzu nau¢nu oblast Biohemija i molekularna biologija, na
Katedri za biohemiju i molekularnu biologiju u Institutu za fiziologiju i biohemiju Univerziteta u
Beogradu - Bioloskog fakulteta.

U propisanom roku na Konkurs se javio, kao jedini kandidat, dr Porde Fira, vanredni
profesor Univerziteta u Beogradu - Bioloskog fakulteta. Na osnovu uvida u prilozenu
dokumentaciju, podnosimo Vecu sledeci

IZVESTAJ

Biografija

Dr DPorde Fira je roden 6. marta 1959. godine u Novom Sadu. Na Odsek Bioloskih nauka
Prirodno-matematickog fakulteta Univerziteta u Beogradu, upisao se 1977. i zavr§io oshovne
studije 1981. godine sa prose¢nom ocenom 9,54 i diplomskim radom pod naslovom “Izolovanje
netilmicin rezistentnih mutanata Escherichia coli”. Magistarski rad pod naslovom “Mutanti
bakterije Salmonella typhimurium LT2 rezistentni na antibiotik neamin: uticaj rezistencije na
vernost translacije” odbranio je na istom fakultetu 1985. godine. Doktorsku disertaciju pod
naslovom “Karakterizacija ekstracelularnih proteinaza bakterija iz rodova Staphylococcus i
Lactobacillus” odbranio je na BioloSkom fakultetu 1998. godine. Od 1984. do 1989. godine dr
Dorde Fira je bio zaposlen u Institutu "PKB-Agroekonomik™ u Laboratoriji za mikrobioloske
analize Zavoda za laboratorijska istrazivanja. U zvanje istraziva¢-saradnik je izabran 23.
februara. 1988. godine. Od 11. oktobra 1989. zaposlen je na Bioloskom fakultetu Univerziteta u
Beogradu, u zvanju asistenta na predmetu Biohemija. U zvanje docenta na predmetu Biohemija
za studijsku grupu Ekologija i zastita Zivotne sredine dr Porde Fira je prvi put izabran 15.
decembra 1999, a u isto zvanje ponovo izabran 2004. godine. U nau¢no zvanje Visi naucni
saradnik dr Porde Fira je izabran 18. juna 2008. godine. U zvanje vanrednog profesora za uzu
nau¢nu oblast Biohemija i molekularna biologija dr Porde Fira je izabran 26. juna 2009. godine.
Dr DPorde Fira je 1. januara 2011. godine izabran za Sefa Katedre za biohemiju i molekularnu
biologiju, a potom je na tu istu duznost, koju trenutno obavlja, ponovo izabran 1. oktobra 2012.
godine.

Dr DPorde Fira je u dosadasnjem nau¢nom radu objavio 39 nau¢nih radova u
medunarodnim i domacim casopisima i izneo 61 saopStenje na medunarodnim i domacim
nauc¢nim skupovima. Objavljeni radovi su citirani u nau¢noj literaturi 210 puta.



NAUCNA AKTIVNOST

SPISAK NAUCNIH RADOVA:

1. Disertacije i teze

Magistarska teza M72 (3)

Dorde Fira: “Mutanti bakterije Salmonella typhimurium LT2 rezistentni na antibiotik neamin:
uticaj rezistencije na vernost translacije”. Magistarska teza, Prirodno-matematicki fakultet,
Univerzitet u Beogradu, Beograd, 1985.

Doktorska disertacija M71 (6)

Dorde Fira: “Karakterizacija ekstracelularnih proteinaza bakterija iz rodova Staphylococcus i

Lactobacillus”. Doktorska disertacija, Bioloski fakultet, Univerzitet u Beogradu, Beograd, 1998.

2.1. Bibliografski podaci

2.1.1. Poglavlje u knjizi, pregledni rad u monografiji ili u ediciji posvecenoj odrednoj oblasti
kategorije M11 - M13 (5)

(Posle izbora u zvanje vanrednog profesora)

1. Ljubisa Topisirovic, Milan Kojic, lIvana Strahinic, Djordje Fira and Natasa Golic. A Survey
of Antimicrobial Activity in Lactic Acid Bacteria of Different Origin. In Natural Antimicrobials
in Food Safety and Quality, (2011) (ISBN: 9781845937690), Ed. M Rai and M L Chikindas,
CABI Oxfordshire,UK, p. 27-38.

(Posle izbora u zvanje vanrednog profesora—1 x5 = 5)

2.1.2. Poglavlje u knjizi, pregledni rad u monografiji ili u ediciji posvecenoj odrednoj oblasti
kategorije M41 — M44 (2)

2. Topisirovi¢, L., Strahini¢, 1., Koji¢, M., Fira, B.: Specifi¢nosti upravljanja genetickim
resursima korisnih mikroorganizama / Possibilities for useful manipulation with microorganisms
genetic resources. U: Upravljanje genetickim resursima biljnih i zivotinjskih vrsta Srbije, (2009),
(ISBN: 978-86-7025-501 -2), Ed. Dragan Skorié, Srpska akademija nauka i umetnosti, Beograd,
Srbija. p. 167-190.

3. Terzi¢ — Vidojevi¢, A., Fira, ., Topisirovi¢, Lj.; Bakterije mlecne kiseline u autohtonim
golijskim sirevima — preliminarna ispitivanja. U: Golijski sir, (2010), (ISBN: 978-86-82121-81-
7), Ed. Mihailo Ostoji¢, Institut za ekonomiku poljoprivrede Beograd, p. 171-178.



(Posle izbora u zvanje vanrednog profesora — 2 x 2 = 4)

2.1.3. Rad u vrhunskom medunarodnom ¢asopisu M21 (8)
(Pre izbora u zvanje vanrednog profesora)

4. Koji¢, M., Fira, Dj., Banina, A., Topisirovi¢, L.: Characterization of the Cell Wall-Bound
Proteinase of Lactobacillus casei HN14. (1991) Appl. Environ. Microbiol. 57: 1753-1757.

5. Topisirovic, L., Kojic, M., Eira, Dj., Golic, N., Strahinic, 1., Lozo, J.: Potential of lactic acid
bacteria isolated from specific natural niches in food production and preservation. (2006) Int. J.
Food Microbiol. 112: 230-235.

(2x8=16)
(Posle izbora u zvanje vanrednog profesora)

6. Veljovic, K., Fira, Dj., Terzic-Vidojevic, A., Abriouel, H., Galvez, A., Topisirovic, L.:
Evaluation of antimicrobial and proteolytic activity of enterococci isolated from fermented
products. (2009) Eur. Food Res. Tech. 230: 63-70.

7. Kojic, M., Lozo, J., Jovcic, B., Strahinic, I., Eira, Dj., Topisirovic, L.: Construction of a new
shuttle vector and its use for cloning and expression of two plasmid-encoded bacteriocins from
Lactobacillus paracasei subsp. paracasei BGSJ2-8. (2010) Int. J. Food Microbiol. 140: 117-124.

8. lvanovi¢, Z., Stankovi¢, S., Zivkovi¢, S., Gavrilovi¢, V., Koji¢, M., Fira, Dj.: Molecular
characterization of Pseudomonas syringae isolates from fruit trees and raspberry in Serbia.
(2012) European Journal of Plant Pathology 134: 191-203.

9. Dimki¢, 1., Zivkovié, S., Beri¢, T., Ivanovié, Z., Gavrilovi¢, V., Stankovié, S., Fira, Dj.:
Characterization and evaluation of two Bacillus strains, SS-12.6 and SS-13.1, as potential agents
for the control of phytopathogenic bacteria and fungi. (2013) Biological Control 65, 312-321.

(Posle izbora u zvanje vanrednog profesora — 4 x 8 = 32)

2.1.4. Rad u istaknutom medunarodnom c¢asopisu M22 (5)
(Pre izbora u zvanje vanrednog profesora)
10. Fira, Dj., Vasiljevi¢, B., Topisirovi¢, L.: Altered translational fidelity of Salmonella

typhimurium LT2 mutants resistant to the aminoglycoside antibiotic neamine. (1990) J. Gen.
Microbiol. 156, 249-253.



11. Koji¢, M., Eira, Dj., Banina, A., Topisirovi¢ L.: Comparative Study on cell envelope -
associated proteinases in Natural Isolates of Mesophilic Lactobacilli. (1995) J. Appl. Bacteriol.
79, 61-68.

12. Banina, A., Brankovi¢, S., Vukasinovi¢, M., Fira, Dj]., Koji¢, M., Topisirovi¢, L.:
Characterization of Natural Isolate Lactobacillus acidophilus BGRA43 Useful for Acidophilus
Milk Production. (1998) J. Appl. Bacteriol. 84, 593-599.

13. FEira, Dj., Kojic, M., Banina, A., Spasojevic, l., Strahinic, I., Topisirovic, L.:
Characterization of cell envelope-associated proteinases of thermophilic lactobacilli. (2001) J.
Appl. Microbiol. 90, 123-130.

14. Strahinic, 1., Kojic, M., Tolinacki, M., Eira, Dj., Topisirovic, L.: Molecular characterization
of plasmids pS7a and pS7b from Lactococcus lactis subsp. lactis bv. diacetylactis S50 as a base
for the construction of mobilizable cloning vectors. (2009) J. Appl. Microbiol. 106, 78-88.
(5x5=25)

(Posle izbora u zvanje vanrednog profesora)

15. Beri¢, T., Koji¢, M., Stankovié, S., Topisirovi¢, Lj., Degrassi, G., Myers, M., Venturi, V.,
Fira, Dj. Antimicrobial Activity of Bacillus sp. Natural Isolates and Their Potential Use in the
Biocontrol of Phytopathogenic Bacteria. (2012) Food Technol. Biotechnol. 50 (1), 25-31.

16. Beri¢, T., Stankovié, S., Dragani¢, V., Koji¢, M., Lozo, J., Fira, D]. Novel antilisterial
bacteriocin licheniocin 50.2 from Bacillus licheniformis VPS50.2 isolated from soil sample.

(2013) Journal of Applied Microbiology, doi: 10.1111/jam.12393

(Posle izbora u zvanje vanrednog profesora —2 x 5 = 10)

2.1.5. Rad u ¢asopisu medunarodnog znacaja M23 (3)
(Pre izbora u zvanje vanrednog profesora)

17. Vasiljevi¢, B., Fira, Dj., Topisirovi¢, L.: A genetic study of apramycin-resistant mutants of
Escherichia coli. (1993) J. Basic Microbiol. 33 47-51.

18. Vukasinovi¢, M., Fira, Dj., Topisirovi¢, Lj.: Characteristics of natural isolates of lactic acid
bacteria selected for construction of starter culture for semi-hard cheese Trapist type. (2001)
Acta veterinaria 51/1, 53-66.

19. Fira, Dj., Begovi¢, J., Topisirovi¢, L.: Extracellular proteinases in natural isolates of
staphylococci. (2005) Acta Veterinaria 55 (2-3), 171-181.



20. Kojic, M, Strahinic, 1., Eira, Dj, Jovcic, B., Topisirovic, L.: Plasmid content and bacteriocin
production by five strains of Lactococcus lactis isolated from semi-hard homemade cheese.
(2006) Can. J Microbiol. 52, 1110-1120.

21. Pastar, 1., Fira, DJ., Strahinic, 1., Krstic, K., Begovic, J., Topisirovic, L., Jovanovic, G.:
Analysis of the presence of prtR proteinase in natural isolates of Lactobacillus rhamnosus.
(2006) Folia Microbiol. 51, 535-540.

22. Strahinic, I., Cvetanovic, D., Kojic, M., FEira, Dj., Tolinacki, M., Topisirovic, L.
Characterization and antimicrobial activity of natural isolate Lactococcus lactis subsp. lactis
BGSM1-19. (2007) Acta Veterinaria 57, 509-521.

23. Kojic, M., Jovcic, B., Begovic, J., Fira, DJ., Topisirovic, L.: Large chromosomal inversion
correlated with spectinomycin resistance in Lactococcus lactis subsp. lactis bv. diacetylactis S50.
(2008) Can. J Microbiol. 54/2, 143-149.

(7x3=21)
(Posle izbora u zvanje vanrednog profesora)

24. Nikoli¢, M., Tolinacki, M., Fira, Dj., Goli¢, N., Topisirovi¢, L.: Variation in specificity of
the PrtP extracellular proteinases in Lactococcus lactis and Lactobacillus paracasei subsp.
paracasei. (2009) Folia Microbiol. 54, 188-194.

25. Strahinic, 1., Kojic, M., Tolinacki, M., Fira, Dj., Topisirovic, L.: The presence of prtP
proteinase gene in natural isolate Lactobacillus plantarum BGSJ3-18. (2010) Lett. Appl.
Microbiol. 50, 43-49.

26. Begovic, J., Eira, Dj., Terzic-Vidojevic, A., Topisirovic, L. : Influence of carbohydrates on
cell properties of Lactobacillus rhamnosus. (2010) Cent. Eur. J. Biol. 5(1) 103-110.

27. Tolinacki, M., Koji¢, M., Lozo, J., Terzi¢-Vidojevi¢, A., Topisirovi¢, L., Fira, Dj:
Characterization of the bacteriocin-producing strain Lactobacillus paracasei subsp. paracaseli
BGUB9. (2010) Arch. Biol. Sci. 62(4), 889-899.

28. Stankovi¢, S., Mihajlovi¢, S., Dragani¢, V., Dimkié, I, Vukoti¢, G., Beri¢, T., Fira, Dj.:
Screening for the presence of biosynthetic genes for antimicrobial lipopeptides in natural isolates
of Bacillus sp. (2012) Arch. Biol. Sci., 64 (4), 1425-1432.

29. Tolinacki, M., Lozo, J., Veljovi¢, K., Koji¢, M., Fira, Dj, Topisirovié, Lj.: Examination of
antimicrobial potential in natural isolates of Lactobacillus casei/paracasei group. (2012)
Genetika 44 (3), 661 -677.

30. Terzi¢-Vidojevié, A., Mihajlovi¢, S., Uzelac, G., Goli¢, N., Fira, D., Koji¢, M., Topisirovi¢,
Lj.: Identification and characterization of lactic acid bacteria isolated from artisanal white brined
Golija cows’ milk cheeses. (2014). Arch. Biol. Sci. 66 (1), 179-192.



(Posle izbora u zvanje vanrednog profesora— 7 x 3 = 21)

2.1.6. Rad u ¢asopisu medunarodnog znacaja bez impakt faktora M23a (2)

(Posle izbora u zvanje vanrednog profesora)

31. Strahinic, 1., Lozo, J., Terzic-Vidojevic, A., Fira, Dj., Kojic, M., Golic, N., Begovic, J.,
Topisirovic, L.: Technological and probiotic potential of BGRA43 a natural isolate of

Lactobacillus helveticus. (2013) Front. Microbiol. 4: doi: 10.3389/fmicb.2013.00002.

(Posle izbora u zvanje vanrednog profesora—1 x 2 = 2)

2.1.7. Rad u vode¢em Casopisu nacionalnog znacaja M51 (2)

(Pre izbora u zvanje vanrednog profesora)

32. Fira, Dj., Kojic, M., Strahinic, I., Arsenijevic, S., Banina A., Topisirovic, L.: Natural isolate
Enterococcus faecalis BGPM3 produces an inducible extracellular proteinase. (2000) Arch. Biol.
Sci. 52(2), 67-76.

33. Radulovi¢, Z., Obradovi¢, D., Fira, Dj.: Karakteristike rasta i aktivnosti laktobacila u UF
mleku. (2000) Acta Periodica Technologica 31, 145-152.

(2x2=4)

2.1.8. Rad u ¢asopisu nacionalnog znacaja M52 (1,5)

34. Topisirovi¢, Lj., Banina, A., Fira, B., Vuji¢i¢, M., Pordevi¢, G., Bojovi¢, B., Levata, M.,
Koji¢, M.: Moguénosti genetickih manipulacija u laktobacilima (revijski rad). (1991)

Mikrobiologija 28, 73-82.

35. Radulovi¢, Z., Obradovi¢, D., Fira, Dj.: Acidogena i proteoliticka aktivnost okruglastih
bakterija mle¢ne kiseline u UF mleku. (1998) Prehrambena industrija 9 (3-4), 55-60.

36. Fira, Dj., Miladinov, N., Spasojevi¢, 1., Strahini¢, 1., Arsenijevi¢ S., Topisirovié. Lj.:
Ekstracelularne proteinaze laktobacila (revijski rad). (2000) Prehrambena Industrija 11, 51-54.

37. Topisirovic, Lj., Kojic, M., Fira, Dj., Miladinov, N., Strahinic, 1., Gajic, O., Arsenijevic, S.,
Spasojevic, l., Vukasinovic, M.: Molecular genetics of Autochthonous Lactic Acid Bacteria.
(2000) Genetika 32, 115-127.

38. Strahinic, 1., Begovic, J., Fira, Dj., Ostojic, M., Topisirovic, L.: Analysis of natural isolates
of lactobacilli resistant to bacteriocin nisin. (2005) Genetika 37/1, 77-85.



39. Golic, N., Pastar, I., Fira, Dj., Kojic, M., Strahinic, ., Begovic, J., Lozo, J., Topisirovic, L.:
Primena multidomenskih proteinaza bakterija mle¢ne kiseline u biotehnologiji / The Application
of Multi-Domain Proteinases of Lactic Acid Bacteria in Biotechnology (Pregledni rad). (2005)
J. Sci. Agric. Research 63, 97-107.

(6x15=9)

Radovi i saopStenja na nau¢nim skupovima

2.1.9. Plenarno predavanje na skupu medunarodnog znacaja Stampano u izvodu M32 (1,5)

(Pre izbora u zvanje vanrednog profesora)

1. Eira _Dj. Molecular Biology at the University of Belgrade. VIith Congress of Pure and
Applied Chemistry for the Students of Macedonia. Skopje, R. Macedonia (2007).

(1x15=1)5)

2.1.10. Plenarno predavanje na skupu nacionalnog znac¢aja Stampano u celini M61 (1,5)

(Pre izbora u zvanje vanrednog profesora)

2. Banina, A., Brankovi¢, S., Vukasinovi¢, M., Fira, Dj, Koji¢, M., Topisirovi¢, Lj.: Geneticka,
biohemijska i tehnoloska svojstva prirodnih izolata bakterija mlecne kiseline. (Plenarno
predavanje po pozivu stampano u celini). Jugoslovenski Mlekarski simpozijum, Kvalitet mleka i
fermentisanih proizvoda, Zlatibor (1997), p. 71-78.

3. Topisirovi¢, Lj., Koji¢, M., Fira, Dj., Miladinov, N., Strahini¢, 1., Spasojevi¢, 1. Proizvodnja
funkcionalne hrane bazirane na probioticima (Plenarno predavanje po pozivu Stampano u celini).
Jugoslovenski mlekarski simpozijum “Savremeni trendovi u mlekarstvu”, Zlatibor, (2000), p.
115-122.

(2x15=3)

2.1.11. Plenarno/uvodno predavanje na skupu nacionalnog znac¢aja Stampano u izvodu M62 (1)
(Pre izbora u zvanje vanrednog profesora)

4. Topisirovi¢, Lj., Koji¢, M., Fira, Dj., Miladinov, N., Strahini¢, 1., Gaji¢, O., Arsenijevi¢, S.,
Spasojevi¢, I. Molekularna genetika bakterija mlecne kiseline je osnova razvoja moderne
biotehnologije mleka (Plenarno predavanje) / Molecular genetics of lactic acid bacteria is a basis
for development of modern dairy biotechnology (Plenary lecture). II Kongres geneti¢ara Srbije,

Sokobanja, (1999), p. 3.

(1x1=1)



(Posle izbora u zvanje vanrednog profesora)

5. Stankovi¢, S. Fira, P. Rod Bacillus u biokontroli biljnih patogena, VIII Kongres mikrobiologa
Srbije, Beograd, (2013), Apstrakt na CD-u.

(Posle izbora u zvanje vanrednog profesora—1x 1 =1)

2.1.12. Rad saopsten na skupu medunarodnog znac¢aja Stampan u celini M33 (1)
(Posle izbora u zvanje vanrednog profesora)

6. Ivanovié, Z., Gavrilovi¢, V., Popovi¢, T., Zivkovic, S., Blagojevi¢, J., Stankovié, S., Fira, D.
Antimicrobial Activity of Bacillus spp. in the Biocontrol of Different Phytopathogenic
Agrobacterium Isolates. 6th Annual International Conference on Agriculture, Athens, Greece,
(2013), Abstract Book p. 39. In in Technological Advancement for Vibrant Agriculture, ed.
Rakshit, A., Athens Institute for Education and Research, 153-159.

(Posle izbora u zvanje vanrednog profesora—1x 1 =1)

2.1.13. Rad saopsten na skupu medunarodnog znacaja Stampan u izvodu M34 (0,5)
(Pre izbora u zvanje vanrednog profesora)

7. Eira, Dj., Suti¢,M.,: Degradation of casein by microccoccal proteinases., 6th. Inernatl. Symp.
GIM, Strasbourg, France, (1990), A136.

8. Koji¢,M., Fira, Dj., Banina, A., Topisirovi¢, L.: Cell wall bound proteinases in natural isolates
of Lactococcus sp. FEMS Microbiol. Rev. 87, (1990), P40.

9. Obradovi¢, D., Kerecki, Z., Fira, Dj., Pudja, P., Banina, A., Topisirovi¢, L.: Metabolic
activities of lactococcal strains in ultrafiltered milk. FEMS Microbiol. Rev. 87, (1990), P72.

10. Topisirovi¢, L., Koji¢, M., Fira, Dj., Bojovi¢, B., Banina, A.: Extracellular proteinase of
Lactococcus lactis supsp. lactis BG 1S29., FEMS Microbiology Reviews 12 (1993), D34.

11. Bojovi¢, B., Koji¢, M., Eira, Dj., Banina, A., Topisirovi¢, L.: Analysis of the cell wall-
associated proteinases of lactobacilli. FEMS Microbiology Reviews 12, (1993) D35.

12. Banina, A., Svircevi¢, J., Brankovi¢, S., Fira, Dj. Topisirovi¢, L: Characterization of natural
isolate Lactobacillus acidophilus BGRA43 useful for acidophilus milk production. FEMS
Microbiology Reviews 12, (1993) P 130-176.

13. Topisirovi¢, L., Fira, Dj., Koji¢, M., Strahini¢, I., Banina, A.: Characterization of cell-
envelope associated proteinases of thermophilic lactobacilli., 11th BBBD, Thessaloniki, (1997),
P.12.



14. Fira, Dj., Koji¢, M., Strahini¢, I., Banina, A., Topisirovi¢, L.: Proteolytic activity of natural
isolates of lactic acid bacteria. 11th BBBD, Thessaloniki, (1997), P.148.

15. Vukasinovi¢, M., Banina, A., Cori¢, T., Fira, Dj., L. Topisirovi¢, L.: Natural isolates of
lactic acid bacteria as component of starter cultures for semi-hard cheese type trapist. Sixth
Symposium on Lactic acid bacteria, Veldhoven, the Netherlands, (1999), Al11.

16. Banina, A., Vukasinovi¢, M., Eira, D]., Topisirovi¢, L.: Proteolytic activity of natural
isolates of lactic acid bacteria. Sixth Symposium on Lactic acid bacteria, Veldhoven, the
Netherlands, (1999), K6.

17. Spasojevi¢, I., Miladinov, N., Fira, Dj., Jovanovi¢, G., Topisirovi¢, L.: Transcriptional
regulation of proteinase locus in Lactobacillus paracasei BGHN14. 2nd Balkan Conference of
Microbiology, Thessaloniki, Greece, (2001), Book of Abstracts, p. 126.

18. Spasojevi¢, 1., Miladinov, N., Eira, Dj., Jovanovi¢, G., Topisirovi¢ L., van Kranenburg, R.,
Kleerebezem, M.: Molecular and genetic characterization of the proteinase from Lactobacillus
rhamnosus BGT10. 2nd Balkan Conference of Microbiology, Thessaloniki, Greece, (2001),
Book of Abstracts, p. 257.

19. Ninkovi¢, J., Eira, Dj., Topisirovi¢ L.: Extracellular proteinase from Lactobacillus divergens
BG742. 2nd Balkan Conference of Microbiology, Thessaloniki, Greece, (2001), Book of
Abstracts, p. 220.

20. Cvetanovi¢, D., Strahini¢, |., Fira, Dj., Topisirovi¢, L.: Characterization of natural isolate
Lactococcus lactis subsp. lactis BGSM1-19 producing bacteriocin. 3rd Balkan Conference of
Microbiology, Istambul, Turkey, (2003), Book of Abstracts, p. 432.

21. Pastar, 1., Momcilovi¢, O., Toni¢, l., Fira, Dj., Topisirovi¢, L., Jovanovi¢, G.: Specific
molecular determination of the Lactobacillus rhamnosus species by PCR with primers targeting
the prtR gene. 3rd Balkan Conference of Microbiology, Istambul, Turkey, (2003), Book of
Abstracts, p. 274.

22. Strahini¢, I., Fira, Dj., Koji¢, M., Topisirovi¢, L.: The probiotic potential of human isolate
Lactobacillus helveticus BGRA43 and its application in yogurth production. 3rd Balkan
Conference of Microbiology, Istambul, Turkey, (2003), Book of Abstracts, p. 431.

23. Vukasinovi¢, M., Strahinié, 1., Fira, Dj., Topisirovi¢, L., Risti¢, S., Tasi¢, J.: Proteolysis in
semi-hard cheese made with a two defined starter cultures. 3rd Balkan Conference of
Microbiology, Istambul, Turkey (2003), Book of Abstracts, p. 432.

24. Strahini¢, 1., Vukasinovic, M., Krsti¢, K., Fira, Dj., Topisirovi¢, L.: Characterization of
human intestinal lactobacilli. International Probiotic Conference, New perspectives of probiotics.
Kosice, Slovakia, (2004), Book of abstracts, p. 101.



25. Tolinacki, M., Koji¢, M., Eira, Dj., Lozo, J., Topisirovi¢, L.: Characterization of bacteriocin-
producing strain Lactobacillus paracasei subsp. paracasei BGUB9. 9th Symposium on Lactic
Acid Bacteria, Egmond aan Zee, The Netherlands, (2008), FO03L1.

(19x0.5=9,5)

(Posle izbora u zvanje vanrednog profesora)

26. Beri¢, T., Fira, B., Stankovi¢, S., Urdaci, M.C., KneZevi¢-Vukcevié, J.: Production of
antimicrobial substances and genetic diversity of Bacillus sp. strains isolated from different

habitats in Serbia, 4th Congress of the Serbian Genetic Society, Tara, Srbija, (2009), Book of
Abstracts, 17.

27. Beri¢, T., Dragani¢, V., Koji¢, M., Stankovi¢, S., Fira, B.: Purification and characterization
of bacteriocin from Bacillus licheniformis VPS 50.2, 7th Balkan Congress of Microbiology,
Belgrade, Serbia, (2011), 4. Poster presentations. 5. Ecological and applied microbiology. CD of
Abstracts.

28. Ivanovié, Z., Gavrilovié, V., Stankovié, S., Kojié, M., Fira, D.:, Molecular characterization
of Pseudomonas syringae isolates originated from fruit trees in Serbia, 7th Balkan Congress of
Microbiology, Belgrade, Serbia, (2011), 4. Poster presentations. 6. Genetics and free topics. CD
of Abstracts (ASM Best poster prize).

29. Mihajlovi¢, S., Draganié, V., Dimki¢, 1., Vukoté, G., Beri¢, T., Stankovi¢, S., Fira, D.:
Distribution of biosynthetic genes for antimicrobial lipopeptides in natural isolates of Bacillus
sp., 7th Balkan Congress of Microbiology, Belgrade, Serbia, (2011), 4. Poster presentations. 6.
Genetics and free topics. CD of Abstracts.

30. Zivkovié, S., Ivanovi¢, Z., Dimki¢, I., Gavrilovi¢, V., Stankovi¢, S., Fira, B.: Biological
control of postharvest fungal pathogens by Bacillus sp. 12.6, 7th Balkan Congress of
Microbiology, Belgrade, Serbia, (2011), 4. Poster presentations. 5. Ecological and applied
microbiology. CD of Abstracts.

31. Stankovic, S., Beric, T., Kojic, M., Fira, Dj.: Antimicrobial Activity Of Bacillus Sp. Natural
Isolates And Their Potential For Use In Biocontrol Of Phytopathogenic Bacteria, 4th FEMS
Congress of European Microbiologists, Geneva, Switzerland, (2011), CD of Abstracts, 950.

32. Vukotié, G., Strahini¢, 1., Koji¢, M., Begovi¢, J., Fira, ., Topisirovi¢, Lj.: Diversity of
proteolytic systems in lactobacilli offers possible positive implications on human health,
Belgrade Intenational Food Conference, Belgrade, Serbia, (2012), Book of Abstracts, p.15.

33. Dimki¢, 1., Ivanovié, Z., Beri¢, T., Gavrilovi¢, V., Dragani¢, V.D., Fira, B., Stankovi¢, S.:
Biocontrol activity of Bacillus strains against natural isolates of Xanthomonas arboricola pv.
juglandis and their molecular characterization. 5th FEMS Congress of European Microbiologists,
Leipzig, Germany, (2013), USB drive Abstract Book, 2164.
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34. Stankovi¢, S., Dimki¢, 1., Ristivojevi¢, P., Beri¢, T., Dragani¢, V.D., Fira, D.: Bacteriostatic
and bactericidal effect of Serbian propolis against pathogenic bacteria. 5th FEMS Congress of
European Microbiologists, Leipzig, Germany, (2013), USB drive Abstract Book, 2353.

35. Tvanovié, Z., Gavrilovié, V., Zivkovié, S., Popovi¢, T., Dimki¢, 1., Stankovi¢, S., Fira, D.:
Antagonistic effect of Bacillus spp. on different phytopathogenic Agrobacterium isolates. 5th
FEMS Congress of European Microbiologists, Leipzig, Germany, (2013), USB drive Abstract
Book, 2530.

36. Fira, ., Dragani¢, V.D., Dimki¢, 1., Beri¢, T., Stankovi¢, S.: Antimicrobial activity of new
bacteriocin from Bacillus licheniformis VPS50.2. 5th FEMS Congress of European
Microbiologists, Leipzig, Germany, (2013), USB drive Abstract Book, 2403.

37. Lozo, J., Jov¢i¢, B., LepSanovié, Z., Koji¢, M., Stankovié¢, S., Fira, P. : Antimicrobial
spectrum of Bacillus sp. strains isolated from different soil samples. 8th Balkan Congress of
Microbiology, Veliko Trnovo, Bulgaria, (2013), Book of Abstracts, p. 42.

(Posle izbora u zvanje vanrednog profesora — 12 x 0,5 = 6)

2.1.14. Rad saopsten na skupu nacionalnog znac¢aja Stampan u izvodu M64 (0,2)
(Pre izbora u zvanje vanrednog profesora)

38. Fira, P., Suti¢,M.: Moguénosti produkcije mikrobioloskog sirila u Micrococcus ssp.
Simpozijum Mlekarske Industrije, Lovran, (1989), p. 27.

39. Fira, P., Suti¢,M.: Proteoliza kazeina bakterijama iz roda Micrococcus. 6. Kongres
mikrobiologa Jugoslavije, Maribor, (1989), p. 62.

40. Fira, Dj., Koji¢, M., Banina, A., Topisirovi¢, L.: Extracellular proteinases of mesophilic
lactobacilli. Prvi kongres geneticara Srbije, Vrnjacka Banja, (1994), P 73, 53-8.

41. Fira, Dj., Koji¢, M., Banina, A., Topisirovi¢, L.: Ekstracelularne proteinaze termofilnih
laktobacila. VII Kongres mikrobiologa Jugoslavije, Herceg Novi, (1995), I-7.

42. Miladinov, N., Spasojevi¢, I., Eira, Dj., Banina, A., Topisirovi¢, L.: Comparative analysis of
proteinase gene regulatory regions in lactobacilli. I simpozijum molekularne genetike i |
simpozijum mutageneze i genotoksikologije. Zlatibor (1997), A13.

43. Vukaginovi¢, M., Banina, A., Cori¢, T., Fira, P., Topisirovi¢, Lj. : Proteoliti¢ka aktivnost
starter kultura za proizvodnju jogurta. 6. Jugoslovenski simpozijum Biohemije, Beograd, (1999),
P.77.

44. Fira, DP., Spasojevi¢, 1., Lj. Topisirovi¢, Lj.: Proteoliticka aktivnost laktobacila humanog
porekla. 6. Jugoslovenski simpozijum Biohemije, Beograd, (1999), P.90.
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45. Fira, B., Spasojevi¢, |., Topisirovi¢, Lj.: Proteinaze prirodnih izolata bakterija mlecne

kiseline. Jugoslovenski Kongres prehrambenog, farmaceutskog i hemijskog inZenjerstva, Novi
Sad, (1999). P.63.

46. Dimitrijevi¢-Brankovi¢, S. I., Banina, A., Fira, D : Karakterizacija prirodnih izolata bakterija
mle¢ne kiseline iz sjenickog sira. Jugoslovenski Kongres prehrambenog, farmaceutskog i
hemijskog inzenjerstva, Novi Sad, (1999), P. 65.

47. Radulovi¢, Z., Obradovi¢, D., Fira, .. Karakteristike rasta i aktivnost laktobacila u UF
mleku. Jugoslovenski Kongres prehrambenog, farmaceutskog i hemijskog inzenjerstva, Novi
Sad, (1999), P. 52.

48. Fira, B., Topisirovi¢, Lj.: Biohemijska i geneticka karakterizacija ekstracelularnih proteinaza
stafilokoka / Biochemical and genetic characterization of staphylococcal extracellular
proteinases. Il Kongres genetic¢ara Srbije, Sokobanja, (1999), P. 60.

49. Fira, D., Koji¢, M., Spasojevi¢, |., Topisirovié, Lj.: Karakterizacija ekstracelularne
metaloproteinaze iz Enterococcus faecalis BGPM3. VIII Kongres mikrobiologa Jugoslavije,
Vrnjacka Banja, (2000), P. 20.

50. Spasojevi¢, I., Miladinov, N., Fira, B., Topisirovi¢, Lj.: Organizacija proteinaznih gena
prirodnih izolata Lactobacillus rhamnosus. VIII Kongres mikrobiologa Jugoslavije, str. 21.
Vrnjacka Banja, (2000), P. 21.

51. Vukasinovi¢, M., Cori¢, T., Fira, D., Cvetanovié¢, D., Topisirovi¢, Lj.: Mikroflora
autohtonog sira iz Boke Kotorske. VIII Kongres mikrobiologa Jugoslavije, Vrnjacka Banja
(2000), P. 195.

52. Topisirovié, Lj., Jovanovi¢, G., Koji¢, M., Fira, D., Pastar, 1., Strahini¢, 1., Goli¢, N., Toni¢,
I., Momcilovi¢, O., Jov¢i¢, B., Lozo, J., VukaSinovi¢, M.: Karakterizacija bakterija mlecne
kiseline izolovanih iz razli¢itih ekoloskih niSa (Uvodno izlaganje). Drugi simpozijum za
oplemenjivanje organizama, Vrnjacka Banja, (2003), Zbornik apstrakata, p. 130.

53. Strahini¢, I., Pastar, 1., Fira, D., Koji¢, M., Lozo, J., Topisirovi¢, Lj.: Karakterizacija
bakteriocina prirodnih izolata laktobacila. Drugi simpozijum za oplemenjivanje organizama,
Vrnjacka Banja, (2003), Zbornik apstrakata, p. 132.

54. Strahini¢, 1., Pastar, 1., Fira, P., Goli¢, N., Jovanovi¢, G., Topisirovi¢, Lj.: Potencijali
primene bakterija mlecne kiseline kao Zivih vakcina. Drugi simpozijum za oplemenjivanje
organizama, Vrnjacka Banja, (2003), Zbornik apstrakata, p. 161.

55. Krsti¢, K., Terzi¢-Vidojevié, A., Vukasinovi¢, M., Lozo, J., Fira, B., Topisirovic, L.

Isolation and characterisation of lactic acid bacteria from Zlatar’s cheese. 3th Congress of
Serbian Geneticists, Subotica, (2004), Book of Abstracts, p. 28.
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56. Bursacevi¢, M., Lozo, J., Fira, Dj., Goli¢, N., Topisirovi¢, L.: Laktobacili kao izvori novih
antimikrobijalnih supstanci / Lactobacilli as a source of new antimicrobial substances. (Oralna
prezentacija). Il Simpozijum Sekcije za oplemenjivanje organizama i IV Naucno-strucni
Simpozijum iz selekcije i semenarstva, Zlatibor, (2006), Zbornik apstrakata, p. 118.

(19x0.2=3,8)
(Posle izbora u zvanje vanrednog profesora)

57. Begovi¢, J., Jov¢i¢, B., Tolinacki, M., Veljovi¢, K., Fira, B., Luki¢, J., Topisirovi¢, Lj.:
CRISPR (Clustered Regularly Interspaced Short Palindromic Repeats) sistem kod mle¢no
kiselinskih bakterija. VIl Kongres mikrobiologa Srbije, Mikromed, Beograd, (2010), Apstrakt na
CD-u.

58. Beri¢, T., Stankovi¢, S., Koji¢, M., Fira, B.: Antimikrobna aktivnost izolata Bacillus sp. i
njihov potencijal u kontroli fitopatogenih bakterija. VIl Kongres mikrobiologa Srbije,
Mikromed, Beograd, (2010), Apstrakt na CD-u.

59. Strahini¢, I., Terzi¢-Vidojevi¢, A., Lozo, J., Lukié, J., Fira, B., Topisirovi¢, Lj.: Kori$¢enje
probiotickog soja Lactobacillus helveticus BGRA43 za proizvodnju fermentisanog mle¢nog
napitka od kozjeg mleka. VII Kongres mikrobiologa Srbije, Mikromed, Beograd, (2010),
Apstrakt na CD-u.

60. Dimki¢, 1., Stevi¢, T., Beri¢, T., Dragani¢, D.V., Fira, B., Stankovi¢, S.: Antagonisticka
aktivnost prirodnih izolata Bacillus sp. prema fitopatogenim gljivama izolovanih iz lekovitog
bilja, XIV Simpozijum o zastiti bilja i IX Kongres o korovima, (2012), Zlatibor, Zbornik rezimea
radova, 100-101.

61. Stanisavljevi¢, N., Vukoti¢, G., Fira, ., Jovanovi¢, 7., Radovi¢, S., Strahini¢, I, Pastor, F.,
Suznjevi¢, D., Samardzi¢, J.: Proizvodnja peptida sa antioksidativnom aktivno$¢u hidrolizom
proteina semena graska pomocéu sojeva roda Lactobacillus. Zivot sa slobodnim radikalima:
hemija, biologija, medicina. Drugi kongres SDMSRF, Nis, (2013), Knjiga sazetaka, p 29.

(Posle izbora u zvanje vanrednog profesora—5 x 0,2 = 1)

3. Prikaz nau¢nih radova

3. 1. Oblast istraZzivanja

U pocetnoj fazi svog naucno-istrazivackog rada kandidat dr Porde Fira se bavio
istrazivanjima u oblasti molekularnih mehanizama rezistencije bakterija na antibiotike. Tokom
izrade svog diplomskog i magistarskog rada, dr Porde Fira je bio orijentisan na geneticko i
biohemijsko izucavanje mutanata bakterija Escherichia coli i Salmonella typhimurium
rezistenthih na aminoglikozidne antibiotike, pri ¢emu su neke od ovih mutacija istovremeno
dovodile i do promenjenog nivoa vernosti translacije. Eksperimentalno je potvrdeno da ove
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mutacije najverovatnije dovode do promena u strukturi ribozoma, $to rezultira navedenim
fenotipskim efektima.

U narednom periodu, nau¢no-istrazivacki rad dr Porda Fire je bio vezan za geneticku i
biohemijsku karakterizaciju ekstracelularnih proteinaza Gram-pozitivnih bakterija, pre svega
bakterija mle¢ne kiseline (rodovi Lactococcus i Lactobacillus), kao i stafilokoka i enterokoka. U
svojoj doktorskoj disertaciji dr Porde Fira je, testraju¢i kolekciju prirodnih izolata stafilokoka,
identifikovao sojeve koji sintetiSu ekstracelularne proteinaze i tom prilikom utvrdio da se radi o
enzimima manjih molekulskih masa koji pripadaju razli¢itim klasama proteolitickih enzima.
Doktorska disertacija dr Porda Fire obuhvata, takode, izuCavanje ekstracelularnih proteinaza
laktobacila. U ovom delu rada pokazano je da ispitivani sojevi mezofilnih laktobacila sintetiSu
proteinaze serinske klase koje su vezane za Celijski zid. Najveéi broj ovih proteinaza je na
genetickom 1 biohemijskom nivou veoma sli¢an laktokokalnim ekstracelularnim proteinazama,
ali su, za razliku od plazmidne lokacije proteinaznih gena kod laktokoka, geni odgovorni za
sintezu proteinaza kod laktobacila smesteni na hromozomu.

Naucno-istrazivacki rad dr Dorda Fire obuhvata 1 biohemijsku 1 geneti¢ku karakterizaciju
sojeva bakterija mlecne kiseline koji sitetiSu bakteriocine. U okviru rada na ovoj problematici,
kandidat je u toku 2003. godine proveo tri meseca na studijskom boravku u Institutu za geneti¢ko
inZenjerstvo 1 biotehnologiju (ICGEB) u Trstu, u Laboratoriji za bakterijsku genetiku.

U poslednjih nekoliko godina, nau¢ni rad dr Porda Fire je usmeren na izuCavanje
antimikrobnih supstanci bakterija iz roda Bacillus, pre svega na biohemijsku karakterizaciju
neribozomalno sintetisanih lipopeptida i primenu sojeva koji ih proizvode u bioloskoj kontroli
biljnih patogena. U okviru tekuéeg projekta **Molekularna karakterizacija bakterija iz
rodova Bacillus i Pseudomonas kao potencijalnih agenasa za bioloSku kontrolu" (No.
173026 — projekat osnovnih istrazivanja) kojim trenutno rukovodi, nau¢ni rad dr Porda Fire
obuhvata i molekularnu karakterizaciju bakterijskih sojeva iz roda Pseudomonas kao znacajnih
biljnih patogena.

3. 2. Analiza nauénih radova

Radovi pod rednim brojem 10 i 17 odnose se na uticaj mutacija odgovornih za
rezistenciju na aminoglikozidne antibiotike na vernost translacije. U radu br. 10 prikazana je
analiza mutanta bakterije Salmonella typhimurium LT2 koji ispoljava rezistenciju na neamin i
restriktivnost u odnosu na aktivnost supresora in vivo, dok njegovi ribozomi u in vitro sistemu za
sintezu proteina pokazuju povisen nivo vernosti translacije. Sli¢ni rezultati prikazani su i u radu
br. 17, koji se odnosi na apramicin-rezistentne mutante Escherichia coli. Transdukcijom je
pokazano da svi ovi mutanti mapiraju u regionu hromozoma u kome se nalaze ribozomalni geni,
Sto navodi na zakljucak da ove mutacije dovode do promena u strukturi 1 funkciji ribozoma.

Rad pod rednim brojem 4 obuhvata biohemijsku i geneticku Kkarakterizaciju
ekstracelularne proteinaze soja Lactobacillus casei HN14. Ovaj soj sintetiSe ekstracelularnu
proteinazu serinske klase koja je vezana za Celijski zid i1 koja je po svojoj supstratnoj
specifi¢nosti sli¢na laktokokalnim proteinazama PI tipa. Sli¢nost sa laktokokama se ispoljava i
na nivou restrikcione mape proteinaznog regiona, koji je kod ovog soja lociran na hromozomu.
Hromozomalna lokacija proteinaznog regiona perdstavlja razliku u odnosu na laktokoke kod
kojih su proteinazni geni po pravilu locirani na plazmidima. Ovaj enzim je istovremeno i prva
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proteinaza laktobacila koja je okarakterisana na genetickom nivou. Radovi pod rednim brojem
24 i 25 su takode posvecéeni izuCavanju ekstracelularnih proteinaza bakterija mle¢ne kiseline.
Rad pod rednim brojem 24 prikazuje varijacije u supstratnoj specifi¢nosti proteinaze PrtP tipa u
razli¢itim sojevima Lactococcus lactis i Lactobacillus paracasei subsp. paracasei, dok je u radu
pod rednim brojem 25 po prvi put prikazano prisustvo proteinaze PrtP u vrsti Lactobacillus
plantarum.

Rad pod rednim brojem 34 predstavlja pregled mogucnosti koriS¢enja metoda
molekularne genetike 1 tehnologije rekombinantne DNK u laktobacilima. PosSto laktobacili
predstavljaju brojnu grupu mikroorganizama od velikog industrijskog zna¢aja, u ovom radu su
sumirani nacini prenosa genetickog materijala kod laktobacila, kao i tehnike transformacije
pomocu fuzije protoplasta i1 elektroporacije. Pored toga, navedeni su do tada klonirani geni
laktobacila kao i plazmidi koji su do tog vremena bili analizirani.

U radu pod rednim brojem 11 prikazana je uporedna analiza ekstracelularnih proteinaza
autohtonih prirodnih izolata razli¢itih vrsta mezofilnih laktobacila. Svi testirani sojevi sintetiSu
proteinaze serinske klase koje su vezane za Celijski zid, ali koje se istovremeno razlikuju u
odnosu na specificnost prema supstratu. Veoma je interesantna proteinaza soja Lactobacillus
divergens BG742 koja efikasno hidrolizuje tri kazeinske frakcije koje su koris¢ene u
eksperimentu s optimumom delovanja na baznoj pH vrednosti, §to predstavlja jedinstven slucaj
kod proteinaza bakterija mlecne kiseline. Hibridizacijom je utvrdeno da najveci broj testiranih
mezofilnih laktobacila ima, kao i soj HN14, hromozomalno locirane proteinazne regione koji
imaju organizaciju sli¢nu laktokokalnim. Pored toga, identifikovani su i sojevi koji sintetiSu
ekstracelularne proteinaze potpuno drugacijeg tipa.

Radovi pod rednim brojem 12 i 31 prikazuju karakterizaciju soja Lactobacillus helveticus
BGRA43. Ovaj soj (prvobitno determinisan kao pripadnik vrste Lactobacillus acidophilus) je sa
uspehom koris¢en kao starter kultura za proizvodnju fermentisanog mle¢nog napitka. Pored
dobrih tehnoloskih osobina vezanih za rast u mleku i brzo obaranje pH vrednosti, on ispoljava i
inhibitorni efekat na rast velikog broja Gram-pozitivnih i Gram-negativnih bakterija. Soj
BGRAA43 takode sintetiSe ekstracelularnu proteinazu koja efikasno hidrolizuje tri glavne
kazeinske frakcije kao i totalni kazein, a noviji rezultati pokazuju da ima i probioticka svojstva.

U radovima pod rednim brojem 33 i 35 ispitivana je sposobost rasta bakterija mle¢ne
kiseline u UF mleku. Rad pod rednim brojem 33 se odnosi ha sposobnost rasta laktobacila u UF
mleku. U ovom radu je utvrdeno da je rast koriS¢enih kultura brzi u UF mleku veceg stepena
koncentracije, ali se istovremeno, zbog veceg puferskog kapaciteta, u istim uslovima postize i
sporije obaranje pH vrednosti. U radu pod rednim brojem 35 testirana su Cetiri soja iz rodova
Lactococcus i Streptococcus. Posto je prethodno odreden puferski kapacitet UF mleka razli¢itog
stepena koncentrovanja, ispitivana je acidogena sposobnost i proteolitiCka aktivnost testiranih
sojeva. Kao i u prethodnom slucaju, utvrdeno je da je brzina rasta svih testiranih sojeva direktno
proporcionalna stepenu koncentrovanja UF mleka, kao i da sojevi iz roda Lactococcus generalno
pokazuju visi nivo proteoliti¢ke aktivnosti u odnosu na streptokoke. Ovi rezultati mogu doprineti
unapredenju proizvodnje sireva i fermentisanih mlecnih proizvoda u kojoj se koristi tehnologija
ultrafiltracije.

Rad pod rednim brojem 32 prikazuje detaljnu biohemijsku karakterizaciju ekstracelularne
proteinaze koju sintetiSe soj Enterococcus faecalis BGPM3. Ova proteinaza pokazuje sposobnost
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hidrolize Zelatina i ukupnog kazeina, kao i pojedinacnih kazeinskih frakcija (osi-, B- 1 -
kazeina). Pored utvrdivanja optimalne temperature i pH vrednosti, eksperimentalni rezultati su
pokazali da ovaj enzim ima molekulsku masu 29 kDa i da spada u metaloproteinaze Cija je
aktivnost zavisna od prisustva jona Zn++, kao i da je inhibirana jonima Cu++. Pokazano je da se
ova proteinaza tokom sinteze oslobada u supernatant kulture, pri ¢emu se maksimum
proizvodnje postiZze u stacionarnoj fazi rasta. Takode, sinteza BGPM3 proteinaze je inducibilna,
s obzirom da u prisustvu smese oligopeptida (kazitona) u bakterijskoj kulturi dolazi do
desetostrukog povecanja nivoa sinteze.

Rad pod rednim brojem 36 predstavlja pregled rezultata dobijenih analizom prisustva
ekstracelularnih proteinaza u prirodnim izolatima laktobacila. U okviru kolekcije prirodnih
izolata razlicitog porekla, identifikovan je veci broj proteoliticki aktivnih sojeva mezofilnih i
termofilnih laktobacila. Tom prilikom je okarakterisano nekoliko sojeva koji sintetiSu proteinaze
razli€ite supstratne specificnosti, a preliminarne analize ukazuju 1 na razli¢itu organizaciju
njihovih proteinaznih gena, u odnosu na one koji su do tada opisani u literaturi.

Radovi pod rednim brojem 1, 5, 37 i 39 razmatraju mogucnosti kori$¢enja autohtonih
prirodnih izolata bakterija mle¢ne kiseline u proizvodnji fermentisanih mle¢nih proizvoda sa
specificnim geografskim poreklom. Ovi prirodni izolati sintetiSu proteinaze, bakteriocine i
egzopolisaharide razli¢ite od do sada opisanih i1 predstavljaju autohtonu mikrofloru mle¢nih
proizvoda iz domace radinosti, proizvedenih na tradicionalan nacin, bez koris¢enja komercijalnih
starter kultura. Izuc¢avanje regulacije gena odgovornih za sintezu proteinaza, bakteriocina i
egzopolisaharida moze biti koriS¢eno u konstrukciji novih, regionalno specifi¢nih starter kultura
sa poboljSanim svojstvima. Ovoj grupi radova pripada i rad po rednim brojem 2, koji predstavlja
pregled diverziteta mikroflore u Srbiji sa posebnim osvrtom na bakterije mle¢ne kiseline, kao i
bakterije iz rodova Pseudomonas i Bacillus, uklju¢uju¢i njihovu molekularnu determinaciju i
biohemijsku i geneticku analizu njihovih svojstava od potencijalnog interesa za primenu U
prehrambenoj ili farmaceutskoj industriji, kao i u poljoprivredi. Radovi pod rednim brojem 3 i 30
predstavljaju mikrobiolosku i biohemijsku karakterizaciju specifi¢éne autohtone mikroflore u
uzorcima golijskog sira, dok rad pod rednim brojem 6 prikazuje analizu antimikrobne i
proteolitiCke aktivnosti prirodnih izolata enterokoka, poreklom iz fermentisanih prehrambenih
proizvoda. U ovom radu je pokazano da neki od ovih izolata sintetiSu enterocine, kao i
ekstracelularne proteinaze koje pokazuju svojstvo hidrolize Zelatina.

U radu pod rednim brojem 18 je prikazana konstrukcija starter kultura za proizvodnju
polutvrdog sira tipa trapist. Ove kulture su formirane od prirodnih izolata bakterija mlecne
kiseline koji su prethodno geneticki i biohemijski okarakterisani. PoSto je analizirana
proteoliticka aktivnost i acidogena sposobnost starter kultura, one su uspesno koris¢ene u
eksperimentalnoj proizvodnji sireva, pri ¢emu su pokazale poboljSane tehnoloske parametre u
odnosu na postojec¢e komercijalne starter kulture.

U radu pod rednim brojem 13 je prikazana biohemijska i preliminarna geneticka
karakterizacija ekstracelularnih proteinaza Cetiri soja termofilnih laktobacila. Pored utvrdivanja
njihove supstratne specificnosti, pH i temperaturnih optimuma, analiziran je i uticaj jona i
proteinaznih ihibitora na njihovu aktivnost, pri ¢emu je utvrdeno da ove proteinaze pripadaju
serinskoj klasi. Hibridizacionim eksperimentima i PCR analizom je pokazano da soj
Lactobacillus bulgaricus BGPF1 sadrzi proteinazni gen prtB, dok sojevi koji pripadaju vrsti
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Lactobacillus acidophilus sintetisu proteinaze koje, prema podacima iz literature, do tada nisu
bile geneticki okarakterisane.

Rad pod rednim brojem 19 se odnosi na biohemijsku karakterizaciju ekstracelularnih
proteinaza saprofitskih stafilokoka. Ove bakterije predstavljaju normalnu mikrofloru mleka i
fermentisanih mle¢nih i drugih prehrambenih proizvoda, kao 1 sto€ne hrane 1 silaze. U radu su
ispitivane osobine proteolitickih enzima nekoliko sojeva iz ove grupe bakterija, pri ¢emu je
odredena njihova molekulska masa, specificnost prema supstratu, pH i temperaturni optimum
kao 1 pripadnost odgovaraju¢im klasama proteolitickih enzima.

Radovi pod rednim brojem 20, 21 i 38 obuhvataju molekularnu karakterizaciju prirodnih
izolata laktokoka i laktobacila, pre svega onih njihovih svojstava koja su od interesa za
potencijalnu primenu. U radu pod rednim brojem 20 prikazana je korelacija sposobnosti sinteze
bakteriocina prirodnih izolata laktokoka i njihovog plazmidnog sadrzaja. Rad pod rednim brojem
21 odnosi se na distribuciju proteinaznog gena prtR kod prirodnih izolata i laboratorijskih sojeva
vrste Lactobacillus rhamnosus. Pored zakljucka da je ovaj proteinazni gen najverovatnije
specifiCan za vrstu, utvrdeno je i da se biohemijske osobine samog enzima razlikuju od ostalih
proteinaza iz iste klase, pre svega kada je u pitanju stabilnost vezivanja proteinaze za Celijski
omota¢. U radu br. 38 ispitivan je nivo rezistencije prirodnih izolata laktobacila na bakteriocin
nizin koji se ve¢ godinama nalazi u komercijalnoj upotrebi, u cilju potencijalnog koriS¢enja
testiranih sojeva kao starter kultura. Rad pod rednim brojem 26 prikazuje uticaj variranja
medijuma za rast, koris¢enjem razlicitih Secera kao izvora ugljenikovih atoma, na odredene
fizicko-hemijske osobine celija Lactobacillus rhamnosus, pre svega na ukupnu hidfobnost
¢elijskog omotaca.

U radu pod rednim brojem 14 prikazana je molekularna karakterizacija dva plazmida iz
soja Lactococcus lactis subsp. lactis bv. diacetylactis S50, pri ¢emu je analizirana mogucénost
njihovog iskoriS¢avanja za konstrukciju novih vektora za kloniranje i ekspresiju gena u
bakterijama mleéne kiseline. Rad pod rednim brojem 7 prikazuje konstruisanje novog
plazmidnog “shuttle” vektora koji se eksprimira u bakteriji Escherichia coli, kao i u sojevima iz
rodova Lactococcus i Lactobacillus, i njegovo uspesno koris¢enje u kloniranju gena za
biosintezu dva bakteriocina iz Lactobacillus paracasei subsp. paracasei. U radu pod rednim
brojem 22 opisana je molekularna karakterizacija soja Lactococcus lactis subsp. lactis BGSM1-
19. Ovaj soj ispoljava bakteriocinsku aktivnost koja dostize svoj maksimum u kasnoj
eksponencijalnoj fazi rasta bakterijske kulture. Naknadnom analizom je uvrdeno da ovaj soj
sintetiSe dva bakteriocina od kojih jedan pripada grupi laktokokcina b, kao i da se geni zaduZeni
za sintezu i imunost na ove bakteriocine nalaze na plazmidima. Rad pod rednim brojem 23
odnosi se na analizu velike hromozomalne inverzije u soju Lactococcus lactis subsp. lactis bv.
diacetylactis S50. Ovaj soj ima sposobnost sinteze bakteriocina i ekstracelularne proteinaze
serinskog tipa, dok hromozomalna inverzija koja je u njemu detektovana doprinosi pove¢anom
nivou rezistencije na spektinomicin. Radovi pod rednim brojevima 27 i 29 se takode odnose na
sojeve bakterija mle¢ne kiseline koji sintetiSu bakteriocine. U radu pod brojem 27 prikazana je
molekularna karakterizacija soja Lactobacillus paracasei subsp. paracasei BGUB9Y koji sintetiSe
novi bakteriocin i pokazuje relativno Sirok spektar antimikrobnog delovanja, dok je u radu pod
rednim brojem 29 predstavljena analiza prisustva bakteriocinskih gena u prirodnim izolatima
Lactobacillus casei/ paracasei grupe, u korelaciji sa njihovim antimikrobnim spektrom.

17



Sledeca grupa radova se odnosi na izuc¢avanje antibakterijskog i antifungalnog delovanja
bakterija iz roda Bacillus i moguénosti njihovog kori$¢enja u bioloskoj kontroli biljnih patogena.
Rad pod rednim brojem 28 predstavlja molekularni skrining prisustva gena za biosintezu
neribozomalno sintetisanih antimikrobnih lipopeptida iz familija surfaktina, iturina, fengicina i
bacilomicina u kolekciji od 205 prirodnih izolata bakterija iz roda Bacillus izolovanih iz uzoraka
zemljista. U radu pod rednim brojem 15 prikazano je ispitivanje antagonisticke aktivnosti sojeva
iz roda Bacillus na najznacajnije vrste bakterijskih biljnih patogena, kao i uspesno izolovanje
antimikrobnog lipopeptida iz iturinske familije koris¢enjem reversno fazne HPLC hromatografije
i njegova karakterizacija koris¢enjem MALDI TOF masene spektrometrije. Rad pod rednim
brojem 9 predstavlja molekularnu karakterizaciju dva soja iz roda Bacillus i ispitivanje
mogucénosti njihovog koris¢enja u bioloskoj kontroli. Pokazano je da ovi sojevi imaju Sirok
inhibitorni spektar delovanja, kako protiv bakterijskih biljnih patogena iz roda Xanthomonas,
tako i protiv velikog broja patogenih gljiva, pre svega protiv tzv “skladisnih” patogena, §to je
pokazano u eksperimentima in vitro kao i in vivo, na plodovima jabuka. Takode je pokazano da
oba soja imaju stabilnu proizvodnju antimikrobnih supstanci i posle duzeg rasta kulture, Sto ih
¢ini dobrim kandidatima za primenu u bioloskoj kontroli bilnjih patogena. Takode, analizom
precis¢enih antimikrobnih supstanci pomo¢u masene spektrometrije, pokazano je da jedan od
ovih sojeva sintetiSe antimikrobni lipopeptid surfaktin. U radu pod rednim brojem 16 prikazano
je izolovanje i karakterizacija novog bakteriocina iz soja Bacillus licheniformis VPS50.2
oznac¢enog kao liheniocin. Ovaj bakteriocin je pre¢iSé¢en, odredena je aminokiselinska sekvenca
veéeg dela molekula metodom N-terminalnog sekvenciranja, a masenom spektrometrijom je
odredena njegova molekulska masa. Takode, pokazano je da ima jak inhibitorni efekat na
bakterije iz roda Listeria. U radu pod rednim brojem 8 prikazana je molekularna karakterizacija
patogenih izolata Pseudomonas syringae, izolovanih sa stabala vo¢aka sa odredenih lokaliteta na
teritoriji Srbije. KoriS¢enjem molekularnih metoda, pokazana je specificnost ovih biljnih
patogena iz ovog regiona, poredenjem sa standardnim sojevima iz kolekcija bakterijskih sojeva
drugih zemalja.
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16. Strahinic, I., Kojic, M., Tolinacki, M., Eira, D., Topisirovic, L. Molecular characterization of
plasmids pS7a and pS7b from Lactococcus lactis subsp. lactis bv. diacetylactis S50 as a base for
the construction of mobilizable cloning vectors. Journal of applied microbiology, 2009; 106(1),
78-88.

SCI lista:

1. Aguado-Urda, M., Gibello, A., Blanco, M. M., Lopez-Campos, G. H., Cutuli, M. T., &
Fernandez-Garayzabal, J. F. (2012). Characterization of Plasmids in a Human Clinical
Strain of Lactococcus garvieae. PloS one, 7(6), e401109.

17. Tolinacki M., Kojic M., Lozo J., Terzic-Vidojevic A., Topisirovic L., Fira D.

Characterization of the bacteriocin-producing strain Lactobacillus paracasei subsp. paracasei
BGUB9 Archives of Biological Sciences, 2010; 62 (4) , pp. 889-899.
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SCI lista:

1. Golic N, Strahinic I, Terzic-Vidojevic A, Begovic J, Nikolic M, Tolinacki M, Topisirovic
L. Molecular diversity among natural populations of Lactobacillus paracasei and
Lactobacillus plantarum/paraplantarum strains isolated from autochthonous dairy
products. European Food Research and Technology, 2012; 234 (4) , pp. 627-638.

2. Bendjeddou, K., Fons, M., Strocker, P., Sadoun, D. Characterization and purification of a
bacteriocin from Lactobacillus paracasei subsp. paracasei BMK2005, an intestinal isolate
active against multidrug-resistant pathogens. World Journal of Microbiology and
Biotechnology 2012; 28 (4) , pp. 1543-1552.

3. Pieniz, S., Andreazza, R., Okeke, B. C., Camargo, F. A., & Brandelli, A. Assessment of
Beneficial Properties of Enterococcus Strains. Journal of Food Processing and
Preservation. 2012; doi: 10.1111/jfpp.12016

Van SCI liste:

4. Heperkan, D. Microbiota of table olive fermentations and criteria of selection for their
use as starters. Frontiers in microbiology, 2013; 4. doi: 10.3389/fmicbh.2013.00143

18. Begovic, J., Fira, Dj., Terzic-Vidojevic, A., Topisirovic, L. : Influence of carbohydrates on
cell properties of Lactobacillus rhamnosus. (2010) Cent. Eur. J. Biol. 5(1) 103-110.

SCI lista:

1. Cui, F.,, Wan, C., Li, Y., Liu, Z., Rajashekara, G. Co-production of lactic acid and
Lactobacillus rhamnosus cells from whey permeate with nutrient supplements. Food and
Bioprocess Technology, 2012; 5(4), 1278-1286.

19. Strahinic, I., Kojic, M., Tolinacki, M., Eira, D., Topisirovic, L. The presence of prtP
proteinase gene in natural isolate Lactobacillus plantarum BGSJ3-18. Letters in applied
microbiology, 2010; 50(1), 43-49.

SCI lista:

1. Ahmadova, A., EL-Ghaish, S., Choiset, Y., Rabesona, H., Drouet, M., Chobert, J.-M.,
Kuliev, A. A. and Haertle, T. (2012), Modification of IgE Binding to - and as;-caseins
by proteolytic activity of Lactobacillus helveticus A75. Journal of Food Biochemistry.
doi: 10.1111/j.1745-4514.2012.00664.x

2. Sfaxi, IH., EI-Ghaish, S., Ahmadova, A., Rabesona, H., Haertlé, T., & Chobert, J. M.
Characterization of new strain Lactobacillus paracasei IN-10 with proteolytic activity:
Potential role in decrease in B-casein immuno-reactivity. European Food Research and
Technology, 2012; 235(3); 447-455.

3. Wasko A, Kieliszek M, Targonski Z. Purification and characterization of a proteinase
from the probiotic Lactobacillus rhamnosus OXY. Preparative Biochemistry and
Biotechnology, 2012; 42 (5); 476-488.
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SCI lista:

1. Beganovi¢, J., Kos, B., Lebos§ Pavunc, A., Uroi¢, K., Dzidara, P., & Suskovié, J.
Proteolytic activity of probiotic strain Lactobacillus helveticus M92. Anaerobe. 2013;
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Van SCI liste:

3. Heperkan, D. Microbiota of table olive fermentations and criteria of selection for their
use as starters. Frontiers in microbiology, 2013; 4. doi: 10.3389/fmicbh.2013.00143

5. Rukovodenje i uéestvovanje u nau¢nim projektima

(Pre izbora u zvanje vanrednog profesora)

1. Rukovodenje medunarodnim projektom (6)

1.“Molecular Characterization of Bacteriocin Producing Strains“ (Project No.
CRP/YUGO06-01) (2007-2009).

2. Ucestvovanje u nacionalnim projektima (1)

1. ”lzuc¢avanje strukture i funkcije gena industrijskih mikroorganizama” (#03E10 -
projekat osnovnih istrazivanja), (1991- 1995 i 1996-2000).

2. “Razvoj tehnoloskih postupaka za proizvodnju autohtonih sireva” (#VHZ.5.0533 —
inovacioni projekat) (1995 — 1997).
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3.“Molekularna genetika bakterija mle¢ne kiseline”, (#1442, projekat osnovnih istrazivanja)
(2001-2005).

4.“Izucavanje regulacije ekpresije gena odabranih industrijskih mikroorganizama*,
(#143036B) (2006-2010).

(Posle izbora u zvanje vanrednog profesora)

1. Rukovodenje nacionalnim projektom (3)

1. "Molekularna karakterizacija bakterija iz rodova Bacillus i Pseudomonas kao

potencijalnih agenasa za biolo§ku kontrolu" (No. 173026 — projekat osnovnih istrazivanja),
2011-2014

2. Ucesce u nacionalnom projektu (1)

1. "Izucavanje gena i molekularnih mehanizama u osnovi probioticke aktivnosti bakterija
mlecne Kkiseline izolovanih sa podrucja zapadnog balkana" (No. 173019 — projekat osnovnih
istrazivanja), 2011-2014

(Posle izbora u zvanje vanrednoqg profesora—3 + 1 =4)

6. Clanstvo u uredni$tvu medunarodnih ¢asopisa
1. Agricultural Science (od 2013)

(Posle izbora u zvanje vanrednog profesora—3x1=3)

7. Recenzija publikacije kategorije M20

1. Biotechnology and Bioprocess Engineering - 1
2. Archives of Biological Sciences - 1

3. BMC Microbiology - 1

4. European Journal of Plant Pathology - 4

(Posle izbora u zvanje vanrednoq profesora—4+1+1+1=7)
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Rezime nauéne aktivnosti

U dosadaSnjem naucno-istrazivatkom radu, dr Porde Fira je objavio ukupno 39 nauc¢nih
radova u medunarodnim i domacéim cCasopisima, kao i 61 saopStenje na medunarodnim i
domaé¢im nauénim skupovima. Posle izbora u zvanje vanrednog profesora, dr Porde Fira je
objavio 4 rada kategorije M21, 2 rada kategorije M22 i 7 radova kategorije M23, kao i jedan rad
kategorije M23a, jedan rad kategorije M13 i dva rada kategorije M44, uz 19 saopStenja na
medunarodnim i domac¢im nau¢nim skupovima. Naucni radovi dr Porda Fire su do sada citirani
(bez autocitata) 210 puta u medunarodnim i domac¢im ¢asopisima, od toga 147 puta u casopisima
sa SCI liste. Uz ostale naucne aktivnosti, prema Pravilniku o minimalnim kriterijumima za
pokretanje postupka za sticanje nastavnickih zvanja na Bioloskom fakuletu Univerziteta u
Beogradu, dr Porde Fira je u proteklom izbornom periodu ostvario 97 bodova (minimalni broj
bodova za izbor u zvanje redovnog profesora iznosi 46 bodova).

Pregled bodova za nau¢nu aktivnost u periodu posle izbora u zvanje vanrednog profesora

1. Nauéna aktivnost

Minimalni broj bodova za izbor u zvanje Ukupan broj ostvarenih bodova u periodu
redovnog profesora - 46 2009-2013 =97

M10 + M20 + M30 + M40 + M50 + ostale M10 + M20 + M30 + M40 + M50 + ostale
naucne aktivnosti (¢lan 8b) = najmanje 40 naucne aktivnosti (¢lan 8b) = 89 bodova
bodova, od toga iz kategorija M21, M22 i

M23 najmanje 30 bodova M21+M22+M23 = 63 boda

(4 rada M21, 2 rada M22)

M52, M61, M63, M66a, M32, M34, M62, M34+M62+M64 = 8 bodova
M64 = najmanje 6 bodova

Osnovne nau¢ne aktivnosti

M13 1x5 5
M44 2X2 4
M21 4x8 32
M22 2X5 10
M23 7x3 21
M23a 1x2 2
M33 1x1 1
M34 12x0,5 6
M62 1x1 1
M64 5x0,2 1
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Ostale naucne aktivnosti

Rukovodenje nacionalnim projektom 1x3=3
Ucesc¢e u nacionalnom projektu 1x1=1
Recenzija (uz dokaz) publikacije kategorije M20 7x1=7
Clanstvo u uredni$tvu medunarodnih ¢asopisa 1x3=3
Nastavna aktivnost

Dr Porde Fira je na pocetku svog rada na BioloSkom fakultetu bio angaZzovan na
organizaciji 1 izvodenju vezbi iz predmeta Biohemija za studente studijske grupe Biologija. Kao
docent na Katedri za Biohemiju i molekularnu biologiju, dr Porde Fira je od skolske 1999/2000.
godine izvodio nastavu na predmetu Biohemija za studijsku grupu Ekologija i zastita Zivotne
sredine, a od skolske 2003/2004. godine i nastavu na predmetu Biohemija i fiziologija
mikroorganizama, na studijskoj grupi Molekularna biologija i fiziologija. U reformisanom
nastavnom programu, od 2007/2008 skolske godine, dr Porde Fira je drzao nastavu na predmetu
Dinamicka biohemija za sve studijske grupe. U sadasnjem studijskom programu, dr Porde Fira
drzi nastavu na predmetu Dinamicka biohemija za studijske grupe Molekularna biologija i
fiziologija 1 Biologija, kao i na predmetu Molekularna biotehnologija na master studijama i
Biohemija i fiziologija mikroorganizama na doktorskim studijama. Pored toga, angaZovan je i na
predmetu Osnovi biohemije i molekularne biologije za studijsku grupu Ekologija i zastita zZivotne
sredine. U studentskim anketama obavljenim po studijskim grupamana Bioloskom fakultetu,
prosecne ocene dr Porda Fire po Skolskim godinama iznose: za 2007/2008 - 4,51, za 2008/2009 -
4,70, za 2009/2010 - 4,69, za 2010/2011 - 4,44, za 2011/2012 — 4,89, za 2012/2013 — 4,58.
Pored toga, od 2008 dr Porde Fira je angazovan na izvodenju nastave na predmetu Bioloska
hemija za studente Fakulteta za fizicku hemiju, za koji je samostalno pripremio nastavni
program, kao i istoimeni recenzirani multimedijalni sadrzaj za izvodenje nastave na ovom
predmetu.

Pored nastavnih aktivnosti na Bioloskom fakultetu, dr Porde Fira je kao predava¢ po
pozivu ucestvovao na teorijskom i prakticnom kursu “Bacterial Genetics” organizovanom od
strane ICGEB u Trstu, od 23. do 28. septembra 2002, sa predavanjima pod naslovom
“Introduction to Gram-positive bacteria” i “Extracellular proteinases of lactic acid bacteria”.

Dr DPorde Fira je u dosadasnjem radu ucestvovao kao mentor u izradi osam doktorskih
disertacija (sedam posle izbora u zvanje vanrednog profesora) i tri magistarske teze i u¢estvovao
kao ¢lan u vise komisija za odbranu doktorskih disertacija i magistarskih teza. Pored toga, kao
mentor ili ¢lan komisije za odbranu uc¢estvovao je u izradi 18 diplomskih radova.
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Pored osnovnih nastavnih aktivnosti, dr Porde Fira je ucestvovao i u drugim
aktivnostima od znacaja za funkcionisanje Bioloskog fakulteta. Od 2001. do 2006. godine dr
Porde Fira je bio rukovodilac grupe za poslediplomske studije Molekularna genetika i geneticko
inzenjerstvo, na Katedri za biohemiju i molekularnu biologiju. Pored toga, u viSe navrata je bio
¢lan komisija za prijemni ispit i upis studenata na Bioloski fakultet, kao 1 ¢lan komisija za
Republicko takmicenje iz biologije za ucenike srednjih Skola.

1. DrZanje nastave na Kursu:

- za koji je kandidat u potpunosti pripremio nastavni program M121 (6)

Dinamicka biohemija - Osnovne studije, obavezan predmet (6)
Molekularna biotehnologija - Master studije, obavezan predmet (6)
Biohemija i fiziologija mikroorganizama - Doktorske studije, izborni predmet (6)
Bioloska hemija (Fakultet za fizicku hemiju) - Osnovne studije, obavezan predmet (6)

- sa preuzetim nastavnim programom M123 (2)
Osnovi biohemije i molekularne biologije — Osnovne studije, obavezan predmet 2

(Posle izbora u zvanje vanrednog profesora—4 x 6 + 2 = 26)

2. Objavljen udzbenik — M91 (20):

1. LjubisaTopisirovi¢, Porde Fira, Jelena Lozo. "Dinamicka biohemija”, (2010) Univerzitet u
Beogradu Bioloski fakultet, ISBN 978-86-7078-077-4. (20)

(Posle izbora u zvanje vanrednog profesora — 1 x 20 = 20)

3. Recenzirani dodatak postojecoj literaturi M94 (6)

1. Porde Fira. ,Bioloska hemija“ (2009) (recenzirani multimedijalni sadrzaj za studente
Fakulteta za fizicku hemiju) (6)

(Pre izbora u zvanje vanrednog profesora)
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4. Mentorstvo-Odbranjena doktorska disertacija M101 (12/6)

(Pre izbora u zvanje vanrednog profesora)

1. mr Milica Sevo (2005): ,Molekularna analiza tri alternativna sigma faktora bakterije
Pseudomonas aeruginosa PAO1%“. Komisija: dr_Dorde Fira, dr Milan Koji¢, dr Branka
Vasiljevic. (6)

(Posle izbora u zvanje vanrednog profesora)

2. mr Branko Jov¢i¢ (2009): ,Kloniranje i molekulana analiza sulfataznih operona soja
Pseudomonas sp. ATCC19151%. Komisija: dr Milan Koji¢, dr Porde Fira, dr Natasa Goli¢ (6)

3. mr Tanja Beri¢ (2010): ,,Biohemijska i molekularno geneticka karakterizacija izolata
Bacillus sp. sa podrucja Srbije”. Komisija: dr Porde Fira, dr Slavisa Stankovi¢, dr Jelena
Knezevié-Vukcevic, dr Branka Vukovi¢-Gaci¢, dr Milan Kojié. (6)

4. mr Sandra Vojnovi¢ (2011): ,,Regulacija ekspresije kgmB gena bakterije Streptomyces
tenebrarius®. Komisija: dr Branka Vasiljevi¢, dr Porde Fira, dr Ivana Mori¢. (6)

5. mr Katarina Veljovi¢ (2011): , Antimikrobna aktivnost enterokoka izolovanih iz
fermentisanih proizvoda i kloniranje gena za sintezu i imunost odabranog enterocina‘“. Komisija:
dr Dorde Fira, dr Amarela Terzi¢ Vidojevi¢, dr Ljubisa Topisirovié, dr Milan Kojié. (6)

6. mr Maja Tolinac¢ki (2012): ,Korelacija prisustva bakteriocinskin gena i proizvodnje
bakteriocina prirodnih izolata Lactobacillus casei/paracasei grupe®. Komisija: dr Dorde Fira,
dr Ljubisa Topisirovi¢, dr Milan Koji¢. (6)

7. Tanja Naranci¢ (2012): ,Metabolicka raznovrsnost bakterija izolovanih iz povrSinskog
re¢nog sedimenta pod uticajem petrohemijskih efluenata: Pseudomonas sp. TN301 kao
proizvodac polihidroksialkanoata“. Komisija: dr Jasmina Nikodinovi¢-Runi¢, dr Porde Fira, dr
Branka Vasiljevic. (6)

8. mr Nada Stankovié¢ (2012): ,,1zolacija i karakterizacija bioaktivnih sekundarnih metabolita iz
odabranih sojeva roda Streptomyces“. Komisija: dr Branka Vasiljevi¢, dr_Dorde Fira, dr
Jasmina Nikodinovi¢-Runié. (6)

(Posle izbora u zvanje vanrednog profesora — 7 x 6 = 42)

5. Ucesée u komisijama za odbranu doktorske teze M111 (4)

(Pre izbora u zvanje vanrednog profesora)
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1. mr Ivana Strahini¢ (2003): , Karakterizacija prirodnog izolata Lactobacillus sp. BGRA43
kao potencijalnog probiotika“. Komisija: dr Ljubisa Topisirovi¢, dr DPorde Fira, dr Milan
Kojié. (4)

2. mr Irena PaStar (2003): ,Molekularna analiza proteinaznog gena humanog izolata
Lactobacillus rhamnosus BGT10“. Komisija: dr Ljubisa Topisirovi¢, dr Goran Jovanovié, dr
Jelena Knezevi¢-Vukcevi¢, dr Dorde Fira. 4)

3. mr Jelena Lozo (2008): ,,Molekularna karakterizacija bakteriocina i agregacionih sposobnosti
prirodnog izolata Lactobacillus paracasei subsp. paracasei BGSJ2-8“. Komisija: dr Ljubisa
Topisirovi¢, dr Porde Fira, dr Milan Koji¢, dr Slavisa Stankovic. 4

4. mr Jelena Begovi¢ (2008): ,Molekularna karakterizacija humanih izolata laktobacila
rezistentnih na antibiotike*. Komisija: dr LjubiSa Topisirovié¢, dr Ivana Strahini¢, dr Porde Fira,
dr Milan Koji¢. 4)

(Posle izbora u zvanje vanrednog profesora)

5. mr Mira Milisavljevi¢ (2009): ,,Analiza ekspresije, aktivnosti i lokalizacije FeAPL1-novog
tipa asparticne proteinazeheljde (Fagopyrum esculentum Moench)“.Komisija: dr Svetlana
Radovié, dr Porde Fira, dr Vesna Maksimovic. 4)

6. mr Gordana Timotijevi¢ (2009): ,,Molekularno kloniranje i analiza gena za asparti¢nu
proteinazu heljde (Fagopyrum esculentum Moench)®“. Komisija: dr Svetlana Radovi¢, dr Vesna
Maksimovi¢, dr Dorde Fira. 4)

7. Zarko Ivanovi¢ (2011): ,Molekularna karakterizacija prirodnih izolata bakterija
Pseudomonas syringae i identifikacija agenasa za njihovu biolosku kontrolu“. Komisija: dr
Slavisa Stankovi¢, dr Veljko Gavrilovi¢, dr Porde Fira, dr Milan Koji¢, dr Tanja Beri¢ 4)

8. Juan Pedro Menvielle (2013): ,,Study of expression systems for large-scale protein
production in CHO cells“. Komisija: dr Emanuele Buratti, dr_Dorde Fira, dr Kristian
Vlahovicek. ICGEB (Trieste), University of Nova Gorica. 4)

(Posle izbora u zvanje vanrednoq profesora — 4 x 4 = 16)

6. Mentorstvo-Odbranjena magistarska teza M102 (8/4)

(Pre izbora u zvanje vanrednog profesora)

1. Dragan Cvetanovi¢ (2003): ,Biohemijska i geneticka karakterizacija prirodnih izolata
bakterija mle¢ne kiseline. Komisija: dr Porde Fira, dr Ljubisa Topisirovi¢, dr Milan Koji¢. (8)
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2. Lidija Senerovi¢ (2005): ,,Optimizacija ekspresije penicilin G acilaze Providencia rettgeri u
metilotrofnom kvascu Pichia pastoris inaktivacijom endogenih proteaza“. Komisija: dr Dorde
Fira, dr Branka Vasiljevi¢, dr Ljubisa Topisirovic. 4)

3. Branko Jov¢i¢ (2005): ,,Analiza gena regulisanih PsrA transkripcionim regulatorom i
translaciona regulacija ekspresije rpoS gena u Pseudomonas sp*“. Komisija: dr Milan Koji¢, dr
Dorde Fira, dr Natasa Goli¢. 4)

7. Ulesce u komisijama za odbranu magistarske teze M112 (3)

(Pre izbora u zvanje vanrednog profesora)

1. Tatajana Ili¢-Tomié (2004): , Ekspresija razli¢itith metilaza u Saccharomyces cerevisiae“.
Komisija: dr Branka Vasiljevi¢, dr Svetlana Radovi¢, dr Dorde Fira. 3)

2. Sandra Markovi¢ (2005): ,,Analiza autoregulacije KgmB metilaze iz soja Streptomyces
tenebrarius“. Komisija: dr Branka Vasiljevié, dr Svetlana Radovi¢, dr Porde Fira. 3

3. Mira Milisavljevié¢ (2005): ,.Kloniranje i analiza gena za novi tip asparti¢ne proteinaze heljde
(Fagopyrum esculentum Moench)®“. Komisija: dr Vesna Maksimovi¢, dr Svetlana Radovi¢, dr
Dorde Fira. (3)

4. Ivana Brati¢ (2005): ,Inaktivacija i funkcionalna analiza poliketid sintaze tipa I u soju
Streptomyces sp MS405“. Komisija: dr Branka Vasiljevi¢, dr Jelena Knezevi¢-Vukéevié, dr
Dorde Fira. (3)

5. Katarina Veljovi¢ (2006): ,,Izolacija i1 karakterizacija bakterija mlecne kiseline iz zlatarskog
sira“. Komisija: dr Ivana Strahini¢, dr Ljubisa Topisirovi¢, dr Natasa Goli¢, dr Dorde Fira. (3)

8. Mentorstvo - Odbranjen diplomski rad M104 (4/2)
(Pre izbora u zvanje vanrednog profesora)

1. Jelena Pozega (2005): , Kloniranje siRNK za degradaciju RNK Air“. Komisija: dr Dorde
Fira, mr Jelena Lozo. 4)

2. Drazen Papi¢ (2006): , Kloniranje UopA gena i UopAB operona i provera tolerancije na
toplotni stres*. Komisija: dr Branka Vasiljevi¢, dr Dorde Fira. (2)

3. Tibor Pastor (2006): ,,Amplifikacija c-erbB-2 gena u tumorima ovarijuma“. Komisija: dr
Dorde Fira, dr Jelena Dordevi¢. (2)
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4. Jelena Stanisavljevi¢ (2007): ,,Uloga ClpXP proteaze u posttranslacionoj regulaciji ekspresije
rpoS i psrA gena u Pseudomonas putida WCS358*. Komisija: dr Milan Koji¢, dr Porde Fira,
mr Branko Jov¢ic. (2)

5. Marija Pesi¢ (2008): ,,Analiza proteoliticke aktivnosti i utvrdivanje tipa proteinaznih gena
kod odabranih sojeva laktobacila®“. Komisija: dr_Porde Fira, dr lvana Strahini¢, mr Milica
Nikoli¢. (2)

(Posle izbora u zvanje vanrednog profesora)

6. Milo$ Stanojlovi¢ MB020016 (2010): "lzolovanje i identifikacija toluen-degradirajucih

bakterija iz uzoraka sedimenta reke Tami$". Komisija: dr Porde Fira, dr Branka Vasiljevi¢, dr
Ivana Mori¢. (2)

Posle izbora u zvanje vanrednog profesora—1 x 2 =2

9. Ucesée u komisijama za odbranu diplomskog rada M114 (2)
(Pre izbora u zvanje vanrednog profesora)

1. Julija Belej (2004): ,,y-globinski gen kao gen modifikator talasemijskih sindroma‘. Komisija:
dr Svetlana Radovi¢, dr Porde Fira, dr Sonja Pavlovic. (2)

2. Marija Trajkovié¢ (2004): , Konstrukcija kompetitora za kvantifikaciju odnosa sFas i mFas
alternativno obradenih transkripata sa Fas gena®. Komisija: dr Svetlana Radovi¢, dr Dorde Fira,
dr Sonja Pavlovi¢. (2)

3. Tamara Perisi¢ (2004): ,Molekularna dijagnostika a-talasemija u Srbiji“. Komisija: dr
Svetlana Radovi¢, dr Porde Fira, dr Sonja Pavlovié. (2)

4. Maja Stojiljkovi¢ (2004): ,Inicijalna dijagnostika i pracenje minimalne rezidualne bolesti
kod akutnih leukemija““. Komisija: dr Svetlana Radovi¢, dr Porde Fira, dr Sonja Pavlovi¢.  (2)

5. Milo$ Busarcevié¢ (2004): , Karakterizacija fhu operona u soju Lactococcus lactis NZ 9000°.
Komisija: dr Natasa Goli¢, dr Ljubisa Topisirovi¢, dr Porde Fira, mr Jelena Begovic. (2)

6. Branko Tomi¢ (2005): ,,Analiza egzona 3 CFTR gena kod belgijskih pacijenata sa COPD*.
Komisija: dr Svetlana Radovi¢, dr Porde Fira, mr Aleksandra Nikolic. (2)

7. Tijana Andelkovi¢ (2005): ,Transkripciona regulacija ekspresije RSB1 gena kod
Saccharomyces cerevisiae“. Komisija: dr Svetlana Radovi¢, dr Dorde Fira. (2)
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8. Ana Janié (2005): ,,Kloniranje, ekspresija i purifikacija proteina Rv3245c¢ iz Mycobacterium
tuberculosis ““. Komisija: dr Svetlana Radovi¢, dr Porde Fira. (@)

9. Ana Jovi¢i¢ (2005): ,In vitro sinteza RNK molekula sa potencijalnim regulatornim
sekvencama kgmB gena. Komisija: dr Branka Vasiljevi¢, dr DPorde Fira, mr Jelena Lozo, mr
Sandra Vajié. (2)

10. Sanja Aveié (2005): ,,Mutacije u FLT3 genu kao markeri za dijagnostiku i praé¢enje akutne
mijeloidne leukemije (AML)“. Komisija: dr Svetlana Radovi¢, dr Porde Fira, dr Sonja
Pavlovic. (2)

11. Mila Ljuji¢ (2005): ,,Standardizacija uslova za analizu gena za alfa-1-antitripsin DGGE
metodom®. Komisija: dr Svetlana Radovi¢, dr Porde Fira, mr Aleksandra Divac. (2)

12. Branislava Rakié¢ (2006): ,,Primena PCR markera u ispitivanju sposobnosti prezimljavanja
kod populacija uljane repice (Brassica napus L.)“. Komisija: dr Dejana Pankovi¢, dr Svetlana
Radovi¢, dr Porde Fira. (2)

10. Recenzija ostalih publikacija kategorije M90 (1)

1. Svetlana Radovi¢, Jelena Lozo, Dusan Keckarevi¢ (2011). “Eksperimentalna biohemija-
praktikum”. Univerzitet u Beogradu-Bioloski fakultet. ISBN 978-86-7078-074-3, 153 1)

Posle izbora u zvanje vanrednoq profesora—1x1=1
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Pregled bodova za nastavnu aktivnost u periodu posle izbora u zvanje vanrednog profesora

Naziv Oznaka |Vrsta rezultata Vrednost
Udzbenici, skripta i . v
. . Objavl dZbenik =
praktikumi M91 Javljen udzbeni 1x20=20
M101 |Odbranjena doktorska disertacija 7X6=42
Mentorstvo
M104 |Odbranjen diplomski/master rad 1x2=2
Uces¢e u komisijama M111 |Za odbranu doktorske disertacije 4%x4=16

Za koji je kandidat u potpunosti

M121 - . - 4x6=24
DrZanje nastave na kursu pripremio nastavni program

M123 |Sa preuzetim nastavnim programom 1x2=2
Recenzija ostalih
publikacija kategorije M90 1x1=1

U proteklom izbornom periodu, dr Porde Fira je u okviru nastavnih aktivnosti ostvario
ukupno 107 bodova. Prema Pravilniku o minimalnim Kkriterijumima za pokretanje postupka za
sticanje nastavnickih zvanja na Bioloskom fakuletu Univerziteta u Beogradu, minimalan broj
bodova za izbor u zvanje redovnog profesora iznosi 44 boda.

DrusStvene aktivnosti i ¢lanstva u nauénim druStvima

Dr Porde Fira je u jednom mandatu bio ¢lan Saveta Bioloskog fakulteta Univerziteta u
Beogradu. Trenutno obavlja duznost Sefa Katedre za biohemiju i molekularnu biologiju
Bioloskog fakulteta, na koju je prvi put izabran 1. januara 2011, a zatim ponovo izabran 1.
oktobra 2012. godine. Clan je Srpskog bioloskog drustva, Udruzenja mikrobiologa Srbije i
Biohemijskog drustva Srbije.
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ZAKLJUCAK I PREDLOG KOMISIJE

Na osnovu analize nastavno-pedagoskog i nauc¢no-istrazivackog rada dr Porda Fire, kao i
licnog dugogodisnjeg poznavanja kandidata i njegovog rada, a ceneci znacaj rezultata koje je
postigao, Komisija moze sa zadovoljstvom da konstatuje da je dr Porde Fira nastavnik i nau¢nik
izuzetnog kvaliteta, koga odlikuje posvecenost poslu kojim se bavi i1 originalnost nau¢nog
pristupa.

Kao $to je navedeno u ovom izvestaju, tokom svoje bogate nastavnicke karijere dr Porde
Fira je osmislio je kvalitetan program i realizovao nastavu iz nekoliko predmeta na osnovnim,
master i doktorskim studijama na Bioloskom fakultetu, kao i na osnovnim studijama na Fakultetu
za fizicku hemiju. U nastavno-pedagoskom radu dr Porda Fire zastupljeni su savremeni
programi predmeta koje predaje, kvalitetna nastava i udzbenici koje je napisao. O kvalitetu
njegovog nastavno-pedagoskog rada govore i visoke ocene koje je dobio na studentskim
anketama. Nauc¢ni doprinos dr Porda Fire ogleda se u kvalitetu i citiranosti nau¢nih radova koje
je objavio u medunaronim nau¢nim ¢asopisima, projektima na kojima je ucestvovao i kojima je
rukovodio.

Cene¢i kvalitet nastavno-pedagoskog i nau¢nog rada dr Porda Fire, posebno u periodu
posle izbora u zvanje vanrednog profesora, i imajuéi u vidu znacaj nastavnih programa koje
realizuje kao i doprinos razvoju mladih nauénih i nastavnih kadrova, Komisiji je izuzetna Cast i
zadovoljstvo da predlozi Izbornom vecu Bioloskog fakulteta Univerziteta u Beogradu da prihvati
ovaj izvestaj 1 utvrdi predlog Veéu naucnih oblasti prirodnih nauka Univerziteta u Beogradu da
se dr Porde Fira izabere u zvanje redovnog profesora za uzu nau¢nu oblast Biohemija i
molekularna biologija, na Katedri za biohemiju i molekularnu biologiju Instituta za fiziologiju i
biohemiju Univerziteta u Beogradu - Bioloskog fakulteta.

U Beogradu, 26. decembra 2013. godine KOMISIJA

1. dr Svetlana Radovi¢, redovni profesor
Univerziteta u Beogradu - Bioloskog fakulteta

2. dr Gordana Mati¢, redovni profesor
Univerziteta u Beogradu - Bioloskog fakulteta

3. dr Aleksandra Kora¢, redovni profesor
Univerziteta u Beogradu - Bioloskog fakulteta

4. dr Milan Koji¢, nau¢ni savetnik
Univerziteta u Beogradu - IMGGI

5. dr Ljubisa Topisirovi¢, redovni profesor i naucni
savetnik Univerziteta u Beogradu - IMGGI u penziji
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