YHusepsuret y beorpany
I[TOJbOITPUBPEJIHU ®AKVYIJITET
bpoj: 33/6-6.

Hatym: 27.03.2018. ronune
BEOI'PA/I-3EMYH

Ha ocHoBy unana 44. Craryra I[lossonpuBpentor daxynrera, HacraBHO-Hay4HO
Behe dakynrera Ha cegaunm oapxkanoj 27.03.2018. ronuxe, TOHETO je

OJNJVYKY

IMPUXBATA CE npemior MucTHTyTa 32 TpexpaMOeHy TEXHOJIOTH]Y U OMOXEMUjy
3a IPOMEHY MEHTOpa 3a u3paay Jokropcke aucepranuje Maje IerpuueBnh, qumi. uHik.,
CTY/ICHTA TIOKTOPCKHX CTYy]IHja.

VYMmecro nocanammer MmeHTopa ap Pagomupa PagoBanosuha, penosHor npodecopa y
NeH3MjH, 32 MeHTopa ce umenyje aAp JAyman ’KuskoBuh, penoBHu npogecop.

Oopasznoicerwe

HucTtutyT 32 mpexpamOeHy TeXHOJOTHjy U OMoxemujy moapxao je 3axteB Kareape
32 TEXHOJIOTH]y aHMMAalHUX NPOHM3BOJA Ja C€ M3BPIIM NPOMEHA MEHTOpa 3a H3PaIy
JOKTOopcke auceprauvje Maje IlerpuueBuh, Aumia. MHX., CTyJ€HTa JOKTOPCKHX CTYAH]a.
VYMmecto nocamammer meHTopa nap Pamomupa PanoBanoBuwha, pemoBHor mpodecopa y
NEeH3UjH, 3a MeHTopa je npeioxeH Ap Jyman XXuskosuh, penoau npodecop. Ondop 3a
MIOCJIETUTUIOMCKE CTY/Hj€ U JIOKTOpAT HaykKa MO Kao je MpeyIoT 3a MPOMEHY MEHTOpa.

CX0/JTHO U3HETOM, OJUTYYEHO j€ Ka0 y JUCIIO3UTHBY.

NPEJACEJHUK
HACTABHO - HAYYHOT BERA
IEKAH

(Ilpog. op Munuua Ilemposuh)

JlocTaBUTH: KaHAMIATY, MeHTOopy, WHCTHTYTYy 3a mnpexpamOeHy TEeXHOJIOTH]y U
6uoxemujy, CTyI€eHTCKO]j CIIy>KOH, apXUBH.’



MNOJALIA O MEHTOPY

HNme u npe3ume mentopa: yman M. ’)Kuskosuh

3Bame: peloBHU TIpodecop
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