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                                                О Д Л У К У 

   

 

 ПРИХВАТА СЕ предлог Института за прехрамбену технологију и биохемију 

за промену ментора за израду докторске дисертације Маје Петричевић, дипл. инж., 

студента докторских студија. 

Уместо досадашњег ментора др Радомира Радовановића, редовног професора у 

пензији, за ментора се именује др Душан Живковић, редовни професор.  

 

Образложење 

Институт за прехрамбену технологију и биохемију подржао је захтев Катедре 

за технологију анималних производа да се изврши промена ментора за израду 

докторске дисертације Маје Петричевић, дипл. инж., студента докторских студија. 

Уместо досадашњег ментора др Радомира Радовановића, редовног професора у 

пензији, за ментора је предлoжен др Душан Живковић, редовни професор. Одбор за 

последипломске студије и докторат наука подржао је предлог за промену ментора. 

Сходно изнетом, одлучено је као у диспозитиву. 

 
 
 
 
 
 

       П Р Е Д С Е Д Н И К 

      НАСТАВНО - НАУЧНОГ ВЕЋА 
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  (Проф. др Милица Петровић) 
 

 

 

         Доставити: кандидату, ментору, Институту за прехрамбену технологију и 

биохемију, Студентској служби, архиви.’ 
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