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Универзитет у Београду - ПОЉОПРИВРЕДНИ ФАКУЛТЕТ 

 

И З Б О Р Н О М   В Е Ћ У 

 
 

Предмет: Избор наставника у звање и на радно место редовни професор 

за ужунаучну област Биохемија 

 
 

Одлуком Изборног већа Пољопривредног факултета Универзитета у Београду од 

26.04.2018.године (решење бр. 400/7-3/3) образована је Комисија за припрему Извештаја 

за избор наставника у звање и на радно место: РЕДОВНОГ ПРОФЕСОРА за ужу научну 

област Биохемија, у саставу: 

 

1. др Биљана Вуцелић-Радовић, редовни професор, Пољопривредног факултета 

Универзитета у Београду (ужа научна област: Биохемија), 

2. др Мирољуб Бараћ, редовни професор, Пољопривредног факултета Универзитета у 

Београду (ужа научна област: Биохемија), 

3. др Мирослав Врвић, редовни професор у пензији, Хемијског факултета Универзитета у 

Београду (ужа научна област: Биохемија). 

 

На основу одлуке Декана (Одлука бр. 236/1 од 8.05.2018. године) расписан је конкурс који 

је објављен у листу "Послови" дана 16.05.2018.године. После прегледа конкурсне 

документације, а у складу са Статутом Пољопривредног факултетa, подносимо следећи: 

 

 

 

И З В Е Ш Т А Ј 

 

 

У законском року на расписани конкурс за избор у звање и на радно место РЕДОВНОГ 

ПРОФЕСОРА за ужу научну област Биохемија, пријавио се један кандидат, др Слађана 

П. Станојевић, ванредни професор за ужу научну област Биохемија на Пољопривредном 

факултету Универзитета у Београду. 

 

1. БИОГРАФСКИ ПОДАЦИ 

 

Др Слађана П. Станојевић (девојачко презиме Поповић) рођена је 22.08.1965.године у 

Ћуприји, СР Србија. Дипломирала је 1989. године на Пољопривредном факултету у 

Земуну - Универзитета у Београду на - Одсеку за прехрамбену технологију, група – 

Технологија конзервисања и врења и стекла звање - Дипломирани инжењер пољопривреде 

за технологију конзервисања и врења. Магистрилала је 1998. године на Пољопривредном 

факултету у Земуну - Универзитета у Београду на групи - Биохемија у прехрамбеној 

технологији и стекла звање – Магистар биотехничких наука, област прехрамбено-

технолошких наука. Докторирала је 2008. године на Пољопривредном факултету у Земуну 
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- Универзитета у Београду и стекла звање - Доктора биотехничких наука, област 

прехрамбено-технолошких наука. 

 

Избори у наставна звања 

 

Др Слађана П. Станојевић изабрана је у звање: 

 асистента 1999. године за ужу научну област – Биохемија са биохемијом хране на 

Институту за прехрамбену технологију и биохемију на Пољопривредном 

факултету Универзитета у Београду;  

 доцента 2009. године за ужу научну област – Биохемија на Институту за 

прехрамбену технологију и биохемију на Пољопривредном факултету, 

Универзитета у Београду; 

 ванредног професора 2013. године за ужу научну област – Биохемија на 

Институту за прехрамбену технологију и биохемију на Пољопривредном 

факултету, Универзитета у Београду. 

 

Кандидат поседује активно знање енглеског језика. У свом раду активно се служи 

различитим рачунарским програмима из области обраде текста, графике, статистичких 

серија, база података, као и интернет комуникације. 

 

 

2. МАГИСТАРСКЕ И ДОКТОРСКЕ ТЕЗЕ 
 

Станојевић С. (1998): Промене структуре протеинских изолата соје при термичкој 

инактивацији биолошки активних компоненти, Магистарска теза, Катедра за хемију и 

биохемију, Пољопривредни факултет Универзитета у Београду. 

 

Станојевић С. (2008): Биохемијске особине протеинског и угљенохидратног комплекса 

модификованих сојиних протеинских производа, Докторска дисертација, Катедра за 

хемију и биохемију, Пољопривредни факултет Универзитета у Београду. 

 

 

3. ОБАВЕЗНИ УСЛОВИ 

 

3.1. Наставни рад 

 

3.1.1. Искуство у педагошком раду са студентима 
 

Научну и академску каријеру др Слађана П. Станојевић је започела 1989. године када је 

била ангажована на Катедри за хемију и биохемију, као студент постдипломац-сарадник у 

раду са студентима на практичној настави из предмета: 

- Биохемија (фонд: 4+4, обавезан предмет; студијски програм Прехрамбена 

технологија, Института за прехрамбену технологију и биохемију, Пољопривредног 

факултета, Универзитета у Београду). 
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Од 1993. године (1. јануара) др Слађана П. Станојевић је засновала радни однос на 

Пољопривредном факултету, као асистент-приправник на Катедри за хемију и биохемију, 

Институтута за прехрамбену технологију и биохемију, и била је ангажована у извођењу 

практичне наставе из предмета: 

 Биохемија, (фонд: 4+4, обавезан предмет; студијски програм Прехрамбена 

технологија), 

 Основи биохемије (фонд: 3+2, обавезан предмет; студијски програм Одсека за 

заштиту биља и прехрамбених производа, Одсека за ратарство, Одсека за 

сточарство, Одсека за воћарство и виноградарство, са максималним бројем часова). 

 

По акредитацији Пољопривредног факултетау Земуну од 2008. године: 

 

Др Слађана П. Станојевић је од 2009. године била ангажована за извођење наставе и дела 

практичних вежби на основним академским студијама за предмет: 

 Биохемија хране (фонд: 2+2, обавезан предмет; студијски програм Прехрамбена 

технологија);  

као и практичне наставе у сарадњи са колегама на предметима: 

 Биохемија (фонд: 3+2, обавезан предмет; студијски програм Прехрамбена 

технологија), 

 Основе биохемије (фонд: 3+2, обавезан предмет; студијски програм Ратарство и 

повртарство, Воћарство и виноградарство, Фитомедицина, Хортикултура и 

Зоотехника), са максималним бројем часова. 

 

Др Слађана П. Станојевић је од 2009. године била ангажована за извођење наставе и 

практичних вежби на дипломским академским студијама за предмет: 

 Биохемија хране и исхране (фонд: 2+2, обавезни предмет, студијски програм 

Прехрамбена технологија, модул Хемија и биохемија хране), 

и дела практичне наставе за предмет: 

 Хемијске методе анализе хране (фонд: 3+3, изборни предмет, студијски програм 

Прехрамбена технологија, модул Хемија и биохемија хране). 

 

Др Слађана П. Станојевић је од 2009. године у сарадњи са колегама била ангажована за 

извођење наставе и практичних вежби на докторским  академским студијама за 

предмете: 

 Одабрана поглавља прехрамбено-технолошке биохемије (фонд: 12+7+5, изборни 

предмет, студијски програм  – Прехрамбена технологија), 

 Биохемија биљака (фонд: 4+2+2, изборни предмет, студијски програм 

Пољопривредне науке), 

 Биохемија и технологија пчелињих производа (фонд: 2+2, изборни предмет, 

студијски програм Пољопривредне науке). 

 

По акредитацији Пољопривредног факултета у Земуну од 2013. године: 

 

Др Слађана П. Станојевић је од 2013. године до данас ангажована за извођење наставе и 

дела практичних вежби на основним академским студијама, за предмет: 
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 Биохемија хране (фонд: 2+2, обавезан предмет; студијски програм Прехрамбена 

технологија). 

 

Др Слађана П. Станојевић је од 2013. године до данас у сарадњи са колегама ангажована 

за извођење наставе на мастер академским студијама (студијски програм Прехрамбена 

технологија, модул Хемија и биохемија хране), за предмете: 

 Биохемија хране и исхране (фонд: 3+0, обавезни предмет),  

као и на изборним предметима: 

 Ензимологија хране (фонд: 5+0),  

 Хемијске и биохемијске трансформације производа биљног и анималног порекла 

(фонд: 5+0). 

 

Др Слађана П. Станојевић је од 2013. године до данас у сарадњи са колегама ангажована 

за извођење наставе на специјалистичким академским студијама(студијски програм 

Прехрамбена технологија, модул Хемија хране), за предмете: 

 Виши курс биохемије хране (фонд: 3+0, обавезни предмет),  

као и на изборним предметима (фонд: 2+0): 

 Витамини и антиоксиданси  у храни,  

 Протеини и протеински производи биљниг порекла,  

 Ензимске модификације у прехрамбеној технологији, 

 Секундарни биљни метаболити као биолошки активна једињења. 

Др Слађана П. Станојевић је од 2013. године до данас у сарадњи са колегама ангажована 

за извођење наставе и практичних вежби на изборним предметима на докторским  

академским студијама: 

- студијски програм Прехрамбена технологија, за предмете: 

 Одабрана поглавља прехрамбено-технолошке биохемије (фонд: 8+0), 

 Хемијске и биохемијске трансформације производа анималног и биљног порекла 

(фонд: 3+0), 

- као и на студијском програму – Пољопривредне науке, за предмет: 

 Методе истраживања у биохемији и физиологији биљака (фонд: 5+3, модул 

Мелиорације земљишта), 

 

3.1.2. Оцена педагошког рада у студентским анкетама 

 

Од 1993. године, од када се бави педагошким радом др Слађана Станојевић, остварила је 

позитивне и коректне односе са студентима преко организовања наставе, консултација, 

семинарских радова, анкета, тестова, менторског рада.... Наставни рад др Слађане 

Станојевић је од стране студената, који је анкетирала Комисија за организовање и 

спровођење вредновања рада наставника, оцењен високим позитивним оценама. Просечне 

оцене у периоду после избора за ванредног професора су: за 2013/2014 - 3.74; за 2014/2015 

- 4.0; за 2015/2016 - 4.21; (доказ у Прилогу 3), за 2016/2017 -  подаци нису доступни у 

одговарајућој служби факултета. 

 
 



5 
 

3.1.3. Обезбеђење наставно-научног подмлатка 

 

- Пре избора у звање ванредни професор –  

 

др Слађана Станојевић је била члан комисије:  

- за оцену и одбрану три (3) докторске дисертације,  Прилог 2. - део 2.2.1. 

- ментор израде пет (5) завршних радова, Прилог 2 - део 2.2.6. 

- за избор у звање истраживача-приправника, за научну област - Биохемија, на 

Пољопривредном факултету у Земуну, Прилог 2 - део 2.2.7. 
 

- После избора у звање ванредни професор – 

 

др Слађана Станојевић је била члан комисије:  

- за оцену и одбрану једне (1) докторске дисертације, Прилог 4.1. 

- за оцену једне (1) пријаве докторске дисертације,  Прилог 4.2. 

- за оцену и одбрану једне (1) магистарске тезе (председник комисије), Прилог 5.1. и 

5.2. 

- ментор израде једног (1) мастер рада, Прилог 6.1. 

- за оцену и одбрану једног (1) мастер рада, Прилог 6.2. 

- ментор израде петнаест (15) завршних и дипломских радова, Прилог 7; у Прилогу 2 

део - 2.2.6. је списак свих тема завршних и дипломских радова; 

- за три (3) избора у научна и виша звања за научну област - Биохемија, на 

Пољопривредном факултету у Земуну, Прилог 8 и 9. 

 

3.1.4. Уџбеници, практикуми, монографије 

 

Као коаутор др Слађана Станојевић је учествовала у писању:  

 

- Пре избора у звање ванредни професор - 

 

- 1993. године - ауторизована скрипта: Величковић Д.; Вуцелић-Радовић Б.; Бараћ М.; 

Поповић С.: “Инструменталне методе анализа” (које је Пољопривредни факутет 

публиковано за потребе наставе последипломских студуја на Одсеку за прехрамбену 

технологију и биохемију);  

 

- 1995. године – рад у тематском зборнику националног значаја (М45=1.5): 

Величковић Д.; Вуцелић–Радовић Б.; Бараћ М.; Станојевић С.: Утицај притиска 

водене паре и дужине трајања термичког третмана на инактивацију и протеински 

састав сојиног брашна, Савремени трендови у прехрамбеној технологији, Уред. Д.Б. 

Обрадовић; М.Н. Јанковић, Пољопривредни факултет, Земун, 226–237. ИСБН: 86-

80733-03-2.  

 

-  2010. године – помоћни уџбеник: Бараћ М.; Станојевић С.; Пешић М.; Зорић Д.: 

Практикум из биохемије, Издавач: Пољопривредни факултет – Универзитет у 

Београду,  ИСБН:978-86-7834-098-7. (публиковано за потребе практичне наставе 

Основних студуја за предмете Биохемија, Основи биохемије и Биохемија хране);  
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- После избора у звање ванредни професор –  

 

- 2014. године - истакнута монографија националног значаја (М41=7): Бараћ М.; 

Пешић М.; Жилић С.; Станојевић С.: Протеински производи од соје, Издавач: 

Пољопривредни факулет – Универзитет у Београду, ИСБН:978-86-7834-194-6. 

(публиковано за потребе наставе мастер студуја на Одсеку за прехрамбену 

технологију, група Технологија ратарских производа, као и ширег аудиторијума); 

(Прилог 11.) 

  

- 2015. године - поглавље у истакнутој монографји међународног значаја (М13=7): 

Pesic M. B., Barac M. B., Stanojevic
 
S. P., Vrvic M. V.: Heat-induced casein-whey protein 

interactions in caprine milk: whether are similar to bovine milk? In Series: Food 

Engineering Series, Book: Emerging and Traditional Technologies for Safe, Healthy and 

Quality food; Eds.: Nedovic V., Raspor P., Tumbas V. and Barbosa-Cánovas G.; Springer 

International Publishing; Part II - Food Quality; Chapter 9. Chapter DOI:10.1007/978-3-

319-24040-4_9; ISBN:978-3-319-24038-1; 163-175;  (Прилог 12.) 

 

- 2017. године - уџбеник: Станојевић С.; Пешић М.: Увод у биохемију хране, Издавач: 

Пољопривредни факулет – Универзитет у Београду, ИСБН:978-86-7834-267-7. 

(публиковано за потребе наставе основних студуја на Одсеку за прехрамбену 

технологију Пољопривредног факултета – Универзитета у Београду); (Прилог 10.) 

 

3.2. Научно-истраживачки рад 

 

Области научног истраживања др Слађане Станојевић су:  

- Биохемија хране и исхране,  

- Функционална храна,  

- Нутритивна својства хране,  

- Техно-функционална својства хране, 

- Биолошки активне компоненте хране и  

- Прехрамбено-технолошка биохемија. 

 

3.2.1. Објављени и саопшени научно-истраживачки радови 

 

Из горе наведених области научног истраживања др Слађане Станојевић је објавила 

укупно 111 научних радова у међународним и домаћим часописима са рецензијом и у 

зборницима радова са међународних и домаћих скупова, од тога 31 са СЦИ-листе (и то: 

М21а–5; М21–11; М22–5; М23–8; М24–2; Табела 1; списак дат у  Прилогу 1). 

 

 Укупан степен научне компетенције др Слађане Станојевић је 270.6 (без 

узимања у обзир коефициената за одбрањену докторску дисертацију и магистарску 

тезу). 

 

 После избора у звање ванредног професора др Слађана Станојевић је објавила 

укупно 45 научних радова, од којих: 
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- 16 са SCI-листе (и то: М21а–2; М21–5; М22–3; М23–5; М24–1),  

- 1 рад публикован у водећем домаћем часопису (М51), 

- 1 пленарно предавање на скупу националног значаја (М62), Прилог 13, 

- 2 рада штампана у целини на међународним скуповима (М33), 

- 24 рада штампана у изводу на међународним скуповима (М34), 

- 1 рад штампан у изводу на националном скупу (М64), 

(списак дат у Прилогу 1). 

 

 Степен научне компетенције после избора у звање ванредни професор је 128.7. 

 

Табела 1. Врста и квантификација индивидуалних научно-истраживачких резултата  

др Слађане Станојевић 

 

Научни резултати* Укупан 

број 

радова 

До избора уванредног 

професора 

После избора у 

ванредног професора Укупно 

бодова 
М Категорија 

Број 

радова 

Број 

бодова 

Број 

радова 

Број 

бодова 

М13=7 

Поглавље у 

монографији 

истакнутог 

међународног 

значаја 

1 / / 1 7 7 

М21а=10 

 

Радови у 

међународним 

часописима 

изузетних 

вредности 

5 3 30 2 20 50 

М21=8 

Радови у 

врхунским 

међународним 

часописима 

11 6 48 5 40 88 

М22=5 

Радови у 

истакнутим 

међународним 

часописима 

5 2 10 3 15 25 

М23=3 

Радови у 

међународним 

часописима 
8 3 9 5 15 24 

М24=3 

Радови у 

националним 

часописима 

међународног 

значаја  

2 1 3 1 3 6 

М33=1 

Саопштења са 

међународних 

скупова 

штампана у 

целини 

8 6 6 2 2 8 

М34=0.5 Саопштења са 49 24 12 25 12.5 24.5 
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међународних 

скупова  

штампана у 

изводу 

М41=7 

Истакнута 

монографија 

националног 

значаја 

1 / / 1 7 7 

М45=1.5 

Рад  у    

тематском 

зборнику 

националног 

значаја  

1 1 1.5 / / 1.5 

М51=2 

Радови у 

врхунским 

часописима 

националног 

значаја   

7 6 12 1 2 14 

М52=1.5 

Радови у 

истакнутим  

националним 

часописима 

4 4 6 / / 6 

М53=1 

Рад у 

националном 

часопису 
1 1 1 / / 1 

М62=1 

Предавање по 

позиву са скупа 

националног 

значаја 

штампано у 

изводу 

1 / / 1 1 1 

М63=1 

Саопштења са 

скупова 

националног 

значаја 

штампана у 

целини 

2 2 2 / / 2 

М64=0.2 

Саопштења са 

скупова 

националног 

значаја 

штампана у 

изводу 

8 7 1.4 1 0.2 1.6 

М70=6 

Одбрањена 

докторска 

дисертација 
1 1 6 / / 6 

М83=4 

 

Битно 

побољшано 

техничко 

решење на 

1 / / 1 4 4 
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међународном 

нивоу 

Укупан број научних 

резултата 
116 68 147.9 49 128.7 176.6 

*По Правилнику о поступку и начину вредновања и квантитативном исказивању научно истраживачких 

резултата истраживача, Министарства просвете, науке и технолошког развоја Републике Србије („Сл. 

гласник РС”, бр. 24/2016 и 21/2017). 

 

 

3.2.2. Приказ радова 

 

У протеклом периоду др Слађана П. Станојевић се веома успешно бавила научно-

истраживачким и стручним радом у области биохемије хране. Радови објављени до избора 

у звање ванредног професора детаљно су анализирани у претходним извештајима. 

Научно-истраживачки рад др Слађане Станојевић, у сарадњи са другим коауторима у 

периоду после избора у звање ванредног професора, може се систематизовати у неколико 

области: 

 

Прва и најбројнија група радова односи се на истраживања протеина различитих 

легуминоза. 

 Испитивани су различити модалитети термичког третмана на садржај, састав и 

структуру главних резервних протеина семена соје, као и промене које настају током 

различитих технолошких поступака припреме протеинских производа од соје 

(протеинског брашна, концентрата, изолата и тофуа). Кандидат се бавио утицајем 

генотипа и начина припреме на квалитет сојиног млека, окаре и тофу-а. Енергетска и 

нутритивна вредност окаре такође је окарактерисана, упућујући на могућност њене 

примене као функционалне хране. У овој групи радова разматра се и ефекат 

примењених третмана на поједине биолошки активне компонете производа од сојиних 

протеина, као што су: -амилаза и липоксигеназа, уреаза и компоненте које могу имати 

негативан ефекат у исхрани (пр. инхибитори протеаза), а који се у савременој светској 

литератури посматрају као биолошки активна једињења семена соје која могу имати и 

превентивни и позитиван терапеутски ефекат у лечењу најтежих болести.  

 Кандидат је разматрао и могућност примене хемијског и ензиматског модификовања 

традиционалног сојиног протеинског концентрата у циљу добијања протеинског 

производа побољшаних техно-функционалних карактеристика. 

 

 Један број радова из ове групе односи се на протеине соје у којима се истражује утицај 

генотипских варијација на протеински састав и полипептидну композицију резервних 

протеина, као и утицај заступљености појединих протеина на неке техно-функционалне 

особине попут растворљивости, пенивих, емулгујућих и реолошких својстава. Добијени 

резултати указују да се протеини соје могу користити као нутритивно вредни техно-

функционални адитиви у производњи хране. 
 

 У једном броју радова, кандидат је испитивао особине других легуминоза. Наиме, 

окарактерисан је протеински састав и технолошка функционалана својства протеинског 

брашна и изолата припремљених од различитих генотипова грашка и адзукија, као и 

могућност примене делимичне ензимске модификације у циљу побољшања 
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нутритивних и техно-функционалних особина протеинских изолата ових легуминоза. 

Ови радови указали су да протеини грашка и адзукија могу бити врло погодни и 

јефтини супституенти протеина анималног порекла, као и да ензимско модификовање 

значајно доприноси бољој растворљивости, емулговању и бољим пенивим својсвима. 

Поред тога, вршена су испитивања присуства биолошки активних компоненти у 

брашну лупине након различитих поступака мочења зрна. Установљено је да услови 

мочења зрна имају значајан утицај на смањење присуства: алкалоида, танина, 

терпеноида, стерола и сапонина у брашну лупине.   

 

 Друга група радова односи се на истраживања акумулације угљених хидрата у зрну 

пшенице, када се биљка налази у стресним условима (суше или високих температура).   

Наиме, кандидат се бавио проучавањем пшенице, са циљем процене способности 

генотипова пшенице да акумулирају и ремобилизују резервне угљене хидрате стабла под 

условима стреса током наливања зрна и процене њиховог доприноса тежини зрна уз 

процену морфолошких и биохемијских особина. Поред тога, једна група истраживања је 

била усмерена у циљу идентификовања морфолошких, анатомских и физиолошких особина 

генотипова пшенице који су у условима стреса (симулираног дефолиацијом листа) највише 

допринеле акумулацији угљених хидрата растворљивих у води током наливања зрна. У 

условима стреса на процес акумулације угљених хидрата у зрну пшенице значајну улогу 
имају морфолошке, анатомске и физиолошке особине стабла.  

 

 Трећа група радова односи се на испитивања хемијског, маснокиселинског и 

протеинског састава пчелињег полена, антиоксидативних и техно-функционалних својстава 

полена, као и квалитета полена са аспекта присуства плесни и микотоксина. Као резултат 

ових истраживања утврђено је да се хемијска, физичко-хемијска својстава и техно-

функционална својства значајно разликују у зависности од ботаничког порекла полена. 

Полен показује ниску растворљивост протеина, одличну растворљивост угљених хидрата, 

бољи капацитет везивања уља него воде, одлична емулгујућа својства, а недостатак 

пенивих својстава што указује на могућност његове примене у формулацији прехрамбених 
производа. 

 

 Четврта група радова представља резултате у новој области којим се кандидат бави а 

односи се на садржај и особине флавоноида у зрну и покожици грожђа.  

 

 Пета група радова др Слађане Станојевић односи се на истраживања анималних 

протеина. Чине је радови из области протеина млека. У овим радовима кандидат се бави 

утврђивањем аутентичности различитих врста млека применом електрофоретских метода. 

Као резултат ових радова развијена је метода за утврђивање присуства крављег млека у 

козјем или овчијем млеку. Поред тога, кандидат се бави проучавањем протеинског састава 

сурутки млечних мешавина, за које је установљено да је јединствен и има потенцијал у 

производњи широке палете прехрамбених ингредијената. Проучаван је и утицај термичког 

третмана на протеинске интеракције у козјем и крављем млеку, упућујући на разлике 

између ова два млека у погледу дистрибуције насталих комплекса како између серумске и 

мицеларне фазе млека, тако и по површини казеинске мицеле. Поред млека, кандидат се 

бавио и праћењем протеолизе козјег и крављег белог сира у саламури, указујући на 

сличности и разлике као и утицај на антиоксидативна својства ових млечних производа. 
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Поред тога, др Слађана Станојевић се бавила и истраживањима третирања раствора 

протеинског концентрата млека, сурутке и серумског албумина говечета полиакрилним 

хидрогеловима да би се утврдило да ли се хидрогелови могу користити за 

деконтаминацију јона тешких метала из производа који садрже анималне протеине. 

Добијени резултати показују да хидрогелови у постављеним експериментима имају 

значајне ефекте на њихов минерални састав и укупан садржај протеина, као и да 

додавање полиакрилног хидрогела у млеко и концентрат протеина сурутке може знатно 

смањити садржај јона тешких метала, без утицаја на њихов протеински састав. 

 

3.2.3. Цитираност 

 

Радови др Слађане Станојевић су до сада цитирани:  

- према SCOPUS бази података, укупно 282 пута, h-индексје 9 (без аутоцитата 226 пута, h-

индекс је 8; преузето 06.05.2018.), 

- према GoogleScolar бази података, укупно 224, h-индекс је 8; 10 индекс је 8 (од 2013. 

године, тј. од избора у звање ванредног професора – 162 цитата, h-индексје 7; 10 

индексје 6; преузето 06.05.2018.; Прилог 14. ). 

 

 

4. ИЗБОРНИ УСЛОВИ 

 

4.1. Стручно-професионални допринос 

 

4.1.1. Учешће на међународним и националним скуповима 

 

- После избора у звање ванредни професор – 

 

Др Слађана Станојевић има укупно 52 саопштења на међународним и 11 саопштења на 

националним скуповима. После избора у звање ванредног професора има 26 саопштења на 

међународним скуповима, 1 пленарно предавање на националном скупу (референца број 

113 у Списку радова – Прилог 1) и 1 саопштење на националном скупу. 

 

4.1.2. Менторство и учешће у комисијама 

 

- После избора у звање ванредни професор – 

 

Др Слађана Станојевић је била члан: комисије за оцену и одбрану докторске дисертације, 

магистарске тезе и мастер рада, као и ментор мастер рада и завршних и дипломских 

радова. Поред тога, др Слађана Станојевић је била члан комисија за избор у виша 

наставничка звања за научну област - Биохемија, на Пољопривредном факултету у Земуну 

(детаљније у делу извештаја - 3.1.3. Обезбеђење наставно-научног подмлатка). 
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4.1.3. Рад на рецензијама 

 

- После избора у звање ванредни професор – 

 

Др Слађана Станојевић је била рецензент радова у следећим научним часописима (Прилог 

15): 

- међународним часописима изузетних вредности - М21а 

1. Biomacromolecules (American Chemical Society; ISSN:1525-7797; Polymer Science, 

5/82; IF2014=5.750); 

2. Journal of the Science of Food and Agriculture (John Wioley and Sons Ltd. United 

Kingdom; ISSN:0022-5142; Agrculture, Multidisciplinary 4/56; IF2016=2.463). 4 

рецензије: 1 у 2016.; 2 у 2017. години и 1 у 2018. години; 

3. Food Chemistry (Elsevier BV; ISSN:0308-146; Food Science and Technology 1/130; 

Chemistry, Applied 7/72; IF2016=4.529); 

4. ACS Sustainable Chemistry and Engineering (American Chemical Society 

Publications; ISSN:2168-0485; Chemistry, Multidisciplinary 26/166; Engineering, 

Chemical 9/135; IF2016=5.951). 

 

- врхунским међународним часописима - М21 

1. Food and Bioproducts Processing (ELSEVIER; ISSN:0960-3085; Food Science and 

Technology 23/122; IF2014=2.474).   

 

- истакнутим међународним часописима - М22 

1. Journal of Integrative Agriculture (formerly Agricultural Sciences in China; 

ISSN:2095-3119; Agriculture, Multidisciplinary 29/57; IF2013=0.625); 

2. Journal of Food Science (Institute of Food Technologists, Chicago, United States; 

ISSN:0022-1147; Food Science and Technology 49/125; IF2016=1.815). 

 

- међународним часописима - М23 

1. Applied Engineering in Agriculture (American Society of Agricultural and Biological 

Engineers - ASABE; ISSN:0883-8542; Agricultural Engineering 12/14; IF2016 = 0.667). 

 

- националном часопису међународног значаја - М24 

1. Acta periodica technologica (Технолошки факултет - Новисад; ИССН: 1450-7188).  

 

- врхунском часопису националног значаја - М51  

1. Journal of Agricultural Sciences (Пољопривредни факултет у Земуну-Универзитет у 

Београду; ИССН:1450-819). 3 рецензије: 2014, 2016 и 2018. 

 

Др Слађана Станојевић је била рецензент рукописа: „Биоактивне компоненте хране – 

практикум“ аутора др Мирјане Пешић, др Александар Костић и др Мирољуб Бараћ, 

публикованог 2017. године, издавач: Пољопривредни факултет у Земуну; ИСНБ:978-86-

7834-275-2; Прилог 15.10. 

 

 

 

http://www.kobson.nb.rs.proxy.kobson.nb.rs:2048/servisi/pretrazivanje_casopisa.84.html?cat=123
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4.1.4. Техничка решења 

 

- После избора у звање ванредни професор – 

 

 Др Слађана Станојевић је коаутор техничког решења које по одлуци – Матичног 

научног одбора за биотехнологију и пољопривреду – Интердисциплинарни научни 

одбор за пољопривреду и храну (по „Правилнику о поступку и начину вредновања и 

квантитативном исказивању научно истражвачких резултата истраживача“; Службени 

гласник бр. 38/2008) усвојено2014. године – у категорији М83; под називом: 

"Нови технолошки поступак производње сојиног млека и тофуа применом ХТЦ 

(hydrothermal cooking - HTC) поступка и химозинског сирила". (доказ у Прилогу 16.а.). 

      www.mpn.gov.rs/wp-content/.../04/TEHNICKA-RESENJA-2011-2015-10-aprиl.xls... 
 

 Др Слађана Станојевић је коаутор предлога техничког решења под називом „Сојина 

окара – битно побољшан производ високе нутритивне вредности добијен применом 

поступка хидротермичког кувања“. – У процесу верификације у Министарству 

просвете и науке у Матичном научном одбору за биотехнологију и пољопривреду, 

након одлуке Научно-наставног већа Пољоприведног факултета о усвојеном 

позитивном извештају рецензената, 2017. године (доказ у Прилогу 16.б.). 
 
 

4.1.5. Учешће на пројектима 

 

Др Слађана Станојевић је до сада учествовала као истраживач у десет (10) националних 

пројеката финансираних од стране Министарства за просвету, науку и технолошки развој 

Републике Србије и два (2) међународна пројеката категорије FP6 и FP7 финансираних од 

стране ЕU, као и једног (1) пројекта финансираног од стране WUS-Austria (списак тема 

пројеката у Прилогу 2 – део 2.1.). 

После избора у звање ванредног професора кандидат је учествовао у једном (1) 

међународном FP7 пројекту и два (2) национална пројекта у чијој реализацији и данас 

учествује (Прилог 17). 

 

 

4.2. Допринос академској и широј заједници 

 

42.1. Учешће у наставним активностима ван студијских програма високошколске 

установе или у активностима популаризације науке 

 

- После избора у звање ванредни професор – 

 

Др Слађана Станојевић је била ментор израде једног (1) научног рада презентованог на 

међународном скупу студената агрономије штампано у књизи радова у целини - М33=1 

(Прилог 18.), са студентом мастер студија студијског програма Прехрамбена технологија – 

модул Хемија и биохемија хране – Невена Јанковић HH15/121; референца број 86 у 

Списку радова – Прилог 1). 

 

http://www.mpn.gov.rs/wp-content/.../04/TEHNICKA-RESENJA-2011-2015-10-april.xls
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42.2. Домаће или међународне награде и признања у развоју образовања или науке 

 

- Пре избора у звање ванредни професор – 

 

Др Слађана Станојевић је добитник: 

 годишње награде Привредне коморе Београда за најбоље докторске дисертације у 

школској 2007/08 години на Универзитету у Београду; 

 са сарадницима на симпозијуму са међународним учешћем (у Опатији - The 39
th

 

Croatian Dairy Experts Symposium) освојила I награду (IUPAC) за постерску 

презентацију рада. 

 

 

4.3. Сарадња са другим високошколским, научно- истраживачким установама и 

радним организацијама у земљи и иностранству 

 

Др Слађана Станојевић је остварила сарадњу са колегама са: 

- Институт за кукуруз у Земун Пољу, Србија, 

- Институт за ратарство и повртарство – Нови Сад, Србија, 

- Производни погон „Сојапротеин“ А.Д. Бечеј, Србија, 

- Производни погон „Абела“ – Београд, Србија, 

- Лабораторија за испитивање квалитета и безбедности хране Југоинспект-Београд, 

АД Институт "Топчидер," Србија, 

- Производни погон „Агроелит 037“ д.о.о. Ћићевац, Србија. 

 

У сарадњи са колегама из научно истраживачких установа и радних организација, др 

Слађана Станојевић је до сада објавила већи број радова у међунардним и националним 

часописима као и креирала два технолошка решења, од којих је једно усвојено 

2014.године, а друго се налази у поступку верификације.  

 

 

4.3. 1. Руковођење или чланство у органима или професионалнм удружењима или 

организацијама националног или међународног нивоа 

 

Др Слађана Станојевић је члан: 

- „Српског хемијског друштва“, (Прилог 20.1.) 

- „Удружења прехрамбених технолога Србије“, (Прилог20.2.) 

- „Дриштва за исхрану Србије“, (Прилог 20.3.) 

- Global Harmonization initiative (https://www.globalharmonization.net/). 
 

- Пре избора у звање ванредни професор – 
 

Др Слађана Станојевић је била ангажована: 

-  као секретар Катедре за хемију и биохемију Пољопривредног факултета у Земуну; 

- у раду Комисија за акредитацију студијских програма Пољопривредног факултета у 

Земуну (2008.); 

https://www.globalharmonization.net/
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- у раду Комисија за оцењивање и самовредновање студијских програма (2012. године 

у оквиру акредитације Пољопривредног факултета у Земуну). 

 

 

 

 

4.4. СЕМИНАРИ  И  КУРСЕВИ 
 

- Пре избора у звање ванредни професор – 

 

 2003. године завршила курс – „NL Pro Group-Школа рачунара; Програмски пакет P-1“  

 2004. године учествовала у реализацији пројекта из области унапређења наставе 

“Course Development Programme - Botany, Biochemistry, Plant Physiology“ (CDP+ 

Project No. 132/2004), World University Service (WUS)-Austria. 

 2007. године завршила обуку за „Безбедно коришћење и одржавање система - 

Shimadzu, LC-20A Prominence“  

 2010. године завршила обуку за „Провереног сензорног оцењивача, према стандарду 

ISO 8586-1:1993“ 

 2010. године завршила обуку из области „Познавање и тумачење захтева стандарда 

SRPS ISO 17025:2005“ 
 

- После избора у звање ванредни професор – 

 

 2013. године завршила је обуку из области „Food chain management“, CAPINFOOD  

(Прилог 19) 

 

 

 

5. ЗАКЉУЧЦИ  И  ПРЕПОРУКЕ  КОМИСИЈЕ 

 

Анализирајући документацију која се односи на наставну, научно-истраживачку и стручну 

активност и сагледавања обавезних и изборних услова који су релевантни за избор 

кандидата за редовног професора, Комисија закључује да је Др Слађана Станојевић 

показала запажене резултате у свим областима рада и да се развила у успешног 

наставника, научног радника и стручњака. 
 

Кандидат поседује дугогодишње педагошко искуство (29 година) у држању наставе и 

вежби на обавезним и изборним предметима који припадају ужој научној области 

Биохемија, на свим нивоима студија. Студентске анкете показују да су је студенти 

оценили високим просечним оценама у периоду после избора у звање ванредног 

професора (2013/14. година 3.74; 2014/15. година 4.0; 2015/16. година 4.21; подаци за 

2016/2017. годину нису доступни у одговарајућој служби факултета). 

 

У периоду између два избора, др Слађана Станојевић је била активна у обезбеђењеу 

наставно-научног подмлатка. Била је члан: комисије за оцену и одбрану 1 докторске 

дисертације и 1 магистарске тезе, као и за оцену пријаве 1 докторске дисертације, ментор 
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1 мастер рада и члан комисије за оцену и одбрану  1 мастер рада, као и ментор израде 15 

завршних и дипломских радова. Поред тога, др Слађана Станојевић је била ментор израде 

и 1 научног рада презентованог на скупу студената агрономије, као и члан комисија за 

избор у научна и наставничка звања за научну област - Биохемија, на Пољопривредном 

факултету у Земуну (1 за избор у звање истраживача-приправника и 2 за избор у звање 

ванредног професора).  

 

После избора у звање ванредног професора др Слађана Станојевић је написала уџбеник 

према плану и програму предмета Биохемија хране за другу годину одсека Прехрамбена 

технологија и биохемија, из уже научне области за коју се бира. Такође, коаутор је 

истакнуте монографије националног значаја и монографске студије међународног значаја. 

 

Др Слађана Станојевић је објавила укупно 111 научних радова у међународним и домаћим 

часописима са рецензијом и у зборницима радова са међународних и домаћих скупова, од 

тога 31 са SCI-листе (и то: М21а–5; М21–11; М22–5; М23–8; М24–2). 

 

После избора у звање ванредног професора објавила укупно 45 научних радова, од којих: 

16 са SCI-листе (и то: М21а–2; М21–5; М22–3; М23–5; М24–1). Такође, објавила је 1 рад у 

врхунском часопису националног значаја - М51. Др Слађана Станојевић има укупно 52 

саопштења на међународним и 11 саопштења на националним скуповима. После избора у 

звање ванредног професора има 26 саопштења на међународним скуповима, 1 пленарно 

предавање на националном скупу (М62)  и 1 саопштење на националном скупу-М64. 

 

У сарадњи са колегама из научно истраживачких установа и радних организација, др 

Слађана Станојевић је после избора у ванредног професора креирала два технолошка 

решења, од којих је једно усвојено 2014. године (М83), а друго се налази у поступку 

верификације. Укупан степен научне компетенције др Слађане Станојевић је 270.6 

(без узимања у обзир коефициената за одбрањену докторсју дисертацију и магистарску 

тезу). Степен научне компетенције после избора у звање ванредни професор је 128.7.  

 

Др Слађана Станојевић је до сада учествовала као истраживач у 10 националних пројеката 

финансираних од стране Министарства за просвету, науку и технолошки развој Републике 

Србије и 2 међународна пројеката категорије FP6 и FP7 финансираних од стране ЕU, као и 

1 пројекта финансираног од стране WUS-Austria. После избора у звање ванредног 

професора учествовала је у реализацији 1 међународног FP7 пројекта и 2 национална 

пројекта. 

 

После избора у звање ванредног професора др Слађана Станојевић је била рецензент 

радова у међународним часописима изузетних вредности - М21а, врхунским међународним 

часописима - М21, истакнутим међународним часописима - М22, међународним 

часописима - М23,  националном часопису међународног значаја - М24, врхунском 

часопису националног значаја - М51, као и рукописа намењеног студентима Основних 

студија Пољопривредног факултета у Земуну. 
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Ценећи укупан досадашњи рад кандидата, Комисија сматра да др СлађанаП. Станојевић, 

ванредни професор, у потпуности испуњава све услове предвиђене Законом о високом 

образовањуи Статутом Пољопривредног и Хемијског факултета за стицање звања 

наставника на Универзитету у Београду и са задовољством предлаже Изборном већу 

Пољопривредног факултета, Већу природних наука и Сенату Универзитета у Београду да 

др Слађану П. Станојевић изабере у звање и на радно место РЕДОВНОГ 

ПРОФЕСОРА за ужунаучну област БИОХЕМИЈА. 

 

 

 

 

 

У Београду, 4.06.2018. године                                                           ЧЛАНОВИ КОМИСИЈЕ 

 

 

 

 

 

______________________________________________ 

Др Биљана ВУЦЕЛИЋ-РАДОВИЋ, редовни професор 

Пољопривредни факултет, Универзитет у Београду 

(ужа научна област: Биохемија) 

 

 

 

 

 

______________________________________________ 

Др Мирољуб БАРАЋ, редовни професор 

Пољопривредни факултет, Универзитет у Београду 

(ужа научна област: Биохемија) 

 

 

 

 

 

_____________________________________________ 

Др Мирослав ВРВИЋ, редовни професор у пензији, 

 Хемијски факултет Универзитет у Београду  

(ужа научна област: Биохемија). 
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6. ПРИЛОЗИ 

 

Прилог 1: Списак саопштених и објављених радова др Слађане П. Станојевић 

 

Списак саопштених и објављених радова ПРЕ избора у звање ванредног професора 

 

                                                             

Научни радови објављени у међународним часописима изузетних вредности 

М21а=10 
 

1. Pesic M.; Barac M.; Vrvic M.; Ristic N.; Macej O.; Stanojevic S.: Qualitative and quantitative 

analysis of bovine milk adulteration in caprine and ovine milks using native-PAGE, Food 

Chemistry, 2011, 125, 1443–1449. DOI:10.1016/j.foodchem.2010.10.045 (IF2011=3.655, Food 

Science and Technology 6/128; ISSN:0308-8146).                                                   

https://www.researchgate.net/.../215787831_Qualitative_and_q... 

 

2. Stanojevic P.S.; Barac B.M.; Pesic B.M.; Vucelic- Radovic V.B.: Assessment of soy 

genotype and processing method on quality of soybean tofu, Journal of Agricultural and Food 

Chemistry, 2011, 59(13), 7368-7376. DOI:dx.doi.org/10.1021/jf2006672 (IF2011=2.823; 

Agriculture, Multidisciplinary 3/57; ISSN:0021-8561).                                                                                                                                   

https://pubs.acs.org/doi/abs/10.1021/jf2006672 

 

3. Stanojevic P.S.; Barac B.M.; Pesic B.M.; Vucelic- Radovic V.B.: Composition of proteins in 

okara as a by-product in hydrothermal processing of soymilk, Journal of Agricultural and Food 

Chemistry, 2012, 60, 9221-9228. DOI: dx.doi.org/10.1021/jf3004459 (IF2012=2.906; Agriculture, 

Multidisciplinary 1/57; ISSN:0021-8561).                             

https://pubs.acs.org/doi/10.1021/jf3004459 

 

 

 

Научни радови објављени у врхунским међународним часописима М21=8 
 

4. Barac M.; Jovanovic S.; Stanojevic S.; Pesic M: Effect of limited hydrolysis on traditional soy 

protein concentrate, Sensors, 2006, 6(9), 1087-1101. DOI:10.3390/s6091087 (IF2006=1.373; 

Instruments and Instrumentation 13/53; ISSN:1424-8220).  http://www.mdpi.org/sensors                                                

 

5. Pešić M.; Vucelić-Radović B.; Barać M.; Stanojević S.; Viktor A. Nedović: Influence of 

different genotypes on trypsin inhibitot levels and activity in soybeans, Sensors, 2007, 7(1), 67-

74. DOI:10.3390/s7010067 (IF2007=1.573; Instruments and Instrumentation 13/55; ISSN:1424-

8220).  http://www.mdpi.org/sensors                                                                                                                                   

                                                                          

6. Barac M.; Cabrilo S., Pesic M.; Stanojevic S.; Zilic S.; Macej  O.; Ristic  N.: Profile and 

functional properties of seed proteins from six pea (Pisum sativum) Gnotypes, International 

Journal of Molecular Sciences, 2010, 11(12), 4973-4990. DOI:10.3390/ijms11124973 

(IF2010=2.279; Chemistry, Multidisciplinary 40/144; ISSN:1422-0067).                              

 www.mdpi.com/journal/ijms 

https://www.researchgate.net/.../215787831_Qualitative_and_q
https://pubs.acs.org/doi/abs/10.1021/jf2006672
https://pubs.acs.org/doi/10.1021/jf3004459
http://dx.doi.org/10.3390/s6091087
http://www.mdpi.org/sensors
http://dx.doi.org/10.3390/s7010067
http://www.mdpi.org/sensors
http://www.mdpi.com/journal/ijms
http://www.mdpi.com/journal/ijms
http://www.mdpi.com/journal/ijms
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7. Pesic B.M.; Barac B.M.; Vrvic M.M.; Ristic M.N.; Macej D.O.; Stanojevic P.S.; Kostic Z. A.: 

The distributions of major whey proteins in acid wheys obtained from caprine/bovine and 

ovine/bovine milk mixtures, International Dairy Journal, 2011, 21(10), 831-838. 

DOI:doi:10.1016/j.idairyj.2011.04.002 (IF2011=2.401; Food Science and Technology 24/128; 

ISSN:0958-6946).   https://www.researchgate.net/.../215787849_The_distributions...   

 

8. Barać M.; Čabrilo S.; Pešić M.; Stanojević S.; Pavlićević M.; Maćej O.; Ristić N.: Functional 

properties of pea (Pisum sativum, L.) protein isolates modified with chymosin, International 

Journal of Molecular Sciences, 2011, 12(12), 8372-8387. DOI:10.3390/ijms12128372 

(IF2011=2.598; Chemistry, Multidisciplinary 48/152; ISSN:1422-0067).    

www.mdpi.com/journal/ijms                                                                                                                            

                                                     
9. Pesic B.M.; Barac B.M.; Stanojevic P.S.; Ristic M.N.; Macej D.O.; Vrvic M.M.: Heat 

induced casein–whey protein interactions at natural pH of milk: a comparison between caprine 

and bovine milk, Small Ruminant Research, 2012, 108, 77-86. DOI: 

http://dx.doi.org/10.1016/j.smallrumres.2012.06.013 (IF2011=1.295; Agriculture, Dairy and 

Animal Science 16/55; ISSN:0921-4488).                                                                             

http://www.smallruminantresearch.com/article/S0921-4488(12)00255-6/fulltext   

 

 

Научни радови објављени у истакнутим међународим часописима М22=5 

 

10. Pesic M.; Vucelic-Radovic B.; Barac M.; Stanojevic S.: The Influence of genotypic variation 

in protein composition on emulsifying properties of soy proteins, Journal of the American Oil 
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114. Kostić Ţ.A.; Pesic B.M.; Milojković-Osenica M.D.; Barac B.M.; Stanojevic P.S.; Pantelić 

Đ.N.; Tešić Lj.Ţ.: Fatyy acids profile of bee pollen collected in Serbia, 53
th

 Meeting of the 

Serbian Chemical Society, Kragujevac, 2016, 10-11. Jun, Book of Abstracts, 82.                                                                                  

http://www.shd.org.rs/53SHD/53_Savetovanje%20SHD_Book_of_abstracts.pdf  

 

 

Битно побољшано техничко решење на међународном нивоу M83=4    

 

115. Станојевић С.; Вуцелић-Радовић Б.; Бараћ М.; Пешић М.; Матијевић Ј.: "Нови 

технолошки поступак производње сојиног млека и тофуа применом ХТЦ (hydrothermal 

cooking - HTC) поступка и химозинског сирила", 2014.                                  

www.mpn.gov.rs/wp-content/.../04/TEHNICKA-RESENJA-2011-2015-10-aprиl.xls... 

(Као резутат пројекта ТР 31022; под редним бројем 1314 на списку:  

Преглед техничких решења и патената - Министарство просвете 2011-2015; Прилог 16.а.) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

http://www.doiserbia.nb.rs/img/doi/1450.../1450-81091603271S.pd
http://www.shd.org.rs/53SHD/53_Savetovanje%20SHD_Book_of_abstracts.pdf
http://www.mpn.gov.rs/wp-content/.../04/TEHNICKA-RESENJA-2011-2015-10-april.xls
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Прилог 2: Остали библиографски подаци др Слађане Станојевић  
 

2.1. Учешће у пројектима 
 

- Пре избора у звање ванредни професор - 

 

2003-2005. 

 

1.1. Програм производње и прераде ратарских култура – “Текстурирани сојини протеини – 

љуспице (сојине љуспице)”- Пројекат Министарства за науку, техологију и развој, 

Београд,у оквиру Националног програма биотехнике и агроиндустрије, БТН.2.3.5.0400.Б 

 

1.2. Програм производње и прераде ратарских култура – “Неутрални, бојени или 

ароматизовани сојини одресци”- Пројекат Министарства за науку, техологију и развој, 

Београд, у оквиру Националног програма биотехнике и агроиндустрије, БТН.2.3.5.0403.Б 

 

1.3. Програм производње и прераде ратарских култура – “Екструдирана сојина хранива”- 

Пројекат Министарства за науку, техологију и развој, Београд, у оквиру Националног 

програма биотехнике и агроиндустрије, БТН.2.3.5.0406.Б 

 

1.4. “Course Development Programme - Botany, Biochemistry, Plant Physiology“(CDP+ Project 

No. 132/2004), World University Service (WUS)-Austria. 

 

2006-2008. 

 

1.5. Стандардизација производње полутврдог сира на бази коагрегата протеина млека, 

Пројекат Министарства за науку, техологију и развој, Београд, у оквиру Националног   

програма биотехнике и агроиндустрије, 351004.  

 

1.6. Оптимизација и стандардизација аутохтоних млецних производа са заштитом ознаке 

порекла, Пројекат Министарства за науку, техологију и развој, Београд, у оквиру 

Националног програма биотехнике и агроиндустрије, 351002. 

 

1.7. Развој технологије производње, дораде и паковања поврца за свежу потрошњу, 

Пројекат Министарства за науку, техологију и развој, Београд, у оквиру Националног 

програма биотехнике и агроиндустрије, 331002. 

 

2007-2009. 

 

1.8. A Centre for Sustainable Crop-Water Management (CROPWAT), EU FP6 INCO-

CT- 043526   

2008-2011. 

 

1.9. Унапређење и развој оплемењивања и технологије производње соје, Пројекат 

Министарства за науку, техологију и развој, Београд, у оквиру Националног програма 

биотехнике и агроиндустрије, 31005. 
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1.10. Примена високих температура у производњи тврдих сирева са циљем већег 

коришћења протеина млека у односу на традиционалналан начин израде са додатком 

лековитог биља, Пројекат Министарства за науку, техологију и развој, Београд, у оквиру 

Националног програма биотехнике и агроиндустрије, 20045. 

 

- После избора у звање ванредни професор –  

 

2011- до данас 

 

1.11. Интердисциплинарни приступ стварања нових сорти соје и унапређењу технологије 

гајења и дораде семена, Пројекат Министарства за науку, техологију и развој, Београд, у 

оквиру Националног програма биотехнике и агроиндустрије, ТР31022. 

 

1.12. Савремени биотехнички приступ решавања проблема суше у пољопривреди Србије, 

Пројекат Министарства за науку, техологију и развој, Београд, у оквиру Националног 

програма биотехнике и агроиндустрије, ТР31005. 

 

2013 -2016  

 

1.13. EU FP7, REGPOT-AREA Grant Agreement No. 316004.  

 

 

2.2. Менторство и чланство у комисијама 

 

2.2.1. Чланство у комисијама за оцену и одбрану докторских дисертација 

 

- Пре избора у звање ванредни професор - 

 

2.2.1.1. "Биохемијска карактеризација високопротеинских генотипова соје", кандидат - мр 

Вук Ђорђевић; Пољопривредни факултет, Униварзитет у Београду, 2010. 

2.2.1.2. "Утицај ензимске модификације на технолошка функционална својства изолата 

протеина грашка" ; кандидат – мр Славица Чабрило; Пољопривредни факултет, 

Униварзитет у Београду, 2011. 

2.2.1.3. "Биохемијска и молекуларна карактеризација симбиозе соје и различитих сојева 

Bradurhizobium japonicum (Kirchner) Jordan у условима суше"; кандидат - мр Јелена 

Маринковић; Пољопривредни факултет, Униварзитет у Београду, 2012. 

 

- После избора у звање ванредни професор – 

 

2.2.1.4. "Утицај садржаја подјединица β-конглицинина на технолошке функционалне 

особине протеина соје", кандидат – дипл. биохем. Милица Павлићевић, 

Пољопривредни факултет, Униварзитет у Београду, 2016. 
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2.2.2. Учешће у комисији за оцену пријаве докторске дисертације  

 

- После избора у звање ванредни професор - 

 

2.2.1. „Утицај резерве угљених хидрата стабла пшенице на наливање зрна и технолошки 

квалитет брашна у условима стреса изaзваног дефолијацијом после цветања,“ 2016. 

Пољопривредни факултет, Униварзитет у Београду, 2016. Пријаву поднела дипл.инг. 

Александра Шешлија.  

 

 

2.2.3. Чланство у комисији за оцену и одбрану магистарских теза  

 

- После избора у звање ванредни професор - 

 

2.2.3.1. "Протеински профили и технолошка функционална својства брашна и изолата 

неких легуминоза", кандидат – дипл. инг. Вања Јанковић, Пољопривредни факултет у 

Земуну, Универзитет у Београду, 2014.    

 

 

2.2.4. Менторство у изради мастер рада 

 

- После избора у звање ванредни професор –  
 

2.2.4.1."Биолошки активне компоненте зрна лупине и техно-функционалне особине 

протеина", кандидат – дипл. инг. Невена Јанковић HH15/121, Пољопривредни факултет у 

Земуну, Универзитет у Београду, 2017. 

 

 

2.2.5. Чланство у комисији за оцену и одбрану мастер рада 

 

- После избора у звање ванредни професор - 

 

2.2.5.1."Карактеризација биолошких активних компоненти сушених покожица грожђа ", 

кандидат – дипл. инг.  Данијел Д. Милинчић HH16/120, Пољопривредни факултет у 

Земуну, Универзитет у Београду, 2017.    

 

 

2.2.6. Менторство у изради завршних и дипломских радова 

 

- Пре избора у звање ванредни професор - 

 

2.2.6.1. "Нутритивна улога дијететских суплемената и њихов значај у усхрани"; кандидат –    

          Петар Илић УБ 08/160; Пољопривредни факултет, Универзитет у Београду, 2012. 

2.2.6.2. "Есенцијалне масне киселине као биолошки активне компоненте у функционалној 

храни"; кандидат – Миљана Џелетовић УБ 08/102; Пољопривредни факултет, 

Универзитет у Београду, 2012. 
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2.2.6.3. "Нутритивна улога антиоксиданата и њихов значај у процесу производње хране"; 

кандидат – Јелена Јашић УБ 08/189; Пољопривредни факултет, Универзитет у 

Београду, 2012. 

2.2.6.4. "Протеини као биолошки вредне компоненте у храни за спортисте"; кандидат – 

Светлана Ристић УБ 08/232; Пољопривредни факултет, Универзитет у Београду, 

2013. 

2.2.6.5. "Нутритивна улога макроелемената и њихов значај у процесу производње  хране";   

кандидат – Борисав Митровић УБ 07/77; Пољопривредни факултет, Универзитет у 

Београду, 2013. 

 

- После избора у звање ванредни професор - 

 

2.2.6.6. "Нутритивна улога микроелемената и њихов значај у процесу производње  хране"; 

кандидат - Вања Вуксановић УБ 08/37; Пољопривредни факултет, Универзитет у 

Београду, 2014. 

2.2.6.7. "Угљени хидрати као биолошки вредне компоненте у храни за спортисте"; 

кандидат – Вања Ђурић УБ 10/568; Пољопривредни факултет, Универзитет у 

Београду, 2014. 

2.2.6.8. "Липиди као биолошки вредне компоненте у храни за спортисте"; кандидат – 

Младен Пантелић ТА 08/365; Пољопривредни факултет, Универзитет у Београду, 

2014. 

2.2.6.9. "Токсичне материје у храни"; кандидат –  Санела Симић УБ 08/154; 

Пољопривредни факултет, Универзитет у Београду, 2015. 

2.2.6.10."Карактеристике органске хране"; кандидат – Трајковски Драгана УБ 11/272; 

Пољопривредни факултет, Универзитет у Београду, 2015. 

2.2.6.11."Оксидативне промене биолошки активних једињења у намирницама у току 

прераде и складиштења "; кандидат – Дуња Ковачевић УБ 11/262; Пољопривредни 

факултет, Универзитет у Београду, 2016. 

2.2.6.12."Адитиви присутни у храни"; кандидат –Јелена Крстић УБ 08/128; 

Пољопривредни факултет, Универзитет у Београду, 2017. 

2.2.6.13."Алкалоиди у храни и њихова биолошка улога у организму"; кандидат – Јелена 

Радивојевић КВ 10/314; Пољопривредни факултет, Универзитет у Београду, 2017. 

2.2.6.14."Присуство, токсичност и контрола микотоксина у храни"; кандидат – Зорица 

Михајловић УБ 11/281; Пољопривредни факултет, Универзитет у Београду, 2017. 

2.2.6.15."Алергени присутни у храни"; кандидат – Марија Марковић УБ 13/680; 

Пољопривредни факултет, Универзитет у Београду, 2017. 

2.2.6.16."Присуство псеудовитамина у храни и њихова биохемијска улога у организму"; 

кандидат – Предраг Тоскић УБ13/598; Пољопривредни факултет, Универзитет у 

Београду, 2017. 

2.2.6.17."Карактеристике генетски модификоване хране "; кандидат – Јована Марчићев УБ 

13/603; Пољопривредни факултет, Универзитет у Београду, 2017. 

2.2.6.18."Ннитрити и нитрати присутни у храни"; кандидат – Марко Вуковић ТА 13/656; 

Пољопривредни факултет, Универзитет у Београду, 2017. 

2.2.6.19."Неоксидативне промене биолошки активних једињења у намирницама у току 

прераде и складиштења "; кандидат –милица Матовић УБ 11/748; Пољопривредни 

факултет, Универзитет у Београду, 2017. 
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2.2.6.20."Присуство пестицида у храни и њихов антинутритивни ефекат "; кандидат – 

Јелена Мајкић УБ 10/6341; Пољопривредни факултет, Универзитет у Београду, 2018. 

 

 

2.2.7. Чланство у комисијама за избор у наставна и научна звања 

 

- Пре избора у звање ванредни професор - 

 

2.7.1. 2013. године, избор истраживача сарадника – кандидат: Милица Павлићевић, дипл. 

Биохем., Пољопривредни факултет, Универзитет у Београду 

 

- После избора у звање ванредни професор - 

 

2.7.2. 2015. године, избор истраживача приправника – кандидат: Александра Шешлија, 

дипл. инж., Пољопривредни факултет, Универзитет у Београду  

2.7.3. 2016. године, избор наставника у звање и на радно место: ванредног професора, за 

ужу научну област – Биохемија - Пољопривредни факултет, Универзитет у 

Београду  

2.7.4. 2017. године, избор наставника у звање и на радно место: ванредног професора, за 

ужу научну област – Биохемија - Пољопривредни факултет, Универзитет у 

Београду  

 

 

 

 

_________________ 

 

 

 

У наредним прилозима дати су докази навода за период ПОСЛЕ избора у звање – 

ванредни професор - 
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Прилог 3. Оцене педагошког рада у студентским анкетама у изборном периоду 
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Прилог 4.1. Чланство у комисији за оцену и одбрану докторске дисертације 
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Прилог 4.2. Чланство у комисији за оцену пријаве докторске дисертације 
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Прилог 5.1. Чланство у комисији за оцену и одбрану магитарске тезе 
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Прилог 5.2. Потврда о председавању у комисији за оцену и одбрану магитарске тезе 
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Прилог 6.1. Менторство у изради мастер рада 

                                     

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



56 
 

Прилог 6.2. Члан комисије за оцену и одбрану мастер рада 
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Прилог 7. Менторство у изради дипломских радова (због величине целог документа, 

приложене су само три потврде)  

Прилог 7.1.  
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Прилог 7.2.  
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Прилог 7.3. 
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Прилог 8. Чланство у комисијама за избор ванредног професора у ужој научној 

области Биохемија 

 

Прилог 8.1. 
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Прилог 8.2. 
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Прилог 9. Чланство у комисили за избор истраживача-приправника 
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Прилог 10. Потврда о публиковању уџбеника за обавезни предмет Биохемија хране 

за студенте на другој години Основних студија смера Прехрамбене технологије и 

биохемије 
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Прилог 11. Потврда о публиковању истакнуте монографије националног значаја 
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Прилог 12. Доказ о публиковању монографије међународног значаја 
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Прилог 13. Позив и потврда о одржаном пленарном предавању 
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Прилог 14.  Потврда о цитираноти 

 

 

- према SCOPUS бази података   

 

 

 
 

- према GoogleScolar бази података 

 

 

 

 



75 
 

 

 

Прилог 15. Потврде о раду на рецензијама (због величине целог документа нису 

приложене све потвдео о раду на рецензијама) 

 

Прилог 15.1. 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Прилог 15.2. 
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Прилог 15.3. 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Прилог 15.4. 
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Прилог 15.5. 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Прилог 15.6. 
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Прилог 15.7. 
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Прилог 15.8. 
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Прилог 15.9. 
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Прилог 15.10. 
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Прилог 15.11. 
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Прилог 16.а. Потврда о признатом техничком решрњу у категорији М83 (као резутат 

пројекта ТР 31022) која се налази на сајту Министарства просвете (под редним бројем 

1314) на линку: 

 www.mpn.gov.rs/wp-content/.../04/TEHNICKA-RESENJA-2011-2015-10-aprиl.xls... 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

http://www.mpn.gov.rs/wp-content/.../04/TEHNICKA-RESENJA-2011-2015-10-april.xls
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Прилог 16.б. Потврда о позитивној оцени рецензије предложеног техничког решења 

од стране Наставно-научног веће Пољопривредног факултета 
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Прилог 17. Потврда о учешћу у реализацији пројеката  
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Прилог 18. Потврда о одржаном предавању мастер студента др Слађан Станојевић  

Невене Јанковић на 10 Конференцији студената агрономије одржаној у Чачку 23-25. 

Августа 2017. Године (референца бр. 89 у Списку радова – Прилог 1)  
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Прилог 19.  Потврда о завршеној је обуци  из области „Food chain mаnagеment“, 

CAPINFOOD   
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Прилог 20. Потврде о чланству у професионалнм удружењима или организацијама 

 

Прилог 20.1. 
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Прилог 20.2. 
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Прилог 20.3. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


