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УНИВЕРЗИТЕТ У БЕОГРАДУ - ПОЉОПРИВРЕДНИ ФАКУЛТЕТ 

И З Б О Р Н О М   В Е Ћ У 

 

Предмет: Избор наставника у звање и на радно место – ванредни професор за ужу 

научну област Наука о конзервисању и врењу 

 

Одлуком Изборног већа Пољопривредног факултета, Универзитета у Београду (број 

420/1–3/1) од 25.10.2018. год. именована је Комисија и председавајући Комисије за 

припрему извештаја за избор једног наставника у звање и на радно место 

ВАНРЕДНОГ ПРОФЕСОРА за ужу научну област НАУКА О КОНЗЕРВИСАЊУ И 

ВРЕЊУ, у саставу:  

 
1. Др Предраг Вукосављевић, редовни професор Универзитет у Београду, 

Пољопривредни факултет, Ужа научна област: Наука о конзервисању, 
председавајући Комисије;  

 
2. Др Тања Петровић, ванредни професор, Универзитет у Београду, Пољопривредни 

факултет, Ужа научна област: Наука о конзервисању;  
 

3. Др Александра Тепић Хорецки, ванредни професор Универзитет у Новом Саду, 
Технолошки факултет, Ужа научна област: Прехрамбено инжењерство.  

 
На основу одлуке Декана Пољопривредног факултета Универзитета у Београду (Одлука 

бр. 462/1 од 25.10.2018. год) расписан је конкурс који је објављен у публикацији о 

запошљавању Националне службе за запошљавање „Послови“ дана 07.11.2018. год., број 

802. После прегледа конкурсне документације, Комисија подноси следећи: 

 

 

 

И З В Е Ш Т А Ј  
 
 
На расписани конкурс за избор у звање и на радно место ВАНРЕДНОГ ПРОФЕСОРА за 

ужу научну област НАУКА О КОНЗЕРВИСАЊУ И ВРЕЊУ, пријавио се један кандидат: 

др Драгана М. Пауновић. Кандидат је доставио потпуну документацију у складу са 

условима конкурса.  

 

1. БИОГРАФСКИ ПОДАЦИ  

 

Др Драгана М. Пауновић рођена је 08.01.1972. године у Земуну, општина Земун. Основне 

студије завршила је 1997. год. на Универзитету у Београду – Пољопривредни факултет, 

одсек Прехрамбена технологија биљних производа, са просечном оценом за време 

студирања 8,83 и оценом 10 на дипломском испиту. 

Од 1998. год. запослена је на Пољопривредном факултету у Земуну, и то као стручни 

сарадник у периоду 1998–2001. год., на предмету Технологија воћа и поврћа, а 01.10.2001. 
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год. бирана је у звање асистента – приправника на предмету Технологија готове хране. У 

звање асистента за ужу научну област Наука о конзервисању бирана је 28.10.2010. год. 

Докторске академске студије (III ниво студија, 180 ЕСПБ бодова) уписала је школске 

2006/07. год. на студијском програму Прехрамбена технологија и завршила са просечном 

оценом 9,80 (девет, 80/100). Докторску дисертацију, из уже научне области Наука о 

конзервисању, под насловом "Оптимизација технолошког поступка производње сенфа са 

становишта стварања ароматског комплекса" успешно је одбранила 21.12.2012. год. и 

стекла научни назив Доктор наука – Технолошко инжењерство. У звање доцента, у ком се 

и данас налази, изабрана је 14.05.2013. год, а поново је бирана у исто звање 17.04.2018. 

год. 

 

       

2. МАГИСТАРСКЕ И ДОКТОРСКЕ ТЕЗЕ  
 

Докторска дисертација: "Оптимизација технолошког поступка производње сенфа са 

становишта стварања ароматског комплекса", Универзитет у Београду, Пољопривредни 

факултет, одбрањена 21.12.2012. 

 

3. ОБАВЕЗНИ УСЛОВИ 

 

3.1. Наставни рад 

 

3.1.1. Наставна активност 

 

Од 2001. године, од избора у звање асистента – приправника, кандидат је изводила вежбе, 

консултације и колоквијуме на предмету Технологија готове хране (3+2), на одсеку 

Прехрамбена технологија, група Технологија биљних производа. После акредитације 

Факултета и увођења наставе по Болоњској декларацији, кандидат је изводила вежбе на 

Основним академским студијама: 

а) Одсек Прехрамбена технологија, модул Технологија конзервисања и врења, предмет 

Технологија готове хране (обавезан предмет, 3+2)  

б) Одсек Прехрамбена технологија, модул Управљање безбедношћу и квалитетом у 

производњи хране, предмет Основи технологије конзервисања и врења (обавезан предмет 

3+2, до 2/3)  

в) Одсек Прехрамбена технологија, модул Технологија конзервисања и врења и модул 

Технологија ратарских производа, предмет Функционална својства хране (изборни 

предмет, 3+2) 

г) Одсек Биљна производња, модул Ратарство и повртарство, предмет Прерада поврћа 

(изборни предмет, 3+2) 

д) Одсек Биљна производња, модул Воћарство и виноградарство, предмет Прерада воћа 

(изборни предмет, 3+2) 

ђ) Одсек Биљна производња, модул Воћарство и виноградарство, предмет Добијање и 

прерада пчелињих производа (изборни предмет, 3+2, до 1/2);  
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Дипломским академским – мастер студијама: 

а) Одсек Прехрамбена технологија, модул Прехрамбени инжењеринг, предмет Примена 

ензимских препарата у производњи хране  

б) Одсек Прехрамбена технологија, модул Прехрамбени инжењеринг, предмет 

Моделирање и оптимизација поступака конзервисања топлотом 

в) Одсек Прехрамбена технологија, модул Прехрамбени инжењеринг, предмет Виши курс 

технологије готове хране. 

Специјалистичким академским студијама: 

а) Технологија готове хране.  

Од 2013. године, након избора у звање доцента, кандидат др Драгана М. Пауновић 

изводи предавања и вежбе, колоквијуме, испите, ментор је на бројним дипломским и 

мастер радовима на  

Основним академским студијама: 

а) Одсек Прехрамбена технологија, модул Технологија конзервисања и врења, модул 

Микробиологија хране, модул Управљање безбедношћу и квалитетом у производњи 

хране, предмет Технологија готове хране (обавезан предмет за КВ, 3+2; изборни за МХ и 

УБ, изводи предавања и вежбе)  

б) Одсек Прехрамбена технологија, модул Управљање безбедношћу и квалитетом у 

производњи хране, предмет Основи технологије конзервисања и врења (обавезан предмет 

3+2, до 2/3, изводила само вежбе)  

в) Одсек Прехрамбена технологија, модул Технологија конзервисања и врења, модул 

Технологија ратарских производа, модул Микробиологија хране, предмет Функционална 

својства хране (изборни предмет, 3+2; од школске 2016/17. год. изводи и предавања и 

вежбе) 

г) Одсек Биљна производња, модул Ратарство и повртарство и модул Хортикултура, 

предмет Прерада поврћа (изборни предмет, 2+2, од школске 2016/17. год. изводи и 

предавања и вежбе) 

д) Одсек Биљна производња, модул Воћарство и виноградарство, предмет Прерада воћа 

(изборни предмет, 3+2, изводила само вежбе до школске 2016/17. год)  

ђ) Одсек Биљна производња, модул Воћарство и виноградарство, предмет Добијање и 

прерада пчелињих производа (изборни предмет, 3+2, до 1/2, изводила само вежбе до 

школске 2016/17. год);  

Дипломским академским – мастер студијама: 

а) Одсек Прехрамбена технологија, модул Прехрамбени инжењеринг, предмет 

Моделирање и оптимизација поступака конзервисања топлотом (од школске 2016/17. год. 

изводи и предавања и вежбе) 

в) Одсек Прехрамбена технологија, модул Прехрамбени инжењеринг, предмет Топлотна 

обрада хране (од школске 2016/17. год. изводи и предавања и вежбе). 

 

3.1.2. Оцена педагошког рада у студентским анкетама 

 

Према подацима Студентске службе Пољопривредног факултета Универзитета у 

Београду, наставна активност кандидата је у студентским анкетама у протеклом изборном 

периоду оцењена високим укупним просечним оценама (доказ у Прилогу 2). 
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2013/2014.  

Технологија готове хране (Технологија конзервисања и врења) – 4,33 

Функционална својства хране (Технологија конзервисања и врења) – 4,59 

Основи технологије конзервисања и врења (Управљање безбедношћу и квалитетом у 

производњи хране) – 4,80 

2014/2015.  

Технологија готове хране (Технологија конзервисања и врења)  – 4,78 

Функционална својства хране (Технологија конзервисања и врења) – 4,83 

Функционална својства хране (Технологија ратарских производа) – 4,87 

Основи технологије конзервисања и врења (Управљање безбедношћу и квалитетом у 

производњи хране) – 4,20 

2015/2016.  

Технологија готове хране (Технологија конзервисања и врења) – 4,78   

Функционална својства хране (Технологија конзервисања и врења) – 4,59 

Функционална својства хране (Технологија ратарских производа) – 4,56 

Основи технологије конзервисања и врења (Управљање безбедношћу и квалитетом у 

производњи хране) – 4,24 

2016/2017.  

Технологија готове хране (Технологија конзервисања и врења) – 4,29   

Функционална својства хране (Технологија конзервисања и врења) – 5,00 

Функционална својства хране (Технологија ратарских производа) – 5,00; 4,71 

Практична обука 2 (Технологија конзервисања и врења) – 4,52 

Прерада поврћа (Ратарство и повртарство) – 5,00 

Средња оцена: 

Технологија готове хране – 4,55 

Функционална својства хране – 4,77 

Основи технологије конзервисања и врења – 4,41 

Практична обука 2 – 4,52 

Прерада поврћа – 5,00 

Укупна средња оцена за све предмете: 4,65 

 

3.1.3. Обезбеђење наставно-научног подмлатка 

 

Др Драгана М. Пауновић била је ментор на 8, члан Комисије на 3 одбрањена мастер рада 

(Прилог 4 и 4А), ментор на 83, члан Комисије на 57 одбрањених завршних радова. 

 

3.1.4. Уџбеници, монографије, практикуми, збирке задатака  

 

Кандидат др Драгана М. Пауновић је аутор практикума из уже научне области Наука о 

конзервисању и врењу. 

Пауновић, Д.М. (2014). Практикум из технологије готове хране. Универзитет у 

Београду, Пољопривредни факултет, Београд. ISBN број: 978-86-7834-203-5 

COBISS.SR-ID 208396812  

Одлуком Одбора за издавачку делатност Пољопривредног факултета Универзитета у 

Београду бр. 45-II-2/8 од 30.06.2014. год., одобрено је електронско издање практикума, као 
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I издање (Прилог 3). 

 

3.2. Научно-истраживачки рад 

 

3.2.1. Објављени и саопштени научно-истраживачки радови 

 

Табела 1. Преглед научно-истраживачких резултата др Драгане М. Пауновић 

 

 Научни резултат 
Пре избора у 

звање доцента 

После избора у 

звање доцента Укупно 

бодова 
М Категорија 

Број 

радова 

Број 

бодова 

Број 

радова 

Број 

бодова 

М23=3 

Рад у 

међународном 

часопису 

1 3 2 6 9 

М24=3 
Рад у националном часопису 

међународног значаја 
  1 3 3 

М33=1 

Саопштење са 

међународног скупа 

штампано у целини 

3 3 4 4 7 

М34=0,5 

Саопштење са 

међународног скупа 

штампано у изводу 

2 1 2 1 2 

М51=2 

Рад у врхунском 

часопису националног 

значаја 

2 4 3 6 10 

М52=1,5 

Рад у истакнутом 

националном 

часопису 

1 1,5 2 3 4,5 

М62=1 

Предавање по позиву са 

скупа националног 

значаја штампано у 

изводу 

  1 1 1 

М64=0,2 

Саопштење са скупа 

националног значаја 

штампано у изводу 

5 1 2 0,4 1,4 

М70=6 
Одбрањена докторска 

дисертација 
1 6   6 

Укупан број научних резултата 15 19,5 17 24,4 43,9 
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У свом досадашњем раду др Драгана М. Пауновић је остварила резултате у научном и 

стручном раду, и то искључиво у оквиру уже научне области Наука о конзервисању и 

врењу. Кандидат је до сада, самостално или у сарадњи са другим ауторима укупно 

објавила 32 научна и стручна радa (Прилог 1). Пре избора у звање доцента објавила је 1 

рад из категорије М20 (SCI листа), а након избора у звање доцента још 3 рада из исте 

категорије (2 на SCI листи). Од избора у звање доцента др Драгана М. Пауновић објавила 

је 4 саопштења са међународног скупа штампано у целини, 2 саопштења са међународног 

скупа штампано у изводу, 3 рада у врхунском часопису националног значаја, 2 рада у 

истакнутом националном часопису, 1 предавање по позиву са скупа националног значаја 

штампано у изводу и 2 саопштења са скупа националног значаја штампано у изводу, што 

је детаљно приказано у табели 1. Збир коефицијената компетентности др Драгане М. 

Пауновић, према критеријумима Министарства просвете, науке и технолошког развоја 

Републике Србије и према Правилнику о поступку и начину вредновања и 

квантитативном исказивању научно-истраживачких резултата Националног савета за 

научни и технолошки развој, од избора у звање доцента до данас, износи 24,4, а укупни 

збир коефицијената компетентности износи 43,9.  
 
Анализа радова 

 
Радови др Драгане М. Пауновић објављени пре последњег избора су раније разматрани у 

одговарајућим рефератима, тако да се овде даје приказ радова објављених после избора у 

звање доцента. 

Узимајући у обзир да је кандидат основне и докторске академске студије завршила на 

Одсеку за прехрамбену технологију на Пољопривредном факултету, највећи део њених 

досадашњих истраживања се пре свeгa oднoси нa изнaлaжeњe нajoптимaлниjeг нaчинa 

сушења воћа и поврћа како би се сачувала сензорна и нутритивна својства ових 

намирница. Радови се базирају на аналитици појединих компонената хране које 

доприносе њеном антиоксидативном капацитету, ароматском комплексу, као и праћењу 

процеса оксидације биљног материјала. 

Посебан значај у оквиру истраживања обухваћеног докторском дисертацијом дат је 

оксидативним променама које се дешавају на семену беле слачице (Sinapis albae semen) 

која се користи за производњу благог сенфа. Модерним техникама гасне 

хроматографије-масене спектрометрије (GC/MS) детектована су и идентификована 

једињења која доприносе ароматском комплексу благог сенфа, као и једињења која су 

последица аутооксидативних процеса у уљу семена беле слачице (Прилог 1, рад 16).  

Друга област истраживања кандидата односи се на испитивање антиоксидативног 

капацитета различитог биљног материјала (шипурак, јабука, купина, вишња), сокова и 

сирупа (сируп од купине, сок од шљиве, јабуке, вишње), као и на аналитику 

компонената које доприносе антиоксидативној активности (витамин Це, полифеноли, 

каротеноиди, флавоноиди и др). У највећем броју радова циљ истраживања је био да се 

увиди утицај повишене температуре током технолошког поступка ксероанабиозе на 

компоненте које чине њен антиоксидативни капацитет. Резултати су показали да 

повишена температура значајно деградује анализиране компоненте што храну чини 

мање нутритивно вредном (17, 19-21, 24, 25, 27, 29). Поред тога, бавила се и 
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испитивањем макро- и микроелемената који чине састав шипурка. Савременом методом 

ICP–OES анализиран је минерални профил у овом биљном материјалу (највише 

вредности су утврђене за K, Ca, Mg, P и S), као и у земљишту, а израчунавањем 

биоакумулационог фактора (BAF) добијене су највише вредности за S, K и P (17, 28). 

У трећој области истраживања кандидат се бавила детектовањем афлатоксина Б1 у 

полену који је сакупљен у Србији. Афлатоксин је микотоксин који производе гљиве из 

рода Aspergillus од којих је најзначајнија Aspergillus flavus. Највише успевају у условима 

релативно високе температуре и ниске влажности ваздуха. Афлатоксин Б1 је 

најтоксичнији и убраја се у канцерогене супстанце. Резултати су показали да је значајан 

број узорака полена сакупљен током 2013/14. год. био контаминиран овом гљивом јер је 

детектовано присуство афлатоксина Б1 (26).  

Четврта област истраживања обухвата примену различитих хладно пресованих биљних 

уља и њихов утицај на сензорна својства мајонеза (22), а такође примену и стабилност 

прехрамбених азо боја у индустрији хране (32).  

Пета област истраживања је лековито и ароматично биље и могућност примене 

њихових екстраката у индустрији безалкохолних пића и напитака (28, 31). 

 

4. ИЗБОРНИ УСЛОВИ 

 

4.1. Стручно-професионални допринос 

 

4.1.1. Кандидат др Драгана М. Пауновић, од избора у звање доцента, има 6 саопштења на 

међународним и 4 саопштења на националним скуповима (Прилог 1, Прилог 8). 

 

4.1.2. Кандидат је била ментор на 83, члан Комисије на 57 одбрањених завршних радова; 

ментор на 8, члан Комисије на 3 одбрањена мастер рада (Прилог 4 и 4А).  

 

4.1.3. Кандидат је учествовала у реализацији три национална пројекта. 

 

2011-   Развој и примена нових и традиционалних  технологија у производњи 

конкурентних прехрамбених производа са додатом вредношћу за домаће и светско 

тржиште - Створимо богатство из богатства Србије, бр. ИИИ 46001 (доказ у Прилогу 6);  

2011-      Развој технологије производње црвеног вина и дијететских производа из вина      

богатих биолошки активним полифенолима са кардиопротективним дејствима, бр. ТР 

31020 (доказ у Прилогу 6); 

2002-2005  Производи од шљива – сува шљива, пекмез, паста од суве шљиве и ракија   

       шљивовица бр. БТН 0728Б (доказ у Прилогу 6). 

 

4.1.4. Кандидат је била рецензент два научна рада (М51 и M52): Воћарство, Vol. 52, No. 

201 (1), 2018; Воћарство, Vol. 50, бр. 193/194 (1-2), 2016. (доказ у Прилогу 5); 



8 
 

Кандидат је била рецензент једног научног рада (М33): Proceedings of 10th International 

Scientific and Professional Conference With food to health, October 12th – 13th 2017, Osijek, 

Croatia (доказ у Прилогу 5); 

Кандидат је била рецензент техничког решења (M84); Побољшање оксидативне 

стабилности салатних прелива на бази сурутке додатком високоолеинског уља сунцокрета 

и антиоксиданаса (2013) (одлукe Научног већа Института за општу и физичку хемију у 

Прилогу 5). 

4.2. Допринос академској и широј заједници 

 

Др Драгана М. Пауновић нема остварених резултата у овој области. 

 

4.3. Сарадња са другим високошколским, научно-истраживачким установама у 

земљи и иностранству 

 

4.3.1. Кандидат је остварила сарадњу са ФИНС (Научни институт за прехрамбене 

технологије, Универзитет у Новом Саду) учешћем у реализацији пројекта бр. ИИИ 46001, 

(2011- ) (доказ у Прилогу 6). 

4.3.2. Кандидат је члан Удружења прехрамбених технолога Србије (Прилог 7) 

 

 

4. ЗАКЉУЧАК И ПРЕДЛОГ КОМИСИЈЕ 

 

Увидом у поднесену документацију констатовано је да се на расписани Конкурс за избор у 

звање и на радно место једног ванредног професора за ужу научну област Наука о 

конзервисању и врењу пријавио један кандидат – др Драгана М. Пауновић. На основу 

података о наставној, научно-истраживачкој и стручној активности др Драгане М. 

Пауновић, доцента Пољопривредног факултета у Београду, може се закључити да је 

кандидат испунила све услове прописане Критеријумима за стицање звања наставника на 

Универзитету у Београду и Статутом Пољопривредног факултета за избор у звање и на 

радно место на које конкурише. У досадашњој наставној активности, савесно и квалитетно 

је изводила теоријску и практичну наставу на три модула наставног програма 

Прехрамбена технологија и на два модула наставног програма Биљна производња, из 

предмета који припадају ужој научној области Наука о конзервисању и врењу. Кандидат 

се исказала као солидан педагог који добро влада наставном материјом и успешно је 

преноси на студенте. У анонимним анкетама студената наставни рад кандидата је оцењен 

одличном просечном оценом 4,65. Аутор је једног практикума из уже научне области за 

коју се бира. У досадашњем раду била је ментор на 83, члан Комисије на 57 одбрањених 

завршних радова, ментор на 8, члан Комисије на 3 одбрањена мастер рада. Кандидат 
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остварује коректну сарадњу са студентима и има развијен колегијални однос са другим 

члановима академске заједнице. Кандидат је допринео развоју уже научне области Наука 

о конзервисању и врењу објављивањем и саопштавањем 32 библиографске јединице са 

укупним коефицијентом научне компетентности М=43,9. Од укупног броја радова 15 је 

објављено пре избора у звање доцента (М=19,5), а 17 после избора у то звање (М=24,4). У 

међународним часописима са SCI листе има 3 рада, од којих су 2 објављена после избора у 

звање доцента. До сада је учествовала у 3 национална пројекта. Ценећи целокупан 

досадашњи рад кандидата, постигнуте резултате у наставно педагошком и научно-

истраживачком раду, чланови Комисије предлажу Изборном већу Пољопривредног 

факултета Универзитета у Београду да прихвати овај извештај и донесе одлуку да се др 

Драгана М. Пауновић изабере у звање и на радно место ВАНРЕДНОГ ПРОФЕСОРА за 

ужу научну област НАУКА О КОНЗЕРВИСАЊУ И ВРЕЊУ. 

 
 
 
У Београду, ЧЛАНОВИ КОМИСИЈЕ 
 
26.11.2018. __________________________________________ 
 
                                                                      Др Предраг Вукосављевић, редовни професор, 

                                                                                           председавајући Комисије, 

                                                                   Универзитет у Београду, Пољопривредни факултет 

                                                                         (Ужа научна област: Наука о конзервисању) 

 

_______________________________________ 
 
                                                                            Др Тања Петровић, ванредни професор  

    Универзитет у Београду, Пољопривредни факултет 

                                                                         (Ужа научна област: Наука о конзервисању) 
 

__________________________________________ 
 
                                                              Др Александра Тепић Хорецки, ванредни професор 

 Универзитет у Новом Саду, Технолошки факултет 

                                                                       (Ужа научна област: Прехрамбено инжењерство) 
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ПРИЛОГ 1. СПИСАК ОБЈАВЉЕНИХ И САОПШТЕНИХ РАДОВА 

 
ДО ИЗБОРА У ЗВАЊЕ ДОЦЕНТА 

 

ДИСЕРТАЦИЈЕ 
 

Одбрањена докторска дисертација (М70 = 6) 

 

1. Пауновић М. Драгана (2012). Оптимизација технолошког поступка производње 

сенфа са становишта стварања ароматског комплекса. Универзитет у Београду, 

Пољопривредни факултет. 633.844:664.53(043.3) 

 

РАДОВИ ОБЈАВЉЕНИ У НАУЧНИМ ЧАСОПИСИМА МЕЂУНАРОДНОГ ЗНАЧАЈА; 

НАУЧНА КРИТИКА; УРЕЂИВАЊЕ ЧАСОПИСА (М20) 

 

Рад у међународном часопису (М23 = 3) 
 

2. Paunović, D., Šolević-Knudsen, T., Krivokapić, M., Zlatković, B., Antić, M. (2012). 

Sinalbin degradation products in mild yellow mustard paste. Hemijska industrija, 66 (1), 

29–32.  

 ISSN 0367-598X   doi https://doi.org/10.2298/HEMIND110627055P; IF (2012) =     

 0.463 
 

ЗБОРНИЦИ МЕЂУНАРОДНИХ НАУЧНИХ СКУПОВА (М30) 

 

Саопштење са међународног скупа штампано у целини (М33 = 1) 

 

3. Paunović, D., Ujlaki, A., Petrović, T., Rajić, J., Zlatković, B. (2012). Optimization of 

drying kinetics of broccoli (Brassica oleracea L.). Proceedings of 6th Central European 

Congress on Food (pp. 726–732). 23–26 May, Novi Sad, Serbia.  

 ISBN 978- 86-7994-027-8 

4. Rajić, J., Petrović, T., Veljović, M., Paunović, D., Bradaš. M., Nedović, V., 

Vukosavljević, P. (2012). The influence of apple juice added in blackberry and cherry 

juices on the total phenols content and antioxidative capacity. Proceedings of 6th 

Central European Congress on Food (pp. 133–138). 23–26 May, Novi Sad, Serbia.  

 ISBN 978- 86-7994-027-8 

5. Petrović, T., Petrović, M., Dimitrijević, S., Radulović, Z., Rajić, J., Paunović, D., 

Nedović, V. (2012). Microencapsulation of Lactobacillus plantarum JS7A by spray 

drying technique. Proceedings of 6th Central European Congress on Food (pp. 1070–

1075). 23–26 May, Novi Sad, Serbia. ISBN 978- 86-7994-027-8 

 

Саопштење са међународног скупа штампано у изводу (М34 = 0,5) 
 

6. Paunović, D., Šolević, T., Zlatković, B., Antić, M. (2011). Identification of 

(semi)volatile compounds in yellow mild mustard paste condiment. 7
th 

International 
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congress of food technologists, biotechnologists and nutritionists (pp. 143). 20–23. 

September, Opatija, Croatia. ISBN 978-953-99725-4-5 

7. Šolević, T., Paunović, D., Zlatković, B., Antić, M. (2011). Autooxidation products of oil 

in white mustard seeds (Sinapis albae semen). 7
th 

International congress of food 

technologists, biotechnologists and nutritionists (pp. 156). 20–23. September, Opatija, 

Croatia. ISBN 978-953-99725-4-5 

 

РАДОВИ У ЧАСОПИСИМА НАЦИОНАЛНОГ ЗНАЧАЈА (М50) 

 

Рад у врхунском часопису националног значаја (М51 = 2) 

 

8. Пауновић, Д., Златковић, Б., Мирковић, Д. (2011). Кинетика сушења јабуке сорте 

Granny Smith у лабораторијским условима. Воћарство, 45 (173–174), 69–75. ISSN 

1820-5054  udk 664.8:047;634.1:11 

9. Paunović, D., Zlatković, B., Mirković, D. (2010). Kinetics of drying and quality of the 

apple cultivars Granny Smith, Idared and Jonagold. Journal of Agricultural Sciences, 55 

(3), 261–272.  

 ISSN 2406-0968  udk 664.854:634.11  doi  10.2298/JAS1003261P 

 

Рад у истакнутом националном часопису (М52 = 1,5) 

 

10. Пауновић, Д., Златковић, Б., Јанковић, М., Машовић, С. (2006). Кинетика  сушења 

малина у лабораторијским условима. Воћарство, 40 (156), 389–396. 

 

ПРЕДАВАЊЕ ПО ПОЗИВУ НА СКУПОВИМА НАЦИОНАЛНОГ ЗНАЧАЈА (М60) 

 

Саопштење са скупа националног значаја штампано у изводу (М64 = 0,2) 

 

11. Rajić, J., Petrović, T., Nedović, V.,Veljović, M., Paunović, D., Vukosavljević, P. 

(2012). The influence of Technological Processes of Production on Antioxidative 

capacity of Cherry and Raspberry Juices. 12th Congress on Nutrition (pp. 84–85). 

October 31
st
–November 3

rd
, Belgrade. 

12. Пауновић, Д., Златковић, Б., Стевановић, С., Јанковић, М. (2007). Кинетика 

сушења и квалитет сушене малине. I Саветовање -  Иновације у воћарству и 

виноградарству, Универзитет у Београду, Пољопривредни факултет, Институт 

за воћарство и виноградарство (pp. 82). 8–9. Фебруар, Београд.  

13. Златковић, Б., Величковић, М., Пауновић, Д. (2006). Производња пасте од  

сушених шљива. I Симпозијум о шљиви Србије са међународним учешћем (pp. 120–

121). 28–31. Август, Чачак. 

14. Златковић, Б., Вулић, Т., Пауновић, Д. (2003). Од пушнице до вакуум сушнице. 

Дани шљиве,  4. Међународни научни симпозијум, Производња, прерада и пласман 

шљиве и производа од шљиве (pp. 30). 6–7.  септембар, Коштунићи. 

15. Златковић, Б., Пауновић, Д. (2002). Упоредни преглед квалитета сушене             

шљиве код нас и у свету. Дани шљиве, 3. Југословенско саветовање,             

Производња, прерада и пласман шљиве и производа од шљиве (pp. 61). 7–8.             

септембар, Коштунићи. 
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ПОСЛЕ ИЗБОРА У ЗВАЊЕ ДОЦЕНТА 

 

РАДОВИ ОБЈАВЉЕНИ У НАУЧНИМ ЧАСОПИСИМА МЕЂУНАРОДНОГ ЗНАЧАЈА; 

НАУЧНА КРИТИКА; УРЕЂИВАЊЕ ЧАСОПИСА (М20) 

 

Рад у међународном часопису (М23 = 3) 

 

16. Paunović, D., Šolević – Knudsen, T., Zlatković, B., Antić, M. (2013). Secondary lipid 

oxidation products of oil in white mustard seeds (Sinapis albae semen). Oxidation 

Communications, 36 (3), 669–675.  

ISSN 0209-4541 Scientific Bulgarian Communications; IF (2013) = 0.507; 

http://scibulcom.net/ocr.php?gd=2013&bk=3 

17. Paunović, D., Kalušević, A., Petrović, T., Urošević, T., Đinović, D., Nedović, V., 

Popović-Đorđević, J. (2019). Assessment of Chemical and Antioxidant Properties of 

Fresh and Dried Rosehip (Rosa canina L.). Notulae Botanicae Horti Agrobotanici Cluj-

Napoca, 47 (1).  

Print ISSN 0255-965X; Electronic 1842-4309; IF (2017) = 0.648; 

DOI:47.15835/nbha47111221; In Press. 

 

Рад у националном часопису међународног значаја (М24 = 3) 
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