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Monumo aa, cxoaHo uiany 47. ct. 5. Tau. 3. Cratyra YHuBepsurera y beorpaay ("I'macuuk Yuusepsurera”,
opoj 186/15-npeunmihenn tekct u 189/16), mate carigacHOCT Ha OUTYKYy O MpUXBaTalky TEME TOKTOPCKE
JcepTallyje:

..EBxcrpakmmija tapryda (Tuber spp.) v ouyBame BUXOBE IPUPOIHE APOME IPUMEHOM TEXHUKA

MHKAaIcysanuje‘
(TyH Ha3MB TPEIIOKEHE TEME JOKTOPCKE JUCEPTALH]EC)

HAVYHA OBJIACT IIpexpambeHa TeXHOJIOTHja

IMOJALIN O KAHAUJATY:
Hme, uMe jeHOT 011 pOAMTEIhA U IPE3UME KaHIUaTa:

Munena, Cpehko, 3npaBkoBuh

2. llperxomHo 0OpazoBame (HA3WB U CeUIITE (haKyITeTa,
CTYAMjCKU TIPOTpam): Yuusepsurer y beorpaay

ITossonpuBpennn  ¢akynarer, CTyaujcku mporpam
IIpexpambena TtexHomoruja, momayn IIpexpambenn
WHKEHEPUHT

3. ToxauHa 3aBpIueTKa
HpETXOAHOr HUBOA cTyauja:  2015.

4. TonauHa ymuca Ha JOKTOPCKE CTY/IH]e: 2017/2018.

5. Hasug cryaujckor nporpama
JIOKTOPCKHX CTY/IHja’ [IpexpambeHa TeXHOJIOTH]a




TTOJIAIT O MEHTOPY:

Nme u npe3ume menTopa: Buktop Hemosuh
3Bame: penoBHA Tpodecop
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Ob6aBemraBamMo Bac Ja je HacraBHo-HayuHo Behe lossonpuBpenHor dakynrera

Ha ceHUIM oapxkanoj  26.06.2019. Pa3MOTPHIIO MPEASIOKEHY TEMY U 3aKJbYYHIIO /1A je
TeMa 1oI00Ha 3a U3pajy JTOKTOPCKE AMCEPTAlUje jep Calp ki OpUTHHAIIHY UJC)jy U JIa je O] 3Hauaja 3a pa3Boj
HayKe, IPIMEHY HeHHUX Pe3yJITaTa, OJJHOCHO pa3Boj HAy4YHE MUCIIH YOIIIITE.

JEKAH ®AKVJITETA

[Ipod. np Ayman Kuskosuh

IMpunor 1. Opnyka HacraBHO-Hay4yHOT Beha o mpuxBaTamy TeMe U opeuBamby MEHTOpa

2. Useemraj Komucuje



YHusepsuret y beorpany
[TOJbOITPUBPEIHU ®AKVYIJITET
Bpoj: 32/9-6.1.

Harym: 26.06.2019. rogune
BEOI'PA/I-3EMYH

Ha ocnoBy wrana 51. u 52. [IpaBunHuKa 0 mpaBWIINMa JOKTOPCKHUX aKaJIeMCKHUX CTYAHja U WIaHa
44. Craryra [lossonpuBpenHor ¢akynrera, HacraBHo-HayuHO Behie akyntera Ha ceqHHMIM OJpPXKAaHO]
26.06.2019. rogune, A0HEINO je

ONJVYKY

I MNPUXBATA CE Ttema nokropcke muceprauuje kojy je noguena MUJIEHA 3JJPABKOBUH,
mMacrtep u 0700paBa u3pana aucepranuje moa HacioBoM: KkEKCTPAKIIUJA TAPTY®A (Tuber spp.)
n OYYBABE BUXOBE NNPUPOJHE APOME NPUMEHOM TEXHUKA
HHKAIICYJALIAJE».

1 3a meHTOpa ce nMenyje ap Bukrop Hemosuh, pemosau mpodecop.

11 Ha omnmyky o mpuxBatamy TeMe JOKTOPCKE OHWcCepTaluje W oapehuBamy MEHTOpa
carjacHocT naje oaronapajyhe Behe nayunnx obnactu YHuBep3utera y beorpany.

Oopasznosicerve
HacraBHo-Hay4yHO Behe (akynrera pasmarpaio je u ycBojuwio M3BemiTaj o MO3UTHBHO)] OIIEHU
Hay4YHe 3aCHOBAHOCTHU TEME JIOKTOPCKE JucepTalifje kojy je nmoauena bpanka [lerposuh, Mactep.
HacraBHo-Hay4HO Behe (akynTera je MPUIUKOM JOHONICHA OJJIYKE OICHUBAIO Jia JIK je ped O
OpHMTMHAITHO] MJEjU M Jia JIM je TeMa OJl 3Hadaja 3a pa3Boj HayKe, NPUMEHY HEHHX pe3yirara, OJHOCHO
pa3Boj Hay4YHE MHUCIH YOIIIITE.
CXOJJHO U3HETOM OJJTY4YEHO je Kao Y AUCIO3UTHUBY.

NPEJCEJHUK
HACTABHO-HAYYHOTI BERA
JEKAH

(ITpocp. op /Iywan Kuexoseuh)

JlocTaBuTH: KaHIAUIATy, MEHTOpYy, MHCTUTYTY 3a mpexpamMOeHy TEXHOJIOTH]y U OHOXEeMHjy,
CTyIeHTCKO] CITy>)KOH U apXUBH.



VYHuusepsurer y beorpany
MNOJbONNPUBPEIHU ®AKYJITET
Bpoj:

JNana: 24.05.2019. rogune

beorpan- 3emyn

HACTABHO-HAYYHOM BERY ®AKYJITETA

Mpeamer: MH3eewumaj Komucuje 3a oueny nayune 3acHosanocmu meme OOKMOpPCKe
oucepmauvuje kanouoamama Munene 30paskosuh

Onnyxom HacraBHo-Hayunor Beha IlosbompuBpenHor ¢akynrera YHuBep3urera y beorpany
opoj 32/7-4.1. on 24.04.2019. romuHe, uMeHoBaHM cMO y KommcHjy 3a OIlCHY HaydHe
3aCHOBAHOCTH JIOKTOPCKE JFICEPTAIHje IO HACTIOBOM:

»Excrpaknuja tapryda (Tuber spp.) m ouyBame HWHXOBe NPHUPOJAHE apoMe NMPHUMEHOM
TeXHMKA HHKancyJanuje“ kanauaara Munene 3npaBkoBuh.

Kanmunar je qana 10.05.2019. roguse on0paHHO NPHjaB/eHY TEMY JOKTOpPCKE AMCEpTaIuje, a
noTmucan 3anmucHUK npenar je y Crymentcky ciyx0y 10.05.2019. rogune. ¥ nme Kommcuje
npeacennuk ap Bukrop HemoBuh, penoau npodecop, moaHocu

MN3BEILITAJ

1. OCHOBHM NOJAIM 0 KAHJAWIATY U IUCEPTALU|H

1.1. Buoepadghuja kanouoama

Kanmunar Munena 3apaskoBuh, pohena 22.03.1991. romune y beorpamy, ocHOBHE
crynuje je ymnmcana mkosicke 2010/2011 wa IlossonpuBpeaHom dakynreTy YHHBEp3UTETa Yy
Bbeorpany, Oncek 3a mpexpamOeHy TEXHOJIOTH]y, MOIYJI: KOH3EpBHCame U Bpeme. OCHOBHE
CTpyIHje je 3aBplliMiia y POKY, ca ONIITUM ycrmexoMm 9,83 u onmax je HacTaBuiia 00pa3oBame,
yIHCaBIIN MacTep cTyauje, Takohe Ha [losbonpuBpennom dakynrery, y oktodpy 2014. ronune.
Mactep cryauje je Takohe 3aBpmmia ca mnpocekoM 9,83 u ondpameHOM MacTep Te30M IO
HACJIOBOM: Mcnumusarbe Keanumema CUpOBUHA U FUXO8 VMUYA] HA C8OjcMBA Nuea mund
,Ilopmep“. Toxom cBojux ctymuja y CpbOuju Omia je ctunenaucra rpaga beorpaga xao u
®donpna 3a Mnane tanenre (ctunenauja ,,Jlocureja*). Kao jeman on HajoospHx cTyaeHara Ouna je
u nobutHuk Harpazae ,,Huxoma Cnacuh®“. Hakon 3aBpmenux macrep cryauja y beorpany,
nobuna je CTUNEHAM]y 3a MacTep CTyAMje y HMHOCTpaHcTBY. Has3uB Mactep mporpama je:
European Master of Science in Food Science, Technology and Business (EBporicku mactep
npexpaMOeHe TeXHOJIOTHje, Hayke U Ou3Huca). Ha oBoM MacTep mporpamy umana je mprinke aa
y MIPBOj TOAMHHU CTy/Hja ClIylllaja HacTaBy M moJjarajia npeamere Ha KaTonndkoMm YHUBEP3UTETY
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Jlyeen y benruju (KU Leuven), Yuausepsutery Anxant y Hemaukoj (Hochschule Anhalt) u
Kartonmuukom Yuusepsurery y Ilopryrany (Universidade Catolica de Portuguesa). Tokom cBoje
Apyre TOAMHE CTyIdja UMaja je MPUINKY Ja ce CTPYYHO ycaBpliaBa y JadopaTopuju 3a
SH3UMOJIOTH]Y, (EePMEHTAIIMOHY TEXHOJOTH]Y ¥ TEXHOJOrWjy mmBa Ha Karommukom
VYuusep3urety JlyBen y benruju, kao u y nuBapu ®akynrera. OBaj mactep je takohe ycneurHo
3agpmmiia y poky (jya 2017.), onOpanom Mmactep Te3e Ha Temy: Paszeoj memodonoeuje 3a
VKA arse clo000HUX U/UTU YUCTNEUHCKU B8e3aAHUX dN0exuod, 002080PHUX 34 Caperse Nuéd, U3
cnaoosune. Tlo moBpatky y CpOujy, mkoincke romuHe 2017/2018 ymucama je HOKTOpCKe
akazieMcke crynuje Ha cmepy 3a llpexpambeny texnonorujy (IlossompuBpenuu ¢akynarer,
VYuusep3utet y beorpany) kako 6u HactaBuiia fa ce 0aBUM Hay4yHO-MCTPa)KMBAYKOM PajioM y
obyacTu mpexpaMOeHe TEXHOJIOTH]E.

1.2. Ilpeonoz meme dokmopcke oucepmayuje

[Mpemtokena Tema aucepranuje ,,Excrpakiuja raptyda (Tuber spp.) u odyBame HHUXOBE
MIPUPOJIHE apoMe MPUMEHOM TEeXHWKa MHKAIICyJaluje ‘oipakaBa npensulene nujbeBse, mporpam
U IpeaMeT ucTpaxkuBama. [Ipyxa jacHy ciuky mra he 6utu ypaheno u mra tTpeba oueKuBaTH 0J1
UCTpaXKuBamwa Koja he Outu ob6aBibEHA.

2. [Ipeamer ¥ UJL AUCepTALIHje

2.1. [Ipeomem u npoecpam ucmpaxcusaroa

[IpeameT uctpakuBama MpeaBUlEH U3PaIOM OBE TOKTOPCKE TUCEPTAIH]e j€ UCTTUTHBAE
MoryhHoCcTH ymoTpebe pasIuYuTUX TEXHUKA eKCTPaKIMje ¢ WHKAICyJIalnuje ca IUbeM
H3/Bajarba U OYyBarma KapaktepucTuune apome Taptyda (Tuber spp.).

Taptydu (Tuber spp.) cmagajy y rpyny XUIOreMYHHX TjbHBa (MOA3EMHUX TJbHMBA), 300T
BUXOBE CIMOCOOHOCTH Ja CTBapajy CMMOHMO3Yy ca KOPEHOBHUM CHCTEMOM OWJbaka (MHUKOPH3E).
Hajcrapuju momamu o XumorendHuM TibMBaMa, Ha moapydjy CpOuje nmatupajy u3 18. Beka u
yIpaBo ce OJHOCE Ha TapTyde. YIPKOC TOME, TEK Y HEJaBHOM HCTPAKUBAY je HAIpaBJbCH
cBeoOyxBaTaH YBU] Y JUCTPpUOYIH]y U JUBEP3UTET XUIIOTCMYHHX I'JbUBa Ha Teputopuju Cpouje,
KOjH je mokas3ao Ja HajBehu Opoj OTKpHMBEHHX BpCTa IpuIiaaa ymnpaBo damuidju Tuberaceae u
poxy Tuber (Ivancevi¢, 2016). Hako je Cpbuja jemta o MaaoOpojHHX 3eMaba Koja je MPHUPOIHO
CTaHUIITE TapTy(huMa, HH JTaHAC C€ HE MOXKE MPETIOCTABUTH HEH MIPAaBU MOTEHIIM]al 32 IbHXOBY
excrtoatanjy. Y CpOuju ce y mocieamux ABaJeCeTaKk T'oJIMHa OOMM cakyIbama Taptyda y
KOMepIIijaiHe cBpxe BuliecTpyko nosehao (Ivancevié, 2016).

Pazno3u 3a BeIMKOM MOTPAKEKHOM TapTyda, NIMPOM CBETa Y BPXYHCKO] FaCTPOHOMHMJU H
npexpamOeHOM CEKTOpy, Hajlaze ce y ciiefehum unmeHnama: \bhUX0Ba KyJATHBAIIH]ja j& 3aXTCBHA,
MO0CTOje MaJIOOPOJHU PETHOHH Y CBETY KOJU Cy TapTy(huma MPUPOIHO CTAHMINTE, CE30HCKOT CY
Kapaktepa (0ko 3 Mecela TOAMIIBE Ce MOTY CaKyIlJbaTH), BbUXOBa JOCTYITHOCT TOKOM CE30HE
3aBHCH OJI BPEMEHCKUX YCJIOBa, TEHIKO CE MPOHAla3e M CaKyIlybajy, Kao CBEXKHU Cy JIAKO
KBapJbMBH M Op30 rybe cBojy crnenupuuHy apoMmy 300T Koje ¢y ToJuko U neweHu (Ivancevic,
2016). 30or cBOje jeAMHCTBEHE, KAPAKTEPHUCTHYHE M KOMIUICGKCHE apoMe, BEIUKH Opoj
UCTpa)KuBama je paljeH ympaBo y o0jacTu XeMHjCKe aHaIN3€ apOMaTCKUX KOMIOHEHTH TapTyda
(Mauriello et al., 2004; Culleré et al., 2010; Splivallo and Ebeler, 2015; Vita et al., 2015;
Schmidberger and Schieberle, 2017). HNako je Benuku Opoj HCTpakhBama paljeH y moapydjy
WCMUTUBAKkA KIbYYHUX KOMIIOHEHTH MPUPOIHE apoMe Pa3IMYUTHX BpPCTa TapTy(da, HEe MOCTOjU
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3HauYajaH Opoj UCTpaKHUBama KOjU ce OaBU MPOOIEMOM OUyBamba HUXOBE MPUPOIHE, AyTCHTUIHE
apome y mpexpamOeHUM MOJYyIPOU3BOANMA U IPOU3BOIUMA. Y CBPXY OUyBama caMUX Tapryda,
Ka0 ¥ HUXOBUX HYTPUTUBHO BPEIHMX KOMIIOHEHTH M apOME y UCTPAXKHUBABHMA CY HPETEIKHO
KopuiheHe KiIacHYHe/TpaJWIIMOHATHE METOJAE CYIIekha W 3aMp3aBamba y KOMOWHAIUjH ca
OJIaHIIMPakEM Y PacTBOPY HaTpujyM-xjopuaa/cuphera kao npearpermanom (Al-Rugaie, 2006).
HcTpaxkuBama Cy Mokasaia Jia e 3aMp3aBameM TapTyda HUXOBAa KapaKTEPUCTHYHA apoMa y
notnyroctu Ty6u (Culleré et al., 2013). McnutuBameM yrHnaja auo(UIN3aIMje Ha apOMATCKU
npodm Tapryda je mokKa3zaHO J1a ce HaKOH pexujapaTanuje JTHo(QmIn30BaHuX Tapryda BpcTe T.
aestivum apomarcku npodui 3Hauajuo Mema (Palacios et al., 2012). /lokaszaHo je mpoayKeme
poKa Tpajamba CBeXHX TapTyha U BUXOBE apoMe yrmoTpeOom rama joHusyjyher spaucwma (Al-
Rugaie, 2009; Rivera et al., 2011; Culleré et al., 2012), meljyrum pasoBu KOjH UCTIUTY]y yTHIIA]
OBOT' TUIA joHU3Yjyher 3pauema Ha ouyBame apoMe TapTyda y rOTOBUM MPOU3BOIUMA JI0 caja
Hucy oOjaBbeHu. bynyhu na cy cBexxu TapTydu jako KBapJbHBa CUPOBHHA Ca OTPAHUYECHUM
pokoM Tpajama (10 7 maHa), a Ja 0 cajga HUje mpoHalhieHa TEXHHKa KOJoM Ou ce HHUXOBa
NPUPOJHA apoMa cadyBajla y MpexXpaMOCHHM TIPOM3BOJIUMA, MOXKE C€ 3aKJbYYUTH Ja W
MPOU3BOIM Ha 0a3u CBEXHX TapTyda, ca MPUPOJTHOM apoOMOM KOja TIOTHYE OJ1 TapTyda mmajy
WCTO M3Y3€THO KpaTak pOK Tpajamka. YMpPaBO OBO j€ pasyior, 300r Kojer ce mpexpamOeHa
HHIYCTPHja MPETEKHO OCama Ha BemTauke (cuHTeTHuKe) apome taptyda (Wernig et al., 2018).
bynyhu na cy mpupomanm mpouwsBoau Ha 06asu TapTyda, Kao W JIpyrd IEHEHU TPHUPOTHU
npexpaMOeHH TMPOM3BOAM (HIpP. BHMHO, M€, YJb€) IMOJIOKHHU JaKUpamy, HEKOJIHUKO
HCTPaXMBamka Ce yMpaBo OaBUJIO aHAJIM30M MPOM3BOJIA MOCTYITHUX HA TPXKHUIITY, Kako OM ce
YTBpAWIA ,ayTEHTUYHOCT ®HUXOBe apoMe. OBa HCTpakMBama Cy IOKa3aja Ja ce U Yy
KOMEPIIMjaJTHO JOCTYITHHUM TPOW3BOAMMA, HAa YH]Oj JEKIapalyjd ce TBPAWIO Aa TOCEay]y
NpupogHy apomy Taptyda, yTBpamo gomarak 2,4-muTHOTIEHTaHa (jenumbema  Koje  je
KapaKTepUCTYHO caMO 3a copTy Oemor Taptyda y Behoj KOHIGHTpamuju) WU JIPYrux
apOMaTHYHUX KOMIIOHEHTH Yy KOHIICHTpalHjamMa y KOjuMa MX HHje MOTyhe JeTeKTOBaTH WIIH
yoriire HUCy npucyTHu y tapryduma (Torregiani et al., 2016; Wernig et al., 2018; Campo et al.,
2018; Stavraki, Graikou and Chinou, 2018; Pacioni et al., 2014; Sciarrone et al., 2018).

WNukancynanuja je mpouec npu KoMme ce (PU3MYKUM WIM XEMHUJCKUM IyTEeM aKTHBHA,
KEeJbeHa KOMIIOHEHTa IUTUTH, CMEHITakeM YHYTap CTPYKType ojpeheHor Hocaua.
WukarncynanuoHe TEXHUKE Ce€ J0CTa MPUMEHY]Yy Y MpexpaMOCHOM CEKTOpy, a jeAHa Of
Haj3HAYajHUJUX MPUMEHA MHKAICYJIallUje je YIPaBo y O4yBamby U KOHTPOJIUCAHOM OTIYIITAHY
apoma 1 apOMaTHYHHUX jeniberba U3 mpexpamoenux mpoussoaa (Nedovic et al., 2011).

[Ipernenom nuTepaType ce MOKe 3aKJbYUUTH Ja jOIll YBEK HUje MpoHal)eHa TeXHUKA KOja
6u omoryhusia odyBame MPUPOAHE apoMme TapTyda U caMuUM TUM OMoOryhmia Jarnpou3BOAM ca
MPUPOJTHOM apoMoM TapTyda Oyny MOCTYIHHU MOTpollavyuMa TOKOM Iiene roaune. Takohe, He
MOCTOje 00jaB/bEHU PAJOBU KOjU Cy HUCHUTHBAIM MOTYhHOCT ynoTpebe pa3lIuYuTHX BpCTa
eKCTpakiyje TapTyda ca LUJbeM [00Mjarba HBHUXOBE MPHUPOIHE apoMe, a 3aTUM U HHUXOBE
MHKaICyNanyje y Huby 04yBamka apoOMaTCKOT mpoduia.

2.2. Hayunu yumn ucmpasicusaroa

Llnsb McTpakuBama je Ja ce KopuihemeM CBeXUX LPHUX u Oenux taptyda (Tuber spp.)
MPOU3BEY IMpeXpaMOEHH MOJYNPOU3BOAU M IMPOU3BOAU Ca CTAOWJIIHOM HPUPOIHOM apOMOM
TapTyda, 1061jeHOM MPUMEHOM EKCTPAKIIMOHUX U MHKAICYIallMOHUX TEXHHKA.



3. OcHOBHE XMIIOTE3€ 01 KOjHX C€ M0JIa3H YV HCTPAKUBALY

Taptydu cy TpaxkeHa, ckyma, peTka M Ce30HCKa cMpoBHHA. OHU Cy M3Y3€THO LICHCHH
300T CBOje apoMe, aJld BbUXOBa apoMa MAaKO MHTCH3MBHA, M3Y3€THO j€ OCETJhbMBA M HECTAOMITHA.
TpenytHo He mocTOje (Makap y Hay4HO] JUTEPAaTypH) TEXHUKE Koja Ou oMmoryhuiie ouyBame Te
apoMe y mpexpamOeHuM (I0JIy)IpOM3BOAKMMA, A Cy mnpou3Bohauu y BehWHH mpuMopaHu Ja
KOpHCTE BemTauke apome Taptyda. [IpoHanaxeme HauMHA J1a C€ EKCTpaKyje MpUPOIHA apoMa
TapTyda M Ja ce Kao TaKkBa MHKOPIOpHUpA y MpexpamOeHe Mmpou3Bojie, oMoryhmino 6u moopy
aJITepHATHBY Mpou3Bohaunma, Kao M MOTEHIINjaTHY KOMIIETETHBHY MPETHOCT HA TPXKHUIITY.

[IpernocTaBba ce 1ga OM ce NPUMEHOM pPA3IUYUTUX TEXHUKA EKCTpaKIHje U
KOMOMHOBaWHEM JTIOOMJEHUX €KCTPAKTa, JIOIUIO 0 KeJbeHe (opmynaluje MpUpoJHOT eKCTpaKTa
KOju OM TTOCeZI0BA0 KapaKTEPUCTUYHY U MHTEH3UBHY apoMy oj1abpane Bpcte Taptyda. Moryio 6u
ce TIPETIOCTAaBUTH Ja Ou ce Tako J0OWjeH MPHUPOJHH EKCTPAKT MOTa0 KOPHCTUTH Ka0 CaCTaBHU
710 pa3IMYUTHX MpexpamMOeHuX Mpou3Bo/ia (HIIp. HaMas3a) U Aa OM caMUM TUM M TH IPOU3BOIU
noceoBa Ty crnenuduuHy apomy. byayhu na je mpupomna apoma TapTyda H3Yy3€THO
OCETJbUBA M JIa C€ y 3HATHO] MepH T'yOH MPUIMKOM TEPMUYKOT TpPETMaHa, TaKaB MPOU3BOJ HE Ou
MOCEZI0BA0 JKEJHEHY CTaOMITHOCT apoMe TOKOM JIYyXKer BpeMeHCKOT mepuona. Ouekyje ce na ou
MPUMEHA Pa3IMYUTUX TEXHUKA EKCTPaKIHje U WHKaIcynanuje (Koje cy ce Beh mokasane Kao
YCIENTHE y 09yBamkhy apOMaTHYHUX jeNHEHha) MTOTIOMOTJIa T001jamke JKeJbeHe apoMe TapTyda u
IECHO 0YYBamke Y MPOU3BOANMA KOjUMa C€ JI0aje.

4. Metone u MaTepHjaJ koju he ce KOPUCTUTH V HCTPAKMBAILIMA

Onabpane copre CBeXHUX LPHUX U Oenux TapTyda, u3 oapeheHux omabpaHUX perHoHa
Cpbuje he ce KOPUCTUTH 3a MPOU3BOJIHY EKCTPAKTA M eMYJI3H]ja ca KapaKTEPUCTUIHOM apoOMOM
taptyda. ExkcTpakt u emyn3uje kao TakBu he OMTH KOpHUITNEHU Y TPOU3BOIEBLU TIPEXPaMOCHIX
npou3Bojaa (HIp. Hamasa). byayhu 1a je mu/b OBOI MCTpaXkKWBama Ja Ce MCIHTAa CTAOMIHOCT
apome camux Tapryda, anu U eKcTpakaTa W MPOU3BOJA KOJU CalIpiKe KOMIIOHEHTE apoOMe OBHUX
IJbMBa, Y OBY CBpXy he Owtm kopuimheHe Meroje racHe Xxpomarorpaduje - MaceHe
cnekrpockonuje (GC-MS), kao u censopue Merone ananmuse. Lluib je Takohe ma ce momohy
METO/Ie TacHe XpoMaTorpaduje mpare u ONTHMH3Y]Y Pa3INYATE TEXHUKE EKCTPaKIIHje.

Texnuke koje he O6utu xopuirheHe, kako OM ce TPOM3BEO EKCTPAKT ca MPUPOJHOM apOMOM
tapryda cy: Marepanuja, CyNepKpUTHYHA EKCTpakKidja YribeH-IUOKCHIIOM M EKCTpaKIuja
yITpa3By4HUM Tanacuma. Excrpakiuja he ce BpmuTH y BOAM, Y Pa3IMUUTUM BpPCTaMa yiba U
cuphera, Kao cacTaBHUX JenoBa BehuHe npexpamOeHux mpousBoaa. OBako A0OHjeHU E€KCTPAKTH
he 6utn anamusupanu ogabpanuM xemujckuM (GC-MS) u ceH30pHMM MeTOJaMa aHak3e, Kako
O0u ce mponamia ojarorapajyha xomMOMHaIMja €KCTpakaTa 3a MPOU3BOIBY €Myl3uja, Koje ou
Tpebasie Aa moceayjy apoMy HajCIMYHH]Y apoMu ojabpaHe BpcTe cBexker Tapryda. Omabpanu
EKCTPaKTH W eMYJI3Hje ca MOMEHYTHM KapaKTepucThKamMa he ce WM Kao TaKBe JI0JIaBaTH Y
onmabpaHe mpousBoje WM he ce gomaBatu y BUAy HHKancynara. WHkancymanuja he ce
KOPUCTUTH Kako OM ce OTKJIOHWIA WIH CMamHia M3paxkeHa HEeCTAOMIIHOCT NMPHUPOJHE apome
TapTyda, ka0 M kKako OM ce MmoOoJbIIANO OTHYIITAKE apoMe W3 0JabpaHor mpexpaMmOeHor
npou3Boaa. Emym3uukanuone TexHUKE HHKancynanuje koje he Outu kopuurheHe cy
MeXaHMYKa XOMOTeHH3all1ja 1 XOMOT€HU3aI1ja M0]] BUCOKUM MPUTHCKOM.

Kapakrepuszanuja n00MjeHUX HHKalcyjaTta Bpiimhe ce MeTojama CBETJIOCHE M CKeHHpajyhe
enekTpoHcke Mukpockomnuje (CEM). McnutuBame TEpMOCTaOMIHOCTH TOOMjeHUX MHKAICyiaTa
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he ce ompehuBaTu TepmorpaBuMeTpHjoM, TOK he ce gomaTHa XeMHjcKa aHalW3a BPIIUTH H
meronama uHppaipsere cnekrpokonuje (FTIR). Mukopnopaiuja nHKamncymnara y ojgadpaH TUII
npexpamOeHor mpou3BoAa (HIp. Hama3) he ce BpmUTH jenHOM OJ1 Beh MOMEHYTHX TEeXHHKa
XoMoreHu3anuje. TecTupame CTaOMIHOCTA U OAPKUBOCTH apoMe y 01abpaHoOM MpexpaMOeHOM
npou3Boay he ce BpUIMTH MOMEHYTHM XEMHJjCKHM W CEH30PHHM MeTojaMa aHaiu3e. Y CBUM
¢azama uctpakuBama, ouhe npaheHa MUKpPOOHOIIOIIKA CTAOUITHOCT U OAPKUBOCT TapTyda (kKao
MIOYETHE CUPOBHHE), €KCTPAKTa, eMYJI3Hja, MHKAICYIaTa, Ka0 U TOTOBHX Mpou3Bojaa. Ha ocHOBY
MUKPOOHOJIOMIKHUX Pe3yTaTa, IOroOAHA HAaYMHU KOH3epBHCamka Ouhe UCTpakeH! B TPUMEHHCHH.

5. OyekHBaHHU Pe3YJITATH U HAYYHM JONPHHOC

OdexknBaHU pe3ylNTaTH OBOI JOKTOpaTa Cy HOJYNPOU3BOAM Ca KapaKTepUCTHUYHOM
MIPUPOJHOM apoMoM TapTyda, koju he Mohu na ce kopucre y npexpamOeHO] UHIYCTPHUJU Kao
CacTaBHHM JI€0 PA3HOBPCHUX MpPeXpaMOCHUX MPOU3BO/IA.

TpenyTHO ce y Hay4yHO] JUTepaTypu He Mory npoHahu TexHuke Koje omoryhasajy
YCHENIHO OYyBamke MPHUPOJHE apoMe TapTyda (Koja moTude oj Tapryda) y mpexpamOeHUM
MOJIYPOU3BOIMMA WM Mpou3BoauMa. CaMuUM THUM, HE MOCTOjU MOTYNHOCT /1@ MPOW3BOIU O
OBE CHPOBHMHE, Ca HEHOM IPUPOJHOM apoMoM, Oyay NOCTYIHHM TOTpOLIauMMa TOKOM Ieje
rojguHe. Y Hay4dHO] JIUTEpaTypu Takohe He mocToje 00jaBJbeHU PAJOBU KOJU CY HCIUTHBAIH
MOTyhHOCT ymoTpebe pa3IuYUTHX BpPCTa €KCTpakiyje TapTyda ca 1nubeM JoOujama HUXOBE
MIPUPOJIHE apOMe, a 3aTHM U HBbUXOBE MHKAIICYyJalllje Y [IUJby OuyBamba apoMaTCKOr mpoduia.

6. 3ak/byuak

Ha ocHoBy aHanu3e mojaHeTe mpHjaBe, oJpaHE jaBHE oA0paHE HaydyHE 3aCHOBAHOCTH
TeMe, MPEUIOKEHOT TporpaMa M OYEKWBAaHMX pe3yiTara JOKTOpCKe aucepranuje MuueHe
3npaBkoBuh, AMIUI. MHX, TOJ HacioBoM: ,.Exkcrpakiuja tapryda (Tuber spp.) m odyBame
BUXOBE TPHUPOJHE apoMe MPUMEHOM TexXHHWKa HHKancynanuje, Komucuja cmarpa ma je
MPeJUI0’KEeHA TeMa HHOBATHBHA U aKTyelIHA Ca HAYYHOT U MPAKTHYHOT CTAHOBHIITA.

Hayynu pmompuHOC orjena ce y WCIUTHBABY pPA3IMYUTUX CKCTPAKIUOHUX H
WMHKAICYJaIMOHUX TEXHHUKA (Ka0 M IBUXOBUX KOMOMHAIM]A), KOje ca IUJbEM OYYyBamba MPHUPOTHE
apome Tapryda 0 cama HuUCy paheHe HUTH o0O0jaBJbeHE Yy HAy4YHO] JUTEpaTypu. 3Ha4aj
UCTPaXKHBamWa Orje/ia ce y TOME IITO, YKOJIHKO C€ TOKOM HCTPaXKHBaHka MOCTUTHY MO3UTHBHH
pe3ynTat, mpoOieM HECTaOMIIHOCTH MPHUPOJHE apoMe TapTyda y mpexpamOeHO] UHIYCTPUJH
Moke OuTH pemieH. OCHOBaHO c€ MOKE OYEKHBATH Jla he ce TOKOM HCTpa)KMBama cTehu HOBa
casHamka W MPOIIMPUTH JOCaJalikhba HCKycTBa M Ja he ao0ujeHW pes3ynraTh OWTH O
MO/IjeTHAKOT 3Hauaja 3a HayKy Kao W 3a UHIyCTPHU]y.

[Tonazehu on HaBeneHNX KOHCTaTanuja, KoMucuja mo3uTHUBHO OIEHYj€ MTOAHETY MPUjaBY
u npeaxe HacraBHo- HayynoMm Behy [TossonpuBpenunor dakynrera YHusep3utera y beorpany
Jla IPUXBAaTU U 0J00pU M3pady JOKTOpcke aucepranuje MueHe 31paBkoBuh 1Mo HAcIOBOM:
»Excrpakiuja Tapryda (Tuber spp.) u ouyBame HBHXOBE MIPUPOJHE apOME IPUMEHOM TEXHHUKA
uHKancynanuje*. Kao Mmentopa mpu uspaau ose nucepranuje, Komucuja npemnaxe ap Bukropa
Henosuha, pegosHor npodecopa ITossonpuspennor daxynrera YHuBep3urera y beorpany.
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