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3a 1aBambe CarJIacCHOCTH Ha OJTYKY O MPUXBATamby TeMe TOKTOPCKe TucepTaiuje
u 0 oapehuBamy MeHTOpAa

Monumo ma, cxogHo wiaHy 47. ct. 5. Tad. 3. Craryra YHusep3urera y beorpany ("I'macauk YauBepsuteta”,
Opoj 186/15-npeunmihenn tekcr u 189/16), mate carigacHOCT Ha OJUTYKY O MpUXBaTaky TEME TOKTOPCKE
JUCepTallyje:

LJICIINTHBame KBAIUTETA M OMOJIOIIKOT noreHuujana oykosaue (Pleurotus ostreatus) u ananusa

MoryhHOCTH rajema Ha IeJIYJIO3HOM OTHaxy npexpamMOeHe naaycrpuje’
(myH Ha3UB MPEUIOKEHE TEME TOKTOPCKE THCEPTALIH]e)

HAVYHA OBJIACT IIpexpambeHa TeXHOJIOTHja

IMOJALI O KAHAUJATY:
Hme, uMe jeHOT 011 POAMTEIbA U MIPE3UME KaHIUaTa:

Amna, I'opan, Jlopomiku

2. TlperxomHo oOpa3oBame (Ha3UB U cenuITe (haKyJiTeTa,
CTYJIMjCKH TIPOTPaM): Yuusepsurer y beorpany

[MossonpuBpeiHN (PaKyNTET, CTYANjCKU MPOrpam
[IpexpambeHa TeXHOIOTH]ja, MOy
VYnpasspame 6e30eHomThy U KBUINTETOM XpaHe

3. TonuHa 3aBpiueTka
npeTXoAHor HUBoa cryauja: 2017

4. ToauHa yruca Ha JOKTOPCKE CTYIHje: 2017/2018.

5. Hasus cryaujckor mporpama
JIOKTOPCKHX CTY/IHja’ [IpexpambeHa TeXHOJIOTH]a




IMOJALIM O ITPBOM MEHTOPYV:

Hme u npesume menTopa: Mmja Bexuh
3Bame: penoBHA Tpodecop
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[NOAALI O APYT'OM MEHTOPY:

Wme u npesume menTopa: Anuta Knayc
3Bame: BaHpeaHU npodecop
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ObagemTaBamMo Bac 11a je HacraBHo-HayuHO Behe [lossonpuBpensor dakynrera

Ha cenHUIM oapxkanoj  25.09.2019. Pa3MOTPUIIO TPEAJIOKEHY TEMY U 3aKJbYUMIIO Ja je
TeMa mof00Ha 3a u3paxy MOKTOPCKE AMCEPTAaldje jep CaapKh OpUTHHAIHY W/Ejy U [1a je o1 3Hauaja 3a pa3Boj
Hayke, IPUMEHY ICHHUX PE3yJITaTa, OJJHOCHO pa3Boj HAYy4YHE MUCIH YOIIIITE.

JEKAH ®AKYJITETA

[Ipod. np Ayman Kuskosuh

[pumor 1. Omnyka HactaBHO-Hay4HOT Beha 0 mpuxBaTamy TeMe U OJpehuBamy MEHTOpa

2. Ussemraj Kommucuje



Yuusepsuret y beorpany
[TOJbOITPUBPEJHU ®AKVYIITET
Bpoj: 32/10-7.3.

Hatym: 25.09.2019. rogune
BEOTI'PAJI-3EMYH

Ha ocHoBy wrana 51. u 52. [IpaBmiHuKa 0 MpaBMIIMMa JOKTOPCKHUX aKaJEMCKHUX CTYAMja U WiaHa
44. Craryra [lossonpuBpenHor ¢akynrera, HacraBHo-HayuHO Behie akyntera Ha ceqHHMIM OAPIKAaHO]
25.09.2019. roaune, A0HEINO je

ONJVYKY

| INPUXBATA CE Tema nokropcke auceptanuje kojy je monHena AHA JIOPOLIKMH, mactep u
onoOpasa m3pana aucepranudje mox HacimoBom: «MCIIMTUBAIBE KBAJIMTETA U BUOJIOLIKOI'
MNOTEHLHHUJAJIA BYKOBAYE (PLEUROTUS OSTREATUS) U AHAJIN3A MOI'YRHOCTHU
T'AJEIbA HA LHEJYJIO3HOM OTHNAAY NIPEXPAMBEHE UHAYCTPUJE».

1 3a MeHTOpa ce umenyje ap Miuja Hekuh, penosuu npodecop.
3a npyror MeHTopa ce umenyje ap Auura Kiayc, BanpenHu npodecop.

11 Ha omnyky o mpuxBaTamy TeMe JOKTOPCKE IUCEpTaluje U ojapehuBamky MEHTOpa
caryiacHocT j1aje oaroapajyhe Behe nayunux o06nactu YHuBep3urera y beorpany.

Obpa3znosicerme
HacraBHo-HayuHO Behie (akynTera pazmarpaiio je u ycBojuio M3Bemitaj o TMO3WTHBHO] OICHU
Hay4yHE 3aCHOBaHOCTH TeMe JOKTOPCKE JHCepTalluje Kojy je noaHena Axa Jlopomku, Mactep.
HacraBHo-Hay4yHO Behe (hakynTeTa je NpUIMKOM JOHOIICHA OUTyKE OICHUBAIIO J1a JIH je Ped O
OPUTHHAJIHO] WJCjM M JIa JIK je TeMa O]l 3Hayaja 3a pa3Boj HayKe, IPUMEHY HEHUX pe3yJiTaTa, OJHOCHO
pa3Boj HAy4YHE MHCIIH YOIIIITE.
CX0J1HO U3HETOM OJUTYYEHO j€ Ka0 Y IUCIIO3UTHUBY.

NPEJCEJIHUK
HACTABHO-HAYYHOT BERA
TEKAH

(IlIpogp. op /Iywian ’Kuerxoeuh)

JlocTaBuTH: KaHIWAATy, MEHTOpuMa, MHCTHTYTY 3a TpexpaMOCHY TEXHOJIOTH]Y U OHOXEeMHUjy,
CTyIeHTCKO] CITy>)KOH U apXUBH.



Yuusep3urter y beorpany
MNOJbONNPUBPEIHU ®AKYJIITET
bpoj:

Jana 08.07.2019. roqune

HACTABHO-HAYYHOM BERY ®AKVYJITETA

Ipenmer: Hzeewimaj Komucuje 3a oueny nayune 3acHO8aHOCHU meme 00KmMOpPCKe oucepmauije
kanouoama Ane Jlopowxu TX TX 17/004

Ha ocnoBy unana 44. Cras 1. IlpaBunHuKa o mpaBwinMa JOKTOPCKHUX cTynuja IlossompuBpennor
(akynreTa, a Ha IpeIOT OAroBapajyher Beha kaTeape 1 MUIIUBCHE OroBapajyher HacCTaBHO-HAYYHOT
Beha mHcTHTyTa, HactaBHO-HayuyHo Behe dakynrera Ha cemnumm oxpkanoj 26.06.2019. roaune
JoHeNo je omiyky Op. 32/9-4.2. na ce obOpasyje Komucuja 3a oleHy Hay4He 3aCHOBAHOCTH TEME
JOKTOpPCKE ucepTanyje kanauaarta AHe JIOpOMIKH 10/ HACIOBOM:

HcnuTuBame KBaJIMTETa U GHOJIOLIKOT NOTeHIMjaja dykoBaye (Pleurotus ostreatus) u
aHaju3a MoryhHocTH rajema Ha 1HeJIyJIO3HOM O0THALY NpexpamMOeHe HHAYCTPHje

Kanmunar je nana 03.07.2019. ronune onOpanuia npyjaBibeHy TeMy JOKTOpcke auceptanuje (Omryka
opoj 32/9-4.2.) Tlpencenuuk Komucuje np bubana Hukonuh, Barpenuu mpodecop (Omayka 6poj
21/18-2 o1 03.07.2019. roaune) mogHoCH

MN3BELITAJ

1. OCHOBHY NMOJALM 0 KAHIMIATY U IMCEPTALMjH

11 Buorpadmuja xanauaara

Amna [lopomku je pohena y beorpany, 19. janyapa 1992. ronune, rue je 2011. rogune 3aBpmmia
YerpTy Oeorpaacky riMHa3Hjy, ca OAIMYHUM ycrexoM. Mcre rojgune ynucana je OCHOBHE aka1eMCKe
crynuje Ha IlossompuBpennom ¢akynrery YHuBep3urera y beorpany, cmep: Ilpexpambena
TEXHOJIOTHja, MOAYJ: YTpaBibame 0e30enHomhy U KBAIMTETOM y IPOU3BOJIBHM XpaHe, Ka0 CTYAECHT
Koju ce ¢puHaHcupa u3 Oyyera. OcHOBHE akazneMcke cryauje 3apimia je 07. okroopa 2015. roaune,
0I0paHOM JUILIOMCKOT paaa Ha Temy: "CeH30pHH mpodusn BONHHMX COKOBa, BONHMX HEKTapa U
ocBexaBajyhux 0e3amkoxoimHuX nuha ca pa3nyuTUM caapikajeM coka of jadyke'". JlummomMcku paj
on0panuna je ca oueHom 10, ¥ MPUTOM OCTBapuWiia YKyIaH MPOCEK OI[CHA OCHOBHUX aKaJIeMCKHUX
cryauja o 9,66 (neset u 66/100) 1 cTeksIa CTPYYHO 3Bamkbe AUIIOMUPAHH HHXEHEP TEXHOJIOTH]E.
Hakon aumiomupama, mkosiacke 2015/2016. roauHe ymucanga je MacTep akaIeMCKe CTyAHje Ha
[TomonmpuBperHOM (hakynrery YHuBep3utera y beorpamy, cmep: IlpexpambeHa TeXHOIOTHja, MOTYJT:
VYnpasmpame 0e30eaHonIhy W KBATUTETOM XpaHe. Y TOKY MacTep CTynvja Owmia je aHTaKoBaHa Kao
CTYZEHT JEMOHCTPATOp Ha MPEeaMETy YIpaBJbamhe KBATUTETOM y IPOU3BOHH XpaHe. Y TOKy MacTep
CTyaWja, TpoBena je metr Meceln Ha YHuBep3utery y ['enty, benrmja — "Faculty of Bioscience
Engineering, Department of Food Safety and Food Quality’’, y nepuony cenrembap 2016. — mapt
2017. romune, y okBupy Erasmus + nporpama pasMeHe cTyJeHara, /i je paJuiia UCTPAKUBAYKH JIC0
cBoje MacTep Te3e. McrpaxuBamwe je 6mio Be3aHo 3a mpojexkat Horizon2020 — EuroMix, Ha Temy
“’Risk-benefit assessment’> KOH3yMHpama CBEXKUX MPOM3BOJA IMOTEHIM]ATHO KOHTAMUHUPAHUX
KOMIIOHEHTaMa HaBeICHUM 1 00yxBaheHuM moMeHyTuM mnpojekrom. Ha ocHOBY mojaraka qo0ujeHnX



OBHM HCTPaXUBAIHEM, IO MOBPATKy Ha MaTHUHU QakynteT, 07. jyma 2017. romuae ondpaHwmia je
Mactep pan Ha Temy: "Benefit assessment u meroBa yiora y mporieHu pusuka' ca omeHom 10, u
OCTBapwWJIa YKyIIaH IMPOCEK OIeHa Ha MacTep akajgeMckum cryaujama oz 10,00 (mecet u 00/100), unme
caM CTeKJIa CTPYYHO 3Babe MacTep UHKEHEP TEXHOJIOTH]e.

TpenyTHO je CTyAEHT Jpyre roJWHE IOKTOPCKUX aKaJeMCKux cTyauja Ha IlospompuBpeaHom
¢dakynrery YHuBep3urera y beorpany Ha oaceky 3a mpexpamOeny TexHosorujy. Ox 12. jyna 2018.
rOJMHe, aHra)koBaHa je€ Ha NpPOjeKTy MMHHCTapcTBa MPOCBETE, HAyKe M TEXHOJOIIKOT pa3Boja
11146010, mox Ha3uBoM "Pa3B0j HOBUX MHKAICYJIALMOHUX U €H3UMCKUX TEXHOJIOTHja 32 MIPOU3BOIILY
OWokaranm3aTopa W OWOJIONIKM aKTHBHHX KOMIIOHEHAaTa XpaHe y IHMJbY TMoBehama HeHe
KOHKYPEHTHOCTH, KBaJMTeTa U 0e30eTHOCTH".

1.2 IIpensior TemMe T0KTOPCKe AMcCepTaLIHje

Tema noktopcke aucepTanyje je: ,, icnuTuBame KBaJIUTeTa U OMOJIOMIKOT MOTEeHIMjajia OyKkoBaye
(Pleurotus ostreatus) m anajau3a moryhHocTH rajema Ha IeJIyJIO3HOM OTHAAy NpexpamOeHe
unaycrpuje“. HacrmoB Teme je moOpo ¢dopMyinucaH M jacCHO M KOHIM3HO OOyXBaTa MpPEaMET
UCTpaKUBAmba.

2. [MpexmeT u HWbL AUCEepTaNHje

2.1 IIpeaMeT U MporpaM UCTPAKUBAKA

Pleurotus ostreatus (Jacq. ex Fr.) P. Kumer (1871) je jenna ox Hajuerihe rajeHuX jeCTUBUX IJbHBa
HIMPOM CBETa, 300T CBOj€ MPUIIATOAJBUBOCTH PA3IUYUTHM CYIICTpAaTUMa, Kao U crieruduaHor Giaror
yKyca Tpu KyJIWHApCKOj oOpaau. JecTWBe IJbHMBE Cy IO3HATE€ MO CBOM BHCOKOM IPOTEHHCKOM
caipxkajy, HHCKOM caJpXajy MacTH ¢ HHCKO] KaJOPHjCKO] BpPEIHOCTH. 300T CBOjHX
AHTHOKCUJIATHBHUX KOMIIOHEHTH, MCXpaHa OoraTta rjbHBamMa JONPHHOCH MOOOJbIIAY MEXaHH3aMa
onopaune ox okcumatuBHor ctpeca (Kozarski et al., 2011). I'sbuse koje mpumnanajy speru Pleurotus
ostreatus 3ay3umajy Apyro MecTo y YKYITHO] CBETCKOj MHIYCTPH]CKO] TPOU3BOAH TJbUBA, JIOK CE Y
Kunu oBa rspuBa HajBuie kousymupa (Bellettini et al., 2019).

JenHa on TMMEH3Mja NCIUTUBAKA TJbUBA JECTE BUXOB KBAIUTET. Y HIJBY OICHE YKYITHOT KBAJIUTETA
XpaHe, 4YeCTO ce KOPHCTH MeToja yKymHor nHjaekca kpaiurera (Total quality index — TQI), koja je
neuHUCaHa KOMOMHALIMjOM pa3IMYMTUX MapamMerapa, Kao IITO Cy TEKCTypalHa CBOjCcTBa, 00ja,
MUKPOOHOJIONIKY KBAJIUTET, CECH30PHA CBOjCTBA U CJI. OBaj MaTeMaTHUYKHU MIPUCTY 3aXTEBa OIIEHY CBUX
aHaMM3UpaHUX MapameTapa, y3 oapeheHa orpaHuyema, Kao mTO Cy HeMoryhHocT Qopmupama
JEIMHCTBEHOT cucTemMa 0o/oBama 300T pa3IMYUTUX jeIMHHIIA MEpe, Ka0 U HEeMOrYhHOCT mpoleHe
NPUOPHUTETHE BaXKHOCTH MOjeMHAYHMX mNapamerapa. CBEyKylHa OIleHa KBAJMTETa CBOJM CE Ha
JeIMHCTBEH HWHACKC KBaJMTETa, KOjU HMHTEPIPETHUpPA 3ajEHUYKY BpPEIHOCT CBUX MapameTapa
KBAJIUTETa; OBa MeToja je KopuirheHa 3a OlEHY KBanuTeTa ribuBa Agaricus bisporus makoBaHe y
moaudukosanoj atmochepu (Djekic et al., 2017), cokoBa u Hekrapa OOpOBHHIE U OpyCHHIIC
TpetupaHux ynrpasBykoM (Rezek et al., 2018), u jabyka cyIeHuX pa3IuuuTHM TPETMaHUMA CyILIEHa
(Djekic et al., 2018).

[Mpema nuteparypu, Pleurotus ostreatus mocemyje u MmIMPOK ujana3oH OHONOIIKHX CBOjCTaBa, O
KOJUX j€ XMIIOTJIMKEMHU]JCKO CBOJCTBO OJ] MOCEOHOI 3Hayaja, Kao MOTEHIMjallHa MpeBeHIrja 00JIecTH
Diabetes mellitus (Meetoo et al., 2007). Kako nujaberec moBoau mo nopemehaja HuBoa xonecrepoda,
Kao ¥ MeTaboau3Ma JIMMKJIA, KOJI MaryjeHaTa Koju rnare ojf OBor nopemehaja HEONX0HO je yBoheme
BEIITAYKUX MEIMKaMEHaTa, Kao ¥ IPUPOTHIX KOMIIOHEHTH, Y ITNJbY leroBe perynarmje (Nesto 2008).
Kao mpuponna xommoneHTa y ucxpanu, Pleurotus ostreatus moka3syje MO3UTHBHY aKTHBHOCT Yy
perynucamy HUBOA IIyKO3€ Y KPBH, Kao M peryiucamy MeTabonu3ma munuaa. JiureparypHu noganu
yKa3yjy Ha xunonununemujcku edexar Pleurotus ostreatus, mosesan ca mpuUCyCTBOM KOMITOHEHATa
Kao mTo cy kpucuH u B-riaykanu (Anandhi et al., 2013, Caz et al., 2015), ka0 ¥ aHTHOKCHJIATHBHY
aKTHBHOCT IIOBE3aHy ca peaykiuujoM okcuaatuBHor crtpeca (Kaneto et al., 2010). Ocum



aHTUOKCHJATMBHE AaKTUBHOCTHM, IIpeMa JIMTEpaTypH, OBa TIJpbHBAa IIOCEIyjeé aHTHUTYMOPHY-
UTOTOKCUYHY ¥ aHTUMUKpoOHy akTmBHOCT (Papaspiridi et al., 2010). Pesynratm npyrux
HCTpaKUBama Cy IMOKa3aJlu 3Ha4ajHHU]y aHTHOKCHIATUBHY aKTUBHOCT MHIICIIH]yMa TajeHOT Y TSYHOM
MEIUjyMy, y OAHOCY Ha ekctpakT 6asmmuokapma (Cilerdzi¢ et al., 2015). YnumeHuma f1a GHOTOLIKH
akTuBHe Martepuje u3 Pleurotus ostreatus mocenyjy u aHTUMHKPOOHY M IMTOTOKCHYHY AKTHBHOCT
Hamehe nmoTpely mapajeaHor HCIUTHBAKka 00a mapaMeTpa U H3padyHaBambe HHICKCA CEJIeKTUBHOCTH,
mTO je OMTHO ca acmekTa 0e30eIHOCTH NMPUMEHE MOTCHIMjAIHMX aHTUMHUKPOOHMX areHaca. Taj
MIPUCTYM je NIPUMEHEH y UCTPaKUBalkhy aHTUMHUKPOOHUX edekara Ha MaTOreHe KOHTAMUHEHTE XpaHe
Y IIUTOTOKCUYHU TIOTEHITHjaT Tpema nHTectTuHatHuM henmjama (Nikoli¢ et al., 2019).

I'maBHa nmpegHOCT OyKOBa4e, OCUM MOTYNHOCTH Tajeha Y HHIYCTPHjCKUM YCIIOBHMA, IIITO 33I0BOJhaBa
CBETCKE MOTpede Ha TPXKHINTY, jecTe MOTyhHOCT rajema Ha pa3IMYUTUM CYIICTpaTuMa OOraTHM
[eTYyJI030M, y KOje CHanajy W pasiuduTe BpCTe OTmaaa mnpexpamOeHe wuHayctpuje. Cymcrpar,
kopumtheH 3a rajeme OBE IJbMBE, IPeMa JUTEpaTypu NpeAcTaBiba: "BpcTy JHMrHOLETYIO3HOT
MartepHjaia Koju MOACTHYE PACT, Pa3Boj  3peme miogoHocHor Tena ribuse” (Chang and Miles, 1989).
Kao mro je Beh crmomeHyTo, MJIOJJOHOCHO Telo OyKOBaue MOXKE C€ pa3BUTH Ha Pa3IMUUTUM
CYICTPaTHMa, OJJHOCHO OMJBHOM OTIIaAy, Kao IITO jé BHHOTPAIapCKU OTIa/l, MUPHHYAHA CllaMa, CycaM
cllama, MUJBEBUHA, OTNaja of Kade, MubeBUHA eyKanunTyca, 6e3 cneruduunux odorahema, 10K ce y
MHJYCTPHUJCKHUM YCIIOBUMA Kao cyrcrtpar Hajuenrhe kopuctu muieHndHa ciama (Rodrigues da Luz et
al., 2012, Kurt and Buyukalaca, 2010). C apyre ctpane, y3umajyhu y 003up YHICHHILYy Ja je 3a
MIPOM3BO/IIbY MAMIIHEbOHA HEM30€KHO KOPHIIThehe KOIBCKOT CTajihaka | TPECeTa, IITO je Y MOCIIeIhe
BpeMe mpoOiieM 300T HBUXOBE OrpaHMYCHE JOCTYIMHOCTH Ha TpXHIITY, nmoBehaBa ce moTpeda 3a
MPOM3BOIKBOM OyKOBaue, Kao TJbUBOM IPHJIATOJJBMBOM AITEPHATHBHUM CYIICTPAaTUMa OIHOCHO
LETYJI03HOM OTIaLy 320CTAJIOM M3 MIpeXpaMOeHe MPOU3BOIILE.

[Iporpam uctpaxuBama he o0yxBaTuTH:

e [IpumeHy cyrncTpaTa KOjH Ce CacTOjH O]l MIICHUYHE cJIaMe U JBE BPCTE LETYJIO3HUX OTIaja u3
npexpamMOeHe HHAYCTPH]je, Y Pa3TUUYUTHM NPOLIEHTYaTHUM OJHOCHMA Yy Tajey OyKoBaue;

e Kapakrepuzanujy KBajuTeTa METYJO3HHUX OTHaga KOpHITNEHHMX Kao CYICTpaT 3a Tajermbe
OyKkoBaue, Ha OCHOBY yTBphuBamba OCHOBHMX OMOXEMM]CKHX IapaMeTapa;

e OueHy KapaKTepHCTUKA KBAJINUTETa, OMOXEMHJCKHX CBOjCTaBa M OWOJOUIKMX AKTHBHOCTH
OyKkoBaue rajeHe Ha CYICTpaTy KOjU CagpXH Pa3JIM4UTH MPOLEHTYaTHH OJHOC M3abpaHOr
ETYJIO3HOT OTIa/a U CIaMe;

e OueHy npoMeHa KBalIUTeTa OyKOBaue rajeHe Ha CyICTpary y nepuony on 14 mana onx pana
Opama U MOJIeTIHpamhe HHIEKCA KBAIUTETA;

e  MukpoOHOJIOIIKe aHAIHN3e TUIOJOHOCHOT Tesla OyKoBadye TajeHe Ha CYIICTPATy KOjH CallpiKu
Pa3IMYUTH MPOLEHTYAIHN OJHOC OTIaja U cllame, OJ] IaHa Oparma TOKOM CKIIaJuIITeHha 7. ’
14. nana;

e OrneHy CEH30pHHX KapaKTepUCTHUKA KBalIuWTeTa OyKoBaue W3 CTaHAApJHE IPOM3BOIE
NPUIIPEMIBEHE PA3IUYATAM KYJIUHAPCKUM METOAAMA;

2.2 Hayuynu um/b ncrpaxuBama
[{nseBr OoBOT HCTpakMBama 00yxBaTajy cienehe:
e Oueny Ouosomke epUKaCHOCTU CYNCTpaTa KOJU CAAPKU PA3IUUUTH MPOLEHTYAIHU OJHOC
LEJTYJIO3HUX OTIaJia U cliame;
e OneHy YKynHOI KBanuTera OyKoBade TrajeHe Ha CYICTpaTy KOjH CagpXKH paslIuuuTH
IPOLIEHTYaIHU OJHOC LENyJIO3HUX OTNajJa U cliame, Off JaHa Opamba TOKOM CKJIaJUIITeHha 7. U
14. naHa;
e VYrBphHUBame mpoMeHa y KBaJIMTETy OyKOBaue NPHU PA3IUUYUTOM IPOLEHTYAIHOM OIHOCY
LENYTO3HUX OTMaja M cjIaMe y CyINCTpary, Ha OCHOBY Pa3IMYUTHX MapaMmerapa KBaJHUTETa,



OMOXEMHjCKOT cacTaBa, Kao0 W AaHTHOKCHIATHBHUX CBOjCTaBa, OJ JaHa Opama TOKOM
cKIamumrTema 7. u 14. mana;
e OueHy MUKPOOHOJIOIIKOT KBaIUTETa OyKOoBaue rajeHe Ha CYINCTPATy KOJU CaJpKU Pa3IuuuTh
MPOLEHTYATHU OJTHOC OTIAa/a, O[] 1aHa Opama TOKOM CKiIaauinTema 7. u 14. nana;
e OrneHy CeH30pPHUX CBOjcTaBa OyKoBade W3 CTaHAApAHE MPOU3BOAKE NPHUNPEMIBCHE
Pa3IMYUTUM KYJTHHAPCKHM METO/aMa.
OBO uCTpaxuBame MMa 3a IUJb MPOLIEHY OIMIITEer KBajuTeTa OyKoBaue rajeHe Ha CyNCTpaTy Koju
CaJpXH IEeTYJI03HH OTHaJ M CllaMy, Ka0 U youaBame pa3iike y KBAJIUTETy OyKoBaue y OHOCY Ha
pa3IMYUTH TPOILCHTYAIHU CacTaB CYICTpaTa, Ha OCHOBY MCIHMTHUBAHHX MapameTrapa KBaJUTETa U
OMOXEMH]jCKOT cacTaBa IIOJOHOCHOT Tena. Ha Taj HaunH, anTepHaTHBHA IPOU3BOIHA OyKOBavYe MOXKE
Ce MPEIIOKUTH Kao MOTOJHHUja 32 TMPUMEHY Yy TII00AIHOj MTPOU3BOIKBH HAa OCHOBY TOTEHITU]ATHUX
(YHKIIMOHATHUX CBOjCTaBa KOje IJbMBA IOCEIyje MPU OBAaKBUM YCIIOBHUMA rajema. Takohe, odexyje ce
yO4aBame pas3linKe y CEH30pPHHM CBOjCTBUMa OyKoBaue M3 CTaHIApAHE MPOU3BONIE, HA OCHOBY
pa3nuyuTe KyJIWHApCKe MPHUIPEeMe IUIOJOHOCHUX Teja, Kao M 3aKJbydaK O MOTOAHOCTH oapeheHor
HauuHa KyJIHHapcKe o0paje, KOju ce MOXKe IPUMEHUTH Y OMILTOj IPAKCH.

3. OcHOBHe XHIIOTe3e 0] KOjHX ce MoJIa3u

OcHOBHa XHIIOTE3a KOja c€ MOXK€ NPHMEHHTH y UCTPAXKHBAIY je Ja MOCTOjH ONpPaBJaHU pa3yor
IIpUMEHE aJITepPHATHUBHUX CYICTpaTa y rajewmby OyKkoBade KOjU MPEJCTaBibajy OMJBHU OTHAJ U3 HEKe
apyre npexpambeHe npousBoame. IlocebHe xumnorese cy:

e JlpernocraBka je J1a MOCTOjU pa3iiMKa y KBaJIUTETy, OMOXEMMJCKMM U aHTHOKCHUAATUBHUM
CBOjCTBUMa OyKOBade rajeHe Ha CyNCTpaTy KOJU CaAp KU Pa3IMYUTH MPOLEHTYAIHU OJIHOC
LETYI03HUX OTIa/a U CIIaMe;

e [IpernocraBka je Aa MOCTOjU YTHUIIA] NMEPUOJA CKIAJUIITEHA HAa KBAJIUTET, OMOXEMHjCKA U
aHTUOKCHJIaTHBHA CBOjCTBa OyKoBaye TrajeHe Ha CYICTpaTy KOjU CalIpXH pPa3IuduTH
HPOLIEHTYaJHU OHOC LIETYJIO3HUX OTHaJa U CIIaMe;

e [IpernocraBka je Aa MOCTOjU pa3iMKa y OHOJIOIIKO] epUKACHOCTH CyICTpaTa KOjU CajapiKe
Pa3IUYUTH NPOLEHTYAIHH OJJHOC LIETYJI03HUX OTMAaja U CIaMme;

e Moryhe je mopenutn mapameTpe KBaquTeTa OyKOBade M3 CTaHIAPIHE MPOM3BOAIE KOja ce
pasnuKyje 1Mo METOAM KyJIMHapCcKe o0pase;

e Kynunapcke merone oOpane OykoBaue M3 CTaHIApAHE MPOU3BOJHE YTHUY HAa CBEYKYIHY
OLICHY KBaJIUTETA.

4. Metoae u MaTepHjaj HCTPAKUBALA

4.1 Marepujas

OBo ucTpakuBame 00yxBara ribuBy OykoBauy (Pleurotus ostreatus), u To:
- BykoBaua y3rajana Ha pa3nTUUUTUM CYIICTpaTUMa
- byxoBaua kymbeHa / HabaBJbeHa U3 CTaHIApIHE IPOU3BOIHE

4.2 Mertopne
Mertone koje he ce KOpUCTUTH TOKOM MCTpakKiBamba 00yXBaTajy:

- HuHcTpyMeHTa/IHA aHAJM3a TeKCType. AHATU3UpamkEe TEKCType OyKoBaye Yy Pa3Iu4UTHM
dazama poka oapxuBocti Ouhe Bpuieno nmpumenom ypehaja TexturePro CT V1.9 Build 35
(Brookfield Engineering Labs, Inc., USA).

- Mepeme 6oje. OnpehuBame 60je OykoBaue y pa3auuuTuM (pazama poka 0JIp>KUBOCTH BpIinhe
ce MPUMEHOM KOMITjyTepCcKe BU3yesTHe MeToie mpeMa Tomasevic i sar., (2019).



e Konaykromerpujcka anaiam3a he ce peann3oBaTH METOJOM 3aCHOBAaHOM Ha IypEHY
eJieKTposiuTa henmjckor cajpikaja Kao MHAMKATOPY HPOMYCT/BUBOCTU henujcke memOpane,
Kojy cy onmcanu Liu u capagauiu (2010).

e Cen3zopna aHaam3a. bykoBauy NpumpeMibeHy ca HajMame ABE Ppa3IM4YUTe KyJIHHApCKe
MeToze o0paze he onemuBaTH CEH30pHH MTaHeN. Y OKBHPY HCTpaXKHBamba Ouhe npruMemuBaHH
onroeapajyhu TUCKPUMHHATOPHU TECTOBU (TE€CT TPOYIJa) M JECKPUITUBHU TECTOBU
(xemoncke ckaiie niu JAR - Just About Right ckaie)

e MukpoouoJOIKN KBaJuTeT OykoBaue he ce aHammsuparu npumeHoM cieaehux [SO
meroma: 1SO 4833-2:2013 - XopusoHTamHa MeToma 3a ojapeljuBame yKymHOT Opoja
mukpoopranuzama, 1SO 17410:2001 - XopusontasiHa Meronma 3a oapehuBame Opoja
ncuxporpouux Mukpoopranuzama; 1SO 21527-1:2008 — XopuzoHTasiHa MeToAa 3a
onpehuBame Opoja kBacama W miecHu; ISO 21528-2:2009 — XopwuzoHTamHa MeTona 3a
neteknnjy u oapehuBame Opoja Enterobacteriaceae; 1SO 16649-1:2018 — XopuzoHTanHa
Mmeroa 3a onpehuBame Opoja Oera-riyko3umasa-mosutuBHe Escherichia coli; 1ISO 6888-
1:1999 — XopuzonTtanna Merona 3a oapehuBame Opoja Koarynaza-mo3UTUBHUX CTa(QUIOKOKA
(Staphylococcus aureus u apyre); 1SO 6579-1:2017 — Xopu30oHTalHa METO/A 3a ACTEKIIH]Y,
onpehuBame O6poja u ceporumna Salmonella spp.; 1ISO 7937:2004 — Xopu3oHTaiHa METO/A 3a
onpehuBame Opoja komonuja Clostridium perfrigens; 1SO 11290-1:2017 — Xopwu3oHTaiHa
METO/Ia 3a JIeTeKIHjy u oapehuBame Opoja koonuja Listeria monocytogenes u Listeria spp.

e (CBeyKynHa OleHA KBAJHUTeTAa. Y LMJbY OLCHE PANIMUYUTHX KapaKTEPUCTHKA KBAJIUTETA
OykoBade kopuctrhe ce MeToia MHIeKcupama kBanmTeTa (Quality index).

e AHajH3a AHTHOKCUJIATHBHE aKTHBHOCTH OykoBaue he oOyxBarutu cienche merone:

- ABTS rect - 3a onpehuBame ciocOOHOCTH y30paka OyKoBaye 3a XBaTame CI000THUX
ABTS paaukana. Abcop6ania he ce ountaBatu Ha YB/BUC cniektpodoromerpy.

- DPPH wmetoma - 3a oapehuBame CIOCOOHOCTH y30paka OyKoBaue 3a XBaTame
cmoboauux DPPH panukana (Ekanayake et al. 2005)

e MHcnurnBame aHTUMHKPOOHOT NMOTeHIHjaa OykoBaue (MMKPOAUJIYLIHOHA MeTo/1a) he ce
BpumTH npema ogabpanum ATCC cojeBuma u knarnakuM n3onaruma (Vasilijevic et al.,
2019, Klaus et al., 2015)

e HcnutuBame HMTOTOKCUYHOCTH M padyyHame nnjaekca cegekrusHoctu (MTT tect) he
ce BPIIUTH IpeMa HHTecTuHANHUM henujama rajenum y kyarypu (Nikoli¢ et al., 2019)

¢ buoxemujcke ananuse 0yxkoBade o0yxBaTajy cienehe Merose:

- OnpehuBame canpkaja moaucaxapuaa — NPUMEHOM (EHOJ-CyMIIOpHE METOJE ca -
TIIYKO30M Kao pedepeHTHUM cTanaapaoM, npema Du Bois i sar., (1956).

- OppehuBame YKyMmHHX MPOTEHMHA - TMPUMEHOM KOJIOPUMETPHjCKE METOAE Ipema
Bradford, (1976), rae he ce xopuctutu nporerncku pearenc (Comassie Brilliant Blue
G-250).

- OnpehuBame ykynuux enona — npumerom Folin — Ciocalteu pearenca, ca raiHoM
KHCEJIMHOM Kao CTaHaapzoM, mpemMa Ismail i sar., (2004)

- OT-UP cnekrpockomnuja — aHanm3a nmpoduiia OCHOBHIX MaKpOMOJIEKYIIA.

5. OyekHBaHHU pPe3yJTATH U HAYYHH IONPHHOC

Peanusanujom oBe aucepranuje ucnutahe ce pasIUuUTH MapaMeTpu KBATUTETa U OHOJOLIKOT
noteHijana 6ykosade (Pleurotus ostreatus) rajeHe Ha 1Be BpCTe LEMYI03HOT OTIA/1a U3 pexpamMOeHe
uHIycTpHje. McnuTruBamyuMa y OKBUPY OBE JJOKTOPCKE AMCEpTalije ocTBapuhe ce HayuyHH JOIPHHOC
MHJIEKCHpama KBamuTeTa Oykosade (Pleurotus ostreatus) ca mubemM onTUMH3aIMje BEHOT KBAIUTETA
1 OHMOJIOIIKOT TMOTEHIMjaja. Y3 TO, pe3yiaTaTr oBe auceprauuje he Outu M aHanmu3a MoryhHoctu
Kopumhema IeTyJI03HAX 0THaIa MpexpaMOeHe HHIYCTPHjE 3a rajeme OykoBaue.



6. 3ak/pyuyak

Ha ocHOBY unmeHMIIa H3HETHX Y MpHjaBH KaHauaata AHe Jlopomiku, a Koje ce 0HOCe Ha HAYYHHU U
CTpY4YHM 3Hauaj u3abpaHe NpoOJIeMaTHKe, aKTYeJHOCT TeMe, NOJa3sHUX XMIIOTe3a, MPeIoKEeHUX
MaTepujaia u Merone pana, Komucuja cMaTtpa 1a cy npeioskeHa UCTpakKuBamba BeOMa akTyellHa U
3Ha4ajHa Kako 3a HayKy, TaKo U 3a Ipakcy. XMUIoTe3e of KOJUX KaHIUJIAT Iojla3H, Kao U LIUJb paja,
MPaBUJTHO CY MTOCTaBJbECHH, a MPEAJIOKEHE METOJIE Cy oJiroBapajyhe, Tako aa oMoryhyjy peaimzanujy
MIOCTaBJbEHUX 3aJaTaka. [IpeasioxkeHu nporpaM npeacTaBba KOMIUIETHY U 320KPYKEHY LICJIUHY.

Ha ocHoBy cBera HaBeneHor, Komucuja mo3suTuBHO onemwyje HaydHy 3aCHOBAHOCT OBE JUCEepTaIHje U
npemiaxke HacraBHo-Hayunom Behy IlospompuBpenHor ¢akynrera YHuBep3utera y beorpamny na
NpUXBaTH M OJ00pPH W3paly AOKTOPCKE aucepTandje Kanauaata AHe JlOpOUIKM I1MOa HAcIOBOM
. JICIUTHBam€e KBAJIUTETA H OHOJIOIIKOT NoTeHIujajxa 6ykoBade (Pleurotus ostreatus) u ananu3sa
MoryhHocTH rajema Ha e TyJ103HOM 0THAAYy npexpamM0eHe HHAyCTpuje.

Kako je npenoxeHa TeMa U3 HaydHe o0JIacTH OMOTEXHUUYKE HayKe 3a KOjU je (akyiTeT MaTHuaH,
Komucwuja 3a MmenTopa 1 moktopcke aucepranmje npeanaxe ap Wnujy bexuha, penosror npodecopa
ITossonpuspennor ¢axynrera YHuBepsurera y beorpany u 3a menropa 2 np Anuty Kiayc, BanpeHor
npodecopa [Tossonpuspennor dakynrera Yausepsurera y beorpany.

7. Hme u pedepeHue npeaioKeHOT MEHTOPA

Nwme u npesume mentopa 1:  JIp Mnja Hekuh
3Bame: penoBHU mpodecop
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Nme u npesume merropa 2:  [p Anura Knayc
3Bame: BaHpEIHU TIpodecop
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YJIAHOBU KOMUCUIE

1. Jlp bussana Huxonuh, Banpennu npodecop, npenceanuk Komucuje
VYuusepsurter y beorpany, buonomku ¢axynrer
(yxa Hay4Ha oOnact: buonoruja Mukpoopranmuzama)

/ /

2. Hp Nnuja HBekuh, penosuu npodecop, wian Komucuje
VYuusepsurer y beorpany, [lossonpuspenun dakynrer
(yxa Hay4Ha obsacT Ynpasipame 0e30eqHoIy 1 KBaTUTETOM XpaHe)

/ /

3. Hp Anuta Knayc, Banpennu npodecop, wian Komucuje
VYuusepsurer y beorpany, [lossonpuspenan dakynrer
(yxa HayuHa o0nact TexHOIOImKa MUKPOOHOIIOTH]a)




