O6pasau 1

PAKYNTET TEXHONOWKO METANYPWKN  YHMBEP3WUTET Y BEOIPALY

bpoj 3axTeBa:

Oatym: BERE HAYYHWX OBNACTU TEXHUYKUX HAYKA
(HasuB Beha Hay4yHMx obractu koMe ce 3axTeB ynyhyje)

NPEQNOI 3A N3BE0P
Y 3BAHE BAHPEOHOI NMTPOPECOPA
(4naH 65. 3akoHa 0 BUCOKOM OBpa3oBakby)

| — NOJALM O KAHOVWOATY MPEOJTIOXXEHOM 3A U3BOP Y 3BAHGE HACTABHUKA
1. Uwve, cpegre me n npesnme kaHagnaata _ Maja (Cno6opaH) BykawmHoBuh - Cekynuh

2. MNpennoxeHo 3Bake _ BaHpeAHu npodecop

3. Ya Hay4Ha,04HOCHO YMEeTHUYKa obnacT 3a Kojy ce HacTaBHUK bupa _ Bnoewmjcko

MHXXeHEepPCTBO U GUoTexHonoruvja

4. PagHn ogHoc ca NyHUM U HeNnyHUM pagHUM BpEeMEHOM _ NyHUM

5. o oBor nsbopa kaHauaar je 6uo y 3Bamy _ AOLIEHTa

y Koje je npBu nyT uzabpaH _ 02.03.2004. roa.

3a yXKy Hay4Hy obnacT _ BuotexHonoruja

Il - OCHOBHW MNMOOALM O TOKY NMOCTYTKA N3BOPA Y 3BAHE
1. Oatym ncteka nsbopHor nepmoga 3a Koju je kaHguaat n3abpaH y 3Bamwe _ 25.12.2014._

2. latym n mecTo 06jaBrbmBana koHkypca _ 12.03.2014. roa. ,,llocnoBu“

3. 3Bae 3a Koje je pacnucaH KOHKYpC _ AOLEeHT Unu BaHpeaHu npodecop

I -nogAuUn O KOMHUCUIN 3A TIPUNPEMY PE®EPATA U O PEDEPATY
1. HaawuB opraHa v gatym nmeHoBana Komuncurje — U36opHo Behe TM®.a, 27.02.2014. _

2. CactaB Komucuje 3a npunpemy pecpepaTa:

Vive v npesume 3Bame Yxa Hay4YHa OOHOCHO OpraHusauuja y
yMeTHM4YKa obnact KOjoj je 3anocrneH

1) Op 3opuua KHexesuh-Jyrosuh pea. npod  BroxeM. nHxe. n buorexHonoruja T™M®



2) Op Jburbana Mojosuh pen. npod  buoxem. nHxe. n buotexHornoruja TMO
3) Op Mapwuua PakuH BaH. npocp  Buoxem. nHxe. n buotexHonoruja TMO
4) Op Muomup Hukwnh ped. npod Mwukpobuonoruja Morsonpus. dak.

3. bpoj npujaBrbeHnx KananaaTa Ha KOHKYpC _ jeaaH

4. [la nu je 61No M3gBOjEHUX MULLIbEHA YIlaHOBa KOMUCHjE _ HUje

5. latym cTaBrbana pedepata Ha yBug jaBHocTn _ 23.05.2014. roa.

3. HaunH (mecTto) objaBrbmBarba pecepata _ 6ubnuorteka TM®d-a n ornacHa tabna

4. MNpuroesopn _ 6e3 npuroBopa

IV — OATYM YTBPBUBAHA MNPEAJIOIA Of] CTPAHE M3BOPHOI BERA
OAKYINTETA _ 26.06.2014. roa.

MotBphyjem pma je noctynak yrBphuBawma npeanora 3a wusbop KaHaupata Maje
(Cno6ogaH) BykawmHoBuh - Cekynuh y 3Bawe BaHpegHor npodgecopa BohjeH y cBemy y
cknagy ca ogpepa6ama 3akoHa, CtatyTa YHuBep3uTeTa, CtatyTa chakynteTta u NpaBunHuka
O Ha4yMHU U TMNOCTYMKYy CTMLaka 3Baka W 3acHUBake pajHOr O4HOCa HacTaBHUKa
YHuBep3auteta y beorpaay.

NOTNNC OEKAHA ®AKYNTETA

Mpodh. ap hophe JaHahkoBuh

Mpunosu:

1. Opnyka usbopHor Beha hakynteTa o yTBphuBary
npeanora 3a n3bop y 3BawE;

2. Pedpepat Komucuje o npujaBr-eHnum kaHamgaTmma 3a
n30op y 3Barb-E;

3. Caxetak pedepata Komucuje o npvjaBreeHMM KaHamgaTMMa 3a
n3bop y 3Bamb-E;

4. [lokas o HenocTojaky NPaBOCHaXKHE MPecyae O OKOSTHOCTMMA M3 Yrl.
62. cT. 4. 3akoHa;

5. [pyrv npunoaun penesBaHTHU 3a oany4mBame (MUWIbeHEe MaTUYHOT
dakynTeTa, NPUroBOPU U CITMYHO).

HanomeHa: cBu npunosun, ocum nop 6p.4., AOCTaBIbajy ce U y eNeKTPOHCKOoj hopmMum



Na osnovu miSljenja Komisije a na osnovu ¢lana 65. Zakona o visokom
obrazovanju (“Sluzbeni glasnik RS” broj 76/05, 1zborno vece na sednici odrzanoj 26.
juna 2014. godine utvrdilo je predlog

ODLUKE
O IZBORU NASTAVNIKA U ZVANIJE
I NA RADNO MESTO VANREDNOG PROFESORA

1. Utvrduje se predlog odluke da se Dr MAJA (SLOBODAN) VUKASINOVIC
izabere u zvanje 1 na radno mesto VANREDNOG PROFESORA, za uzu nau¢nu oblast:
BIOHEMIJSKO INZENJERSTVO I BIOTEHNOLOGIJA.

2. Po dobijanju odluke o izboru u zvanje i na radno mesto vanrednog profesora od
strane Strucnog veca Univerziteta sa Imenovanom ¢e dekan zakljuciti ugovor o radu.

3. Imenovana zasniva radni odnos na odredeno vreme do 5 godina danom
zakljucenja ugovora o radu.

Obrazlozenje

Tehnolosko-metalurski fakultet ( u daljem tekstu: Fakultet ) je objavio konkurs za
izbor nastavnika za uZu nauénu oblast: BIOHEMIJSKO [INZENJERSTVO |
BIOTEHNOLOGIJA dana 12. marta 2014. godine u dnevnom listu ,,DANAS* u dodatku
Nacionalne sluzbe za zaposljavanje ,,Poslovi‘.

Izborno vece je na predlog katedre donelo odluku o sastavu komisije za pripremu
izvestaja o prijavljenim kandidatima, u satavu:

1. Dr Zorica Knezevi¢ - Jugovi¢, red. prof. TMF-a

2. Dr Ljiljana Mojovi¢, red. prof. TMF-a

3. Dr Marica Rakin, van. prof. TMF-a

4. Dr Miomir Niksi¢, red. prof. Poljoprivredni fakultet

Komisija je pregledala konkursni materijal i sacinila izveStaj i1 isti dostavila
Izbornom vecéu Fakulteta (26. juni 2014.) radi utvrdivanja predloga odluke.

Po dostavljanju izvestaja Komisije, [zborno vece je utvrdilo predlog odluke da se
dr Maja (Slobodan) VukaSinovi¢ - Sekuli¢ izabere u zvanje i na radno mesto vanrednog
profesora za uzu naucnu oblast : Biohemijsko inZenjerstvo i biotehnologija kao $to je u
dispozitivu ovog resenja.

Dostaviti:

- [imenovanom DEKAN

- Stru¢nom vecu univerziteta

- arhivi Prof.dr Porde Janackovié

- sluzbi za opste poslove



UNIVERZITETA U BEOGRADU
TEHNOLOSKO-METALURSKI FAKULTET
IZBORNOM VECU

Predmet: IzveStaj Komisije o prijavljenim kandidatima za izbor u zvanje vanrednog
profesora za uzu nau¢nu oblast biohemijsko inzenjerstvo i biotehnologija

Na osnovu odluke Izbornog ve¢a TehnoloSko-metalurSkog fakulteta, Univerziteta
u Beogradu, broj 6. od 25.02.2014. godine, a po objavljenom konkursu za izbor jednog
docenta ili vanrednog profesora na odredeno vreme od 5 godina sa punim radnim
vremenom za uzu nauc¢nu oblast biohemijsko inzenjerstvo i biotehnologija, imenovani
smo za ¢lanove Komisije za podnoSenje izvestaja o prijavljenim kandidatima.

Na konkurs koji je objavljen u listu Poslovi broj 560 od 12.03.2014. godine,
prijavio se jedan kandidat i to dr. Maja VukaSinovi¢-Sekuli¢, docent Tehnolosko-
metalurSkog fakulteta, Univerziteta u Beogradu.

Na osnovu pregleda dostavljene dokumentacije podnosimo slede¢i
REFERAT
A. Biografski podaci

Maja VukaSinovi¢-Sekuli¢, docent Katedre za Biohemijsko inZenjerstvo i
biotehnologiju, rodena je 01.06.1969. godine u Beogradu, gde je zavrSila osnovnu i
srednju Skolu (XI beogradska gimnazija). Po zavrSetku srednje Skole, jula 1987. godine
upisala se na Poljoprivredni fakultet Univerziteta u Beogradu, smer prehrambena
tehnologija biljnih proizvoda, koji je diplomirala marta 1993. godine sa prosecnom
ocenom 8,72 i ocenom 10 na diplomskom ispitu.

Nakon diplomiranja, u periodu 1993-1996 godina, kao stipendista Ministarstva za
nauku i tehnologiju Republike Srbije, uc¢estvovala je na projektima koje je vodila dr Ana
Banina-Ostoji¢ profesor Tehnolosko-metalurskog fakulteta Univerziteta u Beogradu. U
tom periodu na Tehnolosko-metalurSkom fakultetu Univerziteta u Beogradu, na Katedri
za Biohemijsko inzenjerstvo i biotehnologiju, upisuje poslediplomske studije koje je
zavr$ila 23.09.1998. godine odbranom magistarske teze pod nazivom "Biohemijska i
geneticka karakterizacija bakterija mle¢ne kiseline za proizvodnju fermentisanih napitaka
1 sireva". Magistarska teza je uradena pod mentorstvom prof. dr Ane Banine-Ostojic.
Juna 2000. godine, na Katedri za Biohemijsko inZenjerstvo i biotehnologiju, prijavila je
doktorsku disertaciju pod nazivom “Uticaj aktivnosti proteolitickih enzima bakterija
mlecne kiseline na zrenje polutvrdog sira” koju je i odbranila 04.07.2002. godine ¢ime je
stekla naucni stepen doktor tehnic¢kih nauka iz oblasti hemija i hemijska tehnologija.
Doktorska disertacija je uradena pod mentorstvom prof. dr Gojka Kukiéa.

Njena nastavna delatnost na Tehnolosko-metalurSkom fakultetu Univerziteta u
Beogradu zapoceta je septembra 1996. godine, kada je izabrana za asistenta pripravnika,
na Katedri za Biohemijsko inZenjerstvo i biotehnologiju, za predmet "Industrijska
mikrobiologija sa genetikom”. Za isti predmet, juna 1999. godine, izabrana je za



asistenta, a nakon doktoriranja, od strane dekana, poverena joj je nastava iz predmeta
“Industrijska mikrobiologija sa genetikom”™ koji su slusali studenti smera Biohemijsko
inZenjerstvo i1 biotehnologija. Ovaj predmet nastavila je da drzi i nakon izbora u zvanje
docenta, 2.03.2004. godine, za nau¢nu oblast- Biohemijsko inzenjerstvo i biotehnologija,
uza naucna oblast- Biotehnologija, na Katedri za Biohemijsko inZenjerstvo i
biotehnologiju. U zvanje docenta ponovo je reizabrana 25.12.2009. godine na Katedri za
Biohemijsko inZenjerstvo i biotehnologiju.

Od izbora u zvanje docenta ucestvovala je u odvijanju nastave iz vise predmeta. Po
programima iz 1998. i 2003. godine, studentima smera Biohemijsko inzenjerstvo i
biotehnologija, sve do 2008. godine drzala je nastavu iz predmeta “Industrijska
mikrobiologija sa genetikom”. Iz ovog predmeta je u periodu 2002-2005 godina, drzala
paralelno teorijsku 1 prakti¢nu nastavu. Ucestvovala je u formiranju i vodenju nastave i
vezbi iz novog predmeta “Mikrobiologija” za studente smera Farmaceutsko inzenjerstvo,
u formiranju 1 vodenju nastava po novom bolonjskom programu iz 2005. godine iz
predmeta “Mikrobiologija”, za studente druge godine smerova Biotehnologija i Hemijska
tehnologija (studijsko podrucje: Inzenjerstvo zastite Zivotne sredine 1 Farmaceutsko
inzenjerstvo) i predmeta “Genetika” za studente trece godine smera Biohemijsko
inZenjerstvo 1 biotehnologija. Takode, u¢estvovala je u odvijanju prakticnog dela nastave
iz predmeta “Praktikum iz biotehnologije” koji su po programu iz 2005. godine slusali
studenti IV godine smera Biotehnologija. Nakon uvodenja novog nastavnog programa iz
2008. godine, ucestvuje u odvijanju teorijske i prakticne nastave iz predmeta
“Mikrobiologija”, koji sluSaju studenti druge godine smerova Biohemijsko inzenjerstvo i
biotehnologija i InZenjerstvo zaStite Zivotne sredine i studenti tre¢e godine smera
Hemijsko inzenjerstvo, studijski profil Farmaceutsko inzenjerstvo, nastave iz predmeta
“Genetika”, koji sluSaju studenti tre¢e godine smera Biohemijsko inZenjerstvo i
biotehnologija i prakti¢ne nastave iz predmeta “Biotehnoloski praktikum 2, koji slusaju
studenti Cetvrte godine smera Biohemijsko inzenjerstvo i biotehnologija. U periodu 2008-
2013 godina, kao predstavnik Katedre za Biohemijsko inZenjerstvo i biotehnologiju,
ucestvovala je u organizaciji predmeta ,Stru¢na praksa“. Bila je angaZovana na
predmetima na magistarskim studijama: “Industrijska mikrobiologija” i “Genetika
mikroorganizama”, a uvodenjem doktorskih studija, angazovana je u odvijanju nastave iz
predmeta “Industrijska mikrobiologija”. Takode, od 2009. godine na master studijama na
studijskom programu Biohemijsko inZenjerstvo 1 biotehnologija, izborno podrucje
Prehrambena biotehnologija, drzi predavanja iz predmeta “Mikrobiologija hrane” i
“Tehnologija fermentisanih mle¢nih proizvoda”.

Kao rezultat drzanja nastave iz predmeta Mikrobiologija, 2013. godine objavila je
udzbenik (VukaSinovi¢ M., (2013): Mikrobiologija sa atlasom slika, Razvojno
istrazivacki centar Grafickog inzZenjerstva, Tehnolosko-metalurski fakultet, Beograd,
Karnegijeva 4, ISBN 978-86-7401-311-3), koji ¢e pomo¢i studentima u pripremi ispita iz
ovog predmeta. Ovo je po prvi put da studenti Tehnolosko-metalurskog fakulteta
Univerziteta u Beogradu imaju svoj udzbenik iz mikrobiologije, koji kao dodatak sadrzi
atlas slika, $to ¢e omoguciti studentima da lakse prate gradivo.

Do sada, boravila je na dva stru¢na usavrSavanja: tri meseca u Institutu za
mikrobiologiju, Sofija- Bugarska (period 1999-2000) i godinu dana postdoktorske studije
u Institutu za biohemiju, fiziologiju i mikrobiologiju- Univerzitet Gent i BCCM/LMG



Culture Collection- Gent, Belgija.(period 2003-2004). Tokom ovih specijalizacija
ovladala je najnovijim metodama za molekularnu determinaciju bakterija mlecne
kiseline.

Naucno-istrazivacka 1 strucna problematika kojom se bavi Dr Maja Vukasinovi¢-
Sekuli¢ pripada uzoj naucnoj oblasti Biohemijsko inZenjerstvo i biotehnologija, a
obuhvata slede¢e podoblasti: 1. biohemijska i geneticka karakterizacija bakterija mlecne
kiseline izolovanih iz tradicionalnih fermentisanih mle¢nih proizvoda, 2. primena starter
kultura u proizvodnji fermentisanih mlecnih proizvoda, 3. primena bakterija mlecne
kiseline u proizvodnji funkcionalne hrane, 4. mikrobioloske fermentacije, 5. primena
razli¢itih vrsta fermentativnih kvasaca u proizvodnji bioetanola i sto¢ne hrane na bazi
kukurnuzne dzibre, 6. primena razli€itih vrsta bakterija mlecne kiseline u proizvodnji
mlec¢ne kiseline 1 stoCne hrane na bazi kukurnuzne dzibre, 7. antimikrobna aktivnost
etarskih ulja i kompozitnih materijala sa nanocesticama srebra i bakra. Do sada je
objavila ve¢i broj publikacija ¢iji je spisak dat u prilogu. Njeni radovi Stampani u
medunarodnim ¢asopisima, prema Scopusu na dan 15.03.2014, citirani su 169 puta bez
autocitata autora 1 koautora, od toga 31 put u periodu pre reizbora u zvanje docenta i 138
puta posle reizbora u zvanje docenta. Na osnovu iste baze, h-indeks bez autocitata autora
1 koautora, iznosi 9.

Jo§ kao stipendista Ministarstva za nauku i tehnologiju Republike Srbije bila je
ukljucena na tri projekta, a od 1996. godine pa sve do sada, ucestvovala je na 14
nacionalnih projekata Ministarstva za nauku i tehnologiju Republike Srbije (osnovna
istrazivanja, tehnoloski i inovacioni projekti), kao i na jednom medunarodnom projektu.
Trenutno je angaZovana na jednom tehnoloskom projektu Ministarstva za prosvetu i
nauku Republike Srbije (TD31017) i jednom medunarodnom projektu (Eureka E!6749).

Od 1996. godine na Tehnolosko-metalurSkom fakultetu Univerziteta u Beogradu
ucestvovala je u radu nekoliko Komisija: Komisija za popis opreme i inventara Katedre
za Biohemijsko inzenjerstvo i biotehnologiju, Komisija za formiranje rasporeda casova,
Komisija za prikupljanje nastavnih planova i programa za osnovne studije, Komisija za
realizaciju strucne prakse za studente osnovnih studija, a u nekoliko navrata dezurala je
na prijemnom ispitu fakulteta. Trenutno je ¢lan centralne Komisije za popis opreme i
inventara, sekretar je Katedre za Biohemijsko inZenjerstvo i biotehnologiju i po potrebi
udestvuje kao zamena na sednicama Nastavno-nauénog veéa fakulteta. Clan je Srpskog
hemijskog druStva i Srpskog druStva mikrobiologa i aktivno koristi engleski jezik.

B. Disertacije
Odbranjena doktorska disertacija (M71=6)

“Uticaj aktivnosti proteolitickih enzima bakterija mle¢ne kiseline na zrenje polutvrdog
sira”, Tehnolosko-metalurski fakultet, Univerzitet u Beogradu, juli 2002. godine.



Odbranjena magistarska teza (M72=3)

“Biohemijska 1 geneticka karakterizacija bakterija mleCne kiseline za proizvodnju
fermentisanih napitaka i sireva”, Tehnolosko-metalurski fakultet, Univerzitet u Beogradu,
septembar 1998. godine.

V. Nastavna aktivnost

Nastavna delatnost Dr Maje Vukasinovi¢-Sekuli¢ zapocinje od oktobra 1996.

godine na Katedri za Biohemijsko inZenjerstvo 1 biotehnologiju, TehnoloSko-metalur§kog
fakulteta Univerziteta u Beogradu. Kao asistent pripravnik i asistent Maja VukaSinovi¢-
Sekuli¢ je drzala eksperimentalne vezbe iz slede¢ih predmeta:

1.

»Industrijska mikrobiologija sa genetikom* (1996-2005) za smer Biohemijsko
inzenjerstvo i biotehnologiju

,Ekoloska mikrobiologija* (1996-1997) za smer Inzenjerstvo zastite zivotne
sredine

Kao docent drzala je nastavu i vezbe iz sledeéih predmeta:

Pre uvodenja bolonjskog programa

. Predavanja iz predmeta ,,Industrijska mikrobiologija sa genetikom* (2002-2008) i

vezbe iz istog predmeta (2004-2005), tre¢a godina smer Biohemijsko inZenjerstvo
1 biotehnologija

Predavanja iz predmeta ,,Mikrobiologija* (2005-2008) i vezbe iz istog predmeta
(2005-2006), tre¢a godina smer Farmaceutsko inzenjerstvo

Po bolonjskom programu iz 2005. godine

. Predavanja iz predmeta ,,Mikrobiologija®“ (2007-2010), druga godina smer

Biotehnologija

Predavanja i vezbe iz predmeta ,,Mikrobiologija“ (2007-2010), druga godina smer
Hemijska tehnologija (studijsko podrucje: InZenjerstvo zastite zivotne sredine i
Farmaceutsko inZenjerstvo)

Predavanja iz predmeta ,Genetika®“ (2008-2013), tre¢a godina smer
Biotehnologija

Ucestvovala je u izvodenju prakticnog dela nastave iz predmeta ,,Praktikum iz
biotehnologije* (2008-2011), ¢etvrta godina smer Biotehnologija.



Po bolonjskom programu iz 2008. godine

1. Predavanja i vezbe iz predmeta ,,Mikrobiologija“ (2009- ), druga godina smerovi
Biohemijsko inzenjerstvo i1 biotehnologija 1 InZenjerstvo zasStite Zivotne sredine,
treCa godine smera Hemijsko inZenjerstvo- studijski profil Farmaceutsko
inZenjerstvo

2. Predavanja iz predmeta ,,Genetika™ (2010- ), tre¢a godina smer Biohemijsko
inZenjerstvo 1 biotehnologija

3. Ucestvuje u izvodenju prakticnog dela nastave iz predmeta ,,Biotehnoloski
praktikum 2” (2011- ), cCetvrta godina smer Biohemijsko inzenjerstvo i
biotehnologija

Na master studijama drzi nastavu iz sledec¢ih predmeta

1. Predavanja iz predmeta “Mikrobiologija hrane” (2009- ), studijski program
Biohemijsko inZenjerstvo 1 biotehnologija, izborno podrucje Prehrambena
biotehnologija,

2. Predavanja i vezbe iz predmeta “Tehnologija fermentisanih mlecnih proizvoda”
(2009- ), studijski program Biohemijsko inZenjerstvo i biotehnologija, izborno
podrucje Prehrambena biotehnologija,

Na doktorskim studijama drzi nastavu iz predmeta:

1. Industrijska mikrobiologija (2005- )

Na magistarskim studijama drzala je nastavu iz sledec¢ih predmeta:

1. Industrijska mikrobiologija (2002-2005)
2. Genetika mikroorganizama (2002-2005)

Do sada je samostalno pripremila dva kursa na osnovnim studijama
(,,Mikrobiologija“ i ,,Genetika*), dva kursa na master studijama (,,Mikrobiologija hrane*
i ,,Tehnologija fermentisanih mle¢nih proizvoda‘). Modifikovala je postojece kurseve iz
predmeta ,Industrijska mikrobiologija sa genetikom®, kao i kurseve na magistarskim
studijama iz predmeta ,Industrijska mikrobiologija®“ i ,,Genetika mikroorganizama® i
jedan predmet na doktorskim studijama ,,Industrijska mikrobiologija*.

U sklopu nastavno-pedagoske aktivnosti ucestvovala je u izradi i odbrani 50
diplomskih radova (mentor na 18 diplomskih radova, koreferent na 32 diplomska rada), 6
zavr$nih radova (mentor na 1 zavr§nom radu, koreferent na 5 zavrSnih radova), 8 puta
bila je ¢lan komisije za odbranu zavr$nog ispita na doktorskim studijama i etiri puta ¢lan
komisije za odbranu doktorske disertacije.



Ocena nastavne aktivnosti (P11)

Pedagoska aktivnost Dr Maje VukaSinovi¢-Sekuli¢ je u studentskim anketama, za
period 2008-2013, ocenjena sa srednjom ocenom 4.43.

Ukupno P11=5
Priprema i realizacija nastave (P20)

Do sada je samostalno pripremila 4 kursa, 2 na osnovnim studijama:
,Mikrobiologija®“ i ,,Genetika® i dva na master studijama: ,,Mikrobiologija hrane* i
,»lehnologija fermentisanih mlecnih proizvoda®. Ucestvovala je u modifikaciji jednog
kursa na osnovnim studijama iz predmeta ,,Industrijska mikrobiologija sa genetikom®,
dva kursa na magistarskim studijama iz predmeta ,Industrijska mikrobiologija“ i
,Genetika mikroorganizama® 1 jednog kursa na doktorskim studijama ,Industrijska
mikrobiologija“.

Ukupno P20=P21+P22=4x5+4x2=28
Udzbenici (P30)
Objavljen udzbenik (P31=10)

Vukasinovi¢ M., (2013): Mikrobiologija sa atlasom slika, Razvojno istrazivacki centar
Grafickog inZenjerstva, Tehnolosko-metalurski fakultet, Beograd, Karnegijeva 4, ISBN
978-86-7401-311-3

Ukupno P30=P31=1x10=10
Mentorstvo (P40)
Clan komisije za odbranu doktorske disertacije (P42=2)

Do reizbora u docenta

I. Mr. Milo§ Nikoli¢, (2008): ,Kinetika 1 mehanizam enzimske degradacije
makromolekula pektinskih supstanci®, Doktorska disertacija, Tehnolosko-
metalurski fakultet, Univerzitet u Beogradu, Komisija u sastavu: 1) dr. Ljiljana
Mojovi¢, 2) dr. Zorica Knezevi¢, 3) dr. Maja Vukasinovié-Sekulié, 4) dr. Vera
Dondur.

Posle reizbora u docenta

2. Svetlana Nikoli¢, (2009): ,,Proizvodnja bioetanola kao alternativnog goriva iz
kukuruza pomocu slobodnog i imobilisanog kvasca Saccharomyces cerevisiae
var. €lipsoideus®, Doktorska disertacija, Tehnolosko-metalurski fakultet,
Univerzitet u Beogradu, Komisija u sastavu: 1) dr. Ljiljana Mojovi¢, 2) dr. Marica
Rakin, 3). dr. Maja VukaSinovi¢-Sekulié, 4). dr. DuSanka Pejin.

3. Alelsandra Buki¢-Vukovié, (2013): Proizvodnja mlecne kiseline i probiotske
biomase na destilerijskoj dzibri, Doktorska disertacija, Tehnolosko-metalurski
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fakultet, Univerzitet u Beogradu, Komisija u sastavu: 1) dr. Ljiljana Mojovi¢, 2)
dr. Maja VukasSinovi¢-Sekulié¢, 3) dr. Marica Rakin, 4) dr. Jelena Pejin.

Mr. Sanja V. Seratli¢, (2014): Uticaj pulsiraju¢ih elektricnih polja na rast i
aktivnost autohtonog soja Lactobacillus plantarum 564, Doktorska disertacija,
Tehnolosko-metalurski fakultet, Univerzitet u Beogradu, Komisija u sastavu: 1)
dr. Branko Bugarski, 2) dr. Zorica Knezevi¢-Jugovi¢, 3) dr. Maja Vukasinovié,
4) dr. Viktor Nedovi¢, 5) Zorica Radulovi¢

Ukupno P42=4x2=8

Mentor odbranjenog diplomskog rada (P47=1)

Do reizbora u docenta

1.

Ripi¢ Jovana, (2006): Karakterizacija bakterija mlecne kiseline iz mladog kozijeg
sira, diplomski rad, Tehnolosko-metalurski fakultet, Univerzitet u Beogradu.

Dakserovi¢ Aleksandra, (2007): Primena kvasca Saccharomyces ellipsodeus u
proizvodnji bioetanola iz hidrolizata kukuruznog brasSna, diplomski rad,
Tehnolosko-metalurski fakultet, Univerzitet u Beogradu.

Aleksi¢  Jelena, (2007): PoboljSanje viabilnosti kvasca Saccharomyces
ellipsoideus u fermentisanim hidrolizatima kukuruznog brasna sa dodatkom
razli¢itih vitamina i1 minerala, diplomski rad, Tehnolosko-metalurski fakultet,
Univerzitet u Beogradu.

Mrsovi¢ Marijana, (2007): Ispitivanje kvaliteta kukuruzne dzibre i mogucnost
njene primene kao sto¢ne hrane, diplomski rad, Tehnolosko-metalurski fakultet,
Univerzitet u Beogradu.

Zekovi¢ Ivana, (2007): Karakterizacija bakteriocina prirodnog izolata
Lactococcus lactis ssp. lactis BGBK-12, diplomski rad, Tehnolosko-metalurski
fakultet, Univerzitet u Beogradu.

Kalusevi¢ Dragana, (2008): MikrobioloSka 1 hemijska analiza vode
akumulacionog jezera GruZa, diplomski rad, TehnoloSko-metalurski fakultet,
Univerzitet u Beogradu.

Je€menica Dijana, (2008): Ispitivanje probiotskih osobina razli€itih vrsta kvasaca,
diplomski rad, Tehnolosko-metalurski fakultet, Univerzitet u Beogradu.

Maljenovi¢ Dijana, (2009): Selekcija bakterija mlec¢ne kiseline za proizvodnju
stocne hrane na bazi kukuruzne dzibre, diplomski rad, Tehnolosko-metalurski
fakultet, Univerzitet u Beogradu.

Posle reizbora u docenta

9.

Topalovi¢ Tijana, (2009): Selekcija kvasaca namenjenih proizvodnji funkcionalne
stocne hrane, diplomski rad, Tehnolosko-metalurski fakultet, Univerzitet u
Beogradu, Beograd.
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1.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.
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Zelenbaba Jovana, (2010): Primena bakterija mlecne kiseline u proizvodnji
mle¢ne kiseline, diplomski rad, Tehnolosko-metalurski fakultet, Univerzitet u
Beogradu.

Kovacevi¢ Maja, (2010): Optimizacija uslova za proizvodnju mlecne kiseline
pomoc¢u Lactobacillus rhamnosus ATCC7469, diplomski rad, Tehnolosko-
metalurski fakultet, Univerzitet u Beogradu.

Tasi¢ Zaklina, (2012): Razvoj starter kultura za proizvodnju funkcionalnih
napitaka od surutke, master rad, Tehnolosko-metalurski fakultet, Univerzitet u
Beogradu.

Vasi¢ Marija, (2012): Proizvodnja funkcionalnih napitaka od kozje surutke sa
dodatkom inulina, master rad, Tehnolosko-metalurski fakultet, Univerzitet u
Beogradu.

Adzi¢ Aleksandra, (2013): Proizvodnja funkcionalnih napitaka od mesSavine kozje
1 ov¢je surutke, diplomski rad, Tehnolosko-metalurski fakultet, Univerzitet u
Beogradu.

Andri¢ Jelena, (2013): Primena komercijalne starter kulture ABY-6 u proizvodnji
funkcionalnih napitaka na bazi surutke, diplomski rad, Tehnolosko-metalurski
fakultet, Univerzitet u Beogradu.

Oljaci¢ Marija, (2013): Uticaj sadrZaja suve materije u napicima na bazi surutke
na rast i prezivljavanje probiotske starter kulture ABY-6, master rad, Tehnolosko-
metalurski fakultet, Univerzitet u Beogradu.

Tomi¢ Marina, (2013): Aktivnost komercijalne starter kulture ABY-6 u razli¢itim
vrstama surutke, master rad, TehnoloSko-metalurSski fakultet, Univerzitet u
Beogradu.

Badrki¢ Aneta, (2014): Uticaj sadrzaja mle¢ne masti u napicima na bazi surutke
na rast i prezivljavanje probiotske starter kulture ABY-6, master rad, Tehnolosko-
metalurski fakultet, Univerzitet u Beogradu.

Ukupno P47=18x1=18

Clan komisije odbranjenog diplomskog rada (P48=0,5)

Do reizbora u docenta

1.

Durkovi¢ Marija, (2006): Optimizacija fermentacije hidrolizata kukuruznog
brasna u cilju dobijanja bioetanola, diplomski rad, Tehnolosko-metalurski
fakultet, Univerzitet u Beogradu, mentor: dr Ljiljana Mojovi¢.

Jovanovi¢ Danijela, (2007): Uticaj na¢ina obrade sirovine razli¢itim metodama u
tehnoloskom postupku proizvodnje bistrog soka od jabuke, diplomski rad,
Tehnolosko-metalurski fakultet, Univerzitet u Beogradu, mentor: dr Ljiljana
Mojovi€.
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Vukovi¢ Marija, (2007): Proizvodnja bioetanola pomoc¢u imobilisanog kvasca
Saccharomyces ellipsoideus, diplomski rad, TehnoloSko-metalurski fakultet,
Univerzitet u Beogradu, mentor: dr Ljiljana Mojovi¢.

Milovanovi¢ Milena, (2008): Ispitivanje aktivnosti mangan-peroksidaze bele
trulezne gljive Bjerkandera adusta LSK-27, imobilisane u karagenanu i kalcijum
alginatu, diplomski rad, TehnoloSko-metalurski fakultet, Univerzitet u Beogradu,
mentor: dr Ljiljana Mojovic.

Posle reizbora u docenta

5.

10.

11.

12.

13.

14.

Vukovi¢ Suncica, (2009): Mogucénost iskoriS¢enja dzibre nakon proizvodnje
bioetanola, diplomski rad, TehnoloSko-metalurski fakultet, Univerzitet u
Beogradu, mentor: dr. Marica Rakin.

Bogovac Ana, (2009): Postupci za poboljsanje kvaliteta dzibre kao sto¢ne hrane
nakon proizvodnje bioetanola, diplomski rad, Tehnolosko-metalurski fakultet,
Univerzitet u Beogradu, mentor: dr. Marica Rakin.

Grubi¢ Milena, (2010): Postupci za unapredenje sporednih proizvoda iz
proizvodnje bioetanola, diplomski rad, TehnoloSko-metalurski fakultet,
Univerzitet u Beogradu, mentor: dr. Marica Rakin.

Grozdenovi¢ Zorica, (2010): Ispitivanje moguénosti za primenu etarskog ulja
zalfije u vinu, diplomski rad, TehnoloSko-metalurski fakultet, Univerzitet u
Beogradu, mentor: dr. Marica Rakin.

Simi¢ Nevena, (2010): KoriS¢enje teCne dzibre iz proizvodnje bioetanola za
proizvodnju mle¢ne kiseline, diplomski rad, Tehnolosko-metalurski fakultet,
Univerzitet u Beogradu, mentor: dr. Ljiljana Mojovié.

Danijela Kosti¢, (2010): Ispitivanje primene alginatnih mikrocestica i bioreaktora
sa dinami¢kom kompresijom za inzenjerstvo tkiva hrskavice, master rad,
TehnoloSko-metalursSki fakultet, Univerzitet u Beogradu, mentor: dr. Bojana
Obradovi¢.

Bogdan Aleksandra, (2011): Proizvodnja [-galaktozidaze pomocu kvasca
Kluyveromyces lactis, diplomski rad, TehnoloSko-metalurski fakultet, Univerzitet
u Beogradu, mentor: dr. Dejan Bezbradica.

Trifunovi¢ Ivana, (2011): Proizvodnja p-galaktozidaze pomocu bakterija iz
rodova Propionibacterium i Lactobacillus, diplomski rad, Tehnolosko-metalurski
fakultet, Univerzitet u Beogradu, mentor: dr. Dejan Bezbradica.

Miljanovi¢ Ivana, (2012): Optimizacija izolovanja (-galaktozidaze iz bakterije
Lactobacillus acidophilus, diplomski rad, TehnoloSko-metalurski fakultet,
Univerzitet u Beogradu, mentor: dr. Dejan Bezbradica.

Vasi¢ Katarina, (2012): Stabilnost napitaka na bazi surutke fermentisane sa
mesSanom kulturom Lb. delbrueckii ssp. lactis NRRL B-4252 i Streptococcus
thermophilus S3, diplomski rad, Tehnolosko-metalurski fakultet, Univerzitet u
Beogradu, mentor: dr. Marica Rakin.



15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.

23.

24.

25.

26.
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Neskovi¢ Andrijana, (2012): Primena metode odzivnih povrSina u optimizaciji
proizvodnje [-galaktozidaze pomocu bakterije Lactobacillus acidophilus,
diplomski rad, TehnoloSko-metalurski fakultet, Univerzitet u Beogradu, mentor:
dr. Dejan Bezbradica.

Bori¢ Milka, (2012): Uticaj dodatih prebiotika na mle¢no-kiselu fermentaciju
surutke sa Lb. johnsonii NRRL B-2178, diplomski rad, Tehnolosko-metalurski
fakultet, Univerzitet u Beogradu, mentor: dr. Marica Rakin.

Vukoli¢ Verica, (2012): Uticaj dodatih izvora azota na mlec¢no-kiselu
fermentaciju surutke sa Lactobacillus johnsonii NRRL B-2178, diplomski rad,
Tehnolosko-metalurski fakultet, Univerzitet u Beogradu, mentor: dr. Marica
Rakin.

Crnomarkovi¢ Dragana, (2012): Stabilnost napitaka na bazi surutke fermentisane
meSanom kulturom Lactobacillus helveticus ATCC 15009 i Streptococcus
thermophilus S3, diplomski rad, Tehnolosko-metalurski fakultet, Univerzitet u
Beogradu, mentor: dr. Marica Rakin.

Alfardi Fadia, (2012): Selekcija i karakterizacija sojeva bakterija mle¢ne kiseline
za proizvodnju funkcionalnih napitaka od surutke, master rad, Tehnolosko-
metalurski fakultet, Univerzitet u Beogradu, mentor: dr. Ljiljana Mojovi¢.

Kosti¢ Ana, (2013): Uticaj inulina kao prebiotika na preZivljavanje celija
Lactobacillus johnnsonii NRRL B-2178 tokom ¢uvanja probiotskog napitka od
surutke, diplomski rad, Tehnolosko-metalurski fakultet, Univerzitet u Beogradu,
mentor: dr. Marica Rakin.

Hristov Katarina, (2013): Stabilnost i proteoliticka aktivnost komercijalne starter
kulture ABY-6 i Lactobacillus rhamnosus ATCC 7469 u fermentisanom napitku
na bazi surutke, diplomski rad, Tehnolosko-metalurski fakultet, Univerzitet u
Beogradu, mentor: dr. Marica Rakin.

Andonov Jasmina, (2013): Stabilnost 1 proteoliticka aktivnost komercijalne starter
kulture ABY-6 u fermentisanom napitku na bazi surutke, diplomski rad,
TehnoloSko-metalurski fakultet, Univerzitet u Beogradu, mentor: dr. Marica
Rakin.

Nenadovi¢ Katarina, (2013): Uticaj dodatog mleka na kvalitet fermentisanog
napitka od surutke, diplomski rad, Tehnolosko-metalurski fakultet, Univerzitet u
Beogradu, mentor: dr. Marica Rakin.

Baji¢ Marijan, (2013): Proizvodnja mle¢ne kiseline i mikrobne biomase na te¢noj
dzibri pomocu imobilisanih bakterija, master rad, TehnoloSko-metalurski fakultet,
Univerzitet u Beogradu, mentor: dr. Ljiljana Mojovi¢.

Jankovi¢ Dragana, (2013): Optimizacija procesa proizvodnje probiotskog napitka
na bazi surutke proizvedenog mle¢no-kiselom fermentacijom pomocu soja Lb.
johnsonii NRRL B-2178, master rad, Tehnolosko-metalurski fakultet, Univerzitet
u Beogradu, mentor: dr. Marica Rakin.

Baji¢ Biljana, (2013): Ispitivanje probiotskih osobina slobodnih 1 imobilisanih
bakterija mle¢ne kiseline za fermentaciju tecne destilerijske dZibre, diplomski rad,
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28.

29.

30.

31.

32.
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Tehnolosko-metalurski fakultet, Univerzitet u Beogradu, mentor: dr. Ljiljana
Mojovié.
Bori¢ Milka, (2013): Funkcionalne i reoloske karakteristike fermentisanog

napitka od surutke i1 mleka, master rad, Tehnolosko-metalurski fakultet,
Univerzitet u Beogradu, mentor: dr. Marica Rakin.

Filipovi¢ Radmila, (2013): Proizvodnja enzima a-galaktozidaze pomocu plesni
Aspergillus oryzae, master rad, TehnoloSko-metalurski fakultet, Univerzitet u
Beogradu, mentor: dr. Dejan Bezbradica.

Putnikovi¢ Suzana, (2013): Hidroliza proizvoda od soje hemicelulazama 1
pektinazama, master rad, Tehnolosko-metalurski fakultet, Univerzitet u Beogradu,
mentor: dr. Dejan Bezbradica.

Milosevi¢ Tijana, (2013): Karakteristike funkcionalnog fermentisanog napitka od
surutke, master rad, TehnoloSko-metalurski fakultet, Univerzitet u Beogradu,
mentor: dr. Marica Rakin.

Markovi¢ Jelena, (2013): Elektroforetsko taloZenje kompozitnih prevlaka
hidroksiapatit/grafen 1 srebro/hidroksiapatit/grafen na titanu, diplomski rad,
Tehnolosko-metalurski fakultet, Univerzitet u Beogradu, mentor: dr. Vesna
Miskovi¢-Stankovié.

Todorovi¢ Maja: (2014): Primena kalijum-sorbata kao aditiva u bezalkoholnim
pi¢ima, master rad, TehnoloSko-metalurski fakultet, Univerzitet u Beogradu,
mentor: dr. Marica Rakin.

Ukupno P48=32x0,5=16

Mentor odbranjenog zavr$nog rada (P49=0,5)

Posle reizbora u docenta

1.

Oljaci¢ Marija, (2012): Primena Bifidobacterium bifidum NRRL B-41410 u
proizvodnji funkcionalnih napitaka od surutke, zavr$ni rad, Tehnolosko-
metalurski fakultet, Univerzitet u Beogradu.

Ukupno P49=1x0,5=0,5

Clan komisije odbranjenog zavrinog rada (P50=0,2)

Posle reizbora u docenta

1.

Sarafimovski Adrijana, (2010): Proizvodnja mlecne kiseline na obnovljivoj
biomasi, zavrsni rad, TehnoloSko-metalursSki fakultet, Univerzitet u Beogradu,
mentor: dr. Ljiljana Mojovi¢.

Tasi¢ Zaklina, (2011): Surutka kao supstrat za proizvodnju mle¢ne kiseline,
zavrsni rad, Tehnolosko-metalurski fakultet, Univerzitet u Beogradu, Beograd,
mentor: dr. Marica Rakin.
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MiloSevi¢ Tijana, (2012): Moguénost proizvodnje mlecne kiseline na surutki,
zavr$ni rad, TehnoloSko-metalurski fakultet, Univerzitet u Beogradu, mentor: dr.
Marica Rakin.

Bujas Filip, (2012): Uticaj dodatih vitamina na mlec¢no-kiselu fermentaciju
surutke sa Lb. johnsonii NRRL B-2178, zavr$ni rad, Tehnolosko-metalurski
fakultet, Univerzitet u Beogradu, mentor: dr. Marica Rakin.

Mari¢i¢ Nikola, (2012): Uticaj dodatih mineralnih soli na mlecno-kiselu
fermentaciju surutke sa Lb. johnsonii NRRL B-2178, zavr$ni rad, Tehnolosko-
metalurski fakultet, Univerzitet u Beogradu, mentor: dr. Marica Rakin.

Ukupno P50=5x0,2=1

Clan komisije za odbranu zavrinog ispita na doktorskim studijama

Do reizbora u docenta

1.

Nikoli¢ S., (2008): Proizvodnja bioetanola kao alternativnog goriva iz kukuruza
pomoc¢u slobodnog i imobilisanog kvasca Saccharomyces ellipsoideus,
Tehnolosko-metalurski fakultet, Univerzitet u Beogradu, mentor na doktorskim
studijama prof. dr Ljiljana Mojovi¢.

Posle reizbora u docenta

2.

buki¢-Vukovi¢ A., (2010): Biotehnoloska proizvodnja mlecne kiseline i
probiotika, Tehnolosko-metalurski fakultet, Univerzitet u Beogradu, mentor na
doktorskim studijama prof. dr Ljiljana Mojovi¢.

Semencenko V., (2011): Hibridi kukuruza kao sirovina za proizvodnju bioetanola,
skroba 1 hrane za zivotinje, TehnolosSko-metalurski fakultet, Univerzitet u
Beogradu, mentor na doktorskim studijama prof. dr Ljiljana Mojovic.

Bulatovi¢ M., (2011): Surutka kao supstrat za dobijanje funkcionalnih proizvoda,
Tehnolosko-metalurski fakultet, Univerzitet u Beogradu, mentor na doktorskim
studijama prof. dr Marica Rakin.

Carevic M., (2011): Proizvodnja mikrobne f-galaktozidaze, Tehnolosko-
metalurski fakultet, Univerzitet u Beogradu, mentor na doktorskim studijama
prof. dr Dejan Bezbradica.

Madzovska 1., (2012): Ispitivanje moguénosti dobijanja Cu-alginatnih
mikrocestica metodom elektrostatiCke ekstruzije, Tehnolosko-metalurski fakultet,
Univerzitet u Beogradu, mentor na doktorskim studijama prof. dr Bojana
Obradovi¢.

Kruni¢ T., (2013): Proteini i bioaktivni peptidi surutke, Tehnolosko-metalurski
fakultet, Univerzitet u Beogradu, mentor na doktorskim studijama prof. dr Marica
Rakin.
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8. Jovi¢ J., (2014): Ispitivanja predtretmana lignocelulozne biomase za tehnoloske
procese proizvodnje bioetanola ili mlecne kiseline, TehnoloSko-metalurski
fakultet, Univerzitet u Beogradu, mentor na doktorskim studijama prof. dr
Ljiljana Mojovic.

Ukupno P40= 8+18+16+0,5+1=43,5
G. Bibliografija naucnih i stru¢nih radova

1. Monografije, monografske studije, tematski zbornici i leksikografske i
kartografske publikacije medunarodnog znacaja (M10)

1.3 Poglavlje u knjizi M11 ili rad u tematskom zborniku vodeéeg medunarodnog
znacaja (M13=8)
Posle reizbora u docenta
1.3.1 Rakin M., VukaSinovi¢-Sekuli¢ M., Mojovi¢ L;j., (2012): Health Benefits of
Fermented Vegetable Juices, Handbook of Plant-based Fermented Food and

Beverage Technology, Part IV, chapter 21, secon edition, Edited by Y.H.Hui,
CRC Press of Florida, 385-407. (ISBN 9781439849040)

Ukupno M13=1x8=8

1.4 Monografska studija/poglavlje u Kknjizi ili rad u tematskom zborniku
medunarodnog znacaja (M14=4)

Posle reizbora u docenta

1.4.1 Mojovic Lj., Rakin M., Vukasinovic-Sekulic M., Nlkolic S., Pejin J., Pejin D.,
(2010): Production of bioethanol by simultaneous saccharification and
fermentation of corn meal by immobilized yeast, Chemical Engineering
Trnsctions, Vol21, pp. 1333-1338, Editor J.J.Klemes, H.L.Lam, P.S.Varbanov,
Copyright 2010, AIDS Servizi S.r.1., ISBN 978-88-95608-05-1, ISSN 1974-9791,
DPI:10.3303/CET1021222

1.4.2 Nikolic S., Mojovic L., Rakin M., Vukasinovic-Sekulic M., Pejin D., Pejin J.,
(2010): Improvement of bioetanol production from corn by ultrasound and
microwave pretreatments, Chemical Engineering Transctions, Vol. 21, pp. 1327-
1332, Editor J.J.Klemes, H.L.Lam, P.S.Varbanov, Copyright 2010, AIDS Servizi
S.r.1., ISBN 978-88-95608-05-1, ISSN 1974-9791, DPI:10.3303/CET1021222

Ukupno M14=2x4=8
Ukupno M10= M13+M14=8+8=16
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2. Radovi objavljeni u ¢asopisima medunarodnog znacaja (M20)

2.1. Radovi u vrhunskom medunarodnom ¢asopisu (M21=8)

2.1.1

Do reizbora u docenta

Lozo J., Vukasinovic M., Strahinjic I., Topisirovic L., (2004): Characterization
and Antimicrobial Activity of Bacteriocin 217 Produced by Natural Isolate
Lactobacillus paracasel subsp. paracasei BGBUK2-16, Journal of Food
Protection, 67 (12), 2727-2734. (ISSN: 0362-028X) (IF (2004)=1.874)

Mojovic L., Nikolic S., Rakin M., Vukasinovic M., (2006): Production of
bioethanol from corn meal hydrolyzates, Fuel, 85 (12-13), 1750-1755. (ISSN:
0016-2361) (IF (2006) = 1.358)

Rakin M., Vukasinovic M., Siler Marinkovic S., Maksimovic M., (2007):
Contribution of lactic acid fermentation to improved nutritive quality vegetable
juices enriched with brewer’s yeast autolysate, Food Chemistry, 100 (2), 599-602.
(ISSN: 0308-8146) (IF (2007) = 3.052)

Terzic-Vidojevic A., Vukasinovic M., Veljovic K., Ostojic M., Topisirovic L;j.,
(2007): Characterization of microflora in homemade semi-hard white Zlatar
cheese, International Journal of Food Microbiology, vol. 114, No. 1, 36-42.
(ISSN: 0168-1605) (IF (2007) = 2.581)

Posle reizbora u docenta

2.1.5

Nikolic S., Mojovic L., Pejin D., Rakin M.., Vukasinovic M., (2010): Production
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Programme & Book of Abstracts, First International Conference on Processing,
characterisation and application of nanostructured materials and nanotechnology,
NanoBelgrade 2012, Belgrade, Serbia, September 26-28, p. 68.

Erakovic S., Jankovic A., Matic 1., Juranic Z, Vukasinovic-Sekulic M.,
Stevanovic T., Miskovic-Stankovic V., (2012): The Bioactivity Investigation of
Electrodeposited Silver/Hydroxyapatite/Lignin Coatings in Simulated Body Fluid,
The FEleventh Young Researchers' Conference: Materials Science and
Engineering, Belgrade, 2012, Serbia, Book of Abstracts, TM 3 (p. 45).

Vukaginovié¢-Sekuli¢ M., Mojovi¢ Lj., Rakin M., Bulatovié¢ M., Tasi¢ Z., (2013):
The activity of probiotic bacteria in different types of cheese wheys, Book of
abstracts, 10" Symposium ,,Novel technologies and economic development”,
Leskovac, October, 22-23, p. 62.

Markovi¢ M., Markov S., Pejin D., Mojovi¢ Lj., Pejin J., VukasSinovi¢ M., Buki¢-
Vukovi¢ A., (2013): Lactic acid fermentation by Lactobacillus fermentum PL1
using a different volume of triticale stillage, Book of abstracts, 10" Symposium

,Novel technologies and economic development”, Leskovac, October, 22-23, p.
86.

Bulatovi¢ M., Rakin M., VukaSinovi¢-Sekuli¢ M., Mojovi¢ Lj., Kruni¢ T.,
(2013): The effect of differnet supplements on the probiotic character of
fermented whey-based beverage, Book of abstracts, 10" Symposium ,,Novel
technologies and economic development”, Leskovac, October, 22-23, p. 70.

Ukupno M34=43x0,5=21,5

Ukupno M30=M33+M34=7+21,5=28,5

4. Monografije, monografske studije, tematski zbornici, nacionalnog znacaja (M40)

4.4. Poglavlja u monografijama vodeéeg nacionalnog znacaja (M44=2)

Do reizbora u docenta

44.1

442

Rakin M., Nikoli¢ S., Mojovi¢ L., Vukasinovi¢ M., Siler-Marinkovi¢ S., Nedovi¢
V., (2006): Dobijanje bioetanola iz kukuruza primenom razli¢itih kultura kvasaca,
Racionalno koris¢enja energije u metalurgiji i procesnoj i industriji (Monografija),
Urednik: Bogdan Cosovié, Beograd 2006, 139-147 (ISBN 86-906251-3-5)

Topisirovi¢ 1j., VukaSinovi¢ M., Ostoji¢ M., Terzi¢-Vidojevi¢ A., (2006):
Mikroflora autohtonih sireva na Zlataru i njihova primena, Ostoji¢ M., Zlatarski
sir, Monografija, Institut za ekonomiku poljoprivrede, 159-171 (ISBN 86-82121-
32-8)
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Pejin, D., Popov S., Mojovi¢ L., Rakin M., VukasSinovi¢ M., Orlovi¢ A., Skala
D., Milojevi¢ S., Nedovié¢ V., Leskosek-Cukalovi¢ I., (2007): Tehnologija
proizvodnje bioetanola, Mojovié, L., Pejin, D. I Lazi¢, M. (edit). Bioetanol kao
gorivo - stanje i perspektive,. Monografija, Tehnoloski fakultet Leskovac, 62-100
(ISBN 978-86-82367-72-7)

Ukupno M44=3x2=6

5. Radovi objavljeni u ¢asopisima nacionalnog znacaja (M50)

5.1. Radovi u vodeé¢im ¢asopisima nacionalnog znacaja (M51=2)

Do reizbora u docenta

5.1.1

Vukasinovi¢ M., Topisirovi¢ M. L, (2000): Molekularna determinacija bakterija
mlecne kiseline, Jugoslovenski c¢asopis za proizvodnju, tehnologiju,
bioinZenjerstvo i marketing, Prehrambena industrija, Mleko 1 mle¢ni proizvodi,
vol. 11, str. 46-51. (ISSN 0353-6564)

Topisirovi¢ Lj, Koji¢ M., Fira Dj., Miladinov N., Strahini¢ 1., Gaji¢ O.,
Arsenijevi¢ S., Spasojevi¢ 1., Vukasinovi¢ M. (2000): Molecular Genetics of
Autochthonous Lactic Acid Bacteria. Genetika, 115 — 127. (ISSN 0534-0012)

Rakin M., Baras J., Vukasinovic M., (2005): Lactic acid fermentation in
vegetable juices supplemented with different content of brewer's yeast autolysate,
Acta Periodica Technologica, 36, 71-81. (ISSN 1450-7188)

Posle reizbora u docenta

5.14

Mojovic Lj. Pejin D., Rakin M., VukaSinovic M., Pejin J., Nikolic S., Grujic O.,
Radosavljevic M., (2010): Iinvestigations of the possibilities of stillage utilization
from the bioethanol production on corn. Casopis za procesnu tehniku i energetiku

u poljoprivredi/ PTEP, vol. 14, 154-57. (ISSN 1450-5029)

Mojovic L., Vukasinovic-Sekulic M., Pukic A., Pejin D., Rakin M., Pejin
J., Nikolic S., (2011). Production of lactic acid on liquid distillery

stillage. Journal on Processing and Energy in Agriiculture (former PTEP), 15 (1)
1-5. (ISSN 1450-5029)

buki¢-Vukovi¢ A., Mojovi¢ Lj., Vukasinovi¢-Sekuli¢ M., Rakin M., Nikoli¢ S.,
Pejin J., Hao J., (2012): Utilization of the stillage from bioethanol production on

waste bread for lactic acid and biomass production, Journal on Processing and
Energy in Agriculture (former PTEP), 16 (1), 14-18. (ISSN 1450-5029)

Ukupno M51=6x2=12
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5.2. Radovi u ¢asopisima nacionalnog znacaja (M52=1,5)

Do reizbora u docenta

5.2.1

522

5.23

Ostoji¢c M., Topisirovic Lj., VukaSinovié¢ M., (2002): Eksperimentalna
proizvodnja fermetisanog mleCnog napitka sa probiotickim svojstvima,
Milekarstvo, Casopis za unapredenje proizvodnje, prerade i plasmana mleka i
mlecnih proizvoda, br. 9, 273-276. (ISSN 1451-1541)

VukaSinovi¢ M., Kuljaca S., Topisirovi¢ Lj., Ostoji¢ M., (2003): Analiza
prisustva bakterija mle¢ne kiseline u Zlatarskom siru, Mlekarstvo, 14, 421-427.
(ISSN 1451-1541)

Jokovi¢ N., Savi¢ D., VukaSinovi¢ M., Topisirovi¢ Lj., (2005): Technological
characterization of lactic acid bacteria isolated from Radan’s cheese, Zbornik
radova TehnoloSkog fakulteta, Leskovac, 14, 115-126. (ISSN 0352-6542)

Posle reizbora u docenta

524

525

5.2.6

Rakin M., Mojovic Lj, Nikolic S., Vukasinovic-Sekulic M., Pejin D.: (2009):
PoboljSanje kvaliteta dzibre kao sto¢ne hrane nakon proizvodnje bioetanola,
Ecologica, 16 (54), 151-154. (ISSN 0354-3285)

buki¢-Vukovi¢ A., Mojovi¢ Lj., Pejin D., VukaSinovi¢-Sekuli¢ M., Rakin M.,
Nikoli¢ S., Pejin J., (2011): Proizvodnja mlecne kiseline na tecnoj destilerijskoj
dzibri pomocu Lactobacillus rhamnosus ATCC 7469, Zbornik radova
Tehnoloskog fakulteta, Leskovac, 20, 96-104 (ISSN 0352-6542))

Bulatovi¢ Lj. M., Rakin B. M., Vukasinovi¢-Sekuli¢ S. M., Mojovi¢ V. Lj.,
Kruni¢ Z. T., (2013): Uticaj razli¢itih dodataka na probiotski karakter
fermentisanog napitka na bazi surutke, Rad saopSten na X Simpozijumu
»Savremene tehnologije 1 privredni razvoj* sa medunarodnim uces¢em, Leskovac,
22 1 23. oktobar 2013 godine, Savremene tehnologije, No 2, vol. 2, 50-53 (ISSN:
2217-9720) (BIC IF (2012) = 0.018)

Ukupno M52=6x1,5=9

Ukupno M50=M51+M52=12+9=21

6. Radovi objavljeni u zbornicima nacionalnih skupova (M60)

6.3. SaopStenje sa nacionalnog skupa Stampano u celini (M63=0,5)

Do reizbora u docenta

6.3.1

Banina A., Brankovi¢ S., VukaS$inovi¢ M., Fira Dj., Koji¢ M., Topisirovi¢ L.
(1997): Geneticka, biohemijska i tehnoloSka svojstva prirodnih izolata bakterija
mlecne Kkiseline za proizvodnju sireva. Jugoslovenski mlekarski simpozijum
‘Kvalitet mleka i fermentisanih proizvoda’, Zlatibor, str 71-78.
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Banina A., Brankovi¢ S., VukaSinovi¢ M., Koji¢ M., Topisirovi¢ Lj. (1997):
Rezistencija na nizin u prirodnim izolatima laktobacila. Savetovanje ‘Ekologija u
prehrambenoj industriji i biotehnologiji II’, Vrnjatka Banja, Zbornik radova, str.
199-205.

Baras J., Masli¢ M., Turubatovi¢ L., VukaSinovi¢ M., (1998): Novi postupak za
koris¢enje otpadnog pivskog kvasca. III Jugoslovenski simpozijum "Hemija i
zaStita zivotnr sredine”, Vrnjacka Banja, Zbornik radova, str. 273-275.

Topisirovic Lj, PuSonja J., VukaSinovi¢ M., Ostoji¢ M., (2001): Probioticki
kiselo mle¢ni napici, Jugoslovenski mlekarski simpozijum, Savremeni trendovi u
mlekarstvu, zbornik radova, Vrnjacka Banja, 99-104.

Ostoji¢ M., Topisirovi¢ Lj., VukaSinovi¢ M., (2001): Sirevi sa geografskim
poreklom, Jugoslovenski mlekarski simpozijum, Savremeni trendovi u
mlekarstvu, zbornik radova, Vrnjacka Banja, 133-142.

Topisiriovi¢ Lj., Ostoji¢ M., VukaSinovié¢ M., (2002): Kriterijumi koriS¢enja
geneticki modifikovanih bakterija mle¢ne kiseline (GM-BMK) u industriji hrane,
Zbornik radova, Savremeni trendovi u mlekarstvu, Jugoslovenski mlekarski
simpozijum, Vrnjacka Banja 2002, 140-147.

Vukasinovi¢ M., Spasojevi¢ 1., Tpisirovi¢ Lj., (2002): Primena Lactobacillus
rhamnosus BGTM1 u sastavu starter kultura za polutvrdi sir, Zbornik radova,
Savremeni trendovi u mlekarstvu, Jugoslovenski mlekarski simpozijum, Vrnjacka
Banja 2002., 184-192.

Nikoli¢ S., Rakin M., VukaSinovi¢ M., Siler-Marinkovi¢ S., Mojovi¢ Lj.
Proizvodnja bioetanola na hidrolizatima kukuruznog brasna, VI Simpozijum

Savremene tehnologije i privredni razvoj, sa medunarodnim uceS¢em, Leskovac
oktobar 2005, 253-269.

Posle reizbora u docenta

6.3.9

6.3.10

6.3.11

buki¢ A. , Mojovi¢ L., VukaSinovi¢-Sekuli¢ M., Pejin D., Rakin M., Pejin J.,
Nikoli¢ S., (2010): Uticaj temperature i prisustva kiseonika na mle¢no-kiselinsku
fermentaciju pomocu Lactobacillus paracasel ssp. paracasei NRRLB 4654 na
tecnoj destilerijskoj dzibri, Nacionalna konferencija sa medunarodnim uceS¢em
,Biotehnologija za odrzivi razvoj*, Tehnolosko-metalurski fakultet Univerziteta u
Beogradu, Beograd, 24-26. novembar 2010., Knjiga celih radova - CD izdanje,
str. 25-28 (ISBN 978-86-7401-269-7).

Markovi¢ M., Markov S., Pejin D., Mojovi¢ Lj., VukaSinovi¢ M., Pejin J.,
Jokovi¢ N., (2010): Primena dzibre tritikalea za proizvodnju mlecne kiseline,
Nacionalna konferencija sa medunarodnim uceS¢em "Biotehnologija za odrzivi
razvoj", Knjiga izvoda radova, TMF 24-26. novembar 2010., 29-32 (ISBN 978-
86-7401-269-7).

Vukasinovié-Sekuli¢ M., Mojovic Lj, Rakin M., Nikoli¢ S., Djuki¢ A., Markovi¢
M., Markov S., (2010): Selekcija vrsta roda Lactobacillus za mle¢nu fermentaciju
tecne kukuruzne dzibre, Nacionalna konferencija sa medunarodnim uceSc¢em
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"Biotehnologija za odrzivi razvoj", Knjiga izvoda radova, TMF 24-26. novembar
2010., 41-44 (ISBN 978-86-7401-269-7).

6.3.12 Nikoli¢ S., VukasSinovi¢-Sekuli¢ M., Pejin D., Mojovi¢ L., Rakin M., Pejin J.,

6.3.13

buki¢ A., (2010): Proizvodnja mlecne kiseline iz kukuruzne te¢ne dzibre pomocu
Lactobacillus rhamnosus ATCC 7469, Nacionalna konferencija sa medunarodnim
uces¢em ,,Biotehnologija za odrzivi razvoj“, TehnoloSko-metalurski fakultet
Univerziteta u Beogradu, Beograd, 24-26. novembar 2010., Knjiga celih radova -
CD izdanje, str. 61-64 (ISBN 978-86-7401-269-7).

Bulatovi¢ Lj. M., Rakin B. M., Mojovi¢ V. Lj., Nikoli¢ B. S., Buki¢—Vukovi¢ P.
A., Vukasinovi¢-Sekuli¢ S.M, (2012): Uticaj razliCitih izvora ugljenika na rast
soja Lb. johnsonii NRRL B-2178 pri proizvodnji probiotskog napitka na bazi
surutke, Prva konferencija mladih hemicara Srbije, Tehnolosko-metalurski
fakultet Beograd, 19-20 oktobar 2012, 78-82.

Ukupno M63=13x0,5=6,5

6.4. Saopstenje sa nacionalnog skupa Stampano u izvodu (M64=0,2)
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6.4.2

6.4.3

6.4.4

6.4.5

6.4.6

6.4.7

Banina A., Brankovi¢ S., Svircevi¢, J., VukaSinovié¢ M., Djordjevi¢ 1., Topisirovi¢
Lj. (1994): Rezistencija na nizin u prirodnim izolatima bakterija mlecne kiseline.
XXXVI Savetovanje Srpskog hemijskog drustva, Izvod radova, str. 130.

Vukasinovi¢ M., Djordjevi¢ 1., Brankovi¢ S., Kureljusi¢ 1., Topisirovi¢ L., Banina
A. (1995): Karakterizacija prirodnih izolata bakterija mlecne kiseline u cilju
proizvodnje starter kultura. VII Kongres Mikrobiologa Jugoslavije, Herceg Novi,
Izvod radova, str.175-176.

Vukasinovic M., Banina A., Coric T., Dimitrijevic S., Topisirovic L., Fira D.,
(1998): Koris¢enje prirodnih izolata BMK pri konstrukciji starter kultura za
proizvodnju jogurta. Dani mikrobiologa Jugoslavije, Zbornik radova i sazetaka,
str. 296.

Dimitrijevic S., Banina A., Coric T., Vukasinovic M., Topisirovic L., Fira D.,
(1998): Selekcija 1 karakterizacija prirodnih izolata bakterija mlecne kiseline iz
mladog Sjenickog sira. Dani mikrobiologa Jugoslavije, Zbornik radova i sazetaka,
str. 297.

Baras J., Masli¢ M., Turubatovi¢ L., VukaSinovi¢ M., (1998): Novi postupak za
koriS¢enje otpadnog pivskog kvasca. III Jugoslovenski simpozijum "Hemija I
zaStita zivotne sredine", 273-275.

Baras J., Masli¢ M., VukaSinovi¢ M., (1998): Uticaj termickog tretmana soka
Sargarepe na tok mle¢no-kiselinskog vrenja.VI Savjetovanje hemicara i tehnologa
Republike Srpske. Banja Luka, 130.

Fira D, Spasojevi¢ 1., VukaSinovi¢ M., Topisirovi¢ Lj., (1999): Proteinaze
prirodnih izolata bakterija mlec¢ne kiseline. Jugoslovenski kongres prehrambenog,
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farmaceutskog i hemijskog inZenjerstva, Zbornik izvoda radova, Novi Sad od 16-
17 septembra 1999. godine, P32, str. 63.

Vukasinovi¢ M., Banina A., Cori¢ T., Topisirovi¢ Lj., (1999): Aktivnost starter
kultura za polutvrdi sir tip Trapist, Jugoslovenski kongres prehrambenog,

farmaceutskog i hemijskog inZenjerstva, Zbornik izvoda radova, Novi Sad od 16-
17 septembra 1999. godine, P33, str. 64.

VukaSinovi¢ M., Banina A., Cori¢ T., Fira D., Topisirovi¢ L.,
(1999):Proteoliticka aktivnost starter kultura za proizvodnju jogurta, 6.
Jugoslovenski simpozijum Biohemije, Izvodi radova, BT-US-2, str.77.

Vukasinovi¢ M., Cori¢ Tatjana., Fira ., Cvetanovi¢ D., Topisirovi¢ Lj., (2000):
Mikroflora autohtonog sira iz Boke Kotorske, VIII Kongres mikrobiologa
Jugoslavije, Zbornik radova i sazetaka, str. 195.

VukaSinovié¢ M., Fira D., Topisirovi¢ Lj., (2001): Starter kulture za polutvrdi sir,
Prehrambena industrija, 1-2, 103.

Stjepanovi¢ J., Marinkovi¢ A., Vukasinovi¢ M., Marinkovi¢ Siler S., Petrovi¢ S.
S., Petrovi¢c D. S., (2004): Dobijanje ectarskih ulja smreke- Picea abiea i
ruzmarina- Rosmarinus offcinalis koris¢enjem SP-130/250 uredaja za destilaciju i
ispitivanje njihovre antimikrobne aktivnosti, XLII savetovanje Srpskog
Hemijskog drustva, Izvodi radova, str. 129.

Goli¢ N., Ranin L., Koji¢ M., Strahinji¢ 1., Fira D, VukaSinovi¢ M., Terizi¢-
Vidojevi¢ A, Begovic¢ J., Lozo J., Krsti¢ K., Jovi¢i¢ B., Tolinacki M, Nikoli¢ M.,
Topisirovi¢ Lj., (2004): Multipleks PCR kao brz, senzitivan i specifi¢an metod za
detekciju patogenih mikroorganizama, III Kongres Geneticara Srbije, Zbornik
Apstrakata, Subotica, 30 XI- 4 XII 2004 godiine, Zbornik Apstrakata, V-Usm-2,
str.185.

Jokovi¢ N., VukaSinovi¢ M., Topisirovi¢ Lj., (2004): Izolacija i karakterizacija
bakterija mle¢ne kiseline iz Radanskog sira, III Kongres Geneticara Srbije,
Zbornik Apstrakata, Subotica, 30 XI- 4 XII 2004 godiine, Zbornik Apstrakata, I-
Pos-5, str.26.

Krsti¢ K., Terzi¢-Vidojevi¢ A., VukaSinovi¢ M., Lozo J., Fira D., Topisirovi¢ L.,
(2004): Izolacija 1 karakterizaciija bakterija mlecne kiseline iz Zlatarskog sira, III
Kongres Geneticara Srbije, Zbornik Apstrakata, Subotiza, 30 XI- 4 XII 2004
godiine, Zbornik Apstrakata, [-Pos-7, str.28.

Nikoli¢ S., Rakin M., Vukasinovi¢ M., Siler-Marinkovi¢ S., Mojovi¢ Lj, (2005):
Proizvodnja bioetanola na hidrolizatima kukuruznog brasna, VI Simpozijum
Savremene tehnologije i privredni razvoj, oktobar 2005, zbornik radova 14, 253-
269.

Rakin M., Mojovi¢ Lj., Nikoli¢ S., Vukasinovi¢-Sekuli¢ M., Pejin D., (2009):
Poboljsanje kvaliteta dzibre kao sto¢ne hrane nakon proizvodnje bioetanola,
Medunarodna naucna konferencija, Globalizacija i zivotna sredina, 22-24. april
2009.godine, JP Zeleznice Srbije, Beograd
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6.4.18

6.4.19

6.4.20

6.4.21

6.4.22

6.4.23

6.4.24

6.4.25

Jevremovic 1., Jovanovic Z., Krkljes A., Stojkovska J., Obradovic B.,
Vukasinovic-Sekulic M., Kacarevic-Popovic Z., Miskovic-Stankovic V., (2010):
Srebro/poli(N-vinil-2-pirolidon) = nanokompozitni  biomaterijal:  poredenje
elektrohemijskog i radijaciono-hemijskog postupka sinteze", Biotehnologija za
odrzivi razvoj, TMF, Beograd, Knjiga izvoda radova, 94-95.

Stojkovska J., Jovanovié¢ 7., Kosti¢ D., Zvicer J., Jevremovié 1., Vukasinovié-
Sekuli¢ M., Miskovi¢-Stankovi¢ V., Obradovi¢ B., (2010): Evaluation of novel
alginate nanocomposites for biomedical applications, Ninth Young Researchers
Conference Materials Sciences and Engineering, Beograd, 20.-22.12.2010., p. 13.

Jevremovié L., Jovanovié Z., Stojkovska J., Obradovi¢ B., VukaSinovi¢-Sekulié
M., Peri¢-Gruji¢ A., Risti¢ M., Miskovi¢-Stankovi¢ V., (2010): Investigation of
electrochemically synthesized Ag/PVP nanocomposites: Biomimetic approach,
Ninth Young Researchers Conference Materials Sciences and Engineering,
Beograd, 20.-22.12.2010., p. 14.

Jovanovi¢ Z., Stojkovska J., VukaSinovi¢-Sekuli¢ M., Mati¢ 1., Jurani¢ Z.,
Obradovi¢ B., Miskovi¢-Stankovi¢ V., (2011): Silver/alginate nanocomposites:
Biomedical potential of silver/alginate microbeads, Tenth Young Researchers
Conference — Materials Science and Engineering, SASA, Belgrade 2011, Serbia,
Book of Abstracts, II/8, p. 10.

Madzovska 1., Vukasinovisc-Sekulic M., Obradovic B., (2012): Copper —
alginate microbeads: bioactive, antimicrobial biomaterials for potential

biomedical applications, 11th Young Researchers Conference — Materials Science
and Engineering, SASA, Belgrade 2012, Serbia, Book of Abstracts, TM6, p. 48.

Stojkovska J., Jovanovic Z., Kostic D., Vukasinovic-Sekulic M., Miskovic-
Stankovic V., Obradovic B., (2012): Evaluation of novel Ag/alginate microbeads
for potential biomedical applications, 11th Young Researchers Conference —
Materials Science and Engineering, SASA, Belgrade 2012, Serbia, Book of
Abstracts, TMS, p. 47.

Vidovic S., Stevanovic M., Vukasinovic-Sekulic M., Obradovic B., (2012):
,Production and antimicrobial activity of fibers based on alginate with
incorporated silver nanoparticles 11th Young Researchers Conference -
Materials Science and Engineering, SASA, Belgrade 2012, Serbia, Book of
Abstracts, TM4, p. 46.

Vukasinovi¢-Sekuli¢ M., Mojovi¢ Lj, Rakin M., Bulatovi¢ M., Tasi¢ 7., (2013):
Proizvodnja funkcionalnih napitaka od kozje surutke, IX Kongres mikrobiologa
Srbije, MIKROMED 2013, 30.05-01.06.2013, Beograd, Knjiga Apstrakta - CD
izdanje (ISBN 978-86- 914897-1-7).
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6.4.26 Bulatovi¢ Lj. M., Rakin B. M., VukaSinovi¢-Sekuli¢ S. M., Mojovi¢ V. L., Zari¢

B. D., Krunié Z. T., (2013): Selekcija uslova fermentacije surutke komercijalnom
ABY-6 kulturom pri formulaciji funkcionalnog probiotskog napitka, IX Kongres
mikrobiologa Srbije, MIKROMED 2013, 30.05-01.06.2013, Beograd, Knjiga
Apstrakta - CD izdanje (ISBN 978-86- 914897-1-7).

Ukupno M64=26x0,2=5,2
Ukupno M60=M63+M64=6,5+5,2=11,7

8. Tehnicka i razvojna resenja (M80)

8.4 Tehnicko resenje, bitno poboljsani postojeéi proizvod/tehnologija, na
nacionalnom nivou (M84=3)

Posle reizbora u docenta

8.4.1

8.4.2

Mojovi¢ Lj., Rakin M., Pejin D, VukaSinovié-Sekuli¢ M., Nikoli¢ S., (2010):
Laboratorijski tehnoloski postupak dvojno-enzimske hidrolize skroba sa dejstvom
ultrazvuka u proizvodnji bioetanola. Rezultat projekta TR 18002, MNTR Srbije
pod nazivom: Povecanje efikasnosti proizvodnje bioetanola na obnovljivim
sirovinama potpunim iskoriS¢avanjem sporednih proizvoda, Verifikovala
proizvodna ustanova AD Vrenje, Recenzenti: Prof. Dr M. Lazi¢, Dr M.
Radosavljevi¢, naucni savetnik.

Rakin M., Vukasinovié¢-Sekuli¢ M., Zari¢ D., Mojovi¢ L., Bulatovi¢ M., Kruni¢
T., Zari¢ 1., Stamenkovi¢ M., (2013): Proizvodnja fermentisanog napitka od
surutke 1 mleka, Tehnicko reSenje, Rezultat Inovacionog projekta ev. broj 451-03-
00-605/2012-16/85 koje je finansiralo Ministarstvo za nauku i tehnoloski razvoj
Republike Srbije pod nazivom: Fermentisani napici na bazi surutke kao novi
funkcionalni mle¢ni proizvodi, Verifikovala proizvodna ustanova Imlek A.D.,
Recenzenti: Prof. Dr Slavica Siler-Marinkovié, Dr Suzana Dimitrijevié-
Brankovi¢, profesori Tehnolosko-metalurskog fakulteta u Beogradu.

Ukupno M84=2x3=6

Ukupno M80=M84=2x3=6

10. Naucna saradnja i saradnja sa privredom (M100)

10.4 Ucesée na medunarodnim nauénim projektima (M104=2)

Posle reizbora u docenta

10.4.1 Biomimicni bioreaktorski sistemi za primenu u biomedicini - BIOMIMETIKA,

("Biomimetic  bioreactor  systems for  biomedical applications —
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BIOMIMETIKA"), evidencioni broj projekta Eureka E!6749 (period 2012-
2015).

Ukupno M104=1x2=2

10.5 Uces¢e u naucnim projektima, studijama, elaboratima itd. (M105=1)

Do reizbora u docenta

10.5.1

10.5.2

10.5.3

10.5.4

10.5.5

10.5.6

10.5.7

10.5.8

Razvoj 1 uvodenje novih biotehnologija 1 tehnoloskih postupaka u cilju
unapredenja prehrambene industrije, evidencioni broj C.5.0285, rukovodilac
prof. dr Ana Banina-Ostoji¢ (period 1993-1994)

Razvoj modifikacije tehnoloskih procesa prerade sirovina animalnog porekla,
evidencioni broj 528, rukovodilac prof. dr Ana Banina-Ostoji¢ (period 1994-
1995)

Razvoj tehnoloskih postupaka za proizvodnju autohtonih sireva, evidencioni
broj 1.4.0533, rukovodilac prof. dr Ana Banina-Ostoji¢ (period 1995-1996)

Izu¢avanje strukture 1 funkcije gena industrijskih mikroorganizama.
Fundamentalni projekat, evidencioni broj 03E10, rukovodilac prof. dr LjubiSa
Topisirovi¢- Institut za molekularnu genetiku u geneticka istrazivanja, Beograd
(period 1996-2000)

Izolacija 1 karakterizacija bakterija mlecne kiseline za razvoj tehnoloSkog
procesa za proizvodnju specificnog Kopaonickog sira, evidencioni broj
1.4.18.26, Inovacioni projekat, rukovodilac prof. dr Mihailo Ostoji¢-
Poljoprivredni fakultet, Zemun (period 1998-1999)

Razvoj 1 unapredenja tehnologije za proizvodnju visokovrednih (VPP)
proizvoda iz domacih sirovina- pod projekat (PPZ) Standardizacija i
unapredenje tehnologije proizvodnje autohtonog somborskog sira, evidencioni
broj S.4.28.50.0037, Stratesko- tehnoloSko istrazivacki projekat, rukovodilac
prof. dr Ana Banina-Ostoji¢- Tehnolosko-metalurski fakultet, Beograd (period
1997-2000)

Molekularna genetika bakterija mlecne kiseline (BMK), evidencioni broj
projekta 1442, Fundamentalni projekat, Ministarstvo za nauku i tehnologiju
Republike Srbije, rukovodilac prof. dr LjubiSa Topisirovi¢- Institut za
molekularnu genetiku u geneticka istrazivanja, Beograd (period 2001-2004)

Program unapredenja stoCarstva i1 proizvoda animalnog porekla, Izolacija
bakterija mlecne kiseline u cilju proizvodnje fermentisanih mle¢nih napitaka,
evidencioni broj projekta BTN.5.1.4.7144.B, Projekat u okviru “Nacionalnog
programa biotehnologije i agroindustrije”, Ministarstvo za nauku i tehnologiju
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10.5.10

10.5.11

10.5.12

10.5.13

10.5.14
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Republike Srbije, rukovodilac prof. dr Mihailo Ostoji¢- Poljoprivredni fakultet,
Zemun (period 2001-2004)

Program novih tehnologija u prehrambenoj industriji, projekat Biofermentisani
sokovi na bazi biljnih sirovina, evidencioni broj projekta BTN.7.1.4.0721 B,
Projekat u okviru ‘“Nacionalnog programa biotehnologije i agroindustrije”,
Ministarstvo za nauku 1 tehnologiju Republike Srbije, rukovodilac prof. dr
Slavica Siler-Marinkovié- Tehnologko-metalurski fakultet, Beograd (period
2001-2004)

Proizvodnja etil-alkohola fermentacijom razli¢itih poljoprivrednih i obnovljivih
sirovina i njegova primena kao energenta, evidencioni broj projekta TD7409,
Projekat u okviru “TehnoloSkog razvoja”, Ministarstvo za nauku i tehnologiju
Republike Srbije, rukovodilac prof. dr Ljiljana Mojovi¢- TehnoloSko-metalurski
fakultet, Beograd (period 2004-2007)

Dodaci hrani dobijeni biotehnoloSkim putem, evidencioni broj projekta
BTH1008, Projekat u okviru “Nacionalnog programa biotehnologije i
agroindustrije”, Ministarstvo za nauku 1 tehnologiju Republike Srbije,
rukovodilac prof. dr Slavica Siler-Marinkovié- Tehnolosko-metalurski fakultet,
Beograd (period 2004-2007)

Optimizacija 1 standardizacija autohtonih mle¢nih proizvoda sa zaStitnom
oznakom porekla, evidencioni broj projekta BTH1010, Projekat u okviru
“Nacionalnog programa biotehnologije 1 agroindustrije”, Ministarstvo za nauku
1 tehnologiju Republike Srbije, rukovodilac prof. dr Mihailo Ostoji¢-
Poljoprivredni fakultet, Zemun (period 2004-2007)

Povecanje efikasnosti proizvodnje bioetanola na obnovljivim sirovinama
potpunim iskori§¢avanjem sporednih proizvoda, evidencioni broj projekta
TD-18002, Projekat tehnoloskog razvoja Ministarstvo nauke i tehnoloSkog
razvoja Srbije, rukovodilac prof. dr Ljiljana Mojovi¢- Tehnolosko-metalurski
fakultet, Beograd (period 2008-2010)

Unapredenje kvaliteta dzibre kao sto¢ne hrane nakon proizvodnje bioetanola,
evidencioni broj projekta 451-01-00065/2008-01/26, Inovacioni projekat
IHIS-Razvojno proizvodni centar i Ministarstvo za nauku i tehnoloski razvoj
Republike Srbije, rukovodilac dr Marica Rakin- Tehnolosko-metalurski fakultet,
Beograd (period 2008-2009)

Posle reizbora u docenta

10.5.15

Novi proizvodi dobijeni mle¢no-kiselom fermentacijom dzibre, evidencioni
broj projekta IP 391-00-00027/2009-02/125, Inovacioni projekat, Ministarstva
za nauku 1 tehnologiju Republike Srbije, rukovodilac dr Marica Rakin-
Tehnolosko-metalurski fakultet, Beograd (period 2010-2011)
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10.5.16 Proizvodnja mlecne kiseline i probiotika na otpadnim proizvodima prehrambene
1 agro-industrije, evidencioni broj projekta TD31017, Projekat tehnoloSkog
razvoja, Ministarstvo nauke i tehnoloskog razvoja Srbije, rukovodilac prof. dr
Ljiljana Mojovi¢- TehnoloSko-metalurski fakultet, Beograd (period 2011-2014)

10.5.17 Fermentisani napici na bazi surutke kao novi funkcionalni mle¢ni proizvodi,
evidencioni broj projekta IP 451-03-00605/2012-16/85, Inovacioni projekat
Ministarstva za nauku i tehnologiju Republike Srbije, rukovodilac dr Marica
Rakin- Tehnolosko-metalurski fakultet, Beograd (period 2011-2012)

Ukupno M105=17x1=17
Ukupno M100=M104+M105=2+17=19

D. Prikaz i ocena nau¢nog rada kandidata

U svom naucno-istrazivackom 1 stru¢nom radu, Dr Maje VukaSinovi¢-Sekuli¢
bavi se fundamentalnim i primenjenim istrazivanjima u viSe oblast i tema u okviru
biohemijskog inzenjerstva i biotehnologije, po kojima je klasifikovan prikaz radova.

I. Ispitivanje biohemijskih i genetickih karakteristika bakterija mle¢ne Kiseline
izolovanih iz tradicionalnih fermentisanih mlec¢nih proizvoda sa podruéja bivse
Jugoslavije

U radovima 2.1.4, 2.2.2 1 2.3.7, kao i u saopStenjima 5.2.2, 5.2.3 1 6.3.5, pracena
je promena populacije bakterija mlecne kiseline tokom zrenja autohtonog zlatarskog sira 1
sira sa Radan planine. Uzorci autohtonih sireva proizvedeni su na tradicionalni nacin bez
upotrebe starter kultura, a izolovane bakterije mlecne kiseline identifikovane su ne samo
na osnovu morfoloskih, fizioloskih i biohemijskih osobina, ve¢ i primenom savremenih
molekularnih metoda kao Sto su rep-PCR i1 16S rRNK sekvenciranje. Ovako potpuno
okarakterisani izolati bakterija mlecne kiseline mogu se iskoristiti za formiranje starter
kultura i proizvodnju zlatarskog sira u strogo kontrolisanim industrijskim uslovima.
Rezultati publikovani u ovim radovima dobijeni su tokom rada na projektu 10.5.12, iz
koga je proistekla i monografija nacionalnog znacaja u kojoj se nalazi poglavlje 4.4.2.
Pored karakterizacije bakterija mlecne kiseline izolovanih iz zlatarskog sira, u
saopStenjima 3.4.4, 3.4.5, 6.44, 6.4.10, 6.4.14 1 6.4.15, dat je prikaz zastupljenosti
pojedinih vrsta bakterija mlecne kiseline u autohtonim sirevima proizvedenim na
razli¢itim lokalitetima bivSe Jugoslavije. Takode, u saopStenju 3.4.11 date su biohemijske
i genetiCke karakteristike vrsta roda Lactobacillus izolovanih iz humanog intestinalnog
trakta.

U radu 2.1.1 okarakterisana je antimikrobna aktivnost bakteriocina 217 koji
proizvodi prirodni izolat Lactobacillus paracasei ssp. paracasei BGBUK2-16.
Optimizirani su uslovi za sintezu ovog bakteriocina (sastav podloge, temperatura, pH),
utvrdena je kinetika sinteze bakteriocina, odreden spektar dejstva bakteriocina prema
razli¢itim vrstama bakterija mlecne kiseline, utvrdena aktivnost bakteriocina prema
pojedinim patogenim mikroorganizama koji mogu biti uzro¢nik kvarenja hrane i teSkih
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trovanja. Dobijenom bakteriocinu odredena je aktvnost i molekulska masa SDS-PAGE
elektroforezom. Sli¢na problematika obradivana je 1 u saopsStenjima 3.4.2 1 3.4.10.

Pored analize sposobnosti pojedinih vrsta prirodnih izolata bakterija mle¢ne
kiseline da sintetiSu bakteriocine, u ve¢em broju radova i saopstenja 3.4.3, 5.1.2, 6.3.1,
6.3.2, 6.4.1, 6.4.2, 6.43, 6.4.7 proucavane su i druge biohemijske osobine bakterija
mle¢ne kiseline, kao Sto je sinteza egzopolisaharida, njihova proteoliticka aktivnost 1
rezistentnost na nizin. Kod nekih izolata uoceno je da tokom rasta istovremeno mogu
sintetizovati dva razliCita bakteriocina, dok neki prirodni izolati sintetiSu specificne
proteinaze. Analiza organizacije prt gena kod ovih prirodnih izolata pokazala je da Cetiri
laktobacila poseduju organizaciju prt gena koja do sada nije opisana u literaturi. Dobijeni
rezultati omogucdili su bolju karakterizaciju razliitih vrsta i sojeva bakterija mle¢ne
kiseline, kao 1 njihovu selekciju za formiranje starter kultura namenjenih proizvodnji
razli¢itih fermentisanih mle¢nih napitaka i sireva.

U radu 5.1.1 dat je pregled savremenih metoda koje se mogu koristiti za
molekularnu identifikaciju bakterija mle¢ne kiseline, dok je u saopstenju 6.4.13 prikazana
mogucnost primene ovih metoda u cilju brze detekcije patogenih mikroorganizama u
razli¢itim uzorcima.

II. Formiranje starter Kultura za proizvodnju razli¢itih fermentisanih mle¢nih
proizvoda

U radu 2.2.1 date su karakteristike humanog izolata Lactobacillus acidophilus
BGRA43. Utvrdeno je da ovaj izolat moze da inhibira rast vrste Clostridium sporogenes
kao 1 mnoge druge Gram pozitivne i Gram negativne bakterije Cije prisustvo moze
negativno uticati na funkciju intestinalnog trakta ljudi. Takode, kod ovog izolata uocena
je i sposobnost da sintetiSe ekstracelularne proteinaze, koja za svega 3 sata na 37 °C,
mogu hidrolizovati o 1 B frakciju kazeina iz mleka, $to omoguéava ovom izolatu dobru
aktivnost u mleku. Zbog dobre aktivnosti u mleku, kao i zbog sposobnosti da tokom rasta
obrazuje viskozan grus, ovaj izolat moZze se koristiti u proizvodnji probiotickih kiselo
mlecnih napitaka, Sto je i potvrdeno u radovima 5.2.1 i 6.3.4 tokom testiranja ovog
izolata u industrijskim uslovima u mlekari Zemun. Tokom ispitivanja u industrijskim
uslovima pracena je duzina trajanja fermentacije i organolepti¢ke karakteristike dobijenih
kiselo mlecnih napitaka (acidofilni jogurt 1 kiselo mleko). Pored starter kultura
namenjenih proizvodnji acidofilnog jogurta i kiselog mleka, u saopStenjima 3.4.6, 6.4.3,
6.4.8 1 6.4.9 analizirane su karakteristike starter kultura namenjenih proizvodnji jogurta i
polutvrdog sira tipa trapist. Starter kulturama odredivana je aktivnost u mleku,
proteoliticka aktivnost 1 organolepticke karakteristike dobijenog proizvoda. U
proizvedenim jogurtima, tokom petnaest dana, pra¢eno je formiranje naknadene kiselosti
1 broj prezivelih bakterija mle¢ne kiseline, na osnovu Cega je procenjivana trajnost
dobijenih proizvoda.

U radu 2.3.1 1 6.3.6 kao 1 u saopStenjima 3.4.1, 3.4.8, 3.4.9, 6.3.7, 6.4.101 6.4.11
ispitivane su karakteristike starter kultura namenjenih proizvodnji polutvrdog sira tipa
Trapist. Starter kulturama odredivana je aktivnost u mleku, proteoliticka aktivnost i
adaptacija na uslove koji vladaju tokom tehnoloskog procesa proizvodnje polutvrdog sira.
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SDS-PAGE elektroforezom uoceno je da termofilne starter kulture poseduju sposobnost
da u toku pet sati potpuno hidrolizuju totalni kazein prisutan u mleku, dok je kod
mezofilnih starter kultura u istom vremenskom periodu uocena slaba proteoliticka
aktivnost. Od dvadeset devet formiranih starter kultura, tri starter kulture (S12, S191 S21)
pokazale su dobre tehnoloske karakteristike i ove starter kulture su u viSe navrata
koris¢ene u mlekari Zrenjanin i Lajkovac za proizvodnju polutvrdog sira tipa Trapist. U
polutvrdim sirevima proizvedenim od starter kultura S12, S19 i S21, tokom zrenja u
trajanju od Sest meseci, pracena je promena populacije bakterija mlecne kiseline i
proteoliza u siru izazvana bakterijama mle¢ne kiseline poreklom iz starter kultura.

U radovima 2.1.8, 2.3.10, 2.3.11, 2.3.15 1 5.2.6, kao i u saopstenjima 3.3.5, 3.3.7,
3.4.43, 6.3.13, 6.4.25, 6.4.26 analizirana je moguc¢nost da se surutka, kao sporedni
proizvod pri proizvodnji sira, dalje iskoristi za dobijanje funkcionalno vrednih
probiotskih napitaka. Ispitana je aktivnost razli¢itih vrsta bakterija mlecne kiseline i
bifidobakterija u kravljoj 1 kozjoj surutki, i na osnovu dobijenih rezultata formirane su
starter kulture za proizvodnju fermentisanih napitaka od surutke. Aktivnost dobijenih
starter kultura u kravljoj 1 kozjoj surutki uporedivana je sa aktivnoS¢u komercijalne
probiotske kulture ABY-6, u ¢iji sastav ulaze dve probiotske vrste Lactobacillus
acidophilus i Bifidobacterium bifidum. U cilju pobolj$anja rasta i stabilnosti soja
Lactobacillus johnsonii NRRL B-2178, u radu 2.1.8 kravlja surutka je obogacena
razli¢itim dodacima (kvasCev ekstrakt, inulin, saharoza, piridoksal). Utvrdeno je da
prisustvo 3% kvascevog ekstrakta, povoljno utice na rast Lactobacillus johnsonii NRRL
B-2178 u kravljoj surutki, posebno ukoliko se fermentacija sprovodi na temperaturi od 39
°C. Dodatak 1% inulina nakon fermentacije, pozitivno je uticalo na stabilnost
Lactobacillus johnsonii NRRL B-2178 u fermentisanom napitku tokom ¢uvanja. Dobijeni
fermentisani napitak je i posele 15 dana Guvanja u frizideru sadrzao preko 10° cfu/ml,
koliko je neophodno da bi jedan probiotski napitak postigao terapeutski efekat. Kao
rezultat rada na projektu 10.5.17, proisteklo je tehnicko reSenje 8.4.2, u kome su
prikazani rezultati o moguéem unapredenju proizvodnje fermentisanih napitaka od
surutke 1 mleka.

I11. Primena bakterija mle¢ne Kkiseline u proizvodnji funkcionalne hrane

U radovima 2.1.3, 2.3.2, 2.3.3, 2.3.13, 5.1.3 i saopStenju 6.3.3, 6.4.5, 6.4.6
ispitivana je fermentacija soka cvekle i mrkve, sa i bez dodatka autolizata pivskog
kvasca, u cilju dobijanja funkcionalnog dodatka hrani. Mlecno kiselinska fermentacija
izvedene je primenom probiotiCkih vrsta bakterija mlecne kiseline kao S§to su
Lactobacillus plantarum i Lactobacillus acidophilus. Tokom fermentacije pracena je:
kinetika obrazovanja mle¢ne kiseline, promena sadrzaja glukoze i ukupnih aminokiselina
u uzorcima, brzina rasta bakterija mlec¢ne kiseline. Dobijeni rezultati omogudili su da se u
radovima 2.3.13 1 5.1.3 izvr$i optimizacija mle¢no kiselinske fermentacije soka cvekle 1
mrkve primenom Luedeking Piret kineticCkog modela. Dobijenim fermentisanim napicima
analiziran je nutritivni sastav: sadrzaj vode, proteina, ugljenih hidrata, lipida, sadrzaj
betanina i - karotena, minerala (Ca, Mg, Na, K, Fe, P) i vitamina (C, B1, B2, B6). Kao
rezultat rada na ovoj tematici, objavljeno je poglavlje 1.3.1 u knjizi vodeleg
medunarodnog znacaja.
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IV. Primena razlicitih vrsta fermentativnih kvasaca u proizvodnji bioetanola i
sto¢ne hrane na bazi kukuruzne dZibre

Uradovima 1.4.1, 1.4.2,2.1.2,2.1.5,2.3.5,2.3.6,2.3.14,3.3.1,3.3.2,3.3.3,3.3.41
saopStenjima 3.4.12, 3.4.13, 3.4.14, 3.4.15, 3.4.16, 3.4.18, 3.4.19, 3.4.20, 3.4.21, 5.1.4,
524, 6358, 64.16 1 6.4.17 ispitivana je mogucénost primene razli¢itih vrsta
fermentativnih kvasaca u proizvodnji bioetanola 1 sto¢ne hrane na bazi kukuruzne dzibre.
Na osnovu dobijenih rezultata, izvrSena je selekcija kvasaca za proizvodnju bioetanola na
hidrolizatu kukuruznog brasna, utvrdeni su uslovi oSecerenja, definisani uslovi pri kojima
treba voditi proces fermentacije, posmatran efekat istovremene saharifikacije i
fermentacije, izvrSeni eksperimenti sa slobodnim i imobilisanim ¢elijama kvasca
Saccharomyces ellipsoideus, analiziran efekat predretmana hidrolizata ultrazvukom i
mikrotalasima, u cilju povecanja produktivnosti bioetanola, kao i nutritivna vrednost
kukuruzne dzibre nakon proizvodnje bioetanola u cilju njene primene kao sto¢ne hrane.
Ovi radovi 1 saopStenja proistekli su tokom rada na projektima 10.5.10, 10.5.13 i
10.15.14., a deo ovih rezultata nalazi se prikazan u dve monografije nacionalnog znacaja
4.4.114.4.3,1jednom tehnickom resenju 8.4.1.

V. Primena razli¢itih vrsta bakterija mlecne kiseline u proizvodnji mlecne Kkiseline i
sto¢ne hrane na bazi kukuruzne dzibre i dZibre od tritikala

U radu 2.3.9 i saopStenjima 3.4.17 1 6.3.11 prikazani su rezultati dobijeni za
mle¢nu fermentaciju teéne kukuruzne dzibre pomocu razlicitih vrsta roda Lactobacillus.
Na osnovu dobijenih rezultata, za dalja ispitivanja 6.3.9 i 6.3.12 odabrane su vrste
Lactobacillus paracasel ssp. paracasei NRRL 4654 i Lactobacillus rhamnosus ATCC
7469, da se za njih izvr$i optimizacija uslova za proizvodnju mlecne kiseline. U radovima
2.1.6,2.3.12,3.3.6,5.1.5,5.1.6, 5.25 i saopstenjima 3.4.23, 3.4.25, 3.4.26 3.4.27 prikazan
je uticaj razli¢itih parametara (temperatura fermentacije, koncentracija inokuluma,
prisustvo kiseonika, koncentracija Secera u te¢noj kukuruznoj dzibri, korekcija pH u
dzibri tokom fermentacije dodatkom CaCOs) na proizvodnju mlecne kiseline pomocu
vrste Lactobacillus rhamnosus ATCC 7469, kao i mogucnost iskoris¢enja ovako dobijene
¢elijske biomase, kao stocne hrane, u ishrani razliCitih vrsta domacih Zzivotinja.
Maksimalan prinos mle¢ne kiseline (73,4%) i ¢elijske biomase (3 x 10° cfu/ml) dobijen je
pri temperaturi fermentacije od 41 °C, 5% (v/v) inokuluma, uz dodatak 1% (w/v) CaCO:s,
pocetnim pH od 6,5 i brzini mesanja od 90 rpm. Ovi rezultati su postignuti u te¢noj
kukuruznoj dzibri bez dodatnih izvora azota 1 mineralnih materija. Osim u tecnoj
kukuruzoj dzibri, u radovima 2.2.3 1 2.3.8 i saopstenjima 3.4.24, 3.4.28, 3.4.42 1 6.3.10
optimizovani su uslovi za koriS¢enje tecne dZibre, dobijene od tritikala nakon proizvodnje
bioetanola, za proizvodnju mle¢ne kiseline i stocne hrane. Za proizvodnju mlecne
kiseline kori$¢eni su sledeci sojevi bakterija mle¢ne kiseline: Lactobacillus fermentum
NRRL-75624, Lactobacillus fermentum PL-1 i Lactobacillus plantarum PL-4. Sa sojem
Lactobacillus fermentum PL-1 postignuto je potpuno iskoris¢enje glukoze i veci prinos
mlecne kiseline i ¢elijske biomase, u uzorcima dzibre u koje je dodat CaCOs.



40

VI Ispitivanje antimikrobne aktivnosti etarskih ulja i kompozitnih materijala
sa nanoCesticama srebra i bakra

U radu 2.3.4 ispitivan je hemijski sastav i antimikrobna aktivnost etarskog ulja
planinskog &ubra (Saturgja montana) sakupljenog na planini Zabljak. Antimikrobna
aktivnost testirana je na ve¢em broju vrsta i sojeva bakterija, od kojih se neke nalaze
zastupljene na kozi kao normalna mikroflora, dok su druge uzrok brojnih promena na
kozi kao §to su Cirevi ili akne. Ovom prilikom je utvrdeno da Cisto etarsko ulje
planinskog ¢ubra moZe da inhibira rast vrsta bakterija kao $to su: Corynebacterium,
koagulaza negativne vrste roda Staphylococcus i Staphylococcus aureus, dok je zapazeno
da se testirani sojevi vrste Pseudomonas aeruginosa i Pseudomonas putida veoma
rezistentni. Takode, primeceno je da ovo etarsko ulje i u koncentraciji od 5% u alkoholu,
zadrzava svoju antimikrobnu aktivnost, §to opravdava njegovu primenu u kozmetickim
proizvodima namenjenim le¢enju koznih infekcija izazvane vrstama Staphylococcus
aureus. Slicna tematika bila je predmet 1 saopstenja 3.4.7 1 6.4.12 u kojima je ispitivana
antimikrobna aktivnost etarskog ulja sibirske jele (Abies sibirica), smreke (Picea abiea) i
ruzmarina (Rosmarinus offcinalis). U saopstenju 3.4.7, za soj Staphylococcus aureus
DV2672, izolovan sa problemati¢ne koze sa aknama, odredena je minimalna inhibitorna
(MIC) 1 minimalna letalna koncentracija etarskog ulja sibirske jele.

Karakteristike novih kompozitnih hidroksiapatit/lignin prevlaka, sa i bez srebra,
dobijenih na titanu elektroforetskim talozenjem prikazane su u radu 2.1.7 i1 saopStenjima
3.4.34, 3.4.33, 3.4.36, 3.439 1 3.4.40. Prikazan je uticaja koncentracije lignina na
morfologiju, strukturu i1 termicko ponasanje ovih prevlaka, kao i njihova antimikrobna
svojstva i citotoksi¢nost, u cilju primene ovih prevlaka na povrSini kostanih implantata u
ortopediji 1 stomatologiji. Utvrdeno je da optimalna koncentracija lignina od 1 mas. %
nije citotoksi¢na za ispitane periferne celije krvi i da u kombinaciji sa srebrom,
hidroksiapatit/lignin  prevlake pokazuju antimikrobnu aktivnost prema soju
Saphylococcus aureus TL1. Pokazana antimikrobna aktivnost direktno je proporcionalna
brzini sa kojom se joni srebra oslobadaju sa povrsine prevlake. U saopsStenjima 3.4.22,
3.4.29,3.4.30,3.4.31,3.4.32,3.4.35,3.4.37,3.4.38,6.4.18, 6.4.19, 6.4.20, 6.4.21, 6.4.22,
6.4.23, 6.4.24 prikazana su antimikrobna svojstva i citotoksi¢nost razli¢itih kompozitnih
materijala sa dodatkom nanocestica srebra i1 bakra (vlazni i suvi alginatni hidrogelovi u
obliku diska, filmova i mikrocestica, poli(N-vinil-2-pirolidon)- PVP).

RAD U OKVIRU AKADEMSKE DRUSTVENE ZAJEDNICE
Aktivnost na Fakultetu i Univerzitetu (Z10)

UceS¢e u radu strucnih tela i organizacionih jedinica Fakulteta i/ili Univerziteta
(Z213=1,5)

Do reizbora u docenta

1. Komisija za popis opreme i inventara Katedre za BIB (1999-2003)

2. Komisija za formiranje rasporeda ¢asova (2001-2003)



41

3. Dezurstvo na prijemnom ispitu fakulteta (Skolska 2000/2001)

4. Komisija za prikupljanje nastavnih planova i1 programa za osnovne studije (2008.
godina)

5. Komisija za realizaciju stru¢ne prakse za studente osnovnih studija (2009)

Posle reizbora u docenta

Komisija za formiranje rasporeda casova (Skolska 2009/2010)

6

7. Dezurstvo na prijemnom ispitu fakulteta (Skolska 2009/2010)

8. Komisija za realizaciju strucne prakse za studente osnovnih studija (20010-2013)
9

. Centralna Komisija za popis opreme i inventara (2009- )
10. Sekretar Katedre za Biohemijsko inZenjerstvo 1 biotehnologiju (2012-)

11. Zamenik na sednicama Nastavno nau¢nog veéa fakulteta (2012- )

Ukupno Z13=11x1,5=16,5
Organizacija nau¢nih skupova (Z40)
Clan naucnog / organizacionog odbora medunarodnih nau¢nih skupova (Z43=1)

Posle reizbora u docenta

1. Clan naucnog odbora XXII International Conference ,,Ecological truth®, 10-13
Jun 2014 Bor.

Ukupno Z43=I1x1=1
Clan nauénog / organizacionog odbora nacionalnih nau¢nih skupova (Z44=0,5)

Posle reizbora u docenta

1. Clan programskog i organizacionog odbora nacionalne konferencije sa
medunarodnim uces¢em- Biotehnologija za odrzivi razvoj, 24-26 Novembar
2010, Tehnolosko-metalurski fakultet Beograd.

Ukupno Z44=1x0,5=0,5
Uredivanje ¢asopisa i recenzije (Z50)

Recenzija monografskih izdanja nacionalnog karaktera, udzbenika i pomo¢nih
udzbenika (Z56=1)



Posle reizbora u docenta
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1. Dimitrijevi¢-Brankovi¢ S., (2011): MikrobioloSka analitika- praktikum, Razvojno
istrazivacki centar Grafickog inZenjerstva, Tehnolosko-metalurski fakultet,

Beograd, Karnegijeva 4 (ISBN 978-86-7401-277-2)
Ukupno Z56=1x1=1

Recenzent u ¢asopisu kategorije M20 (Z57=0,5)

Posle reizbora u docenta

1. Hemijska industrija (3 rada)
2. Journal of Chemical Technology & Biotechnology (1 rad)
Ukupno Z57=4x0,5=2

Recenzent u ¢asopisu kategorije M50 (Z58=0,2)

Posle reizbora u docenta

1. Acta Periodica Technologica (1 rad)
Ukupno Z58=1x0,2=0,2
Ukupno Z = Z13+ Z43+ Z44+ Z56+ Z57+ Z58=21,2

D. Ocena ispunjenosti uslova

U nastavku su prikazane kvantitativne ocene ispunjenosti svih uslova za izbor u
zvanje vanrednog profesora po kriterijjumima TehnoloSko-metalurSkog fakulteta
Univerziteta u Beogradu. Dat je rezime, na osnovu gore izvedenih podataka, po
indikatorima naucne, strucne i1 nastavnic¢ke kompetentnosti i uspesnosti kao 1 rada u

akademskoj i Siroj zajednici.
Nastavni i pedagoSki rad:

e Uslov:Pl1>4
Ostvareno: P11 =5

- UdzZbenici i monografije:

e Uslov:Ml11+ MI12+ M41+ M42+ P30 >5
Ostvareno: P30 =10

- Mentorstvo

e Uslov: P40 >3
Ostvareno: P40 = 43,5
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Naucéno istrazivacki i struéni rad:
- ukupno

e Uslov : M10+M20+M30+M40+M50+M60+M80+M90+M100 > 62
Ostvareno: M10+M20+M30+M40+M50+M60+M80+M100= 232,2

- radovi u nau¢nim casopisima

Uslov: najmanje 15 radova iz kategorije M21, M22, M23 i M24 od kojih je najmanje
4 kategorije M21 1 M22 (ukupno > 53) ili

najmanje 15 radova u casopisima sa recenzijom, od Cega najmanje 7 radova iz
kategorije M21, M22, M23 1 M24 od kojih je najmanje 3 kategorije M21 1 M22 1
M21+M22+M23+M24+M51+M52+M53+M80+M90+M100 > 53

Ostvareno: 26 radova u Casopisima sa recenzijom > 15

26 radova iz kategorije M21, M22, M23 1 M24 > 15

11 radova iz kategorije M21 1 M22 >3

o M21+M22+M23+M24 =124

e M21+M22=179

o M21+M22+M23+M24+M51+M52+M80+M100= 170 >53

- radovi u ¢asopisu nacionalnog znacaja
e Uslov: M50 >2
Ostvareno: M51+M52= 21

- ucesce na nauc¢nim skupovima
e Uslov: M30+M60 >3
Ostvareno: M30+M60= 40,2

- tehnicka i razvojna resSenja, patenti, naucna i saradnja sa privredom:
e Uslov: M80+ M90+M100 > 4
Ostvareno: M80+M100= 25

Rad u akademskoj i drustvenoj zajednici

e Uslov: Z10+Z20+Z230+Z40+Z50+7260+Z70 >3
Ostvareno: Z10+Z40+Z50= 21,2
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E. ZAKLJUCAK I PREDLOG

Na osnovu prikazanih rezultata, Komisija je jednoglasno zakljucila, da je u
proteklom vremenskom periodu dr Maja VukaSinovi¢-Sekuli¢ ostvarila zapazene
rezultate kako u nastavnom i1 pedagoskom radu, tako i u naucno-istrazivackom
angazovanju. Ukupno je objavila 26 radova u medunarodnim ¢asopisima, od ¢ega je njih
11 u vrhunskim 1 istaknutim medunarodnim casopisima, jedno poglavlje u knjizi vodeceg
medunarodnog znacaja, dva rada u tematskom zborniku medunarodnog znacaja, tri
poglavlja u monografijama nacionalnog znacaja, dva tehnicka reSenja za bitno
poboljsanje postojecih proizvoda na nacionalnom nivou, kao i znatan broj saopstenja na
medunarodnim i domac¢im nau¢nim skupovima. Kandidat je samostalno pripremio dva
kursa na osnovnim i dva kursa na master studijama, a modifikovao je prakti¢nu i
teorijsku nastavu iz postoje¢ih kurseva na osnovnim, magistarskim 1 doktorskim
studijama ucinivsi ih savremenijim, i u skladu sa nastavnim programima sli¢nih fakulteta
u Evropi.

Na osnovu svega izlozenog, Komisija smatra da dr Maja Vukasinovi¢-Sekulié,
docent Tehnolosko-metalurSkog fakulteta u Beogradu, u potpunosti ispunjava konkursom
i1 Zakonom o Univerzitetu propisane uslove za izbor u zvanje vanrednog profesora za uzu
naucnu oblast Biohemijsko inZenjerstvo i biotehnologija. Komisija sa zadovoljstvom
predlaze Izbornom vecu TehnoloSko-metalurSkog fakulteta Univerziteta u Beogradu da
ovaj predlog usvoji i da ga prosledi odgovaraju¢em Vecu naucne oblasti Univerziteta u
Beogradu.

U Beogradu, 21.05.2014.

CLANOVI KOMISIJE

1. Dr Zorica Knezevi¢-Jugovi¢, redovni profesor
Univerziteta u Beogradu, Tehnolosko-metalurski
fakultet

2. Dr Ljiljana Mojovi¢, redovni profesor Univerziteta u
Beogradu, Tehnolosko-metalurski fakultet

3. Dr Marica Rakin, vanredni profesor Univerziteta u
Beogradu, Tehnolosko-metalurski fakultet

4. Dr Miomir NikSi¢, redovni profesor Univerziteta u
Beogradu, Poljoprivredni fakultet
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CAXETAK
MN3BEHITAJA KOMUCHUJE O IIPUJABJBEHUM KAH/IMJJATUMA 3A U3BOP Y
3BAIBE

I- O KOHKYPCY

Ha3us ¢akynrera: TexHomomko-MeTanypiiku Gakynter YHuBep3uTeT y beorpamy

VYka Hay4yHa, OJHOCHO YMETHHYKA 00J1acT: broxemMujcko MHKEHEepCTBO M OMOTEXHOJIOTH]a
Bpoj kanmuaara koju ce oupajy: jenan

Bpoj npujaBpeHNX KaHAUIATA: jeaH

Nmena npujaBpennx kanaugaTa: Maja BykammaoBrh-Cekynmuh

IT - O KAHAUJATUMA

Hon 1.

1) - OcHoBHU Ouorpad)cKu nmoganu

- Ume, cpeame nme u mpesume: Maja, Cnoboxan, BykammHoBuh-Cekynuh

- Jatym u mecto pohema: 01.06.1969, beorpan

- YcraHosa rie je 3anocieH: TexHOJIOImKo-MeTalypuky (akynreT, YHuBep3uTeT y beorpany
- 3Bame/pajjHO MECTO: IOLEHT

- Hayuna, ogHOCHO yMeTHHYKa 001acT: bHoxeMujcko HHXEHEepCTBO U OMOTEXHOJIOTHja

2) - CtpyuyHa Ouorpaduja, 1unjiomMe 1 3Bama

OcHoBHe cTyamje:

- Ha3us ycranose: [lossonpuBpennu dakynrer, YHuBepsutet y beorpany

- Mecto u roguna 3aBpiuerka: beorpan, 1993. ronune

Marucrepujym:

- Hasug ycranoBe: TexHOJIOIMIKO-METATypIIKH (aKyaTeT, YHUBEP3UTET y beorpary
- Mecto u ronuHa 3aBpueTka: beorpan, 1998. ronuna

- Y>ka Hay4YHA, OTHOCHO YMETHHYKA o0nact: buorexuomoruja

JloKTOpAaT:

- HasuB ycranoBe: TexHOIONIKO-METATypIIKU (aKyaTeT, Y HUBEp3UTET y beorpary
- Mecto u ronuna ogbpane: beorpan, 2002. romquHa

- HacmoB nmucepranuje: YTHIa] aKTUBHOCTH TPOTCOJUTHYKHX CH3MMa OakTepHja MIICUHE
KHCEJIMHE Ha 3pere TOIYTBPAOT Cupa

- Yxa Hay4dHa, OMHOCHO yMeTHHYKa obnact: bruoTexHnomoruja

Jocanammy n300py v HaCTaBHA M HAYYHA 3Barba:

- AcwucrteHT npunpaBHUK: TeXHOIOMKO-MeTanypIiky (pakynrer, Y HUBep3uTeT y beorpany,
beorpan, 1996. roguna.

- Acucrent: TexHosomko-Metanypiiku ¢akynrer, YHuep3ureT y beorpany, beorparn,
1999. roguna.

- Joment: TexHomomko-MeTamypmkn ¢akynrer, YHuBep3uter y beorpamy, beorpan,
2004. ronuHa.

- Peusbop y nmouenra: TexHomomko-meranypmku (akynrer, YHuep3urer y beorpamy,
Bbeorpan, 2009. roguna




3) OdjaB/beHH paloBH
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HNwme u npe3ume: .
Maja Bykammnosuh-Cexynuh

3Bame y Koje ce Oupa:

Banpemnuu npodecop

V:ka HayyHa, 0JHOCHO YMETHMYKA 00JIaCT 32 KOjy
ce Oupa: bHoxeMHjCKO HHXECHEPCTBO U

OMOTEXHOIIOTHja
Bpoj mybnukanuja y xojuMa je jelnHu Wiu Bpoj mybnukamuja y kojumMa je ayTop, a HUje jeIuHU
Hayune ny0umkanuje 1pBH yTOp YU TIpBH
pe MOCNIeA’ET HOCJIC TIOCHIEAET Ipe MOCIeA’ET HOCJIC MTOCHIEAET
n3zbopa/pensdopa n30opa/penszdopa n30opa/pensdopa n30opa/pensdopa
Pan y Bonehem nayunom vaconucy mehyHapogHOT i ) 6 15912 5 1419232526
3Ha4aja 00jaBJbeH y neanan (M21+M22)
Pa):[ Y HAYYHOM 49aCOoNuncCy Mel’)yHapOI[HOF 3Hal{aja 12 _ 6 3,4,6-8,13 8 15-18,20-22,24
00jaBJbEH Y IEIMHU
Pax y HayyHOM yaconucy HallMOHAJIHOT 3Hauyaja ) ) 4 6
00jaBJbEH Y IICJIMHU
Pan y 3060pHHKY pagoBa ca meljyHapoJHOT HAYyYHOT i 1 ) 4
cKyna 00jaBJbeH y LIEIHHA
Pan y 300pHUKY pasoBa ca HAMOHAJIHOT HAyYHOT 1 1 7 4
CKyna 00jaBJbEH y LICIMHU
Pan y 3060pHHKY pagoBa ca meljyHapoJHOT HAYYHOT
CKyna 00jaBJheH caMO y U3BOJY (alCcTpakT), a He U 5 2 11 25
y LIEJIMHA
Pan y 300pHHKY pasioBa ca HATUOHATHOT HAYYHOT
CKyTa 00jaBJbEH caMo y U3BO.Y (arcTpakT), a He U 6 1 11 8
y LEJIMHA
Hayuna MmoHorpaduja, wim 1morjiaBjbe y i ) 3 3

MOHOTrpaduju ca BHIlle ayTopa

Bpoj ny6nukauuja y

KOjHMa je jeAMHU HIIH

Bpoj nybnukanuja y kojuMa je ayTop, a HUje jeJuHN

. TPBH ayTOP WU TIPBU
CTtpyuHe nydaunkaunuje
npe TMOCIETHET MOCJIE TIOCIIETEHET Mpe TOCIIEIbET MOCJIE TIOCIIETEHET
n3bopa/pensdbopa n30opa/pensdopa n3bopa/pensdbopa n3bopa/pensdopa
Pan y cTpydHOM Yacomucy Wi apyroj
MIEPUOANYHO] My OIMKAIMjH CTPYYHOT WX OIIIITET - - - -
KapakTepa
YuybOeHuk, NpakTHKyM, 30MpKa 3ajaTaKa, uin
IvI 9 p y 2 p I[ 2 _ l yH6eHI/IK _ -

MIOTJIABJBE Y My OJIMKALMjU T€ BPCTE ca BUIIE ayTopa

Ocrtane cTpyuHe myonukaiyje (pojexkTa, codpTrep,
JIpyro)

14 yuemrha Ha
MPOjeKTHMA

4 yyemrtha Ha mpojeKTHMa

2 TeXHUYKa pelemha
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12.

13.
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. Banina, A., Vukasinovic, M., Brankovic, S., Fira, D., Koji¢, M., Topisirovic, L.,

(1998): Characterization of natural isolate Lactobacillus acidophilus BGRA43 useful
for acidophilus milk production. Journal of Applied Microbiology, 84, 593-599 (ISSN:
1364-5072) (IF (1998) = 1.051)

Vukasinovic M., Fira Dj., Topisirovic Lj., (2001): Characteristics of natural isolates
of lactic acid bacteria selected for constrction of starter cultures for semi-hard cheese
Trapist type, Acta Veterinaria- Beograd, 51 (1), 53-66. (ISSN: 0567-8315) (IF (2001)
=0.047)

Rakin M., Baras J., VukaS$inovi¢ M., Mijuca D., (2003): Optimization of lactic-acid
fermentation of beetroot yeast autolysate, Romanian Biotechnological letters, 8 (5/6),
1421-1430. (ISSN: 1224-5984)

Rakin M., Baras J., Vukasinovic M., (2004): The influence of brewer’s yeast
autolysate and lactic acid bacteria on the production of a functional food additive
based on beetroot juice fermentation, Food Technology and Biotechnology, 42 (2),
109-112. (ISSN: 1330-9862) (IF (2004) = 0.475)

Lozo J., Vukasinovic M., Strahinjic 1., Topisirovic L., (2004): Characterization and
Antimicrobial Activity of Bacteriocin 217 Produced by Natural Isolate Lactobacillus
paracasei subsp. paracasei BGBUK2-16, Journal of Food Protection, 67 (12), 2727-
2734. (ISSN: 0362-028X) (IF (2004)= 1.874)

Rakin M., Baras J., Vukasinovic M., Maksimovic M.,(2004): The examination of
parameters for lactic acid fermentation and nutritive value of fermented juice of
beetroot, carrot and brewer’s yeast autolysate, Journal of the Serbian Chemical
Society, 69 (8-9), 625-634. (ISSN: 0352-5139) (IF (2004) = 0.522)

Bezbradica D., Tomovic J., Ristic M., Vukasinovic M., Siler-Marinkovic S., (2005.):
Composition and antimicrobial activity of essential oil of Satureja montana L.
collected in Serbia&Montenegro, Journal of Essential Oil Research, 17 (4), 462-465.
(ISSN: 1041-2905) (IF (2005) = 0.367)

Nikolic S., Rakin M., Vukasinovic M., Siler-Marinkovic S., Mojovic L., (2005):
Bioethanol from corn meal hydrolzyates, Chemical Industry and Chemical
Engineering Quarterly / CI&CEQ, 11 (4), 189-194. (ISSN: 1451-9372)

Mojovic L., Nikolic S., Rakin M., Vukasinovic M., (2006): Production of bioethanol
from corn meal hydrolyzates, Fuel, 85 (12-13), 1750-1755. (ISSN: 0016-2361) (IF
(2006) = 1.358)

Rakin M., Vukasinovic M., Siler Marinkovic S., Maksimovic M., (2007):
Contribution of lactic acid fermentation to improved nutritive quality vegetable juices
enriched with brewer’s yeast autolysate, Food Chemistry, 100 (2), 599-602. (ISSN:
0308-8146) (IF (2007) = 3.052)

Terzic-Vidojevic A., Vukasinovic M., Veljovic K., Ostojic M., Topisirovic Lj.,
(2007): Characterization of microflora in homemade semi-hard white Zlatar cheese,
International Journal of Food Microbiology, vol. 114, No. 1, 36-42. (ISSN: 0168-
1605) (IF (2007) = 2.581)

Veljovic K., Terzic-Vidojevic A., Vukasinovic M., Strahinic I, Begovic J., Lozo J.,
Ostojic M., Topisirovic L.(2007): Preliminary characterization of lactic acid bacteria
isolated from Zlatar cheese, Journal of Applied Microbiology, 103, 6, 2142-2152
(ISSN: 1364-5072) (IF (2007) =2.501)

Rakin M., Mojovic L., Nikolic S., Vukasinovic M., Nedovic V, (2009): Bioethanol
production by immobilized Saccharomyces cerevisiae var. elipsoideus cells, African
Journal of Biotechnology, 8 (3), 464-471. (ISSN:1684-5315) (IF (2009) = 0,565)
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Nikolic S., Mojovic L., Pejin D., Rakin M.., Vukasinovic M., (2010): Production of
bioethanol from corn meal hydrolyzates by free and immobilized cells of
Saccharomyces cerevisiae var. ellipsoideus, Biomass and bioenergy, 34 (10), 1449-
1456. (ISSN:0961-9534) (IF(2010)= 3.840)

Mojovic Lj., Pejin D., Grujic O., Markov S., Pejin J., Rakin M., Vukasinovic M.,
Nikolic S., Savic D., (2009): Progress in the production of bioethanol on starch-based
feedstocks, Chemical Industry and Chemical Engineering Quarterly / CICEQ, 15 (4),
211-226. (ISSN:1451-9372) (IF (2010) = 0,580)

Jokovic N., Vukasinovic M., Veljovic K., Tolinacki M., Topisirovic L., (2011):
Characterization of non-starter lactic acid bacteria in traditionally produced home-
made Radan cheese during ripening, Archives of Biological Sciences, 63 (1), 1-10.
(ISSN: 0354-4664) (IF (2011) = 0.360)

Markovi¢ M., Markov S., Pejin D., Mojovi¢ Lj, VukaSinovi¢ M., Pejin J., Jokovi¢ N.,
(2011): The possibility of lactic acid fermentation in the triticale stillage, Chemical
Industry and Chemical Engineering Quarterly / CICEQ, 17(2), 153-162. (ISSN: 1451-
9372) (IF (2011) = 0.610)

buki¢ Vukovi¢ A., Mojovi¢ L., Pejin D., Vukasinovic-Sekulic M., Rakin M., Nikolic
S., Pejin J., (2011): New trends and challenges in lactic acid production on renewable
biomass, Hemijska industrija, 65 (4), 411-422. (ISSN: 0367-598X) (IF (2011) =
0.205)

buki¢-Vukovi¢ A., Mojovi¢ L., VukaSinovié-Sekuli¢ M., Rakin M., Nikoli¢ S., Pejin
J., Bulatovi¢ M., (2012): Effect of different fermentation parameters on L-lactic acid
production from liquid distillery stillage, Food Chemistry, 134 (2), 1038-1043. (ISSN:
0308-8146) (IF (2012) = 3.334)

Bulatovi¢ M., Rakin M., Mojovi¢ Lj, Nikoli¢ S., VukaSinovi¢-Sekuli¢ M., Djukic¢-
Vukovi¢ A., (2012): Surutka kao sirovina za proizvodnju funkcionalnih napitaka,
Hemijska industrija, 66 (4), 567-579. (ISSN 0367-598X), (IF (2012) = 0.463)
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4) - Ouena o pe3yJITAaTUMA HAYYHOT, OTHOCHO YMETHHYKOI U MCTPAKMBAYKOT pajaa

Hay4nu, uctpaxxuBauky u CTpy4YHH paj KaHAMJATa npunaaa obmactu buoxemujckor
WHKEHEPCTBA U OMOTEXHOJIOTH]E.

Jo can je o0jaBuna: jeqHo morjaBibe Y Kiu3U Bojcher mehynapomHor 3Hayaja, 1Ba
paza y TeMaTcKoM 300pHUKY MelyHapoJHOr 3Hayaja, 8 pajioBa y BpXyHCKUM MelyHapoIHUM
Jacomnucuma, 3 paja y UICTakHyTUM MehyHapoqHuM daconucuMma, 12 pagosa y Mel)yHapoqHuM
gaconmucuma, 3 paja y MelhyHapoJaHMM 4YacomUcHUMa KOjU Cy BEpHUPUKOBaHH MOCEOHOM
onnmyKoM, 3 TmorjaBjba y MOHOTpadujaMa HAIMOHAIHOT 3Hauyaja, 6 pagoBa y Boxehum
JaconmucrMa HAIMOHATHOTI 3Hadaja W 6 pajgoBa y dYacolmucHMa HAIMOHAJIHOT 3Hadaja.
O06jaBibeHn Mel)yHApOIHH PAJIOBH JI0 caja Cy MUTHpaHu 169 myrta 6e3 ayTornurara v 1urara
koaytopa. Ilopen Tora, caommTiia je 89 pamoBa Ha MehyHapomHUM U JoMahuM CKymoBHMa
on dera je: 7 ca MehyHapogHHMX CKyNoBa INTaMIlaH Yy UeJWHHU, 43 caommrema ca
Meh)yHapogHUX CKyIOBa INTaMITaHO je y W3BOMY, 13 caommTema ca HAIMOHAIHUX CKYITOBa
HITaMIIaHO je Y LEIMHHU U 26 CaomIITemha ca HAIMOHAHUX CKYIOBA IITAMIIAHO j€ Yy U3BOY.
PanoBu ap Maje BykammnoBuh-Cexymuh cy, mpema Ckomycy, Ha gan 15.03.2014, 6e3
ayTolMTaTa ayTopa M KoayTopa, uutupanu 169 myrta, ox tora 31 myT y mepuonmy Impe
peusbopa y nouenra u 138 myta nocie pensbopa y gorenta. Ha ocHoBy ucte 6ase, h- numexc
6e3 ayTomuTaTa ayTopa U Koayropa, u3Hocu 9.

On 1993. romune yuecTBoBasia je Ha |8 HayuyHO-UCTpakMBauka IpojeKara H3
nporpaMa OCHOBHOT, TEXHOJIOIIKOT pa3Boja W HMHOBAIIMOHMX IIpOjeKaTa, KOjH Cy
¢uHaHCHMpaHn onx crpane MwuHuCTapcTBa 3a HaykKy PemyOmuke CpOumje W Ha jemHOM
Meh)yHapogHOM HaydHOM TMpOjeKTy. TpeHyTHO je aHra)koBaHa Ha JBa IPOjEKTa, jeITHOM
MehyrapoaaoM npojekty Eureka E!6749 u jeqHoM TexHONOMKOM TpoOjekTy MUHHUCTapCTBa
Ha mpocBeTy U Hayky PemyOmuke Cp6uje TD31017. o cana je OopaBmia Ha J1Ba CTpydHa
ycaBpiaBama: Tpu Mecena y MHcTtuTyTy 3a mMukpodbuonorujy, Coduja- byrapcka (mepuoj
1999-2000) u rToaMHy JaHa TOCTIOKTOpcKe cryawje y MHWuctutryTy 3a Onoxemwujy,
¢usnonorujy nu mukpooduonorujy- Yauep3urer I'enr 1 BCCM/LMG Culture Collection-
I'ent, benruja.(nepuon 2003-2004).

5) - Ouena pe3yarara y ooe30e)uBamby HAYYHO-HACTABHOT MOAMJIATKA

Jp Maja Bykammunosuh-Cekynuh 6mna je 1o cama:

- MeHTOp Ha 18 oxOpameHnX AUIIIOMCKUX (MacTep) pasoBa, OJ] Uera je 5 Mmacrep pazoBa
- KopedepeHT Ha 32 oxOpameHa JUITIOMCKa pajia

- MEHTOD Ha jeJTHOM 3aBpPIIHOM paay

- KopedepeHT Ha 5 00pamkeHNX 3aBPIIHUX PajioBa

- 4JIaH KOMHUCH]€ 3a OlIeHY U 0JI0paHy 4 JTOKTOPCKE JrcepTaliyje

- 4IaH § KOMHCH]a 32 0JI0paHy 3aBPITHOT WCIUTA Ha IOKTOPCKUM CTyJHjama
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6) - Ouena o pe3yJTaTuMa neJaromkor pajaa

Hp Maja Bykammnosuh-Cekynuh je og 1996. ronnne anraxxoana Ha TeXHOJIOMIKO-
MeTtanypmikom (dakynrety, YHuBep3utera y beorpagy, Ha Karempu 3a buoxemujcko
WHXEHEPCTBO M OMOTEXHOJIOTH]Y, Y O/BHjamby HacTaBe (BeOW W mpenaBama) u3 cieaehux
npeaMera:

1. Kao acWCTEHT-PUNPABHUK, aCHCTEHT M JOLEHT JpKajia je eKCliepuMEHTalIHe BexOe
u3 penmMera; ,, MHayCcTpujcka MUKPOOHoI0THja ca reHeTukoM* (o 1996-2005), 3a
cTyneHte cMepa buoxemujcko nHxemepcTBo U buotexnonoruje (bBUB), ,,Exonomka
mukpoouosoruja“ (ox 1996-1997) 3a crymente cmepa HHXKEHEPCTBO 3aIlITUTE
xuBoTHe cpennne (U3KC) u ,,Muxpoouoaoruja*“ (ox 2005-2006), 3a cTyneHTe
cMmepa PapmarieyTcko nHxemepcTBo (OU).

2. 1Mo CTapoM HACTaBHOM IUIaHy M IporpaMmy, Kao MAOLEHT Jpkaja je HacTaBy U3
cnenehux mpeamera: ,,MHaAycTpHjcKa MUKpPOOHOJ0OTHja ca reHeTHKOM* (ox 2004-
2008), 3a crynente cmepa bBUb u ,,Muxpooduoaoruja“ (ox 2005-2008), 3a cTyaeHTe
cmepa ®U. Ox yBolhema HOBOr HacTaBHOT IulaHa W mporpama u3 2005. m 2008.
TOJIMHE, YUECTBYj€ YV OJIBUjalby HacTaBe u3 cineaehux npeamera: ,,Mukpoouosoruja“
(om 2006- mo cama) 3a crymente cmepoBa bUb, ®U u U3XKC wu ,I'eneruxa“ (ox
2007- mo cama) 3a crynenre cmepa bHb. Ha mactep crynmmjama npxu HacTaBy M3
npenmera ,,MuKpoOuoJoruja xpade“ u ,,Texnonoruja ¢gepMeHTHCAHUX MJIEYHHMX
MPOM3BOAA™ 32 CTYIHMjCKH TPOrpaM BHOXEeMHjCKO MHKEHEPCTBO M OMOTEXHOJIOTHja
n3zoopHo noapyyje [IpexpamOena OnorexHoaoryja.

3. Ha marucrapckum cTyaujama Japkaia je HactaBy W3 mnpeamera: ,,MHIycTpHjcka
MuKpoOuoJioruja“ u ,I'eHeTHKa MHUKpOOpraHuzama®, a yBohemeM JOKTOPCKUX
CTyIWja yKJbydeHa je Yy OJBHjalby HacTaBe wu3 mnpeamera ,HHaycTpHjcka
MHUKpPoOHoJIorHja‘.

CamocTaslHO je mpuUIpeMHuia HacTaBy M3 MpeAMeTa Ha OCHOBHUM CTyJHjama:
~Yiukpoouosoruja“ u ,['eHeruxa™, 1ok je mocrojehe KypceBe Ha OCHOBHUM,
MarucTapckuM M JOKTOPCKUM  CTyadjamMa Moau(puKoBalla M OCaBpEMEHMIA,
NPWIAroJUBIIY HAcTaBy nporpamuma apyrux EBpomckux Yuusepsutera. Kao pesynrar
IpKama HacTaBe w3 mpeamera Mukpoobuonoruja, 2013. roguae objaBmia je yUOCHHUK
(BykammuoBuh M., (2013): MukpoOuonoruja ca arigacoM Ccluka, Pa3BojHO
UCTpaKMBaukH neHTap I'padudxor mmxemepcTBa, TeXHONMOMKO-METATypIIKH (DaKkynTeT,
Bbeorpan, Kapuerujea 4, UCBH 978-86-7401-311-3), koju he momohu crtygeHTHMa y
NPUTIPEMHU HCIUTa U3 oBor mpeamera. OBO je MO MPBH MYT Ja CTyAeHTH TexHosohko-
Metanypmkor (akynrera YHuBep3utrera y beorpamy wumajy cBoj YHOGHHK W3
MUKpOOHOJIOTHje, KOju Kao JoJaTak caap)KM arjac cluka, [mro he omoryhurtu
CTyA€HTMMA Jia JaKile mpare rpaauBo. [IpeMa aHOHMMHHUM CTYAEHCKUM aHKeTaMa
cnpoBeaernmM o mkoicke 2008/09 no 2012/13 ronune, negaromka aktuBHOCcT p Maje
Byxkammuosuh-Cekynuh onemeHa je Kao ofIndHa.
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7) - Onena o aHra:koBamy y pa3Bojy HacTaBe W JAPYIrHX AeJATHOCTH BHCOKOUIKOJICKE
yCTaHOBe

Hdp Maja Byxkammnosuh-Cekynauh axkTUBHO y4decTByje y OJBHjalby HAcTaBe Ha
Karenpu 3a brnoxemmujcko mmkemepcTBo u Onorexnonorujy Beh 18 rogmna. Tokom oBor
repuoa Apxana je ekcrepuMeHTanHe BexkOe Ha cmepoBuMa bUb, U3XKC u ®U, kao u
HACTaBy IO CTapoOM W HOBOM HACTaBHOM MpPOTpaMy W3 HEKOJIMKO MpeaMeTa Ha CMEepOBUMa
BB, ®U n U3XKC. Jlanac apku HacTaBy W3 JBa MpeaMeTa HA OCHOBHHMM CTyJHjama, JBa
IpeMeTa Ha MacTep CTyAujamMa M jelHOT MpeaMeTa Ha JOKTOPCKUM CTyaujama. Y 3aambux
IIeT ToMHa HbeHo onrtepehewme y HactaBu Omio je Behe ox 100% (pauyHajyhu camo ocHOBHE
cTynuje). 3HaTHO je JIOTpUHENa OcaBpeMemaBamy HacTaBe, yBOJiehn y CBoja mpelaBama H
BexkOe HajHOBHMja AoCTHrHyha M3 obnacTu MuKpoOHonoruje u remeruke. CTyqeHTHMa je Ha
pacrionaramy KmbHra 3a IpUInpeMy npenMeTa ,,MukpoOHmomoruja“, MoK Cy CTyICHTUMA H3
OCTaJUX MpeAMeTa Ha pacroiaramby MS Power Point npe3enTanuje, y KojuMa ce Hajazu
BeNMKHA Opoj ciMKa M aHUMaluja, momMohy Kojux je moryhe Jakiie pazymMeBame HAaCTaBHOT
rpaavBa. AKTHBHO y4Ye€CTBYje y NPHIPEMH TECTOBA 3a MPOBEPY 3HAWa M3 IpeaMeTa Koje
JPAKH.

VY mpoTekso BpeMEHCKOM IepHoAy ydecTBoBasia je y paay cienehux Komwucnja:
Komucuja 3a momumc ompeme W wHBeHTapa Katempe 3a BHOXeMHUjCKO WHKEHEPCTBO H
ouotexnonorujy, Komucuja 3a ¢opmupame pacropena yacoa, Komucuja 3a npuKymbame
HACTaBHUX IUIAHOBAa M Iporpama OCHOBHMX cTynauja, Kommucuja 3a peanmsanujy cTpydHe
IpaKce 3a CTYACHTE OCHOBHUX CTyAHja, LleHTpanHe koMucHje 3a monuc ornpeMe U MHBEHTapa.
Takohe, yuecTBoBaza je Ha JCKYpPCTBUMA HA IPUjEMHUM UCTTUTHUMA (PaKynTeTa, a TPEHYTHO je
cekperap Karenpe 3a broxemMHjcko MHKEHEPCTBO M OHMOTEXHOJOTH])Y M MO MOTPeOH Kao
3aMeHa y4JecTByje Ha cennuiiama HacraBHo HayuHor Beha dakynrera.

Ha ocHOBy mnpuka3zaHuX IOjaTaka MOKE C€ M3BECTH 3aKJby4daK [a je KaHIuaaT
aKTUBHO YYECTBOBAO y pa3BOjy HacTaBe u3 o001acTh bBHOXEMHjCKOT WHXKEHEpPCTBa H
OMOTEeXHOJIOTHje, Ka0 W JAPYTHX JeNaTHOCTH Ha TeXHOJOMIKO-MEeTamypIIkoM (akynreTy
VYuusep3utera y beorpany.




52

I - 3AK/JbYYHO MUIIJBEILE U TPEJAJIOT' KOMUCHUJE

Ha ocHoBy mpukazanux pesynrara, KoMmucuja je jeHOTIIACHO 3aKJbydmiia, Ja je y
NpOTEeKJIOM BpeMeHckoM meproay p Maja BykammuoBuh-Cexynuh ocTBapmia 3amaxeHe
pes3yiaTare Kako y HAaCTaBHOM U INEJarolIkoM pajy, Tako U TOKOM Hay4HO-UCTPaKHBAauYKOT
aHraxopama. KaHaupaT je MmoCTUrao OJIMYHE pe3yiTaTe y OpraHu3oBamby U H3BOhEmYy
npellaBamkba U BEXOW, aKTUBHO j€ Y4eCTBOBAO y Pa3BOjy HAy4YHOT MOJMIIATKA y4ecTBYjyhu y
U3paad IUIUVIOMCKMX M 3aBpIIHUX pPaJoBa M IOCTUra0 3HAuYajHE pe3yaTare y Hay4HO-
HCTPaXUBAYKOM pajy o0jaBUBIIN Behu Opoj pajoBa y yaconucuma ca perensujoM. Komucuja
cmarpa aa poueHt p Maja Bykammuosuh-Cekynuh, nocemyje cBe moTpeOHe KBAIUTETE U Y
CBEMY WHCIyHhaBa YCJIOBE IPOIUCAaHE KOHKYPCOM W 3aKOHOM O YHUBEpP3HUTETy, U ca
3a710BOJCTBOM  mpemnaxe M36opaom Behy TexHonomko-meramypmkor — (akymnrera
Yuusep3uteta y beorpany, na Ip Majy Bykammnosuh-Cekynuh nzabepe y 3Bambe BaHpEIHOT
nmpodecopa 3a yXKy HaydyHy o0nacT buoxemmjcko WHXEHEPCTBO M OHWOTEXHOJIOTH]Yy Ha
TexHoMOMIKO-METATYpITKOM (PaKynTeTy, Y HUBep3uTeTa y beorpany.

VY beorpany, 21.05.2014
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