
D IV
Na osnovu čl. 30. stav 3. Zakona o visokom obrazovanju, čl. 40. Statuta TMF i čl. 39. Pravilnika o
doktorskim studijama TMF, na sednici Nastavno-naučnog veća Tehnološko-metalurškog fakulteta
od 07.05.2015. godine, doneta je

O D L U K A
o  prihvatanju Referata o oceni doktorske disertacije

Prihvata se Referat Komisije u sastavu: dr Marica Rakin, vanredni profesor Univerziteta u Beogradu,
Tehnološko-metalurški fakultet, dr Maja Vukašinović-Sekulić, vanredni profesor Univerziteta u
Beogradu, Tehnološko-metalurški fakultet, dr Jagoda Jorga, redovni profesor Univerziteta u
Beogradu, Medicinski fakultet, dr Danica Zarić, naučni saradnik IHIS Tehnoexperts, Istraživačko-
razvojni centar, Beograd, o pregledu i oceni urađene doktorske disertacije pod nazivom:
„PROIZVODNJA I KARAKTERISTIKE FUNKCIONALNIH FERMENTISANIH NAPITAKA
NA BAZI SURUTKE“ koju je podnela MAJA BULATOVIĆ i upućuje na saglasnost Veću naučnih
oblasti tehničkih nauka Univerziteta u Beogradu.
Veće naučnih oblasti tehničkih nauka Univerziteta u Beogradu dalo je saglasnost na predlog teme
doktorske disertacije Maje Bulatović pod nazivom „PROIZVODNJA I KARAKTERISTIKE
FUNKCIONALNIH FERMENTISANIH NAPITAKA NA BAZI SURUTKE“ Odlukom  02 broj:
61206-6136/2-13 od 16.12.2013. godine.
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Doktorska disertacija i Referat o oceni doktorske disertacije dostavljaju se na uvid javnosti, a
po isteku roka od 30 dana, na saglasnost Veću naučnih oblasti tehničkih nauka Univerziteta u
Beogradu.

Odluku dostaviti: Veću naučnih oblasti tehničkih nauka Univerziteta, doktorandu, mentoru,
Službi za nastavno-studentske poslove, Biblioteci i Arhivi fakulteta.

                                                                                                            D E K A N

                                                                                                    Prof. dr Đorđe Janaćković


